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Easyline by Fimar é la linea economica
del gruppo, studiata per le esigenze di
piccoli ristoranti o bar che desidera-
no avere macchinari affidabili con una
spesa minima. Prodotti di importazio-
ne, selezionati e garantiti per ottenere
il massimo del risultato ad un prezzo
straordinariamente contenuto. Tutti i
macchinari sono il risultato di un lungo
periodo di ricerca, selezione, prove rigi-
dissime e 40 anni di esperienza; solo i
prodotti che hanno dimostrato i requisiti
necessari e hanno soddisfatto i parame-
tri qualitativi del gruppo Fimar possono
farne parte. Easyline e il brand in con-
tinua espansione che risponde alle esi-
genze di un mercato sempre piu attento
al benessere e che desidera ottenere il
massimo in poco tempo.

Una linea completa di: Frullatori con
Funzione cottura, Estrattori, Centrifu-
ghe, Frullatori - Frappé, Spremiagrumi,
Impastatrici, Forni, Sous-Vide, Piastre
di Cottura, Tostapane, Piastre ad indu-
zione, Affettatrici, Waffle Machine, In-
saccatrici e Macchine per il Sottovuoto.
Easyline, prodotti facili, in pronta conse-
gna, economici e garantiti da un solido

gruppo.

Attenzione: per offrire alla nostra
clientela un’‘ampia scelta di prodotti a
completamento della gagmma troverete
allinterno del catalogo alcuni Forni a
Microonde Samsung® Panasonic® e
Impastatrici Kitchenaid®.

Easyline by Fimar is the convenient
line of our brand, designed around
the needs of small restaurants or
bars to provide reliable product at an
affordable price. Imported products,
selected and guaranteed to obtain
the best result at an extraordinarily
low price. They all are the result
of significant research, selection,
strict tests and 40 years' experience;
only products with the necessary
requirements and the appropriate
Fimar-approved quality parameters
have been included in this catalogue.
T Easyline is the ever-expanding
brand that responds to the needs of
an increasingly wellbeing-conscious
market that wants to achieve
excellence rapidly.

A complete line of: Blenders with
cooking function, Extractors,
Centrifuges, Mixers - Milkshakers,
Juicers, Kneaders, Ovens, Sous-Vide,
Cooking Plates, Toasters, Induction
Plates, Slicers, Waffle Machines,
Stuffing  Machines and Vacuum
Machines. Easyline, easy products,
easy to deliver, convenient and
granted by a reliable Group.

Note: in order to offer our customers the
widest choice of products to complete
the range, you will find listed Samsung®
and Panasonic® Microwave Ovens, and
Kitchenaid® Kneaders.

Easyline by Fimar est la ligne économique
du groupe, congue pour les besoins des
petits restaurants ou bars qui veulent avoir
des machines fiables au meilleur prix. Des
produits dimportation sélectionnés et
garantis pour vous offrir un maximum de
compétitivité, a un prix extraordinairement
bas. Tous les produits sont le résultat
d'une longue période de recherche, de
sélection, d'essais extrémement séveéres et
de 40 ans d “expérience; seuls les produits
qui ont rempli les exigences nécessaires
et satisfait les parametres qualitatifs du
groupe Fimar ont été admis a faire partie
de ce catalogue.

Easyline estla marque en pleine expansion
qui répond aux besoins d'un marché de
plus en plus attentif au bien-&tre et qui
veut obtenir des résultats excellents dans
les plus brefs délais.

Une ligne compléte de: Mélangeurs
avec fonction de cuisson, Extracteurs,
Centrifugeuses, Mélangeurs - Frappé,
Presse-fruits, Pétrisseuses, Fours, Sous-
Vide, plaques de cuisson, grille-pain,
plaques induction, trancheuses, machines
a gaufres, Poussoir a saucisse et Machines
pour le Sous-Vide. Easyline, produits
faciles, livraison rapide, économique et
garanties par un groupe solide.

Attention: pour offrir a nos clients une
large gamme de produits pour compléter la
gamme, vous trouverez dans le catalogue des
fours & micro-ondes Samsung®, Panasonic®
et Mélangeurs Kitchenaid®.



Die Easyline Serie von Fimar ist die
preisglnstige Linie der Gruppe, die fur
die Bedurfnisse kleiner Restaurants oder
Bars entwickelt wurde, um zuverlassige
Maschinen zum kleinen Preis zu bieten.
Importprodukte,  ausgewahlt und
gewahrleistet um lhnen ein HochstmaR
an Wettbewerbsfahigkeit zu bieten.
Alle Produkte sind das Ergebnis langer
Untersuchungen,  Auswahlverfahren
strenger Kontrollen und 40 Jahre
Erfahrung; nur die Produkte, die die
notigen Anforderungen bewiesen und
die QualitdtsmalRstdbe der Gruppe
Fimar erfillt haben, sind nun fester
Bestandteil dieses Katalogs. Easyline
ist die standig wachsende Produktlinie,
die auf die Anforderungen eines
Wohlbefinden  bewussten  Marktes
reagiert, der in kurzer Zeit das Beste
erreichen will.

Eine komplette Linie von: Mixer mit
Kochfunktion, Extraktoren, Zentrifugen,
Mixer - Milchshakes, Entsafter, Kneter,
Ofen, Sous-Vide, Kochplatten, Toaster,
Induktionsplatten, Schneidemaschinen,
Waffelmaschinen,  Wurstfiller  und
Vakuummaschinen.

Bitte merken: Um unseren Kunden eine
umfangreiche Auswahl an Produkten
als Ergdnzung zu bieten, finden Sie im
Katalog einige Samsung® und Panasonic®
Mikrowelle, und Kitchenaid® Kneter.

Easyline by Fimar es la linea
econémica de la empresa, disefiada
para las exigencias de pequefios
restaurantes o bares que necesitan de
maquinas confiables al menor precio.
Productos importados, seleccionados
y garantizados, para obtener el mejor
resultado a un precios extremamente
razonable. Todas las maquinas son
el resultado de un largo periodo de
investigacion, seleccion y pruebas
estrictas y rigurosas y de 40 afos
de experiencia; sélo los productos
que logran cumplir los requisitos
necesarios y los criterios de calidad
del grupo Fimar forman parte del
catélogo. Easyline es la marca en
continua expansion para satisfacer las
exigencias de un mercado cada vez
mas atento al bienestar y que busca la
maxima rentabilidad en el tiempo mas
répido posible.

Una linea completa: batidoras con
funcibn de coccién, extractores,
jugueras, exprimidores, amasadoras,
hornos, sous-side, placas de coccién,
tostadoras, placas de induccion,
rebanadoras, maquina para waffle,
embutidoras e envasadoras al vacio.
Easyline, productos faciles, de entrega
inmediata, econémicos y garantizados
por una empresa sélida.

Atencién: para ofrecer a nuestros clientes
la mds amplia gama de productos,
se incluyen en este catdlogo unos
microondas Samsung® y Panasonic® y
amasadoras Kitchenaid®.

Easyline by Fimar - 310 yao6Has nuHus
Halllero 6peHaa, pa3paboTaHHas € y4eToM
noTpebHoOCTeli HeboNbLUVX PecTopaHoB
11V 6apoB, KOTOPbIE XOTAT UMETb HaAEXHO0e
060pyAOBaHMe  MpU  MWHMMAbHbIX
3aTpatax.MimnopTrpyemas MPOAYKLMS,
OTOBpaHHas ¥ rapaHTMpoBaHHas ANs
MONYYEeHVS Hawiydllero pesynbTata Mo
ype3BblYaliHO HU3KON LieHe. Bce MaLLMHbI
SBNAIOTCA  Pe3yNbTaToM  AUTE/bHbIX
NCCNefOBaHWA, OTOOpPa, O4YeHb CTPOrUX
UCMbITaHUI 1 40 - NeTHEero oMbITa; TONbKO Te
MPOAYKTbI, KOTOPbIE MPOAEMOHCTPMPOBANY
HeobxoAnMble TpeboBaHWS W OTBEYaloT
napameTpam Kayectsa rpynmnbl KOMMaHuii
Fimar, MoryT 6bITb YacTblO 3TON CUCTEMBI.
Easyline - 3T0 MOCTOSIHHO Pa3BMBaOLLMIACS
6peHa,  OTBevaloWMii  MOTPEBHOCTAM
PblHKa, KOTOPbIA CTPEMUTCA K 6bICTPOMY
[OCTVKEHWIO COBEPLLEHCTBA U BCe bonbLLe
3ab0TNTCA 0 CBOEM 61aroCOCTOSHNM.

MonHbIA aCCOPTUMEHT: Cmecutenn
C  OyHKUMERA  MPUrOTOBAEHUS  MULLY,
BbITSKKYM,  LEHTpUdYry,  MuUKCepbl -

MOJIOYHble  LUelikepbl, COKOBLIXVMANKY,
CMecuTenM, Meyy, COycbl, BapOYHble
naHenw, TocTepbl, MHAYKLUMOHHbIE NaHenu,
JIOMTVKY, BadenbHWLbI, MaluuHbl 471
Hab1BKU 1 BakyyMHble MaLLvHbl. MpocToTa
JHVIA, NerkocTb MpoAyKLWy, MpocToTa
AOCTaBKY, YA0BCTBO 1 HAAEXHOCTb [pynmbl.

MpumeyaHue: ~ 029  mozo,  4Ymobbl
npeonoXume HAWUM KAUEHMaM  camblll
WUpoKul 8el6op Npodykyuu, 8el Hatideme
nepeyucieHHsle  MUKPOBO/IHOBbIE — neyu
Samsung® u Panasonic®, a makoie cmecumenu
Kitchenaid®.
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Macchina per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide).
Struttura in acciaio inox AISI 304 - capacita di scaldare fino a 30 L di acqua -
sensore di temperatura - precisione di lavorazione +/- 0,5°C.

Low temperature vacuum cooking machine (sous-vide). Casing in stainless
steel AISI 304 - water heating capacity of up to 30 L - temperature probe -
working accuracy +/- 0,5°C.

Machine de cuisson sous vide a basse température (sous-vide). Corps en
acier Inox AISI 304 - ccapacité de chauffage de l'eau jusqu’a 30 L - sonde de
température - précision d'usinage +/- 0,5°C.

Niedertemperaturgargerat fur das Vakuumkochen (sous-vide). Gehduse
aus Edelstahl AISI 304 - Wasserheizleistung bis zu 30 L - Temperaturfuhler -
Bearbeitungsgenauigkeit +/- 0,5°C.

Maquina de coccién al vacio de baja temperatura (sous-vide). Cuerpo en ace-
ro inoxidable AISI 304 - capacidad de calentamiento de agua de hasta 30 L
- sensor de temperatura - precisién de tratamiento +/- 0,5°C.

HuskoTemnepaTypHaa Bapo4YHas NaHenb ANA MPWUroTOBAEHVS B Bakyyme
(cy-Bna). Kopnyc n3 Hepxasetolert ctann AlSI 304 - MOWHOCTbL BOAAHOIO
otonnenus 4o 30 n - aTumk TeMnepaTtypsl - TOYHOCTb 06paboTkm +/- 0,5°C.

FZ03A

1,5 kw

220-240V/1N/50Hz

30L

POMPA
VUOTO/
VACUUM
PUMP

0,9 m3/h

140 x 110 x 332(h) mm

3Kg

220 x 190 x 410(h) mm

&
2
2

P

®

0,017 m3

©




SCC250-SCC300
SCC400-SCC500

Macchine sottovuoto
a campana

CHAMBER VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE

KAMMER VAKUUMVERPACKER
ENVASADORAS AL VACIO

KOJIMAKOBbLIE BAKYYMHbIE YITAKOBOYHbIE
MALLNHBI ABTOMATNYECKI



Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organoelettiche e impedendo la
proliferazione batterica. Struttura e vasca stampata in acciaio inox - barra
saldante estraibile - coperchio in plexiglass trasparente - pompa a bagno
d'olio - pannello comandi digitale con 6 programmi memorizzabili - possibile
predisposizione per I'utilizzo di gas inerti (escluso mod. SCC250).

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the
organoleptic characteristics and preventing bacterial growth. Stainless steel
case and bowl - removable sealing bar - clear plexiglass lid - oil bath pump -
digital control panel with 6 storable programs - prearrangement for the use
of inert gases (excluding mod. SCC250).

Accessories: normal smooth bags and cooking bags in various sizes.

Machine pour prolonger la durée de conservation des aliments, en
conservantintactes leurs caractéristiques organoleptiques et en empéchant
la prolifération des bactéries. Corps et cuve moulé en acier Inox - barre de
soudure amovible - couvercle en plexiglas transparent - pompe a bain d’huile
- panneau de commande numérique avec 6 programmes mémorisables -
éventuelle prédisposition pour l'utilisation des gaz inertes (sauf le modéle
SCC250).

Accessoires: boites lisses normaux et sacs de cuisson de différentes tailles.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewahrleisten und
das Bakterienwachstum zu verhindern. Gehduse und Schissel aus Edelstahl
-abnehmbare SchweiBleiste - klarer Plexiglasdeckel - Olbadpumpe - digitales
Bedienfeld mit 6 speicherbaren Programmen - Inertgasen-Einsatzbereit
(AulRer Mod. SCC250).

Zubehor: Ubliche Glattbeutel und Kochbeutel in verschiedenen GrofBen.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacién de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferaciéon de bacterias. Estructura y cuba impresa de acero inoxidable
- barra de termosellado extraible - tapa en plexiglas transparente - bomba
en aceite - panel de control digital con 6 programas memorizables -
posible predisposicion para el uso de gases inerte (mod. SCC250 exIcuido).
Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccién, de diferentes tamafios.

MalnHa Ana MPOANEHUA CPOKa XPaHeHMs MpOoAyKTOB. obecneyeHne
LeNOCTHOCT  OPraHoNenTUYyeckux  CBOWCTB W MpeAoTBpalLeHne
pocTa bakTepuit. Kopnyc v 4Yalla M3 HepxXaBetoleln CTann - CbemHas
YMAOTHUTENbHAA MaaHka - MNpO3payHas MaeKkcMrnacoBas Kpbllwka -
MaCnAHble Hacocbl - UMPPOBas NaHenb ynpaBneHus ¢ 6 CoxpaHaeMbiMU
nporpamMMamy - npejBapuTeNnsHOe COrNacoBaHWe ANd MCMONb30BaHNA
NHEPTHbIX ra30B (kpome mogaenu SCC250).

Akceccyapsbl: 0bblYHbIE TNajKVe NakeTbl U BapOYHble MakeTbl PasNYHbIX
pasmepos.

QA

OPTIONAL N,

@ SCC250

SCC300

SCC400 SCC500
(1 HP)

0,35 kW (0,46 HP) | 0,45 kW (0,6 HP) 0,75 kW (1 HP.
230V/1N/50Hz
BARRA
B e 250 mm 300 mm 400 mm 500 mm
SEALER
4 m3/h 8 m3/h 20 m3/h
98%
260 x 300 x 310 x 350 x 410 x 450 x 520 x 520 x
110(h) mm 190(h) mm 220(h) mm 220(h) mm
320 x 500 x 460 x 410 x 560 x 510 x 610 x 630 x
270(h) mm 430(h) mm 460(h) mm 500(h) mm
26 Kg 34 Kg 50 Kg 64 Kg
32Kg 40 Kg 58 Kg 74Kg
550 x 470 x 600 x 800 x 600 x 800 x 700 x 700 x
620(h) mm 640(h) mm 680(h) mm 670(h) mm
0,161 m3 0,307 m3 0,326 m3 0,329 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLiee HanpsxXeHne + €

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.

Use only smooth vakuum bags.
N'utilisez que des sacs sous vide lisses.
Nur glatte Vakuumbeutel benuzten.
Utilizar exclusivamente bolsas para envasado al vacio lisas.
IcNonb30BaTh TONBKO MaAkvie NakeTbl 415 Bakyyma.




SBS300P
SBP350-5BP400

SBS300P

ITALIAN
PRODUCT

a barra saldante

SBP350

Macchine sottovuoto

BAR VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A BARRE

VAKUUMVERPACKER MIT SCHWEISSLEISTE

- : i ENVASADORAS AL VACIO CON BARRA

SBP400 — BAKYYMHbIE YITAKOBOYHbIE MALLWHbI CO
s =1 CBAPOYHOW MMIAHKOW




Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite I'utilizzo di SBS300P SBP350 SBP400
apposite buste goffrate o contenitorisi crea un livello di vuoto tale da impedire
la proliferazione batterica. Carcassa in acciaio inox (in plastica ABS per il
modello SBS300P) - pompa a secco - pannello comandi digitale con ciclo di
lavoro automatico e/o manuale - saldatura da 5 mm.

Accessori: sacchetti goffrati in vari formati - rotoli goffrati per ottenere
sacchetti della lunghezza desiderata.

0,19 kW (0,25 HP) 0,25 kW (0,33 HP) 0,27 kW (0,36 HP)

230V/1N/50Hz

BARRA
A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the i 300 mm 350 mm 400 mm
organoleptic characteristics. The use of special embossed envelopes or SR
containers creates a vacuum level that prevents the proliferation of bacteria.
Stainless steel casing (ABS plastic for SBS300P model) - dry pump - digital
control panel with automatic and/or manual working cycle - 5 mm sealing.
Accessories: embossed bags in various sizes - embossed rolls to obtain bags
of the desired length.

0,6 m3/h 1,2 m3/h

80%

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments tout en
conservant intactes les caractéristiques organoleptiques. Grace a I'utilisation
de boites gaufrées ou de récipients spéciaux, on obtient un niveau de vide qui
empéche la prolifération bactérienne. Corps en acier Inox (en plastique ABS
pour le modéle SBS300P) - pompe a sec - panneau de commande numérique
avec cycle de travail automatique et/ou manuel - soudure 5 mm.

Accessoires: boites gaufrés de différents formats - bobines gaufrées pour
obtenir des boftes de la longueur désirée.

380 x 180 x 80(h) mm 370 x 260 x 130(h) mm = 420 x 260 x 130(h) mm

7,5Kg 8 Kg

2,5Kg 82Kg 9Kg
Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewadhrleisten.
Durch den Einsatz von gepragte Beutel oder Behdlter wird ein Vakuumniveau
erzeugt, dass die Keimenvermehrung verhindert. Edelstahlgehduse (aus
ABS-Kunststoff fur das Modell SBS300P) - Trockenlaufpumpe - digitales
Bedienfeld mit automatischem und/oder manuellem Arbeitszyklus - 5 mm
Siegelung.

Zubehor: gepragte Beutel in verschiedenen Formaten - gepragte Rollen zur
Herstellung von Beutel der gewlnschten Lange.

440 x 260 x 120(h)y mm | 420 x 290 x 210(hymm = 510 x 330 x 240(h) mm

0,014 m3 0,026 m3 0,040 m3

Méaquina para prolongar el tiempo de conservaciéon de los alimentos
manteniendo sus caracterfsticas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferacién de bacterias. Carcasa de acero inoxidable (de plastico ABS en
el modelo SBS300P) - bomba seca bara - panel de control digital con ciclos
de trabajos manuales y/o automaticos - sellado de 5 mm. Accesorios: bolsas
gofradas de diferentes tamafios - rollos gofrados para obtener bolsas de
diferentes medidas.

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee
HanpsxeHue + €

MalnHa ANs NPOANeHNs Cpoka XPaHeHWs MpPOAYKTOB. obecneyeHue
LeNOCTHOCTM  OpPraHoNenTUYeckMx  XapakTepucTuk.  Mcnone3oBaHue
cneumanbHbIX TUCHEHBIX KOHBEPTOB WM KOHTEHEPOB CO3jaeT YpOBEHb
Bakyyma, MpefoTBpallatolmii  pasmMHOXeHne  bH6akTepuid.  Kopnyc w3
Hepxasetolel ctann (ABS nnactuk ana moaenn SBS300P) - cyxoit Hacoc -

-
U/poBas NaHeNb YNpasBAeHUs C aBTOMATUYECKUM U/MAN PYYHBIM LIVIK/IOM Utilizzare solo buste per sottovuoto goffrate.
paboTbl - 5 MM YMAOTHEHNE., Use only embossed bags. )
AKceccyapbl: TUCHeHbIe MakeTbl Pa3INYHbBIX Pa3MepOB - TUCHEHbIe PYIOHbI A5 Utiliser Se‘U|emem les sachets gaufrés.
NO/yYeHNs NaKeTOB HyXXHOW ANHbI. Nur gaufrierte Beutel fuer vakuum benuzten.

Usar solo bolsas para envasado al vacio gofradas.
Icnonb30BaTh TONBKO NakeTbl AN Bakyyma C TUCHEHUEM.

orTioNAL Q1 @
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SCC300

SBS300P

Optional

macchine sottovuoto

SBP350

ACCESSORIES

ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

SBP400 -

o



pm 105
Buste Goffrate
Embossed bags
Boites gaufrées
Gepragte Beutel
Bolsas gofradas

PenbedpHble cymkm

2 rotoli - 2 rolls - 2 rouleaux
2 Rollen - 2 rollos - 2 pynoHoB

Bm 105
Buste goffrate per cottura
Embossed cooking bags
Boites gaufrées pour cuisson
Gepragte Kochbeutel
Bolsas gofradas

para la coccion
PenbedpHble
BapOYHble NaKeTbl

90 pm
Buste lisce - Smooth bags
Boites lisses - Glatte Beutel
Bolsas lisas - Tnagkne cymkum

90 pm
Buste lisce per cottura
Smooth cooking bags
Boftes lisses pour cuisson
Glatte Kochbeutel
Bolsas lisas para la coccién
Fnagkve nakeTbl 4715 FOTOBKM

15x30cm

Confezione per scatola
Packages per box
Boites par carton

Packchen pro Karton
Paquetes por caja
Ynakyiite B KOPo6Ky

100 pz.Confezione
100 pcs. Pack

100 pieces par paquet.

100 Stk. Packung.
100 uds. por caja
100 WwT. B ynakoBke

Scatola
Box
Carton
Karton
Caja

Kopo6ka

20x30cm 16
20 x40 cm 12
25x35cm 10
30 x40 cm 8
30 x50 cm 5
40 x 60 cm 4
20x 70 cm (50 pz - pcs - stui - unidades - uit.)
20 x 600 cm -
30 x 600 cm -
15x30cm 20
20x30cm 16
20 x40 cm 12
25x35cm 10
30x40cm 8
30x50cm 5
40 x 60 cm 4
20x30cm 20
25x35cm 16
30 x40 cm 10
40 x 50 cm 6
15x30cm 25
20x30cm 20
25x35cm 16
30x40cm 10
40 x 60 cm 5
50 x 60 cm 35




TM905+Q109
TM1128

Frullatori
con funzione cottura

T™1128

TM905

MIXER WITH COOKING FUNCTION

MIXEUR AVEC FONCTION CUISSON

MIXER MIT KOCHFUNKTION

LICUADORA CON FUNCION DE COCCION

MELLAJIKA C ®YHKLIMEA MPUTOTOBNEHWA MULLN




Macchine per la preparazione di zuppe, riduzioni e salse. Pannello touch
screen con programmi pre-impostati.

TM905+Q109: Macchina compresa di cutter manuale - bicchiere in vetro.
TM1128: Bicchiere in acciaio inox.

The ideal machines to prepare soups, reductions and sauces. Touch screen
panel with pre-set programs.
TM905+Q109: The machine is equipped with a manual cutter and a glass cup.
TM1128: Stainless steel cup.

Machines pour la préparation de soupes, réductions et sauces. Ecran tactile
avec programmes prédéfinis.

TM905+Q109: Machine avec découpeur manuel - récipient en verre.
TM1128: récipient en acier inox.

Suppen-, Reduktions- und Saucenzubereitungsmaschinen. Touchscreen-
Bedienfeld mit voreingestellten Programmen.

TM905+Q109: Maschine mit Handschneider - Glasbecher.

TM1128: Edelstahlbecher.

Maquina para preparar sopas, reducciones y salsas. Panel “touch screen”
con programas preestablecidos.

TM905+g109: Maquina que incluye un cutter manual - vaso de vidrio.
TM1128: Vaso de acero inoxidable.

AeaneHble MalWmHbl ANS NPUrOTOBNEHNS CYMOB, PefyKTOPOB U COYCOB.
CeHcopHas naHenb ¢ NpeAyCTaHOBAEHHEBIMI MPOrPaMMamu.
TM905+Q109: MaluvHa OCHalleHa Py4YHbIM pPe3akoM W CTeKNAHHOW
Yawkon. TM1128: Yaluka 13 HepxaBeroLlen cTanu.

TM905 + Q109

T™M1128

HEATING
POWER

1 kW 0,2 kw 1 kw
220-240V/1N/50-60Hz
1,2 kW 1,2 kW
Max 100°C Max 100°C
26000 rpm 24000 rpm 26000 rpm
1,75L 1,75L
250 x 195 x 503(h)ymm | 225 x 206 x 267(h) mm | 270 x 200 x 505(h) mm

75Kg

10,8 Kg

6 Kg

467 x 467 x 327(h) mm

573 x 475 x 245(h) mm

0,071 m3

0,066 m3




CS1107
CS1109
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cs1107

COn 1nsonorizzatore

MIXER WITH SOUND-PROOFER
MELANGEURS AVEC INSONORISATION
" ' MIXER MIT SCHALLSCHUTZ
CS1109 LICUADORA CON INSONORIZADOR
CMECWUTENW CO 3BYKOU3ONALMEN




Macchine per preparare frullati, frappe ecc. Pannello touch screen con
possibilita di programmi pre-impostati - insonorizzatore integrato nel
basamento della macchina - bicchiere in Lexan trasparente da 2 L.

Machines to prepare milkshakes, smoothies, etc. Touch screen panel with
optional pre-set programmes - sound-proofer integrated in the machine
base - 2 L clear Lexan cup.

Machines pour la préparation de milkshakes, laits frappés, etc. Ecran tactile
avec possibilité de programmes préréglés - insonorisation intégrée dans le
bati de la machine - récipient Lexan transparent 2 litres.

Maschinen zur Herstellung von Smoothies, Milchshakes, etc. Touchscreen-
Bedienfeld mit Voreinstellungsmdoglichkeit - Schallschutz im Maschinenbett
integriert - 2 L klarer Lexanbecher.

Maquina para preparar batidos, granizados, etc. Panel “touch screen” con
programas preestablecidos - insonorizador integrado en el carter - vaso
(capacidad 2 litros) de lexan transparente.

MawwvHbl  4N9  NPUrOTOBMIEHNSA MOJIOYHBIX KOKTENNEN, KOKTennen wn
T.4. CeHCOpHas MaHenb C JOMONHUTENBHBIMY MNpPefyCTaHOBAEHHbBIMA
nporpamMMamyl - 3BYKOM30NALMS, BCTPOEHHAA B OCHOBaHWe CTaHKa - 2 N
npo3payvHas yawka Lexan.

CS1107

1,8 kW

CS1109

220-240V/1N/50-60Hz

30000 rpm

2L

239 x 229 x 461(h) mm

7Kg

302 x 202 x 468(h) mm

54 Kg

8,2Kg

72Kg

465 x 275 x 575(h) mm

348 x 245 x 617(h) mm

0,073 m3

0,052 m3




TUooNs 1P 91013e11sT

PBO09
CJE6203



Macchine per ottenere succhi di frutta e verdura mantenendo intatti gli
elementi nutritivi naturalmente presentinel cibo grazie al sistema di estrazione
a bassa velocita (slow juicer). Struttura in acciaio inox e plastica idonea agli
alimenti - espulsione automatica della polpa. In dotazione 2 contenitori in
plastica per gli scarti e per il succo, 1 filtro, box per la preparazione del tofu,
spazzolino per la pulizia, 3 filtriin acciaio inox. PBO09: Esclusivo imbuto a bocca
larga che permette I'introduzione di frutta e verdura intere, senza bisogno
di sminuzzarle grazie ad una dimensione della bocca di @ 80 mm. CJE6203:
Dimensione della bocca di @ 60x35 mm.

Machine to obtain fruit and vegetable juices while keeping intact the nutrients
naturally present in the food thanks to the slow juicer system. Casing in
stainless steel and plastic suitable for food - automatic pulp ejection. Supplied
with 2 plastic containers for waste and juice, 1 filter, box for the preparation
of tofu, cleaning brush, 3 stainless steel filters. PB009: Extremely wide inlet
funnel that allows the introduction of whole fruits and vegetables, with no
need to cut them into pieces thanks to an inlet size of 80 mm. CJE6203: Inlet
size @ 60x35 mm.

Machines pour obtenir desjus defruits et de légumestout en conservantintacts les
nutriments naturellement présents dans l'aliment grace au systeme d'extraction
a basse vitesse (slow juicer). Corps en acier inox et en plastique alimentaire
- expulsion automatique de la pulpe. Livré avec 2 récipients en plastique pour
les déchets et le jus, 1 filtre, bolte pour la préparation du tofu, brosse pour le
nettoyage, 3 filtres en acier inox. PB009: Entonnoir a grande orifice qui permet
Iintroduction de fruits et légumes entiers, sans devoir les écraser grace a une
ouverture de @ 80 mm. CJE6203: Taille de l'orifice @ 60x35 mm.

Maschinen zur Zubereitung von Frucht- und GemUseséaften unter Beibehaltung
der natlrlichen Ndahrstoffe durch das langsame Extraktionssystem (Slow
Juicer). Edelstahl- und lebensmitteltauglich Kunststoffgehduse - automatisches
AusstolRen der Pulpe. Ausgestattet mit 2 Kunststoffbehaltern fur Abfall und Saft,
1 Filter, Box zur Zubereitung von Tofu, BUrste zur Reinigung, 3 Edelstahlfilter.
PB009: Exklusiver Trichter mit extra GroR3e Einfuhréffnung, zur Einflhrung
von ganzen Obst und Gemduse, ohne vorheriges Zerkleinern, dank einer
Offnungsweite von @ 80 mm. CJE6203: FinfuhréffnungsgrolRe @ 60x35 mm.

Maquinas para la preparacién de zumos de frutas y verduras manteniendo
los nutrientes naturales a través del sistema de extraccién lenta (Slow Juicer).
Carcasa de acero inoxidable y plastico apto para uso alimentario - Expulsién
automatica de la pulpa. Equipado con 2 contenedores de plastico para residuos
y zumos, 1 filtro, caja para la preparacion de tofu, cepillo para la limpieza, 3
filtros de acero inoxidable. PB009: Embudo exclusivo con abertura de entrada
extremadamente grande, para la introduccién de frutas y hortalizas enteras,
sin trituracién previa, gracias a un ancho de abertura de @ 80 mm. CJE6203:
tamafio de abertura @ 60x35 mm.

MaLunHbl AN9 NPUrOTOBAEHUA GPYKTOBBLIX 1 OBOLLHBIX COKOB C COXPaHeHMeM
HaTypanbHbIX MUTaTeNbHbIX BeWecTB 0narofaps CucTeme MeaneHHoN
akcTpakynm (Slow Juicer). Kopnyc w3 HepxaBsetollel CTaav u MAWLLEBOrO
nAacTvka - aBTOMATUYeCKWiA BEIGPOC OTX0A0B. OCHalleH 2 MAacTVKOBbIMM
KOHTeliHepamu ANs OTXOA0B U COKa, 1 GUNLTPOM, KOPOOKOW ANA MPUrOTOBAEHNS
TOdy, WEeTKOM AN oumcTkn, 3 dunbTpamm 13 Hepxasetollel ctanv. PB009:
IKCKNHO3VBHAA BOPOHKA C Ype3BblYaliHO 6ONbLIVM BXOAHEIM OTBEPCTUEM, ANA
BCTaBKM LenbHbIX GPYKTOB 1 OBOLLEN, 6e3 mpejBapuTensHOro ApobneHuns,
6narogaps wWuprHe otBepcTys @ 80 mm. CJE6203: pasmep npoema @ 60x35 mm.

PB009

0,4 kW

CJE6203

0,15 kW

220-240V/1N/50-60 Hz

220-240V/1N/50-60 Hz

37 rpm

60 rpm

250 x 160 x 450(h) mm

9Kg

240 x 170 x 445(h) mm

7,5 Kg

10 Kg

9Kg

340 x 370 x 290(h) mm

390 x 305 x 330(h) mm

0,036 m?

0,040 m3




CJO00
PC700

Centrifuga

PROFESSIONAL

CENTRIFUGES
CENTRIFUGEUSES
ZENTRIFUGEN

LICUADORA CENTRIFUGA
LEHTPUDYTI



Macchina per realizzare centrifugati di frutta e verdura - struttura in acciaio
inox e plastica idonea al contatto con gli alimenti - espulsione automatica
della polpa - dimensione bocca g 70 mm PC700- dimensione bocca 2 80 mm
CJ900- contenitore scarti in plastica - microinterruttore di sicurezza su
aggancio coperchio superiore - vasca, filtro e disco in acciaio inox.

Machine designed to produce fruit and vegetable centrifuges - casing made
of stainless steel and plastic suitable for contact with food - automatic pulp
ejection - inlet size @ 70 mm for PC700 - inlet size @ 80 mm for CJ900 - plastic
waste container - safety microswitch on upper lid fastening - stainless steel
bowl, filter and disk.

Machine pour la préparation de produits centrifugés a base de fruits
et légumes - corps en acier inox et plastique apte au contact alimentaire
- éjection automatique de la pulpe - PC700 dimension orifice @ 70 mm -
CJ900 dimension orifice @ 80 mm - récipient pour les déchets en plastique
- microrupteur de sécurité sur le couvercle supérieur - cuve, filtre et disque
en acier inox.

Maschine zur Herstellung von Obst- und Gemusezentrifugen - Edelstahl-
und Kunststoffstruktur geeignet fur den Kontakt mit Lebensmitteln -
automatischer Aussto3 der Pulpe - PC700 EinfuhroffnungsgréoBe @ 70
mm - CJ900 EinfUhroffnungsgrofBe @ 80 mm - Kunststoffabfallbehdlter
- Sicherheitsmikroschalter am Oberdeckelaufsatz - Behalter, Filter und
Scheibe aus Edelstahl.

Maquina para preparar centrifugas de frutas u hortalizas - estructura de
acero inoxidable y plastico idéneo para el contacto con los alimentos -
expulsion automatica de la pulpa - PC700 boca de ¢ 70 mm - CJ900 boca
de @ 80 mm - recipiente para los residuos de plastico - microinterruptor de
seguridad en el enganche de la tapa - cuba, filtro y disco de acero inoxidable.

MalnHa npeAHasHaveHa A8 MPOV3BOACTBA PPYKTOBLIX U OBOLLHbIX
LeHTPUdYr - KOPNyC M3 HepxaBerowen CTanu v NaacTuka, NPUroAHbIN
ANA KOHTaKTa C MVLEBbIMY MPOAYKTaMW - aBTOMAaTUYeCKUin BbIBPOC
makotn - PC700 BxogHom pasmep @ 70 mm - CJ900 BXOAHOW pasmep @
80 MM - MNACTUKOBbLIN KOHTENHEP ANA OTXOAOB - MWKPOBBIKIOYATENb

6e30MacHOCTN Ha KPEernieHU BEPXHEN KPbILWKK - pe3epByap, duastp 1
[NCK 13 HEepXaBeroLLen CTann.

PC700

0,85 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

3000 rpm

2800 rpm

473 x 253 x 525(h) mm

13,3Kg

230 x 310 x 395(h) mm

15Kg

6 Kg

490 x 280 x 520(h) mm

330 x 270 x 440(h) mm

0,071 m3

0,039 m?
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MILKSHAKER
BLENDERS A FRAPPES

MILKSHAKERS

LICUADORA FRAPPE

BJIEHAEPbLI ANS MPUTOTOBJIEHUS ®PAMTE




Macchina per realizzare frappé, cocktails, sorbetti, ecc. Base e corpo motore
in alluminio, colonna in acciaio inox - bicchiere in acciaio inox da 0,8 L -
sistema di accensione automatica solo con bicchiere inserito.

Machine to prepare milkshakes, cocktails, Sorbet, etc. Base and motr unit
in aluminium, pole in stailess steel - 0,8 L Stainless steel cup - automatic
ignition system only with inserted cup.

Appareil permettant de préparer des frappés, cocktails, sorbets, etc. Base
et corps moteur en aluminium, colonne en acier inox - récipient de 0,8 L en
acier inox - systeme de démarrage automatique uniquement si le récipient
est inséré.

Maschine zur Herstellung von Milchshakes, Cocktails, Sorbets, etc. Sockel
und Motorkdrper aus Aluminium, Sdule aus Edelstahl - 0,8 L Becher aus
Edelstahl - automatisches Einschaltungssystem nur bei eingesetztem
Becher.

Maquina para preparar batidos, coctéles, sorbetes, etc. Base y cuerpo motor
de aluminio, columna de acero inoxidable - vaso (capacidad 0,8 litros) de
acero inoxidable - sistema de encendido automatico sdlo si el vaso esta
enganchado.

MawwvHa A4Ng NPUrOTOBNEHWS  MOJIOYHbBIX  KOKTEeWel,  KOoKTewnnen,
copbeHTa u T.4... ba3oBbIl 610K U MOTOPHLIN 60K W3 aNFOMUHWS, CTOMKA
13 Becctatnctuyeckon ctanm - 0,8 n. Yawka 13 HepxaBeroLLlel cTanu -
aBTOMaTU4Yeckast CUcTemMa 3aXuraHns To/IbKO CO BCTaBNIEHHOW YaLLKOM.

DMB20

0,4 +0,4 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

16000 rpm

16000 + 16000 rpm

08L

08+08L

200 x 230 x 500(h) mm

330 x 160 x 500(h) mm

3,6 Kg 7,5Kg
4,5Kg 9Kg
300 x 260 x 530(h) mm 600 x 260 x 530(h) mm
0,042 m3 0,083 m3




BLOZ20
BL.O20B
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MIXERS
BLENDERS
MIXERS
LICUADORA
BJIEH/AEPbI




Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da 2 L
- tappo sul coperchio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro - coltello a 4
lame in acciaio inox - microinterruttore di sicurezza sul bicchiere.

BL020: Carcassa in plastica - motore a due velocita - 4 programmi memorizzati
(8-12-30-60") - tasto “pulse” lento e veloce - tasto tritaghiaccio.

BL020B: Carcassa in plastica cromata - regolatore di velocita - tasto “pulse”.

Smoothie makers - 2 L clear Lexan cup - cap on the lid to add ingredients
during use - 4-blade stainless steel knife - safety microswitch on the cup.
BL020: Plastic casing - two-speed motor - 4 stored programs (8-12-30-60") -
slow and fast “pulse” button - ice crusher button.

BL020B: Chrome-plated plastic casing - speed controller - “pulse” button.

Machines a smoothie - récipient en Lexan transparent de 2 L - bouchon sur
le couvercle pour ajouter les ingrédients pendant la préparation - couteau a 4
lames en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient.

BL020: Corps en plastique - moteur a deux vitesses - 4 programmes mémorisés
(8-12-30-60") - touche “pulse” lente et rapide - bouton broyeur de glace.
BL020B: Corps en plastique chromé - variateur de vitesse - touche “pulse”.

Smoothie Maschinen - 2 L klarer Lexanbecher -4-Klingen-Edelstahlmesser
- Deckelkappe zum Hinzufligen von Zutaten wahrend der Vorbereitung -
Sicherheitsmikroschalter am Becher.

BL020: Kunststoffgehduse - Motor mit zwei Geschwindigkeiten - 4
gespeicherte Programme (8-12-30-60") - “Pulse”-Taste langsam und schnell
- Eisbrecher-Taste.

BL020B: Verchromtes Kunststoffgehduse - Drehzahlregler - Taste “Pulse”.

Maquina para preparar batidos de fruta - vaso de lexan transparente
(capacidad 2 litros) - tap6n en la tapa para afiadir los ingredientes
durante el funcionamiento - cuchillo con 4 cuchillas de acero inoxidable -
microinterruptor de seguridad en el vaso.

BL020: caracasa de plastico - motor de dos velocidades - 4 programas
preestablecidos (8-12-30-60") - botén “pulse” lento y rapido - botén picador
de hielo.

BL020B: caracasa de plastico cromado - regulador de velocidad - botén
“pulse”.

MaLUMHEl 419 MPUTOTOBNEHNA KOKTENNEeR - 2 1 MPO3PaYHOro TOLLEro CTeka.
- KpbILLKa Ha KpbllwKe Ans A00aBNEHNA UHIPEAVEHTOB BO BPeMst paboTbl - 4
HOXa W3 HepxXaBetoLLLel CTanw - 6e30nacHeIi MUKPOBBLIKIHOYATEb Ha CTeKNe.
BL020: nnacTvKoOBbIN KOPMYC - ABYXCKOPOCTHOW ABUraTtesb - 4 COXpaHeHHbIe
nporpammbl (8-12-30-60") - MeANeHHbIV 1 BbICTPBIA “NMNYABCHBIA" KAOY -
KNHOY APOOUNKM NbAa.

BLO20B: XpOMWPOBAaHHEIA MAaCTUKOBLIV KOPMYC - PEeryaatop CKOpPOCTW -

“nMnynbcHaa” knasuLLa.

BL0O20B

1,5 kW

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 220 x 490(h) mm

4,2 Kg

52 Kg

330 x 260 x 530(h) mm

0,045 m3

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - Hepxasetowas ctans Ctekno
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Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da
2 L - regolatore di velocita - tasto “pulse” - microinterruttore di sicurezza sul
bicchiere - coltello a 4 lame in acciaio inox - tappo sul coperchio per aggiungere
ingredienti in fase di lavoro.

BL021: Carcassa in acciaio inox.

BL0O08: Carcassa in plastica.

Milkshake makers 2 L clear Lexan cup - speed regulator - “pulse” button -
safety microswitch on the cup - 4-blade stainless steel knife - cap on the lid to
add ingredients during use.

BL021: Stainless steel casing.

BLO0S8: Plastic casing.

Machines a smoothie - récipient en Lexan transparent de 2 L - variateur de
vitesse - touche “pulse” - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient -
couteau a 4 lames en acier inox - bouchon sur le couvercle pour ajouter les
ingrédients pendant la préparation.

BL021: Corps en acier inox.

BL0O08: Corps en plastique.

Smoothie Machinen - 2 L klarer Lexanbecher - Drehzahlregler - Taste
“Pulse” - Sicherheitsmikroschalter am Becher - 4-Klingen-Edelstahimesser -
Deckelkappe zum Hinzufligen von Zutaten wahrend der Vorbereitung.
BL021: Edelstahlgehduse.

BL008: Kunststoffgehause.

Maquina para preparar batidos de fruta - vaso de lexan transparente
(capacidad 2 litros) - regulador de velocidad - botén “pulse” - microinterruptor
de seguridad en el vaso - cuchillo con 4 cuchillas de acero inoxidable - tapén
en la tapa para afiadir los ingredientes durante el funcionamiento.

BL021: caracasa de acero inoxidable.

BLO008: caracasa de plastico.

MaLunHbl ANS NPUTOTOBNEHWA KOKTEMNEeN - 2 NTpa Mpo3paYHoro TOLLEero
cTekna - Perynsatop CKOPOCTW - KHOMKa “MMMYNbC” - MpefoXpaHnTeNsHbI
MWKPOBBIKHOYATENb Ha MaHeNn ynpasieHnsa CTekno - 4-10MacTHOW HOX 13
HepxXaBetoLLel CTanw - KONMaYoK Ha KpbILLKe A1 A00aBNEeHNA UHTPEANEHTOB
BO Bpemd paboThl.

BL021: Kopnyc 13 HepxaBeroLLeit ctann

BLOO8: [MnacTvKkoBbI KOPMYC.

BLOO8

1Tkw

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 230 x 510(h) mm

330 x 260 x 530(h) mm

0,045 m3

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - Hep>xxaBetowas ctane Ctekno
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CITRUS JUICER

PRESSE-AGRUMES

ZITRUSPRESSE

EXPRIMIDORES

COKOBBPKMMAJIKW 419 UMTPYCOBbIX




Macchine per spremere agrumi.

SMCJ4: Spremiagrumi elettrico in lega di alluminio verniciato - vasca, filtro,
paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SMCJ6: Spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato -
azionamento e spegnimento tramite l'utilizzo della leva premi agrumi - vasca,
filtro, pigna e paraspruzzi removibili in acciaio inox.

Citrus juicers.

SMCJ4: Electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable plastic
bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SMCJ6: Electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - ON / OFF by
means of the citrus juicer lever - removable stainless steel bowl, filter, reamer
and backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SMCJ4: Extracteur de jus d'agrumes électrique en alliage d'aluminium peint -
cuve, filtre, dosseret et cones amovibles en plastique - triple cone.

SM(J6: Presse-agrumes électrique avec levier en alliage daluminium satiné -
marche et arrét par pression du levier - cuve, filtre, cdne et dosseret amovibles
en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SMCJ4: Elektrische Zitruspresse aus lackierter Aluminiumlegierung -
abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Dreifachkegel.
SMCJ6: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Aluminiumlegierung
- Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - abnehmbare Wanne, Filter, Kegel
und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SMCJ4: Exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba, filtro,
proteccién y conos extrafbles - 3 conos.

SM(J6: Exprimidor eléctrico (de aleacién de aluminio pulido) de palanca -
puesta en marchay apagado a través de una palanca que presiona los frutos
- cuba, filtro, proteccidn y conos extraibles y de acero inoxidable.

MalLnHbI ANS NPeccoBaHNA LUTPYCOBLIX GPYKTOB.

SMCJ4: SnekTpunyeckas COKOBbIXMMAKa A1 LIWTPYCOBBIX U3 OKPaLLeHHOro
AIOMVHNEBOrO CNaga - 6ak, PuUAbTP, NPT N CbeMHbIE MNACTNKOBbIE KOHYChI
- TPOMHOW KOHYC.

SM(CJ6: SnekTpuueckas COKOBbRKMManka AN LMTPYCOBbIX C pbl4aroMm 13
AMOMUHNEBOrO CMaBa C aTNaCHbIM MOKPbITUEM - pblYar BKIHOYEHNS/
BbIK/FOYEHNSA - CbeMHBI 6aK, UALTP, KOHYC W CMHKA W3 HepxXaBetoLLel
cTanu.

SMCJ6

0,23 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

1800 rpm

980 rpm

220 x 310 x 340(h) mm

5Kg

220 x 290 x 390/585(h) mm

8,7 Kg

5,5Kg

9,7 Kg

310 x 220 x 360(h) mm

360 x 280 x 470(h) mm

0,024 m3

0,047 m3
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Macchine per spremere agrumi.

SMCJ5: Spremiagrumi elettrico in lega di alluminio satinato - vasca, filtro,
paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SMCJ5A: Spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato -
azionamento e spegnimento tramite ['utilizzo della leva premi agrumi - vasca,
pigna e filtro in plastica - paraspruzzi in acciaio inox.

Citrus juicers.

SMCJ5: Electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable plastic
bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SMCJ5A: Electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - ON / OFF by
means of the citrus juicer lever - plastic bowl, filter and reamer stainless steel
backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SM(J5: Presse-agrumes électrique en alliage d'aluminium satiné - cuve, filtre,
dosseret et cone amovibles en plastique - cone triple

SMCJ5A: Presse-agrumes électrique avec levier en alliage d'aluminium satiné -
marche et arrét par pression du levier presse-agrumes - cuve, filtre et cone en
plastique, dosseret en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SMCJ5: Elektrische Zitruspresse aus satinierter Aluminiumlegierung -
abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Dreifachkegel.
SMCJ5A: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Aluminiumlegierung
- Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - Wanne, Filter und Kegel aus
Kunststoff und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SM(J5: Exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba, filtro,
proteccién y conos extrafbles - 3 conos.

SMCJ5A: Exprimidor eléctrico (de aleacién de aluminio pulido) de palanca -
puesta en marcha y apagado a través de una palanca que presiona los frutos
- cuba, filtro, proteccion y conos en plastica.

COKOBBIKVMANKM ANA LUTPYCOBbIX.

SMCJ5: 2nekTpryeckast COKOBBIXKMMANKa AN1s LUTPYCOBbIX 113 OKPaLLeHHOro
AFOMUHNEBOrO CMaBa - CbeMHas NNacTUKoBas emMKoCTb, GUbTP, 0bpaTHas
3330p 1 pa3BepTKa - TPOMHasA passepTka.

SMCJ5A: DnekTpryeckas COKOBbIXMMAKa ANA LIATPYCOBbIX C Pbl4aroM m3
aTNaCcHOro antoMmnHUeBoro criasa - ON / OFF ¢ NoOMOLLbIO pelvara
COKOBBPKMMANKM - MaCTUKOBOW Yalum, puneTpa 1 pasbpei3reaTtens 13
HepXaBetoLLen cTann.

SMCJ5A

220-240V/1

N/50-60Hz

1800 rpm

1450 rpm

340 x 202 x 420(h) mm

335 x 202 x 475/680(h) m

m

5,5Kg 8 Kg
6,5Kg 8,8 Kg
360 x 252 x 455(h) mm 380 x 240 x 510(h) mm
0,042 m3 0,047 m3
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WAFFLE MACHINE

APPAREIL A GAUFRES
WAFFELMASCHINEN

GOFRERA

MALLUNHA ANA BbINMEKAHWA BADE/b

WM15



Macchina per realizzare waffle. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura
teflonata - termostato 50+300°C - timer 0+5 minuti.

Waffle machine. Stainless steel casing - Teflon cooking grill - thermostat
50+300°C - 0+5 minute timer.

Appareil pour préparer les gaufres. Corps en acier inox - plaque de cuisson
en téflon - thermostat 50+300°C - minuterie 0+5 minutes.

Maschinezur Zubereitungvon Waffeln. Edelstahlgehduse-teflonbeschichtete
Kochplatte - Thermostat 50+300°C - Timer 0+5 Minuten.

Maquina para preparar waffle. Estructura de acero inoxidable - placa para
la coccién con tefldn - termostato 50+300°C - temporizador 0+5 minutos.

BadenbHasa MalwmnHa. Kopnyc ns HepxasetoLLelt cTan - TeGaoHOBbIA rpuib
- TepmocTaT 50+300°C - Tanmep 0+5 MUHYT.

WM15

1,5 kW

220-240V/1N/50-60Hz
50+300°C
0+5
2185 mm 275x 245 mm

255 x 435 x 255/570(h) mm

340 x 370 x 240/580(h) mm

11,5Kg
8 Kg 14,5Kg
440 x 260 x 260(h) mm 390 x 430 x 320(h) mm

0,029 m3

0,054 m3
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TOASTER

GRILLE-PAIN CONTINU

TOASTER IM DAUERZYKLUS

TOSTADORA DE PAN CONTINUA

TOCTEP HEMPEPbLIBHOIO AEVCTBUSA ANA
MPUTOTOBJIEHNA TPEHOK




Tostapane per tostare pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox
- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura con
isolamento termico - regolatore velocita di scorrimento tappeto di cottura
(manuale per il mod. ESTA3, elettronico per il mod. CVT1) - 3 modalita
accensione resistenze - modalita risparmio energetico (solo per ESTA3) -
uscita del pane tostato frontale o posteriore - tempo di cottura 90+340".

Continuous bread conveyor . Stainless steel casing - stainless steel rotating
toasting conveyor - baking chamber with thermal insulation - toasting
conveyor speed regulator (manual for ESTA3 model, electronic for CVT1
model) - 3 heating element ignition modes - energy saving mode (only for
ESTA3) - front or rear toast outlet - cooking time 90+340".

Convoyeur a pain continu . Corps en acier inox - convoyeur de grillage rotatif
en acier inox - chambre de cuisson avec isolation thermique - régulateur de
vitesse du convoyeur de grillage (manuel pour le modéle ESTA3, électronique
pour le modéle CVT1) - 3 modes dallumage des éléments chauffants -
modalité beconomie d'énergie (uniquement pour ESTA3) - sortie du pain
grille frontale ou arriére - temps de cuisson 90+340".

Toaster zum ununterbrochene Toasten von Brot. Gehause aus Edelstahl
- drehbares Toastband aus Edelstahl - Backkammer mit Warmedammung
- Toastband-Gleitgeschwindigkeitsregler (manuell fur Modell ESTA3,
elektronisch fur Modell CVT1) - 3 Zundarten der Heizelemente -
Energiesparbetrieb (nur fur ESTA3) - Vorder- oder Hintertoastauslass -
Kochzeit 90+340".

Tostadora para tostar el pan en proceso continuo. Estructura de acero
inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara de
coccion revestida con material aislante - regulacion velocidad deslizamiento
tapete de cocciéon (manual en el modelo ESTA3, electrénico en el modelo
CVT1) - 3 modos para activar las resistencias - modo de ahorro de energia
(solo modelo ESTA3) - salida del pan tostado anterior o posterior - tiempo de
coccion 90+340".

HenpepbiBHbIN TpaHcnopTep xfAeba . Kopnyc M3 HepxaBetoLleln ctanu
- BPALLAMOLLMIACA TOCTEP M3 HepXaBetollen CTanu - Kamepa BbIMeykn C
TEepPMOU30NALMERA - PErynatop CKOpocTV TocTepa (pyYHOW ANS MOAenn
ESTA3, 3nekTpoHHbI Ansg mogenn CVTI1) - 3 pexuma 3axuraHus
HarpeBaTe/bHbBIX 31eMEHTOB - 3HeprocbeperarLnii pexmnm (Toneko ANs
ESTA3) - nepeaHnin nnn 3afHUI BbIXOL TOCTOB - BPEMSA MPUTOTOBNEHUS
90+340".

CVT1
1,3 kW
220-240V/1N/50-60Hz
350 mm 180 mm
n.120+350 n.50+150
480 x 560 x 430(h) mm 340 x 690 x 400(h) mm

27 Kg

14 Kg

29 Kg

16 Kg

500 x 520 x 440(h) mm

480 x 380 x 400(h) mm

0,115 m3

0,072 m3




EGO1-EGOZ
EGO3-EGO3M

Piastre di cottura
in ghisa

CAST IRON COOKING GRILLS
PLAQUES DE CUISSON EN FONTE
KOCHPLATTEN AUS GUSSEISEN

PLACA DE COCINA DE FUNDICION
YYI'YHHbIE BAPOYHBIE MAHE/IN



Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, verdure, toast farciti, panini,
ecc. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa - piastra superiore
auto-bilanciata - piastre singole rigate - piastre doppie rigate (EG03) o miste
(EGO3M).

Meat, fish, vegetable, toast, sandwich, etc. heating and cooking appliance.
Stainless steel casing - cast iron cooking grill - 50+300°C thermostat - self-
balanced upper plate - single plates rilled, double plates rilled (EG03) o mixed
(EGO3M).

Machine a cuire et a réchauffer la viande, le poisson, les légumes, les toasts
farcis, les sandwiches, etc. Corps en acier inox - plague de cuisson en fonte
- plaqgue supérieure autocalibrée - plaques individuelles rainurées, plaques
double rainurées (EG03) ou mixtes (EGO3M).

Maschine zum Kochen und Erwdrmen von Fleisch, Fisch, GemuUse, gefulltem
Toast, Sandwiches, etc. Edelstahlstruktur - Kochplatte aus Gusseisen -
selbstausgleichende Oberplatte - Einzelplatte glatt - Doppelplatte gerillt
(EG03) oder kombiniert (EGO3M).

Maquina para cocinar o calentar carne, pescado, verduras, tostadas,
bocadillos, etc. Estructura de acero inoxidable - placa para la coccién de
fundicion - placa superior auto-equilibrada - placas individuales rayadas -
placas dobles rayadas (EG03) o mixtas (EGO3M).

Msico, pbiba, OBOLLM, TOCTbI, ByTepbpoabl 1 T.4., Np1bopbLl ANd OTONNEHMA
M NpUroToBneHVs nuw. Kopnyc 3 HepxaBelolleid CTanu - YyryHHbIN
rpuab - 50+300°C TepMOCTaT - CaMOCHaNAHCMPYOLLAACH BEPXHAS NaHeNb
- OAMHapHble, ABOVHbIe XapeHble (EGO3) wam cmewaHHble (EGO3M)
ANaCTUHBI.

12,5Kg

2,2 kW 3,6 kW
220-240V/1N/50-60Hz
50+300°C
240 x 230 mm 340 x 230 mm 475 x 230 mm
300 x 340 x 410 x 305 x 570 x 305 x
210/500(h) mm 210/500(h) mm 210/500(h) mm

19 Kg

25Kg

14 Kg

21Kg

32Kg

480 x 460 x 280(h) mm

630 x 460 x 410(h) mm

0,115 m3




PFDZ20
PFDZ27N
PFD35N

Piastre
ad induzione

PFD27N / PFD35N

INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION

INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMNOHHBIE MIATHI




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox (in plastica per mod.
PFD20) - piastra in vetroceramica - funzionamento in modalita livelli di potenza
0 in modalita temperatura - timer digitale.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Stainless steel casing (plastic for PFD20 model) - glass-ceramic plate -
operation in power level mode or in temperature mode - digital timer.

Machine avec systeme de cuisson a induction de la plague au récipient ( de type
métallique). Corps en acier inox (en plastique pour le modéle PFD20) - plaque
vitrocéramique - fonctionnement en mode puissance ou en mode température
- minuterie numeérique.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum Behalter
(Metallausfhrung). Gehduse aus Edelstahl (aus Kunststoff fur Modell PFD20) -
Glaskeramikplatte - Leistungsstufen- oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer.

Maquina con sistema de coccién a través de induccién de calor de la placa al
recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable (de plastico con el modelo
PFD20) - placa de vitroceramica - funcionamiento con el modo nivel de potencia
o con elmodo temperatura - temporizador digital.

MalwurHa C VHAYKUMOHHOW CACTEMOWM HarpeBa OT MANThbl 4O eMKOCTW (113
meTanna). Kopnyc n3 HepxaseroLer ctann (nnactuk ana mogenn PFD20) -
CTeknoKepammyeckas nnacT1Ha - paboTa B pexmnmMe ypoBHSA MOLLHOCTU AN B
TemMnepaTypHOM pexume - Lindposoii Tanmep.

2 kw

2118 + @220 mm

290 x 370 x 44(h) mm

2,3Kg

2,8 Kg

450 x 390 x 100(h) mm

0,018 m3

2,7 kW

230V/1N/50Hz

3,5 kW

2140+ @220 mm

325x 370 x 105(h) mm

5Kg

8 Kg

430 x 370 x 160(h) mm

0,025 m3

343 x 440 x 120(h) mm

8 Kg

11 Kg

510 x 420 x 190(h) mm

0,041 m3



BT350W
WOK

Piastra a induzione
con wok

INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMOHHbIE M/INTbI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico) per pentola WOK (da ordinare separatamente).
Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica - funzionamento in
modalita livelli di potenza o in modalita temperatura - timer digitale.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container
(of metal) equiped with WOK (to be ordered separately). Stainless steel casing
- glass-ceramic plate - operation in power level mode or in temperature mode
- digital timer.

Machine avec systeme de cuisson a induction de la plaque au récipient (de
type métallique) équipé de WOK (sur commande spécifique). Corps en acier
inox - plague vitrocéramique - fonctionnement en mode puissance ou en
mode température - minuterie numérique.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum Behdlter
(Metallausfihrung) ausgestattet mit Wok -Topf (extra zu bestellen). Gehduse
aus Edelstahl Glaskeramikplatte - Leistungsstufen- oder Temperaturbetrieb
- digitaler Timer.

Maquina con sistema de cocciéon a través de induccién de calor de la placa al
recipiente (de metal) equipado con wok (a pedir a parte). Estructura de acero
inoxidable - placa de vitroceramica - funcionamiento con el modo nivel de
potencia o con elmodo temperatura - temporizador digital.

MalmrHa € MHAYKUMOHHOWM CUCTEMOW Harpesa OT MAUTbl A0 eMKOCTK
(13 MeTanna) C roplkoM BOK (3akasblBaeTcd OTAebHO). Kopryc w3
HepXaBetoLLen CTanu - cTeknokepammyeckas NnacTnHa - paboTa B pexmnmve
YPOBHS MOLLHOCTW 1AW B TEMNEPATYPHOM pexmme - LndpoBoii Taimep.

BT350W WOK
3,5 kW R
230V/1N/50Hz -
2140 + 2220 mm 2360 mm
343 x 440 x 120(h) mm -
8Kg 29Kg
11 Kg 3,5Kg

510 x 420 x 190(h) mm

480 x 470 x 140(h) mm

0,041 m3

0,031 m3
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PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER
AMASADORA PLANETARIA
MJIAHETAPHbIV TECTOMEC




Macchina per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioches, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie,
panna montata. Struttura in acciaio inox satinato - 1 vasca da 5 L per la SLB5
e da 7 L per la SLB7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tutti in
acciaio inox - regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
various sauces, whipped cream, etc. Satin stainless steel casing -1 x 5-litre bowl
for the SLB5 and 1 x 7-litre bowl for the SLB7 - 3 tools supplied: hook, spatula
and whisk all made of stainless steel -speed regulator.

Accessories: additional basin.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps en acier inox satiné -1 cuve de 5 litres pour
le SLB5 et 1 cuve de 7 litres pour le SLB7 - 3 outils fournis: crochet, spatule et
fouet en acier inox - régulateur de vitesse. Accessoires: cuve supplémentaire.

Maschine flr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hoérnchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdurbeteig, Meringuen, Purees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw... Gehduse aus satiniertem Edelstahl
-1x5 L Schussel fur SLB5 und 7 L fur SLB7 - 3 mitgelieferte Zubehorteile aus
Edelstahl: Knethaken, Spachtel und Schneebesen - Geschwindigkeitsregler.
Zubehore: Zusatzschussel.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petisues, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada,
etc. Estructura de acero inoxidable satinado - 1 cuba de 5 L para la SLB5 y de
7 L para la SLB7 - 3 utensiliosi ncluidos, gancho, espatula y batidor todos de
acero inoxidable - regulador de velocidad. Accesorios: cuba adicional.

MalwmnHa Ang MPUroTOBAEHWS Pas3AvYHbIX BUAOB TecTa, Hanpumep, AN
nuLLbl, xneba, NeyYeHbs, KpyacCcaHoB, BUCKBMTA, MECOYHOrO TeCTa, bese, Mrope,
Pa3NNYHBIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.4 . KOPMyC 13 MaTOBOW HepxaBetoLLel
ctanm -1x5 L Yawa ana SLB5 n 7 L ana SLB7 - 3 npuHagnexHocTten u3
HepxaBeloLLlel CTanu: TeCTOBbI KPHOYOK, /IonaTka WM BUCK - PErynsatop
CKOPOCTU. AKCeccyapbl: AONMONHUTENBHAA AeXa ANS TecTa.

SLB7
0,5 kW
220-240V/1N/50-60 Hz
0-302rpm 0-302rpm
5L 7L

380 x 240 x 500(h) mm

13 Kg

380 x 240 x 550(h) mm

15 Kg

14 Kg

17 Kg

450 x 330 x 460(h) mm

450 x 330 x 490(h) mm

0,069 m3

0,075 m3

V5VA

V7VA

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depésito - Yalua 06bemom

5L

7L




B10K
B20K
B30K
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Macchine per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioche, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese, salse
varie, panna montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca,
frusta e coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304 - spirale e spatola in
alluminio - microinterruttore su coperchio e vasca - vasca estraibile - innesto
rapido utensili - cambio meccanico a 3 velocita con trasmissione ad ingranaggi
- salvamotore escluso modello B10K. I modelli B10K e B20K sono da banco.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
various sauces, whipped cream, etc.. Casing coated with scratch-proof paint
- bowl, whisk and grilled lid in stainless steel AISI 304 - hook and spatula
in aluminium - microswitch on bowl and lid - removable bowl - quick tool
connection - 3-speed mechanical transmission with gear system - Motor
protection excluded model B10K. Models B10K and B20K are counter-top
models.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créeme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures - cuve,
fouet et couvercle grillé en acier inox - crochet et spatule en aluminium -
microinterrupteur sur la cuve et sur le couvercle - cuve amovible - dégagement
rapide des outils - motoréducteur mécanique a 3 vitesses avec engrenage
protection du moteur exclu modele B10K. Les modeles B10K et B20K sont des
modeles a poser.

Maschine fUr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets,  Biskuitkuchen, Murbeteig, Meringues, Plrees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw... Gehduse mit kratzfester Lackierung -
Teigschussel, Rihreinsatz und Gitterdeckel aus Edelstahl - Haken und Spachtel
aus Aluminium - Mikroschalter an der Wannen und am Deckel - ausziehbare
TeigschUssel - Werkzeugschnellkupplung - 3-Gang-Mechanikgetriebe mit
Zahnradgetriebe - Motorschutz ausgenommen Modell B10K. Die Modelle B10K
und B20K sind Tischmodelle.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada,
etc. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - bol, batidor y tapa de
acero inoxidable - gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la
proteccion del bol y en la tapa - bol extraible - enganche rapido de utensilios
- caja de cambios mecdnica de 3 velocidades con transmisién por pifidon -
proteccion del motor excluido modelo B10K. Los modelos B10K y B20K son
modelos de sobremesa.

MalvHa Ang MPWUroTOBAEHUA Pa3IvYHBIX BUAOB TecTa, Hanpumep, Ans
nuuUbl, xneba, neyeHbs, KpyacCaHOB, OWCKBWTA, MECOYHOro TecTa, bese,
Mope, PasNYHbIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.4 . KOPMYC MOKPbLIT yCTONYMBON
K UapanvHam Kpackoi - Aexa AN TecTa, Mellanka M 3aluTa Yalim 13
HepXXaBeroLLeli CTanm - KPRoUOK 1 TONaTtka 13 antoMUHKIS - MUKPOBBIKIOYaTeNb
Ha 3aluWTe YaWwu n Aexu Ana TecTa - M3Bnekaemasd Aexa And TecTa -
HbICTPOPasbeMHasn MydTa - 3aLlmTa ABUraTens 3a ncknroueHnem mogenu B10K.
Mogaenu B10K n B20K 9BAstOTCA HACTONbHBIMY MOAENAMU.

DA GENNAIO 2020/ FROM JANUARY 2020

B20K B30K

0,45 kW (0,6 HP) 1,1 kW (1,5 HP)

- 400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz -

113-184-341 rpm

0L 20L 30L

108 - 199 - 382 rpm

546 x 512 x 852(h) mm

452 x 432 x606(h)ymm = 530 x 496 x 780(h) mm

148 Kg

85Kg

69 Kg 104 Kg 179 Kg

550 x 495 x 720(hymm = 640 x 570 x 880(h) mm | 725 x 650 x 1135(h) mm

0,322 m3 0,353 m3

Uncino - Hook - Crochet
Haken - Gancho - Kptok

Frusta - Whisk - Fouet
Rihreinsatz Batidor - BeHuunk

B10K ‘ B20K B30K
ACB10KWP = ACB20KWP ' ACB30KWP

B10K B20K B30K
ACBTOKHK  ACB20KHK = ACB30KHK

Spatola - Beater - Spatule

Vasca - Bowl - Cuve
Schaber - Espétula - JlonaTka

Teigschussel - Cuba - EmkocTb

B10K B20K B30K B10K B20K B30K

ACB10KBR = ACB20KBR = ACB30KBR ACB10KBL = ACB20KBL = ACB30KBL




ita

trasmissione ad ingranaggi

Planetarie 3 veloc

3-SPEED PLANETARY MIXER

MELANGEUR PLANETAIRE A 3 VITESSES
3-GANG-PLANETENMISCHER

AMASADORA PLANETARIA 3 VELOCIDADES
3-CKOPOCTHOW NMJIAHETAPHbI TECTOMEC



| T Macchina per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant, brioche,
bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese, salse varie, panna
montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca, frusta e coperchio
grigliato in acciaio inox - spirale e spatola in alluminio - microinterruttore su
coperchio e vasca - vasca estraibile - innesto rapido utensili - cambio meccanico a
3 velocita con trasmissione ad ingranaggi - salvamotore - carrello estrazione vasca
solo su B60OK.

N Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees, various
sauces, whipped cream, etc.. Casing coated with scratch-proof paint - bowl, whisk
andgrilledlidin stainless steel - hook and spatula in aluminium - microswitch on bow!
and lid - removable bowl - quick tool connection - 3-speed mechanical transmission
with gear system - motor protection - bowl extraction slide only on B60K.

[ Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées, sauces,
creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures - cuve, fouet et
couvercle grillé en acier inox - crochet et spatule en aluminium - microinterrupteur
sur la cuve et sur le couvercle - cuve amovible - dégagement rapide des outils -
motoréducteur mécanique a 3 vitesses avec engrenage - protection du moteur -
chariot d'extraction de la cuve uniquement sur B60K.

[DF Maschine fir verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Murbeteig, Meringues, Plrees, verschiedene
SoBen, Schlagsahne, usw... Gehduse mit kratzfester Lackierung - Teigschissel,
Rihreinsatz und Gitterdeckel aus Edelstahl - Haken und Spachtel aus Aluminium
- Mikroschalter an der Wannen und am Deckel - ausziehbare Teigschissel -
Werkzeugschnellkupplung - 3-Gang-Mechanikgetriebe mit Zahnradgetriebe -
Motorschutz - Schiisselauszugsschiene nur bei B6OK.

S Maquina paravarios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants, brioches,
petisUes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada, etc. Estructura
recubierta con pintura anti-arafiazos - bol, batidor y tapa de acero inoxidable -
gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la proteccién del bol y en la
tapa - bol extrafble - enganche rapido de utensilios - caja de cambios mecanica de 3
velocidades con transmision por pifidn - proteccién del motor - carro de extraccion
de cuba s6lo en B60K.

R ) MawnHa 4nd NpuroToBAeHNs PasandHbIX BUAOB TeCTa, HanpuMep, And nuuubl,
xneba, neyeHbs, KpyaccaHoB, bBUCKBITA, NECOYUHOrO TeCTa, 6e3e, Ntope, PasaNYHbBIX
COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.4 . KOPMYC MOKPBIT YCTORUMBOW K LlapanuHam Kpackow
- lexa AN TecTa, MeLanka 1 3alMTa Yalln U3 HepxaBetoLen CTanm - Kproyok
M NONaTka 13 aNtoMUHMA - MUKPOBBIKKOYATENb HA 3allyTe Yalum 1 Aexn Ans
TeCTa - M3BNeKaemas fexa And TecTa - bblCTpopasbeMHas MydTa - 3-CTyneHyartas
MeXaHWYeCkmii LeCTepeHYaThIn PeAyKTop - 3alvTa ABUraTend - Tenexka otoopa
MOLLHOCTYM TONBKO Ha BEOK.

CARPLB60K

420 x 420 x 1020(h) mm

122 Kg 13,6 Kg

Kg Kg

@ 640 x 430 x 610(h) mm @ 0,168 m3

mm m?

DA GENNAIO 2020/ FROM JANUARY 2020

B60K

1,3 kW (1,75 HP) 1,5 kW (2 HP)

400V/3N/50Hz

84 -151-270 rpm

&

40L 60 L

74-150-288 rpm

622 x 572 x 970(h) mm

724 x 652 x 1300(h) mm

151 Kg 231Kg

182 Kg 270Kg

725 x 650 x 1135(h) mm 850 x 720 x 1395(h) mm

0,535 m3 0,854 m3

Uncino - Hook - Crochet
Haken - Gancho - Kptok

Frusta - Whisk - Fouet
Rihreinsatz Batidor - BeHuunk

B40K B60K B40K B60K
ACB40KWP ACB60KWP ACB40KHK ACB60IHK

Vasca - Bowl - Cuve

Spatola - Beater - Spatule 1)
Teigschussel - Cuba - EmKocTb

Schaber - Espatula - J/lonaTka

B40K B60K B40K B60K

ACB40IBR ACB60IBR ACB40IBL ACB60IBL
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K5: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca inox da 4,83 L -
numero 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta - 1 presa di forza per
accessori - variatore elettronico da 60 a 265 rpm (da 0 a 10).

K7P: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca inox da 6,9 L
- 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta lavabili in lavastoviglie - 1
presa di forza per accessori - griglia di protezione vasca - pulsante arresto di
emergenza - variatore elettronico da 40 a 200 rpm (da 0 a 10).

K5: Structure coated with scratch-proof paint - 4.83 litre stainless steel bowl
- delivered with 3 tools - hook, spatula and whip - 1 universal accessories
connection.

K7P: Structure coated with white scratch-proof paint - 6.9 litre stainless
steel bowl - delivered with 3 tools: hook, spatula and whip dishwasher safe
- 1 universal accessories connection - bowl protection grid - emergency stop
button - electronic gearbox from 40 to 200 rpm (0 to 10).

K5: Corps recouvert de peinture anti-rayures - 1 cuve inox de 4,38 litres - 3
outils de série: crochet, spatule e fouet - 1 serrage pour accessoires - variateur
électronique de vitesse de 60 a 265 tr/min (0 a 10).

K7P: Corps recouvert de peinture anti-rayures - 1 cuve inox de 6,9 litres - 3
outils de série: crochet, spatule e fouet - 1 serrage pour accessoires - grille de
protéction cuve - interrupteur d'arrét d'urgence - variateur électronique de
vitesse de 40 a 200 tr/min (0 a 10).

K5: Gehduse mit weiller kratzfester Lackierung Uberzogen. 1 Edelstahlschissel
mit 4,83 L Kapazitdt - 3 beiliegende Werkzeuge, Haken, Spachtel und
Ruhreinsatz - 1 AuBenantrieb flr Zubehorteile.

K7P:Gehause mitweiler kratzfester Lackierung tberzogen. 1 Edelstahlschissel
mit 6,9 L Kapazitdt - 3 beiliegende Werkzeuge, Haken, Spachtel und
RUhreinsatz - 1 AulRenantrieb flr Zubehdrteile Schutzgitter - Notaus Schalter -
elektronischer Frequenzumrichter von 40 bis 200 U/min (0 bis 10).

K5: Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol de acero
inoxidable de 4,83 litros - 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula y
batidor - 1 toma de fuerza para los accesorios - variador elecrénico de 60 a
265 rpm (de 0 a 10).

K7P: recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol inoxidable de 6,9 L
- 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula, batidor que se puede limpiar
en lavavajillas - 1 toma de fuerza para los accesorios - red de proteccién del
bol - botén de parada de emergencia - variador elecrénico de 40 a 200 rpm
(deoa10).

K5: Kopnyc mokpeIT 6enoii ycTOMuMBOM Kk LapanvHam kpackoit. 1 gexa 13
Hepxasetollelt cTann obbemom 4,83 n. - 3 mpunaraemMblx MHCTPYMEHTA,
KPHOYOK, lonaTka U MeLlanka - 1 BHELIHWA NPUBOA ANA MPUHAANEXHOCTEN.
K7P: Kopnyc nokpbIT 6e10ii ycToymBoi K LapanvHaM kpackoi. 1 aexa 13
HepxxaBetoLLiel cTanv 06beMom 4,83 N. - 3 MpunaraeMblix UHCTPYMEHTa, KPHOYOK,
nonatka 1 Mewasnka - 1 BHELUHWI NpUBOA AR NPUHAANEXHOCTel 3allnTHadA
pelleTka - aBapuliHbIA BbIKIOYaTENb - 3NEKTPOHHLIM Npeobpa3oBaTenb
yacToTbl oT 40 Ao 200 06 / M+ (oT 0 g0 10).

Q. ®

OPTIONAL -}

12,5Kg

K7pP
0,315 kW 0,325 kw
230V/1N/50-60Hz
483 L 69L
390 x 290 x 420(h) mm 340 x 370 x 420(h) mm

13Kg

14 Kg 14,8 Kg
390 x 320 x 500(h) mm 430 x 340 x 490(h) mm
0,063 m3 0,071 m3
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Frusta - Whisk Uncino - Hook Spatola - Beater Vasca - Bowl
Fouet - Riihreinsatz Crochet - Haken Spatule - Schaber Cuve - Teigschissel
Batidor - BeHuUunk Gancho - Kptok Espatula - JlonaTka Cuba - EMkocTb

Mod. K7P K7SDH K7SFB K7SB

Impastatrici

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI




Uncino - Hook
Crochet - Haken
Gancho - Kptok

Frusta - Whisk
Fouet - Riithreinsatz
Batidor - BeHuunk

K5ADH

Spatola - Beater
Spatule - Schaber
Espatula - Jlonatka

K5AB

Estrattore succhi - Juice extractor
Extracteur de jus - Entsafter
Extractor de jugo -
CokoBbDKMMAasIKa

Vasca - Bowl
Cuve - Teigschussel
Cuba - EMKOCTb

K5ASB 5KSM1JA

Tritacarne
Grinder
Hache-viande
Fleischwolf
Picadora de carne
Msicopy6ka

Mod. K5-K7P

Passa verdura/frutta (utilizzabile solo con FGA)
Vegetable/fruit stainer (works only with FGA)
Passe-légumes/fruits
(utilisable uniquement avec FGA)
Gemlise/Obstpassiereinheit
(nur mit FGA verwendbar)

Pasa verduras/fruta (a usar solo con FGA)

Hacagka an1si npoTpku oBoLLEei/¢ppyKTOB (MprMeHsieMast ToNIbKO ¢ FGA)

FVSP

Sfogliatrice+2 tagliasfoglia 1,5 - 6,5 mm

Pasta roller with 2 pasta cutters 1,5 - 6,5 mm
Laminoir + 2 roulettes a pate 1,5- 6,5 mm
Einheit zum Ausrollen von Teig + 2 Teigschneider 1,5 - 6,5 mm
Amasadora de pasta + 2 cortadoras de pasta de 1,5- 6,5 mm
MalumnHKa Ana packaTku Tecta + 2 nprnbopa Ans Hapeskm TOHKMX CNOEB TecTa

Mod. K5-K7P KPRA

Raviolatrice
Ravioli maker
Raviolatrice
Einheit fiir Ravioli
Maquina para raviolis
MalumHKa Ans NPUroToB/IeHNs paBuoaun

KRAV




FDZ21-FD47
FD66

1 a convezione
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Forn

CONVECTION OVENS
FOURS A CONVECTION
KONVEKTIONSOFEN
HORNOS DE CONVECCION
KOHBEKLMOHHBIE MEYMN



Forni a convezione ventilati - struttura in acciaio inox - termostato meccanico
65+260°C , timer meccanico 0+120 minuti - porta con doppio vetro. Griglie
incluse.

Ventilated convection ovens - stainless steel structure - mechanical
thermostat 65 + 260°C, mechanical timer 0 + 120 minutes - door with double
glass. Grids included.

Fours a convection ventilés - structure en acier inox - thermostat mécanique
65 + 260°C, minuterie mécanique 0 + 120 minutes - porte avec double vitrage.
Grille inclus.

Umluftkonvektionsofen - Edelstahlgehduse - mechanischer Thermostat 65
+ 260°C, mechanischer Timer von 0 bis 120 Minuten - Tur mit Doppelglas.
Inklusive Rost.

Hornos de convecciéon ventilados - estructura de acero inoxidable -
termostato mecanico 65 + 260°C, temporizador mecanico 0 + 120 minutos
- puerta con doble cristal. Rejilla incluidas.

BeHTnnmpyemble KOHBEKLMOHHBIE MeYUM - KOHCTPYKLUMS 13 HepXaBeroLLeit
CTann - MEXaHUYEeCKM TepMocTaT 65 + 260°C, mexaHuyveckui Taimep 0 +
120 MUHYT - ABEpLA C ABOVHBIM CTEK/IOM. PeLléTka BKIYEHbI.

DA DICEMBRE 2019/ FROM DECEMBER 2019

@ FD21 FD47 FD66
* 2,1 kW 2,5 kw 2,8 kW
f¢ 230V/1N/50-60Hz
1Ph
21L 47 L 66 L
3xGN1/2 4 x45x33 cm 4 x45x33 cm

503 x 475 x 380(h) mm

VA

580 x 570 x 406(h) mm

580 x 570 x 510(h) mm

15Kg 20 Kg 24 Kg
- 18 Kg 24 Kg 27 Kg
Kg
570 x 570 x 460(h) mm = 650 x 650 x 470(h) mm = 660 x 650 x 580(h) mm

0,149 m3

®

0,199 m3

0,25m3




PO90ODZH
MZ25ZS

PIATTO GIREVOLE
EASy IINE]

P90DZH

Forni microonde

N

PIATTO GIREVOLE

EASY NG

MICROWAVES OVENS

FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJTHOBbIE MEY




P90DZH: Forno a microonde con comandi digitali e piatto girevole. Lamiera
verniciata nera con porta vetro a specchio - 6 livelli di potenza - funzione defrost
- timer digitale - segnale di allarme di fine cottura - controllo di sicurezza per
bambini.

M25ZS: Forno a microonde con comandi meccanici e piatto girevole. Lamiera
verniciata bianca con porta vetro - 6 livelli di potenza - funzione defrost.

P90DZH: Microwave oven with digital controls and rotating plate. Black painted
plate with mirrored glass door - 6 power levels - defrost function - digital timer
- warning signal at the end of cooking - child safety control.

M25ZS: Microwave oven with mechanical controls and rotating plate. White
painted plate with glass door - 6 power levels - defrost function.

P90DZH: Four a micro-ondes a commande numérique et plan tournant. Tole
peinte en noir avec porte réfléchissante - 6 niveaux de puissance - fonction
dégivrage - minuterie numérique - alarme de fin de cuisson - contrdle de
sécurité pour enfants.

M25ZS: Four a micro-ondes avec commandes mécaniques et plan tournant.
Tole peinte en blanc avec porte vitrée - 6 niveaux de puissance - fonction
dégivrage.

P90DZH: Microwelle mit digitaler Steuerung und drehendem Teller. Schwarz
lackiertes Blech mit Spiegelglastir - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Digitaltimer - Kochende Warnsignal - Kindersicherung.

M25ZS: Mikrowelle mit mechanischer Steuerung und drehendem Teller. Weif3
lackiertes Blech mit GlastUr - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion.

P90DZH: Horno microondas con controles digitales y plataforma giratoria.
Chapa pintada de color negro con puerta de cristal espejo - 6 niveles de
potencia - funcién de descongelacién - temporizador digital - sefial de alarma
de fin de coccién - control de seguridad para nifios.

M25ZS: Microondas con mandos mecanicos y plataforma giratoria. Chapa
pintada de blanco con puerta de cristal - 6 niveles de potencia - funcién de
descongelacion.

P90DZH: MykpoBONHOBas Neyb C LMGPOBbIM YNPaBAEHMEM V1 MOBOPOTHLIM
cton. OKpaleHHbI B YepHbId LBET JINCTOBOM MeTann C 3epkalbHON
CTEKNAHHON ABepuei - 6 YpOBHEN MOLLHOCTL - QYHKLMS Pa3MOPaXMBaHMIS
- UMPPOBOIA TaliMep - CUrHan TPeBOrW B KOHLE MPUrOTOBNAEHVS - KOHTPO/b
6e30MacHOCTY AN AeTel.

M25ZS: MnkpoBOIHOBas NeYyb C MeXaHNYECKM YNPaBAeHNEM 11 TOBOPOTHbIM
ctonom. OKpalleHHbI B 6enblii UBeT JMUCTOBOV MeTana CO CTEeKNSHHOM
[BepLeit - 6 ypOBHEM MOLLHOCTY - GYHKLWS Pa3MOPaxmMBaHUS.

PO90ODZH M25Z7S

0,9 kW

230-240V/1N/50Hz

®
4

483 x 421 x 281(h) mm 483 x 420 x 281(h) mm

15 Kg

16 Kg

547 x 456 x 337(h) mm




ME1630
MC1800
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ME1630
PROFESSIONAL 30 L

1 INICIroon

Forn

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN
HORNOS MICROONDAS

MWKPOBOJTHOBbIE MEYN
MC1800

PROFESSIONAL 35 L- GN2/3 - 2 MAGNETRON

s



ME1630: Forno microonde professionale con comandi manuali - camera di
cottura e rivestimento esterno in acciaio inox - 1 magnetron - 5 livelli di potenza
- sistema rotawave - illuminazione interna - potenza resa 1 kW. MC1800: Forno
microonde professionale con comandi digitali - display a led - camera di cottura,
rivestimento interno e maniglia in acciaio inox - fondo camera in vetroceramica
termoresistente - 2 magnetron Toshiba con antenne contrapposte - distribuzione
microonde dall'alto verso il basso - piano intermedio in vetro temperato - 5 livelli
di potenza - 10 tasti programmabili - filtro aria removibile - segnale acustico fine
ciclo - illuminazione interna - potenza resa 1,8 kW.

ME1630: Professional microwave oven with manual controls - cooking chamber
and external coating in stainless steel - 1 magnetron - 5 power levels - rotawave
system - internal lighting - power output T kW. MC1800: Professional microwave
oven with digital controls - LED display - cooking chamber, internal lining and
handle in stainless steel - chamber bottom in thermoresistant ceramic glass - 2
Toshiba magnetron with opposite antennas - microwave distribution from top to
bottom - tempered glass intermediate shelf - 5 power levels - 10 programmable
keys - removable air filter - acoustic signal at the end of the cycle - internal lighting
- power output 1.8 kW.

ME1630: Four a micro-ondes professionnel a commande manuelle - chambre
de cuisson et revétement extérieur en acier inox - 1 magnétron - 5 niveaux de
puissance - systéeme rotawave - éclairage interne - puissance 1 kW. MC1800:
Four a micro-ondes professionnel a commande numérique - Affichage a LED -
Chambre de cuisson, revétement intérieur et poignée en acier inox - fond de la
chambre en vitrocéramique réfractaire - 2 magnétrons Toshiba avec antennes
opposées - distribution micro-ondes de haut en bas - étagéres intermédiaires en
verre trempé - 5 puissances - 10 touches programmables - filtre a air amovible -
signal acoustique a la fin du cycle - éclairage interne - puissance de 1,8 kW.

ME1630: Professionelle Mikrowelle mit manueller Steuerung - Garraum
und AulRenbeschichtung aus Edelstahl - 1 Magnetron - 5 Leistungsstufen -
Rotawave-System - Innenbeleuchtung - Leistung 1 kW. MC1800: Professioneller
Mikrowellenofen mit digitaler Steuerung - LED-Anzeige - Garraum,
Innenverkleidung und Griff aus Edelstahl - untere Kammer aus hitzebestandiger
Glaskeramik - 2 Toshiba-Magnetrons mit gegentberliegenden Antennen -
Mikrowellenverteilung von oben nach unten - Zwischenboden aus gehdrtetem
Glas - 5 Leistungsstufen - 10 programmierbare Tasten - abnehmbarer Luftfilter
- akustisches Signal am Ende des Zyklus - Innenbeleuchtung - Leistung 1,8 kW.

ME1630: Horno microondas profesional con mando manual - cdmara de coccién
y revestimiento exterior en acero inoxidable - 1 magnetrén - 5 niveles de potencia
- sistema rotativo - iluminacién interior - potencia de salida 1 kW. MC1800:
Microondas profesionales con mandos digitales - pantalla LED - cdmara de
coccidn, revestimiento interior y mango de acero inoxidable - cdmara inferior de
vitrocerdmica resistente al calor - 2 magnetrones Toshiba con antenas opuestas -
distribucién de microondas de arriba abajo - nivel intermedio de cristal templado
- 5 niveles de potencia - 10 teclas programables - filtro de aire extrafble - sefial
acUstica al final del ciclo - iluminacién interior - potencia de salida 1,8 kW.

ME1630: lMpodeccroHanbHas MYKPOBOIHOBAS MeYb C PyYHbIM yrpaBneHueM
- BApOYHad Kamepa W HapyxHoe MOKpbITVE 13 Hepxasetowei crann - 1
MarHeTpoH - 5 ypoBHel MOLLHOCTW - POTaLMOHHas c1cTema - BHyTpeHHee
ocBeLLeHme - MoLLHOCTb 1 kBT. MC1800: MpodeccroHansHas MUKPOBONHOBasA
neyb C uMPpoBbIM ynpasneHvem - LED gucnneit - kamepa, BHYTPEHHsS
NOAKaAKa 1 pyyKa V3 HepXxaBeroLLEen CTann - HUXKHAA Kamepa 13 XapornpoyYHOro
cTeknokepamukn - 2 MarHuWTa Toshiba ¢ MPOTMBOMOAOXHBLIML aHTEHHAMU -
pacrnpeseneHne MOLLHOCTW OT BepxHel A0 HWXHEN - MpoMexXyTo4Hasa noJska
M3 3aKaNeHHoro crekna - 5 ypoBHeM MOLHOCTM - 10 Nporpammupyembix
KNaBULL - CbEMHbIV BO3AYLUHBIA UALTP - akyCTUYECKMA CUTHAN B KOHLIE LIKNa
- BHYTpeHHee OCBeLLeHYe - BbIx0o4 MoLHOCTY 1,8 KBT.

ME1630

MC1800

3 kW

230V/1N/50Hz

Manuale - Manual - Py4Hbim

Digitale - Digital - Lindposon
0+60'

30L-GN2/3
330 x 345 x 219(h) mm

35L-GN2/3
360 x 400 x 228(h) mm

545 x 460 x 325(h) mm

15Kg

570 x 512 x 370(h) mm

30,5Kg

17 Kg

32,5Kg

605 x 495 x 395(h) mm

641 x 559 x 451(h) mm

0,118 m3

0,148 m3




PIATTO GIREVOLE

Forni microonde

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJTHOBbIE MEY



MF914: Forno a microonde con grill - comandi digitali - camera di cottura e
rivestimento esterno in acciaio inox - 1T magnetron - 5 livelli di potenza in modalita
microonde, 2 in modalita combinata, 1 in modalita grill - 8 modalita di cottura
preimpostate - funzione defrost - illuminazione interna - potenza resa 0,9 kW.
MC2452: Forno microonde con convezione, grill e comandi digitali - camera di
cottura e rivestimento esterno in acciaio inox - 1 magnetron - funzionamento
combinato, C-1 microonde + convezione; C-2 microonde +grill; C-3 grill +
convezione; C-4 microonde + convezione + grill; illuminazione interna - potenza
resa 0,9 kW microonde, 2,4 kW per modalita convezione ed infine 1,4 kW in grill.

MF914: Microwave oven with grill - digital controls - stainless steel cooking
chamber and external casing - 1 magnetron - 5 power levels in microwave mode,
2 in combined mode, 1 in grill mode - 8 preset cooking modes - defrost function -
internal lighting - power output 0,9 kW. MC2452: Microwave oven with convection,
grill and digital controls - stainless steel cooking chamber and external coating - 1
magnetron - combined operation, C-1 microwave + convection; C-2 microwave +
grill; C-3 grill + convection; C-4 microwave + convection + grill; internal lighting -
power output 0.9 kW microwave, 2.4 kW for convection mode and 1.4 kW in grill.

MF914: Four a micro-ondes avec gril - commandes numériques - chambre de
cuisson et revétement extérieur en acier inox - 1 magnétron - 5 niveaux de
puissance en modalité micro-ondes, 2 en modalité combinée, 1 en modalité
grille - 8 types de cuisson prédéfinis - fonction décongélation - éclairage interne
- puissance 0,9 kW. MC2452: Four a micro-ondes avec convection, gril et
commandes numériques - chambre de cuisson et revétement extérieur en acier
inox - 1 magnétron - fonctionnement combiné, micro-ondes C-1 + convection;
C-2 micro-ondes + grille; C-3 gril + convection; C-4 micro-ondes + convection
+ grill; éclairage interieur - puissance 0,9 kW micro-ondes, 2,4 kW pour mode
convection et 1,4 kW en grille

MF914: Mikrowellenherd mit Grill - digitale Steuerung - Edelstahl-Garraum und
AuBenverkleidung - 1 Magnetron - 5 Leistungsstufen im Mikrowellenmodus, 2
im Kombi-Modus, 1 im Grillmodus - 8 voreingestellte Gararten - Abtaufunktion
- Innenbeleuchtung - Leistung 0,9 kW. MC2452: Microwelle mit Konvektions-,
Grillfunktion und Digitalsteuerung - Garraum und AuRenbeschichtung aus
Edelstahl - 1 Magnetron - Kombi-Betrieb, C-1 Mikrowelle + Konvektion;
C-2 Mikrowelle + Grill; C-3 Grill + Konvektion; C-4 Mikrowelle + Konvektion
+ Grill; Innenbeleuchtung - Stromabgabe 09 kW Mikrowelle, 2,4 kW fur
Konvektionsmodus und schlieBlich 1,4 kW im Grill.

MF914: Microondas con gratinadora - mandos digitales - cdmara de coccién y
revestimiento exterior de acero inoxidable - 1 magnetrén - 5 niveles de potencia en
modo microondas, 2 en modo combinado, 1 en modo grill - 8 modos de coccién
preajustados - funcién de descongelamiento - iluminacion interna - potencia de 0,9
KW. MC2452: Microondas con conveccién, parrilla y mandos digitales - cdmara de
cocciény revestimiento exterior de acero inoxidable - 1 magnetrén - funcionamiento
combinado, C-1 microondas + conveccién; C-2 microondas + parrilla; C-3 parrilla +
conveccién; C-4 microondas + conveccién + parrilla; iluminacién interna - potencia
0,9 kW microondas, 2,4 kW convecciény 1,4 kW en parrilla.

MF914: MukpoBonHoBast Meyb C rpunem - LMGPOBOe ympaBaeHMe - Kamepa
HarpeBa W3 HepxaBetoLlel CTaan 1 HapyxHas obauyoska - 1 MarHuT - 5
YPOBHe MOLLHOCTY B pexume MYKPOBONHOBOW Neun, 2 B KOMOUHNPOBAHHOM
pexvme, 1 B pexuMe rpuns - 8 MpefyCTaHOBNEHHBIX PEXMMOB - GyHKUMA
OTTalKW - BHYTPEHHee OCBeLLeHVe - BbixoAHad MolHocTb 0,9 kBT. MC2452:
MukpoBonHOBas Meub C  GYHKUMAMKU  KOHBeKUMW, Tpuvns ©n  UndpoBbIM
ynpaBfieHnemM - Bapo4Has kaMepa C HapyXHbIM MOKPLITUEM U3 HepXaBetoLLei
CTanu - 1 MarHeTpoH - KOMOUHMPOBaHHbI pexiM, C-1 MUKPOBONHOBas Meyb
+ KoHBekyns; C-2 MUKPOBONHOBadA Meyb + rpuib; C-3 rpunb + KOHBEKLWS;
C-4 MMKpPOBOSIHOBAA Meyb + KOHBEKUMA + TPWMb; BHYTPEHHee OCBelleHue -
MoLHocTb 0,9 kBY, 2,4 kB4 B pexuvme koHBekUmn 1 1,4 KBY - rpund.

MC2452
2,4 kw
Digitale - Digital - Lindposon
25L 25L
330 x 350 x 200(h) mm 328 x 343 x 230(h) mm
513 x 430 x 306(h) mm 513 x 466 x 305(h) mm

16 Kg

18 Kg

17,5 Kg

20 Kg

580 x 460 x 370(h) mm

580 x 495 x 363(h) mm

0,099 m3

0,104 m3

=N
N

© 300 mm
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Samsung

Forni a microonde

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYY




Forni a micronde Samsung. Struttura e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 5 livelli di potenza - comandi manuali - camera di cottura da 26 L
con fondo fisso - illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile -
sovrapponibile. Potenza resa 1,5 kW (CM1519A) - 1,85 kW (CM1919A).

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 5 power levels - manual controls - 26 L cooking chamber with
fixed bottom - internal lighting - easily removable air filter - stackable.

Power yeld 1,5 kW (CM1519A) - 1,85 kW (CM1919A).

Fours a micro-ondes Samsung. Corps et chambre de cuisson en acier inox - 2
magnétrons - 5 niveaux de puissance - commandes manuelles - chambre de
cuisson 26 It. a fond fixe - éclairage interne - filtre a air facilement amovible
- superposable. Puissance fournie 1,5 kW (CM1519A) - 1,85 kW (CM1919A).

Samsung Mikrowellenofen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetrons - 5 Leistungsstufen - manuelle Steuerung - 26 L Garraum mit
festem Boden - Innenbeleuchtung - leicht abnehmbarer Luftfilter - stapelbar.
Erzielte leistung 1,5 kW (CM1519A) - 1,85 kW (CM1919A)

Hornos microondas Samsung. Estructura y camara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetrones - 5 niveles de potencia - mandos manuales -
camara de coccién de 26 litros con fondo fijado - iluminacién interior - filtro de
aire (que se extrae y superpone facilmente). Rendimiento de potencia 1,5 kW
(CM1519A) - 1,85 kW (CM1919A)

CBY-neun Samsung. Kopnyc 13 HepXaBetoLen CTanm 1 BapoOYHas Kamepa
- 2 MarHeTpoHa - 5 ypoBHelr MOLLHOCTA - py4HOe ynpasneHve - 26 N1TpoB
BapOYHOW Kamepbl C PUKCMPOBAHHbLIM [JHOM - BHYyTPEHHee OCBeLleHMe -
NerkoCbemHbIA BO3AyLWHbIM GuabTp - wTabeavpyemsli. MOLWHOCTb HA
BbIXOAE 1,5 kW (CM1519A) - 1,85 kW (CM1919A)

CM1519A CM1919A

2,9 kw

3,2 kw

230V/1N/50Hz

Manuale - Manual - Py4Hbim

26 L
370 x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

32Kg

34 Kg

660 x 540 x 460(h) mm




CM1529A
CM1929A
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Samsung
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CM1929A

MICROWAVES OVENS
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Forni a micronde Samsung - Struttura e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 30 programmi di cottura e funzione di self service - programmabile
- funzione moltiplicatore x2 - contatore cicli lavorativi per programma - blocco
tasti - funzione awviso pulizia filtro - camera di cottura da 26 L con fondo fisso
- illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile - sovrapponibile.
Potenza resa 1,5 kW (CM1529A) - 1,85 kW (CM1929A).

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 30 cooking programs and self service function - programmable
- 2x multiplying function - work cycle counter per program - key lock - filter
cleaning warning function - 26 It. cooking chamber with fixed bottom - internal
lighting - easily removable air filter - stackable. Power yeld 1,5 kW (CM1529A)
- 1,85 kW (CM1929A).

Four a micro-ondes Samsung - Corps et chambre de cuisson en acier
inox - 2 magnétrons - 30 programmes de cuisson et fonction self-service -
programmable - fonction multiplicateur x2 - compteur de cycles de travail
pour chaque programme - verrouillage du clavier - fonction avertisseur
de nettoyage du filtre - chambre de cuisson 26 It. avec fond fixe - éclairage
interne - filtre a air facilement amovible - superposable. Puissance fournie 1,5
kKW (CM1529A) - 1,85 kW (CM1929A).

Samsung Mikrowellenofen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetrons - 30 Garprogramme und Selbstbedienungsfunktion - einstellbar
- Multiplikatorfunktion x2 - Arbeitszykluszahler pro Programm - Tastensperre
- Filterreinigung Warnfunktion - 26 L Garraum mit festem Boden -
Innenbeleuchtung - leicht abnehmbarer Luftfilter - stapelbar.

Erzielte leistung 1,5 kW (CM1529A) - 1,85 kW (CM1929A).

Hornos microondas Samsung. Estructura y camara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetrones - 30 programas de coccién self-service -
programable - funcién de multiplicaciéon X2 - contador de ciclos de trabajo
para programa - bloqueo de teclado - alarma que avisa cuando se necesita
limpiar el filtro - cdmara de coccién de 26 litros con fondo fijado - iluminacién
interior - filtro de aire (que se extrae y superpone facilmente). Rendimiento de
potencia 1,5 kW (CM1529A) - 1,85 kW (CM1929A).

CBY-neun Samsung. Koprnyc 13 Hepxasetolen CcTaam 1 BapoOYHas
Kamepa - 2 MarHeTpoHa - 30 nMporpaMm MpPUrOTOBAEHNUS MUK U GyHKLMA
CaMoOBCNYXMBaHVS - MpOrpaMMypyeMas - 2 yMHOXalowasaca  yHKUna
- CYETUMK paboumx UMKIOB MO MPOrpaMmMe - 3aMoK KnaBuw - QyHKUMA
npeaynpexaeHns O HeobXOAMMOCTN O4UMCTKM duabTpa - 26 /1. kamepa
C QUKCMPOBaHHBEIM AHOM - BHyTPEHHee OCBelleHVe - NerkoCbemHbl
BO3AYLWHbIA dunbTp - wrabennpyemblin. MOLLHOCTb HA BbIXOZE 1,5 kW
(CM1529A) - 1,85 kW (CM1929A).

CM1529A

CM1929A

2,9 kw 3,2 kw

230V/1N/50Hz

Digitale - Digital - Lndposon

26 L
370 x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

32Kg

34 Kg

660 x 540 x 460(h) mm

0,164 m3




PANE1840
PANE3240

Forni a microonde
Panasonic

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYY

Panasonic.
o



Forni a microonde Panasonic. Struttura esterna in acciaio inox - 4 magnetron -

camera di cottura da 44 L in grado di contenere una vaschetta GN1/1 - fondo PANE1840 PANE3240
fisso in vetro ceramicato - illuminazione interna - ripiano intermedio estraibile

in vetro ceramicato. Potenza resa 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).
5 kw

Panasonic microwave ovens. External casing in stainless steel - 4 magnetrons -
44 L cooking chamber suitable for a GN1/1 tray - fixed bottom in ceramic glass
- internal lighting - removable intermediate shelf in ceramic glass. Power yeld
1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

Fours a micro-ondes Panasonic. Corps extérieure en acier inox - 4 magnétrons = Digitale - Digital - Liudposoii
- Chambre de cuisson de 44 L pour bac GN1/1 - fond fixe en verre céramique G & %+60' P

- éclairage intérieur - tablette intermédiaire amovible en verre céramique.

Puissance fournie 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

44 L
1 x GN 1/1 - 535 x 330 x 250(h) mm

Panasonic Mikrowellenéfen. AuRere Gehduse aus Edelstahl - 4 Magnetrons
- 44 L Garraum zur Aufnahme einer GN1/1 Kochplatte - fester Boden 650 x 526 x 471(h) mm
aus Keramikglas - Innenbeleuchtung - abnehmbarer Zwischenboden aus
Keramikglas. Erzielte leistung 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

Hornos microondas Panasonic. Estructura exterior de acero inoxidable - 4
magnetrones - camara de coccién de 44 litros donde se puede colocar una
bandeja GN1/1 - fondo fijado de vidrio hecho de cerdmica - iluminacién interior
- estante intermedio extraible de vidrio hecho de cerdmica. Rendimiento de
potencia 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

760 x 670 x 680(h) mm

MaHacoHWMYeckre MMKPOBONHOBbIE Meun. BHeLLHW Kopnyc 13 HepxXaBetoLLel
CTann - 4 marHeTpoHa - 44 n. Kamepa nogxoant ansa npotmsHa GN1/1 -
GVIKCPOBaHHOE IHO U3 CTEKIOKEPAMUKH - BHYTPEHHEE OCBELLIEHNE - CbeMHad
MPOMEXyTOUHasA Nosika 13 creknokepamuiki,. MOLLHOCTb HA BbIXOZE 1,8 kW
(PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

0,346 m3
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Friggitrici da 4 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchiin plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in
circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 4 L. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and removable resistances. They reach 180C°
in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 4 L modeéles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles. lls atteignent 180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7
minutes environ.

Friteusen Kapazitat 4 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkorper aus Edelstahl
- Sicherheitsthermostat mit RuUckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen
mit Doppelthermostat fur den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Hetzkorper. Sie erreichen 180 C°in etwa 18 Minuten Frittierzeit
von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 4 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos
cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias
desmontables. Alcanzan los 180 C° en unos 18 minutos de fritura en unos
7 minutos.

4 n dpuTIopHUUBL. HacTonbHble moaenn. Kopmyc, yawla v Kpbilka W3
HepxaBeroLLeit CTaan - CbeMHbIe KOP3VHbI U3 XPOMUPOBaHHO MPOBOJIOKM
- PyYKM KOP3VMH W KpbIWeK W3 TepMOM30NALMOHHOro MaTtepuana -
Pe3VCTOPBI N3 HepxXaBerLled CTann - NpejoxXpaHnTeNbHble TepMoCTaThl.
C KHOMKOW cOpoca - Bepcum € ABYyMsA bapabaHamMm 1 HE3aBUCUMbIM BOVHbIM
TEePMOCTaTOM - FONI0BOM 1 CbEMHbBIMY HarpeBaTeNbHbIMY 3neMeHTaMn. OHN
pocturatoT 180°C NprMepHO 3a 18 MUHYT BPeEMeH U 06XapKky NpYMEepHO 3a
7 MUHYT.

DA DICEMBRE 2019/ FROM DECEMBER 2019

FY4L2
2+2kw
220-240V/1N/50-60Hz
50+200°C
76L 76+76L
42L 42+42L

200 x 140 x 120(h) mm

200 x 140 x 120(h) mm x 2

210 x 375 x 310(h) mm

435 x 375 x 310(h) mm

8.5Kg

5Kg

10 Kg

435 x 265 x 340(h) mm

500 x 435 x 340(h) mm

0,039 m3

0,073 m3
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FRYERS
FRITEUSES
FRITEUSEN
FREIDORAS
®PUTHOPHWLLbI



Friggitrici da 8 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchiin plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in
circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 8 L. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and removable resistances. They reach 180C°
in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 8 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles. lls atteignent 180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7
minutes environ.

Friteusen Kapazitat 8 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkorper aus Edelstahl
- Sicherheitsthermostat mit RuUckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen
mit Doppelthermostat fur den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Hetzkorper. Sie erreichen 180 C°in etwa 18 Minuten Frittierzeit
von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 8 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos
cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias
desmontables. Alcanzan los 180 C° en unos 18 minutos de fritura en unos
7 minutos.

8 N GpuTIOpHULEI. HacToneHble mogenn. Kopnyc, Yala W Kpbilka 13
HepxaBeroLLeit CTaan - CbeMHbIe KOP3VHbI U3 XPOMUPOBaHHO MPOBOJIOKM
- PyYKM KOP3VMH W KpbIWeK W3 TepMOM30NALMOHHOro MaTtepuana -
Pe3VCTOPBI N3 HepxXaBerLled CTann - NpejoxXpaHnTeNbHble TepMoCTaThl.
C KHOMKOW cOpoca - Bepcum € ABYyMsA bapabaHamMm 1 HE3aBUCUMbIM BOVHbIM
TEePMOCTaTOM - FONI0BOM 1 CbEMHbBIMY HarpeBaTeNbHbIMY 3neMeHTaMn. OHN
pocturatoT 180°C NprMepHO 3a 18 MUHYT BPeEMeH U 06XapKky NpYMEepHO 3a
7 MUHYT.

DA DICEMBRE 2019/ FROM DECEMBER 2019

FY8L2
2,85+ 2,85 kw
220-240V/1N/50-60Hz
50+200°C
126L 126 +12,6L
8+8L

.

240 x 185 x 140 (h) mm

240 x 185 x 140 (h)y mm x 2

265 x 410 x 325(h) mm

6 Kg

545 x 410 x 325(h) mm

11.5Kg

8,5Kg

13Kg

450 x 325 x 355(h) mm

580 x 430 x 355(h) mm

0,051 m3

0,088 m3




SC8195
SD82C

1 I'lSO

Cuoc

RICE COOKER
CUISINIERE A RIZ
REISKOCHER
COCEDORES DE ARROZ
PUCOBAPKA




Macchine cuociriso. Struttura e interno in acciaio inox - in dotazione cucchiaio
e misurino da 180 ml.

SC8195: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 30 porzioni di riso.

SD82C: Funzione di scelta per la cottura di diversi tipi di riso “Short Grain
Rice “o “Long Grain Rice". Possibilita di cuocere zuppe/porridge e di utilizzare
il tasto “Delay Timer” fino ad un massimo di 4 ore. Funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 45 porzioni di riso.

Rice cookers. Stainless steel casing and interior - supplied with spoon and
180 ml measuring cup.

C8195: “Cook” function to cook the rice - “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 30 portions of rice.

SD82C: Selection function to cook different types of rice “Short Grain Rice”
or “Long Grain Rice”. Can be used to cook soup/porridge and to use the
“Delay Timer” button for up to 4 hours. “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 45 portions of rice.

Machines pour la cuisson du riz. Corps et intérieur en acier inox - livré avec
cuillére et cuillere doseuse de 180 ml.

SC8195: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu’a 30 portions de riz.

SD82C: Fonction de sélection pour la cuisson de différents types de riz
“Short Grain Rice” ou “Long Grain Rice”. On peut cuire soupe/porridge et la
touche “Delay Timer” peut étre utilisée jusqu’'a 4 heures. Fonction “Warm*
pour le maintien en température. Capacité jusqu’a 45 portions de riz.

Reiskocher. Gehduse und Innenbehalter aus Edelstahl
und 180 ml Messloffel.

SC8195: “Cook"-Funktion firs Reiskochen - “Warm”-Funktion fUrs Halten der
Temperatur. Bis zu 30 Portionen Reis Kapazitat.

SD82C: Auswahlfunktion fur die Zubereitung verschiedener Reissorten
“Short Grain Rice” oder Long Grain Rice”. Es kdnnen Suppe/Brei gekocht
werden und die Taste “Delay Timer” kann bis zu 4 Stunden lang verwendet
werden. “Warm”-Funktion furs Halten der Temperatur. Kapazitat bis zu 45
Portionen Reis.

- geliefert mit Loffel

Maquinas de coccién de arroz. Estructura e interior de acero inoxidable -
provisto con cucharay cuchara dosificadora de 180 ml.

SC8195: Funcion “Cook” para cocinar arroz - Funcién “Warm” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 30 porciones de arroz.

SD82C: Funcién de seleccion para cocinar diferentes tipos de arroz “Arroz
de grano corto” o “Arroz de grano largo”. Se puede cocinar sopa/pastilla y el
botén “Delay Timer” se puede utilizar hasta 4 horas. Funcién “Warm” para
mantener la temperatura. Capacidad hasta 45 porciones de arroz.

Pucosble NanTbl. BHYTPEHHAS 1 BHYTPEHHAA OTAE/Ka U3 HepxaBeroLlein
CTann - NOCTaBAACTCH C NOXKOW 1 180 M1 MEPHOM YaLLKOM.

SC81195: dpyHKLMSA “ TOTOBUTL" A5 MPUrOTOBAEHNS pUCa - GyHKLMS “Tenno
AN NOALepPXaHWsa TemnepaTtypbl. BmectmmocTe o 30 nopunin puca.
SD82C: dyHKkUMs BbIOOPa ANS MPUFOTOBAEHWS PUCa Pa3NVUYHbBIX COPTOB
“KopoTko3epHoBoW puc” nnn “AAnHHO3epHNCTLIN puc”. icnonb3yeTca Ang
NPUroTOBAEHNS Cyna/kallm n ANS UCNOAb30BaHKa KHonku “Delay Timer” fo
4 yacos. PyHKUMA “Tenno” s NoALepXaHNSA TemnepaTypbl. BMecTmocTe
[0 45 nopunin puca.

"

DA DICEMBRE 2019/ FROM DECEMBER 2019

SD82C

SC8195
2.5 kw
230V/1IN/50Hz
82L
(riso crudo - raw rice - CbIpoit puc)
22 L

54L
@ (riso crudo - raw rice - coIpoit puc)
14L
(riso cotto - cooked rice - BapéHbIi puic)

(riso cotto - cooked rice - BapéHblit puc)

385 x 335 x 480(h) mm
(aperto - open - pacnaxHyTbilii)

480 x 410 x 548(h) m
(aperto - open - pacnaXHyTle

9 Kg 14,5 Kg
10 Kg 16,5 Kg

455 x 380 x 455(h) mm 545 x 460 x 545(h) mm
0.078 m3 0.136 m3




YHKOZ2A

Cuoci Hot Dog

HOT DOG
PERRITO CALIENTE
ATIMAPAT A4 MPUTOTOBJIEHWA XOT-40IrOB




Macchina per riscaldare e cuocere panini e wdrstel. Struttura in acciaio
inox - 2 punzoni per riscaldare il pane - termostato - campana in vetro con
allinterno cestello inox per cottura wirstel a bagno maria.

Machine for heating and cooking hot dog buns and sausages. Stainless steel
casing - 2 buns heating plots - thermostat - glass cylinder with internal
stainless steel bowl to heat sausages in a water bath.

Machine pour le chauffage et la cuisson de petits pains et saucisses. Corps
en acier inox - 2 broches pour chauffer le pain - thermostat - cylindre en
verre avec bac interne en acier inoxydable pour chauffer les saucisses au
bain marie.

Maschine zum Erwarmen und Kochenvon Brotchen und Wirstchen. Gehause
aus Edelstahl - 2 Heizstiften zum Erwdrmen des Brotes - Thermostat -
Glaszylinder mitinnenliegender Edelstahlwanne flrs Heizen von Wirsten im
Wasserbad.

Maquina para calentar y cocinar pan y salchichas. Estructura de acero
inoxidable - 2 punzones para calentar el pan - termostato - campana de
vidrio con cesta interna de acero inoxidable para calentar salchichas en
bafio marfa.

Mpnbop ANs pasorpeBaHVst ¥ MNPUroTOBAEHUA OynoyeKk ¥ COCMCOK.
Kopnyc 13 Hepxasetolleid CTanu, 2 WTbIPs ANS pa3orpeBaHus Gynouyex,
TEPMOCTaT, CTEKAAHHBIV KOAMaK, BHYTPU KOTOPOro NMoMeLLeHa KOp3rHKa 13
HepaBeroLLel CTanu Ans NPUroTOBAEHMS COCMCOK Ha Napy.

DA DICEMBRE 2019/ FROM DECEMBER 2019

220-240V/1N/50Hz
1

YHKO2A

0,44 kw

410 x 345 x 315(h) mm

=)

57 Kg

6,7 Kg

415 x 405 x 380(h) mm

0,063 m?

©
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HOT DOG
PERRITO CALIENTE
ATIMAPAT A4 MPUTOTOBJIEHWA XOT-40IrOB




Macchina per riscaldare e cuocere wirstel - cottura rapida ed uniforme che
conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura alla griglia
senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio inox - rulli in
acciaio inox AISI304 - doppio termostato per la regolazione della temperatura -
11 rullidi @ 25 mm e lunghezza 467 mm.

Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking
that confers products the flavour and colour typical of grilling with no need for
manual intervention - stainless steel casing - AISI 304 stainless steel rollers -
double thermostat for temperature control - 11 rollers @ 25 mm 467 mm long.

Appareil de chauffage et de cuisson pour different saucisses - cuisson rapide
et uniforme qui donne aux produits la saveur et la couleur typiques du grillage
sans intervention manuelle - corps en acier inox - rouleaux en acier inox AlSI
304 - double thermostat pour le controle de la température - 11 rouleaux de
@ 25 mm et longueur 467 mm.

Maschine zum Erwarmen und Garen verschiedener Wirstchen - schnelles
und gleichmaliges Garen, um den Produkten den typischen Geschmack
und die typische Farbe des Grillens ohne manuelles Eingreifen zu verleihen
- Edelstahlgehduse - Rollen aus Edelstahl AISI 304 - Doppelthermostat zur
Temperaturregelung - 11 Rollen mit @ 25 mm und Lange 467 mm.

Maquina para calentar y cocinar perritos calientes y salchichas - cocciéon rapida
y uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracién tipica de la
coccién en parrilla sin necesidad de dar la vuelta manualmente - carcasa de
aceroinoxidable - rodillos de acero inoxidable AISI304 - termostato doble para
el control de la temperatura - 11 rodillos de @ 25 mm y longitud 467 mm.

MNprbop ANs PasorpeBaHns 1 MPUrOTOBIEHMS COCUCOK WM KONbacok -
BbiCTpoe 11 paBHOMEpHOe obXapuBaHue, 6aarofaps KOTOPOMY MPOAYKTbI
APUHUMAOT TUMNYHBIN BUA NPUFOTOBAEHHBIX Ha rpuae 6e3 HeObX0AMMOCTY
noBOpauyMBaTb UX BPy4HyH - Kopnyc 13 Hepxasetolweit ctann - Banku 13
Hepxasetowern crann AlSI304 - ABOWHOW TepMOCTaT A9 PerynmpoBaHns
TemnepaTypel - 11 pOAVKOB ANAMETPOM 25 MM 1 A/INHOW 467 MM.

DA DICEMBRE 2019/ FROM DECEMBER 2019

FYO11

2,2 kw

220-240V/1N/50Hz

225 mm -467 mm

560 x 530 x 200(h) mm

12 Kg

Kg

600 x 535 x 220(h) mm

@ 0,070 m3

m3

® ©




HBS220JS
HBS250 - HE

\

ici a gravita

HBS220JS

HBS250

Affettatr

GRAVITY SLICERS
TRANCHEUSE A GRAVITE

SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALIOHHBIE CNNAACEPHI

HBS300

o



Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - anello fisso protezione lama - paralama estraibile -
pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di
smerigli per I'affilatura della lama. Spessore di taglio per il modello 220JS fino
a 12 mm, per il modello 250 fino a 15 mm e per il modello 300 fino a 16 mm
- blocco piatto-vela

Slicing machine for cold cuts, cheeses, etc. Casing in light anodized
aluminium alloy - fixed ring for blade protection - removable blade guard
- fence adjustment knob with graduated scale - fixed sharpener with a pair
of grinders to sharpen the blade. Cutting thickness for the 220JS model up
to 12 mm, for the 250 model up to 15 mm and for the 300 model up to 16
mm - plate block.

Trancheuse pour saucisses et fromages, etc. Corps en alliage d’aluminium
anodisé léger - anneau fixe pour la protection de la lame - garde lame
extractible - bouton de réglage de la voile avec échelle graduée - affiteur fixe
avec couple d'émeris pour aiguiser la lame. Epaisseur de coupe pour modéle
220JS jusqu’a 12 mm, pour modele 250 jusqu’a 15 mm et pour modéle 300
jusqu’a 16 mm - bloc du plan glissant.

Schneidemaschine fir Wurstwaren, Kdse, usw. Gehduse aus leichter
eloxierter Aluminiumlegierung - fester Ring fur den Messerschutz -
abnehmbarer Messerschutz - Segelverstellknopf mit Skala - fester Scharfer
mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. Schnittdicke fur das 220JS
Modell bis 12 mm, fir das 250 Modell bis 15 mm und fir das 300 Modell bis
16 mm - EinfUhrtischsperre.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura ligera
de aleacion de aluminio anodizado - anillo fijo para proteger la cuchilla y
proteccion de la cuchilla extrafble - pomo de regulacion proteccién vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.
Espesor del corte hasta 12 mm (modelo 220JS), hasta 15 mm (modelo 250),
hasta 16 mm (modelo 300). Blogue plano-proteccién vertical.

PexyLuas MallrHa ANS Hape3ku XONO4HOW Hapesku, CbipoB 1 T.4. Kopnyc
M3 NErkoro aHoAMPOBAHHOMO aNtOMUHWEBOro Cnaasa - GUKCMPOBAHHOE
KONbLO ANS 3aLLM Tl N€3BMA - CbeMHas 3aLMTa Ne3BNS - PyUKa PEryANpPOBKY
OrpaxfieHus C rpasyvpoBaHHOM LWKaNom - QUKCMPOBAHHAs Toumaka C
napow wandmallnH 4na 3aToUkm ne3sus. TOAWMHA pe3aHns Ans MoLenu
220JS ao 12 mm, ana mogenu 250 go 15 mm 1 ans mogenn 300 Ao 16 MM -
NVCTOBOW 60K,

HBS220JS HBS250 HBS300
0,15 kW 0,25 kw
230V/1N/50Hz
250 mm 300 mm
>
@ 140 mm 180 mm 195 mm
340 x 240 mm 380 x 250 mm 430 x 300 mm

490 x 370 x 330(h) mm

520 x 420 x 380(h) mm

560 x 490 x 450(h) mm

18 Kg 23 Kg
14 Kg 20Kg 26 Kg
575x465x415(hymm 615 x 525 x 510(h) mm

0,165 m3




HT4-HTo.0

1

uali

Taglia g)omodor
Imdari

TOMATOES CUTTER
COUPE-TOMATES
TOMATENSCHNEIDER
CORTADORA DE TOMATES
PE3KA NMOMWNAOPOB



Macchina per tagliare pomodori. Strutturain acciaio inox e plastica alimentare.
Il modello HT4 ha uno spessore di taglio di 4mm, mentre il modello HT5.5 ha
spessore di 5,5 mm.

Tomato cutting machine. Stainless steel and food safe plastic casing.
The HT4 model has a cutting thickness of 4mm, while the HT5.5 model has
a thickness of 5,5 mm.

Machine a couper les tomates. Corps en acier inox et plastique alimentaire.
Le modéle HT4 a une épaisseur de coupe de 4 mm, et le modele HT5.5 a une
épaisseur de 5,5 mm.

Tomatenschneidemaschine. Gehduse aus Edelstahl und lebensmittelechtem
Kunststoff. Das Modell HT4 hat eine Schnittdicke von 4 mm, wahrend das
Modell HT5.5 eine Dicke von 5,5 mm hat.

Maquina para cortar tomates. Estructura de acero inoxidable y plastico
idéneo para el contacto con los alimentos. Espesor del corte: 4 mm (modelo
HT4) 0 5,5 mm (modelo HT5.5).

MawwvHa Ans peskn nomugopos. Kopnyc w3 Hepxaserollen Ctanv n
nuLLeBOro 6e3onacHoro naactuka. Mogenbs HT4 nMeeT TOAWMHY Nponuaa
4 MM, a Moaens HT5.5-5,5 mm.

HT5.5

450 x 200 x 205(h) mm

450 x 210 x 210(h) mm

0,020 m?




SS7H-SL12H

1C1

Insaccatrici
manuali orizzontali

¥ | - SAUSAGE STUFFER
_ ’ POISSOIRS A" SAUCISSE

’ FULLMASCHINEN

EMBUTIDORAS

SS7H HAMOJIHUTENIbHBIE MALLUWHBI




Macchina per insaccare. Struttura in acciaio inox - 2 velocita -
in dotazione 4 imbuti (10-20-30-35 mm).

Sausage stuffer machine. Stainless steel casing - 2 speeds -
supplied with 4 funnels (10-20-30-35 mm).

820 x 340 x 340(h) mm 950 x 410 x 350(h) mm
Machine a farcir les saucisses. Corps en acier inox - 2 vitesses -

livré avec 4 entonnoirs (10-20-30-35 mm).

Wurstfullmaschine. Gehduse aus Edelstahl - 2 Geschwindigkeiten -
4 Trichter (10-20-30-30-35 mm) im Lieferumfang enthalten.

13Kg 28 Kg
Maquina para embutir. Estructura de acero inoxidable. 2 velocidades - 14Kg 31Kg
en la dotacién 4 embudos (10-20-30-35 mm).
630 x 240 x 220(h) mm 750 x 310 x 290(h) mm

MalurHa Ana 3anpasky cCOCMCokK. Kopnyc 13 HepxaBetoLler CTanm -
2 CKOpOCTW - nocTaBnseTcd ¢ 4 BopoHkamu (10-20-30-35 mwm).

0,033 m? 0,674 m3




HF100-HF130

ger

Pressambur
manuali

HAMBURGER PRESS

PRESSE-HAMBURGER
HAMBURGERPRESSE
FORMADORA DE HAMBURGUESAS
MPECC A4/19 TAMBYPIEPOB



Strutturain alluminio anodizzato, partia contatto con la carne in acciaio inox.

2130 mm ‘

Anodized aluminium casing, parts in contact with the meat in stainless steel.

N )

320 x 250 x 300(h) mm ‘

Corps en aluminium anodisé, parties en contact avec la viande en acier inox.

Gehause aus eloxiertem Aluminium, mit dem Fleisch in Kontakt tretenden

Teile aus Edelstahl. @

Estructura de aluminio anodizado, las partes que estan a contacto con la
carne son de acero inoxidable.

275%x220x295(h) mm
KOpI'IyC 13 aHOAVPOBAHHOIO aNtOMUHWA, AeTanln, KOHTakKTmpyrowe C

MACOM, N3roToOB1€HbI N3 Her&BefOLLLeVI CTanwu.

0,018 m3

©

® ) D>

Confezione cellophan da 1 Kg
1 Kg cellophane package
Emballage cellophane de 1 Kg
Zellophan-Verpackung 1 Kg
Caja celofén de 1 Kg
Ynakoska yennodaHa 1 kr
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ELECTRIC KETTLE
BOUILLOIRE ELECTRIQUE
WASSERKOCHER
HERVIDOR ELECTRICO
SMEKTPUYECKUN YAMHUK




Bollitore elettrico in acciaio inox - spegnimento automatico al raggiungimento
dell'ebollizione - due livelli di potenza - capacita contenitore 1,7 L - livello
acqua visibile - base in plastica.

Stainless steel electric kettle - automatically switches off when boiling
temperature is reached - two power levels - 1.7 L container - visible water
level - plastic base.

Bouilloire électrique en acier inox. Arrét automatique une fois la température
d'ébullition atteinte - deux niveaux de puissance - capacité du récipient 1,7 L
- niveau d'eau visible - base en plastique.

Elektrischer Wasserkocher aus Edelstahl - automatische Abschaltung
beim Kochen - zwei Leistungsstufen - 1,7 L Behadlterinhalt. - sichtbarer
Wasserstand - Kunststoffsockel.

Hervidor eléctrico de acero inoxidable - cierro autématico cuando el agua
hierve - dos niveles de potencia - capacidad 1,7 litros - nivel de agua visible
- base de plastico.

DNeKTPOYaNHVK N3 HepXaBeroLLen CTanu - aBTOMaTUYeCKn BbIKIHOYaeTCs
npv AOCTUXEHUW TemnepaTypbl KUMEeHWs - ABa YPOBHA MollHOCTW - 1,7
NINTPOBEIN KOHTENHED - BUANMBIA YyDOBEHb BOAbI - M1aCTMKOBOE OCHOBAHMe.

1,85-2,2 kW

220-240V/1N/50-60Hz

17L

150 x 220 x 230(h) mm

1,3Kg

1,5Kg

220 x 180 x 250(h) mm
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ELECTRIC KNIFE
ELEKTRISCHES MESSER
COUTEAU ELECTRIQU
CUCHILLO ELECTRICO
SJIEKTPUYECKUI HOX



Coltello elettrico con corpo in abs e lama in acciaio inox.

Electric knife with abs casing and stainless steel blade.
0,18 kW

Couteau électrique avec corps en ABS et lame en acier inox. 290-240V/1N/50Hz

Elektrisches Messer mit Kunststoffgehduse und Klinge aus Edelstahl. 3000 rpm

Cuchillo eléctrico con cuerpo de abs y cuchilla de acero inoxidable. 470 x 140 x 70(h) mm

BﬂeKTpMHeCKMM HOX C KOpMnycoMm npecca 1 nessnem 13 Hep)KaBeFOLLI,eVI CTanwn.

1Kg

1,5Kg

250 x 80 x 150(h) mm




T

COSTO DELLIMBALLO: compreso nel prezzo per le macchine -
ricambi ed accessori € 5,00.

COSTO FISSO GESTIONE ORDINI: € 5,00 solo per ordini di
importo inferiore a € 80,00.

CONDIZIONI DI PAGAMENTO: Si richiede il pagamento con
bonifico bancario per:

1. prime forniture. 2. al superamento del fido. 3. invio dei ricambi.
DILAZIONI DI PAGAMENTO: da definire.

PREZZI: non sono impegnativi, possono subire variazioni senza
obbligo di preavviso, in tal caso saranno confermati all'ordine.
Tutti i prezzi sono esclusi di IVA.

TERMINI DI CONSEGNA:

1. Possibile spedizione giornaliera per macchine disponibili a
magazzino (solo in ltalia).

ASSISTENZA TECNICA: a carico del RIVENDITORE per tutta la
durata della garanzia di anni uno.

Fimar S.p.a. si impegna a fornire, in garanzia, tutti i componenti
di ricambio ritenuti difettosi. Il prezzo di vendita fatturato
all'utilizzatore finale comprendera non solo il prezzo dei prodotti
finiti venduti ma anche la gestione, da parte del rivenditore, della
garanzia a copertura di essi. Fimar S.p.a. non dovra sostenere
alcuna spesa diretta o indiretta sostenuta dal rivenditore per la
gestione della garanzia.

INSTALLAZIONE: a carico del rivenditore.

TRASPORTO: FRANCO FABBRICA, la merce viaggia a rischio e
pericolo del committente, per cui Fimar S.p.a. non e responsabile
per eventuali danni subiti dalla merce durante il trasporto.
Eventuali contestazioni dovranno essere effettuate allatto della
consegna entro i termini di legge.

GARANZIA: 12 mesi.

ASSICURAZIONE: tutte le nostre macchine sono coperte da
assicurazione (responsabilita civile verso terzi) Escluso US.A. e
CANADA.

CATALISTINO: la presente documentazione annulla tutte le
precedenti. | dati tecnici, le illustrazioni e le immagini riportate nel
presente sono puramente indicativi. La Ditta si riserva il diritto di
modificare le caratteristiche tecniche ed estetiche o sospendere, in
ogni momento, la propria produzione senza obbligo di preavviso.
IMMAGINI ED ILLUSTRAZIONI: tutte le immagini realizzate dal
produttore sono coperte da copyright. L'utilizzo o la riproduzione
delle medesime sono soggetti ad autorizzazione da parte della
Ditta proprietaria del marchio e detentrice dei diritti di proprieta
materiale ed intellettuale. | prezzi potranno subire variazioni nel
caso di errori tipografici

MARCHI E BREVETTI: e fatto espresso divieto di utilizzare i marchi
e/oibrevettiregistrati dalla Fimar S.p.a.

Si precisa che tutti i macchinari e gli accessori non marcati CE
presentano caratteristiche specifiche che non li rendono idonei
alla vendita all'interno dei paesi dell'Unione Europea.
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PACKAGING COST: included in the price of the machines - spare
parts and accessories € 5,00.

ORDER MANAGEMENT FIXED FEE: € 5,00 only for orders of less
than € 80,00

PAYMENT TERMS: Payment by bank transfer is required for:
1.first orders. 2. in the event that the exposure is exceeded.

3. spare parts delivery.

PAYMENT DEFERMENT: to be defined.

PRICES: are not binding, may change without notice, in which case
they will be confirmed with the order. Prices not include VAT.
DELIVERY TERMS:

1. Daily shipping possible for machines available in stock (in Italy
only).

2. Delivery possible within 1 week from order for goods in stock.
TECHNICAL SUPPORT: to be provided by the DEALER for the
duration of the warranty period of one year.

Fimar S.p.a. undertakes to supply, on warranty, all spare parts
considered defective. The sales price invoiced to the end user will
include not only the price of the end products sold but also the
management, by the retailer, of their warranty. Fimar S.p.a. shall
not incur any direct or indirect expenses borne by the retailer for
the management of the warranty.

INSTALLATION: to be performed by the dealer.

TRANSPORT: EXWORKS, the goods travel at risk and danger of the
customer, Fimar S.p.a. is not responsible for any damage suffered
by the goods during transport. Any disputes must be made at
reception within the terms of the law.

WARRANTY: 12 months.

INSURANCE: all our machines are covered by insurance (third
party liability) Excluding U.S.A. and CANADA.

CATALOGUE & PRICE LIST: This documentation voids all previous
documentation. Technical data, drawings and images in this
catalogue are purely indicative. The Company reserves the right to
modify the technical and aesthetic characteristics or suspend, at
any time, its production without notice.

IMAGES AND DRAWINGS: all images made by the manufacturer
are protected by copyright. The use or reproduction of the same
is subject to authorization by the trademark owner who holds the
material and intellectual property rights. Prices may vary in the
event of misprints.

BRANDS and PATENTS: it is expressly forbidden to use the
trademarks and/or patents registered by Fimar S.p.a.

It should be noted that all machinery and accessories not
bearing the CE mark have specific characteristics that make them
unsuitable for sale within the countries of the European Union.
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FRAIS D’EMBALLAGE: inclus dans le prix des machines - pieces
détachées et accessoires € 5,00.

FRAIS DE GESTION DE COMMANDE: € 5,00 uniquement pour les
commandes inférieures a € 80,00

PAIEMENT: Le paiement par virement bancaire est requis pour:
1. premiéres fournitures. 2. I'excés du risque d'exposition.
3.'envoi de pieces détachées.

PAIEMENTS DILATES: & définir.

PRIX: ils ne sont pas contractuels, peuvent étre modifiés sans
préavis, auquel cas ils seront confirmés lors de la commande. Tous
les prix s'entendent hors TVA.

CONDITIONS DE LIVRAISON:

1. Possibilité d'expédition sur la journée pour les machines
disponibles en stock (uniqguement en Italie).

2. Possibilité de livraison dans un délai d'une semaine a compter
de la date de commande pour les produits en stock.
ASSISTANCE TECHNIQUE: a imputer au DISTRIBUTEUR pour la
durée de la garantie d'un an.

Fimar S.p.a. slengage a fournir, sous garantie, toutes les pieces
détachées considérées comme défectueuses. Le prix de vente
facturé a I'utilisateur final comprendra non seulement le prix des
produits finis vendus mais aussi la gestion, par le distributeur, de la
garantie quiles couvre. Fimar S.p.a. n"encourt aucun frais direct ou
indirect pour la gestion de la garantie.

INSTALLATION: a imputer au revendeur.

TRANSPORT. EX WORKS, les marchandises voyagent aux risques
et périls du client, Fimar S.p.a. n'est donc pas responsable des
dommages subis par les marchandises pendant leur transport.
Toute contestation doit étre faite au moment de la livraison dans
les conditions prévues par la loi.

GARANTIE: 12 mois.

ASSURANCE: toutes nos machines sont couvertes par une
assurance (responsabilité civile) sauf les Etats-Unis et le Canada.
CATALOGUE ET LISTE PRIX: Cette documentation annule
toute la documentation précédente. Les données techniques,
illustrations et images de cette documentation sont données a
titre purement indicatif. La Société se réserve le droit de modifier
les caractéristiques techniques et esthétiques ou de suspendre, a
tout moment, sa production sans préavis.

IMAGES ET ILLUSTRATIONS: toutes les images réalisées par le
fabricant sont couvertes par le droit d'auteur. Lutilisation ou la
reproduction de ceux-ci est soumise a l'autorisation de la société
propriétaire de la marque et titulaire des droits de propriété
matérielle et intellectuelle. Les prix peuvent varier en cas d'erreurs
typographiques.

MARQUES ET BREVETS: il est expressément interdit dutiliser les
marques et/ou brevets déposés par Fimar S.p.a.

Il est a noter que toutes les machines et accessoires sans
marquage CE présentent des caractéristiques spécifiques qui les
rendentimpropres ala vente dans les pays de I'Union Européenne.
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VERPACKUNGSKOSTEN: Im Maschinenpreis enthalten - Ersatzteile
und Zubehor € 5,00.

FESTE AUFTRAGSVERWALTUNGSKOSTEN: € 5,00 nur bei einem
Bestellwert unter € 80,00.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN: Die Zahlung per Bankiberweisung ist
erforderlich bei:

1. erste Lieferungen. 2. Uberschreitung der Kreditgrenze.

3. Versand von Ersatzteilen.

ZAHLUNGSAUFSCHUB: nach Absprache.

PREISE: sind nicht verbindlich, kdnnen ohne Vorankindigung
geandert werden, in diesem Fall werden sie bei der Bestellung
bestatigt. Alle Preise verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.

LIEFERBEDINGUNGEN:

1. Maglicher Tagesversand fir lagerhaltige Maschinen (nur in Italien)
2. Méglicher Versand der Ware innerhalb von 1 Woche nach
Bestellung fur lagerhaltige Produkte.

TECHNISCHE UNTERSTUTUNG: zu Lasten des Wiederverkdufers
fur die Dauer der Garantie von einem Jahr.

Fimar S.p.a. verpflichtet sich, im Rahmen der Garantie alle als
defekt geltenden Ersatzteile zu liefern. Der dem Endverbraucher in
Rechnung gestellte Verkaufspreis umfasst nicht nur den Preis der
verkauften Endprodukte, sondern auch die Verwaltung ihrer Garantie
durch den Wiederverkaufer. Fimar S.p.a. ist nicht verpflichtet, dem
Wiederverkdufer direkte oder indirekte Kosten fur die Verwaltung
der Garantie zu erstatten.

INBETRIEBNAHME: zu Lasten des Wiederverkaufers.

VERSAND: EX WORKS, die Waren reisen auf Gefahr und Risiko des
Kunden, Fimar S.p.a. ist nicht fur Schaden an der Ware wahrend
des Versands verantwortlich. Etwaige Streitigkeiten missen zum
Zeitpunkt der Lieferung im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen
geltend gemacht werden.

GARANTIE: 12 Monate.

VERSICHERUNG: Alle unsere Maschinen sind durch eine
Versicherung (Haftpflicht) abgedeckt, mit Ausnahme in den USA und
KANADA.

LISTEN-KATALOG: die vorliegende Unterlage ersetzt samtliche
friheren Versionen. Die technischen Daten, Abbildungen und Bilder
in dieser Unterlage dienen nur der Information. Das Unternehmen
behalt sich das Recht vor, die technischen und dasthetischen
Eigenschaften zu dndern oder die Produktion jederzeit und ohne
Vorankiindigung einzustellen.

BILDER UND ZEICHNUNGEN: alle vom Hersteller hergestellten
Bilder unterliegen dem Urheberrecht. Die Verwendung oder
Vervielfaltigung ~ derselben  bedarf der Genehmigung der
Eigentumerfirma der Marke und der materiellen und geistigen
Eigentumsrechte. ~ Preisanderungen  sind  aufgrund ~ von
Schreibfehlern moglich.

MARKEN UND PATENTE: es ist ausdr(cklich verboten, die von Fimar
S.p.a. registrierten Marken und/oder Patente zu verwenden.

Wir weisen darauf hin, dass alle Maschinen und Zubehorteile,
die nicht mit dem CE-Zeichen gekennzeichnet sind, besondere
Merkmale aufweisen, die sie fur den Verkauf in den Landern der
Europdischen Union ungeeignet machen.
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COSTE DE EMBALAJE: incluido en el precio para las maquinas - 5,00
€ para repuestos y accesorios.

COSTE FIJO GESTION PEDIDOS: € 5,00 sélo para pedidos con
importe inferior a 80,00 €.

CONDICIONES DE PAGO: Se exige el pago con trasferencia bancaria
en estos €asos:

1. primeros suministros. - 2. superacién del crédito. - 3. envio de
repuestos.

APLAZAMIENTO DE PAGO: por definir.

PRECIOS: no son vinculantes; pueden sufrir modificaciones sin que
la empresa esté obligada a avisar previamente de los cambios. En
este caso, se confirmaran los precios al realizar un pedido.

Todos los precios incluyen IVA.

CONDICIONES DE ENTREGA:

1. Envio diario para méaquinas disponibles en el almacén (sdlo Italia).
2. Posible devolucién de los productos disponibles en almacén
dentro de 1 semana a partir de la fecha del pedido.

ASISTENCIA TECNICA: A cargo del distribuidor durante todo el
periodo de garantia (1 afio). Durante el periodo de garantia Fimar
S.p.a. se compromete a proporcionar todos los componentes de
repuesto considerados defectuosos. El precio de venta facturado
al usuario final incluye no sélo el precio de los productos acabados
vendidos, sino también la gestion, por parte del distribuidor, de su
garantfa. Fimar s.p.a. no se asume ningun gasto directo o indirecto
soportado por el distribuidor por la gestion de la garantia.
INSTALACION: A cargo del distribuidor.

TRASPORTO: FRANCO FABBRICA, Los productos viajan por cuentay
riesgo del cliente; por lo tanto, no se asume ninguna responsabilidad
por los posibles dafios que pueden ocurrir durante el transporte.
Las reclamaciones deberan realizarse en el momento de la entrega y
siempre conforme con la ley.

GARANTIA: 12 meses.

SEGURO: todas nuestras maquinas estan cubiertas por seguro
(responsabilidad civil frente a terceros). Estados Unidos y Canada
excluidos.

CATALOGO: el presente catélogo anula todos los anteriores. Los
datos técnicos, las ilustraciones y las fotos que se incluyen en este
catalogo han de considerarse puramente indicativos. se reserva
el derecho de modificar las caracterfsticas técnicas y estéticas, o
de suspender, en cualquier momento, su produccién sin ninguna
obligacién de avisar previamente.

IMAGENES, ILUSTRACIONES Y FOTOS: todas las imagenes
realizadas por el productor estén bajo derechos de autor. Su uso
o reproduccién esta sujeto a autorizacion por parte de la empresa
propietaria de la marca y titular de los derechos de propiedad
material e intelectual. Los precios pueden sufrir modificaciones en
caso de errores tipograficos.

MARCAYY PATENTE: se prohibe expresamente utilizar las marcas y/o
las patentes registradas por Fimar S.p.a.

Se precisa que todas las méaquina y los accesorios que no llevan la
marca CE (CEE) tienen caracteristicas especfficas por las cuales estos
productos resultan ser no aptos para la venta en los pafses de la
Unién Europea.
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CTOMMOCTb YMAKOBKMW: Brito4eHa B LeHy Ha MalvHbl -
3an4acTvi 1 akceccyapsl € 5,00.

®UKCMPOBAHHAA CTOMMOCTb YMPAB/IEHUA 3AKA3SAMU: €
5,00 and 3aka308 Ha cymmy meree € 80,00.

YCNOBUA  OMJATbL:  Onnata  6aHKOBCKMM — MepeBOAOM
HeobxoavMa Ans:

1. nepBble NOCTaBKW. - 2. KOrAa KPEANTHBIV IMMUT MPEBbILLEH.

3. 0TMNpaBKa 3an4acreil.

PACLUVPEHWE NAATEXEW: nognexut OrnpeseneHwo.

LIEHDI: 0HV He ABASOTCA 06513aTeNbHbIMM, OHM MOTYT NMOABEPraThCs
V3MeHeH1AM 6e3 NpeABapyTeNbHOO YBEAOMNEHMS, U B 3TOM Clydae
OHM By ayT NOATBEPXAEHDI K 3aka3y. Bce LeHbl ykasaHsl 6e3 HAC.
YCNOBWA AOCTABKW:

1. BO3MOXHa exeAHeBHas OTrpy3ka A8 MalvH, WMEHOLWXCA B
HanMumm (Tonbko B Mtanum).

2. BosmoxeH BO3BpaT TOBapa B TeueHue 1 Heaen C MOMeHTa
3aka3a ToBapa Ha CKnaje.

TEXHUYECKAA MOMOLLb: B3maetca ¢ ANTEPOM Ha Bech cpok
rapaHTIV OAVIH FOA.

Fimar S.p.a. 06a3yeTca NoCTaBATb N0 rapaHTAV BCe 3amnacHble
4acTu, NpU3HaHHble dedekTHbIMU. LieHa npojaxy, BeiCTaBneHHas
KOHEUHOMY MO/Ib30BaTENI, OyAET BKKOUaTh B Ce6A He TO/bKO LieHy
NPOAGHHOM rOTOBOV MPOAYKLMM, HO W YNpaBAeHne PO3HUYHbLIM
NPOAGBLIOM  FapaHTUHBIX  06A3aTeNbCTB,  MOKPLIBAMOLLMX WX
Fimar S.p.a. He GyeT HeCTM HUKakvx MPaMblX WM KOCBEHHBIX
PaCX0/0B, MOHECEHHbIX MPOAABLIOM AN yrpaBieHs rapaHTUAHbIM
obcnyxvBaHMeM.

YCTAHOBKA: B3viMaeTcs ¢ mpogasLia.

TPAHCMOPTUPOBKA:  ®PAHLIY3CKM  ®ABPVIKA,  ToBaps!
NepemeLLlarTca Ha pUCK KIMeHTa, Ana kotoporo Fimar Sp.a.
He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 MOBPEeXJEeHMe ToBapa Mpu
TPaHCNopTMpOBKe. J1robble Cropbl AO/MKHBI ObiTb CAeNaHbl NpH
[0CTaBKe B COOTBETCTBIM C 3aKOHOM.

FAPAHTUA: 12 mecsues.

CTPAXOBAHME: BCe Halwy MawuHbl MOKPbITEl  CTPaxXOBKOM
(OTBETCTBEHHOCTL TPETLIX LY, UckTouas CLLIA. 1 KAHAZA
KATANOI: 35Ta fOKymMeHTauus OTMeHdeT BCe mpeibldyLime.
TexHnueckme JaHHble, UNIOCTPaLMM 1 M306paxeHNs, nokasaHHble
3/€Cb, ABNATCA VICKNHOUNTENBHO OPVEHTMPOBOYHBIMI. KoMNaHWa
0CTaB/IAeT 33 CODOM NPaBO V3MEHATL TEXHUYECKVIE 1 SCTETUYeCKMe
XapakTepuCTViKn -~ WM NPUOCTaHaBAMBaTb B /toboe  Bpems
NPOU3BOACTBO 6€3 NPe/BapUTENLHOMO YBEAOMNEHVIS.
W3O0BPAXEHUA W WNNIOCTPALUWN:  BCe  un300paxeHs,
V3roTOB/IeHHbIe  MPOV3BOANTENEM,  3aLLUMLLEeHbl  aBTOPCKMM
NpasoM. MIcnosb3oBaHme Wi BOCMpOVi3BeeH/e 3TUX MaTeprancs
NoANexar paspelleHnto o CTOpoHbl  KomnaHuw,  kotopas
BNajjeeT OpeHAOM 1 BAajeer MpaBamyi Ha MaTepuasbHyto U
VIHTENNEKTYaNbHYH COBCTBEHHOCTb. LIeHbl MOTYT V3MeHWTLCH B
Clyyae onevaTok

TOBAPHBIE ~ 3HAKU n MATEHTbI: KaTeropuyecku
3aMpeLLeHo 1CroNb30BaTb TOProBble Mapkvi W / WAV NaTeHTsl,
3apervcTpypoBaHHble Fimar S.p.a.

CneflyeT OTMETUTb, UTO BCe MALLMHbI 1 akCecCyapbl 6e3 MapKupoBKy
CE  wvmeroT  cneuymdryeckie  xapakTepucTuky, — KoTopble  He
MO3BO/IAOT VICMONB30BaTL VX B CTpaHax EBponelickoro Cotosa.
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