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| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 ¢ 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate:
0,4,5and 8 mm

Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3
plaques de 0, 4,5 et 8 mm

Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Msacopy6Kin ocHaLLeHbl T HoXoM 1 1 peLuéTkoit 6 MM - Macopy6kin Unger (YHrep) ocHaLweHbl 2 Hoxamu 1 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 mm

SENZA NORME CE
WITHOUT CE NORMS
SANS LES NORMES CE

OHNE EG-NORMEN
SIN NORMAS CE
HE CTAHJIAPTA EC

NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

HACHE-VIANDE Bouche de hachage g76mm - Corps machine en acier inox - Inversion de marche
FLEISCHWOLF Trichter zum Einfiillen des Fleischs g76mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl
Inversion der Drehrichtung

PICADORA DE CARNE Boca para introducir carne de @ 76 mm - Carcasa de la maquina

de acero inoxidable - Inversién de marcha

TRITACARNE Bocca inserimento carne @ 76 mm - Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia
MEAT MINCER Meat infeed @ 76mm - Stainless steel machine body - Change of direction

MACOPYBKA OtBepctue ana nogaun maca g76mMm - Kopnyc MaluvHbl U3 HepaxaBeloLLeil cTanu - PeepcupoBaHie

2200 W -230/400V 3PH 1.325,00 1.450,00 1.680,00
2200 W - 230V 1PH 1.575,00 1.700,00 1.940,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System | Systéme Inox Unger a“m?:]“’n' S“"ha:gf

System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBeloLueii cranu Yurep aiumpep,:fo|ey:e|,;:fffmz L e
Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 250,00

aumento | yBennyeHne

Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcus He ctangapta EC- y3en u3 HepxaetoLueii crani

3 2 /T N TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @ 76 mm
Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia

MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed @ 76mm - Stainless steel machine body

Change of direction

HACHE-VIANDE Groupe de hachage amovible - bouche de hachage 676 mm

Corps machine en acier inox - Inversion de marche

FLEISCHWOLF Abnehmbare Zerkleinerungseinheit - Einfiilltrichter fiir das Fleisch g76mm

Maschinenkorpus aus Inox-Stahl - Inversion der Drehrichtung

PICADORA DE CARNE Grupo de picado extraible - Boca de introduccion de carne de 76 mm

(arcasa de la maquina de acero inoxidable - Inversién de marcha

MACOPYBKA CoémHblii pexxyLumii y3en - 0TBepcTie AnA NoAaumM MACa 676MM
Kopnyc matumHbl 13 HepxasetoLueii cTanu - PesepcupoBanme

2200 W -230/400V 3PH 1.250,00 1.370,00 1.680,00

2200 W -230V 1PH 1.500,00 1.620,00 1.920,00
. . . \ aumento | surcharge

Sistema inox Unger | §ta|nless steel Unger System | Systeme Inox Unger cupplément aufrcs 530,00 240,00

System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBeloLuieii cTanu Yurep aumento | yeennuenue

Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento |surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 290,00

Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanaapta EC - y3en u3 Hepxasetolueid crany ~ 2men [veenwiesee

e Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti
Treated cast iron mincing unit for food use
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments

0 Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti
Treated cast iron mincing unit for food use
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen
Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos
Pexywmii y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana npoayKToB NUTaHmA

Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos

Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen

Pexywywii y3en u3 06paboTaHHoro uyryHa AnA NPoayKTOB NUTaHMA

o Gruppo macinazione inox
Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en inox

Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl
Grupo para picar de acero inoxidable
Pexywwunii y3en u3 HepxaseloLueii cranu
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| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0,4,5 e 8 mm

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Macopy6ku ocHalLeHbl T HOXOM 11 1 petwéTkoil 6 Mm - Macopy6ku Unger (YHrep) ocHaLLeHbl 2 Hoxamu u 3 pewuéTkamin 0, 4,5 1 8 Mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: SENZANORME CE NORME CE
0,4,5and 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plague de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 SANS LES NORMES CE NORMES CE
plaques de 0, 4,5 et8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer SIN NORMAS CE NORMAS CE
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm HE CTAHLIAPTA EC CTAHZAPTA EC

Inversione di marcia

Inversion der Drehrichtung
de acero inoxidable - Inversion de marcha

U3 HepXaBetoLLeit cTany - PeBepcupoBanme

TRITACARNE Bocca inserimento carne @ 52 mm - Corpo macchina in acciaio inox
MEAT MINCER Meat infeed @ 52mm - Stainless steel machine body - Change of direction
HACHE-VIANDE Bouche de hachage 852 mm - Corps machine en acier inox - Inversion de marche
FLEISCHWOLF Einfiilltrichter fiir das Fleisch 52mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl

PICADORA DE CARNE Boca de introduccién de carne de @ 52 mm - Carcasa de la maquina

MACOPYBKA Otsepctine Ana nogaum maca g52mm - Kopnyc MatmnHbl

Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcua He ctaHgapta EC- y3en u3 HepxasetoLueii cranu

aumento | yBenuyeHue

1100 W - 230/400V 3PH 1.090,00 1.180,00 1.330,00

1100W -230V 1PH 1.125,00 1.220,00 1.350,00
. . . 5 aumento | surcharge

Sistema inox Unger | Stalnless steel Unger System | Systeme Inox Unger saplément | uforcis 340,00 210,00

System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 Hepxaselotuieii cranu Yurep aumento | ysennaese

Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 130,00

Versi6n sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetowuieid crany ~ 2mene[yeenwese
22 / RG TRITACARNE Bocca inserimento carne @ 64 mm - Corpo macchina in acciaio inox

Inversione di marcia

MEAT MINCER Meat infeed @ 64mm - Stainless steel machine body - Change of direction

HACHE-VIANDE Bouche de hachage 864 mm - Corps machine en acier inox - Inversion de marche

FLEISCHWOLF Einfiilltrichter fiir das Fleisch 64 mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl

Inversion der Drehrichtung

PICADORA DE CARNE Boca para introducir carne de g 64 mm - Carcasa de la méquina

de acero inoxidable - Inversién de marcha

MACOPYBKA OtBepcTue Ana nogaun Maca g64mm - Kopnyc MawmHbl

13 Hep<aBeloLLieli cTanu - PeBepcupoBaHme

1100 W - 2307400V 3PH 1.170,00 1.280,00 1.440,00

1100W -230V 1PH 1.210,00 1.340,00 1.490,00
. . . 5 aumento | surcharge

§|stema inox Unger | Stalnless steel Unger System | Systéme Inox Unger supplément aufris 340,00 210,00
ystem Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepixasetoLueid crany Yurep aumento | ysennuene

Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 130,00

o Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti
Treated cast iron mincing unit for food use
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen
Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos
PexcyLumit y3en u3 0bpabotaHHoro uyryHa Ana NpoAiyKToB NUTaHUA

Q Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti
Treated cast iron mincing unit for food use
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen
Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos
Pexywmit y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ans NpopyKToB NUTaHMA

o Gruppo macinazione inox
Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en inox
Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl
Grupo para picar de acero inoxidable
Pexcywnii y3en n3 HepxkaseloLueii cranu

) fimar




| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 ¢ 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate:

0,4,5and 8 mm

Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3

plaques de 0, 4,5 et 8 mm

Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer

und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Msacopy6Kin ocHaLLeHbl T HoXoM 1 1 peLuéTkoit 6 MM - Macopy6kin Unger (YHrep) ocHaLweHbl 2 Hoxamu 1 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 mm

SENZA NORME CE
WITHOUT CE NORMS
SANS LES NORMES CE

OHNE EG-NORMEN
SIN NORMAS CE
HE CTAHJIAPTA EC

NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia

TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm

MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed @ 52mm - Stainless steel machine body

Change of direction

HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage g 52 mm

Corps machine en acier inox - Inversion de marche

FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch @ 52mm
Maschinenkorpus aus Inox-Stahl - Inversion der Drehrichtung

PICADORA DE CARNE Grupo de picado extraible - Boca de introduccion

de carne de ¢ 52 mm - Carcasa de la maquina de acero inoxidable - Inversién de marcha

[ Fa

MACOPYBKA CoémHbliii pexxywynii y3en - 0TBepcTie And nogaun * i% i —_ @
mAca @52M - Kopnyc MalLmHbl 13 HepXkaBeloLueli cTanu - PeepcupoBaHue & g
1100 W - 230/400V 3PH 1.070,00 1.170,00 1.350,00
1100 W -230V 1PH 1.110,00 1.210,00 1.390,00

f f : > aumento | surcharge
glstema inox Unger | §ta|nless steel Unger System | Systeme Inox Unger saplément | ufris 410,00 210,00

ystem Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxasetoLueii crany YHrep aumento | ysenmsese
Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento |surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 220,00

Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcus He ctangapta EC- y3en u3 HepxaetoLueii crani

aumento | yBenuuenme

2 2/ c Corpo macchina in acciaio inox

MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed g 52mm

Stainless steel machine body

HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 652 mm

Corps machine en acier inox

FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 852mm
Maschinenkorpus aus Inox-Stahl

PICADORA DE CARNE Grupo de picado extraible - Boca de introduccion

de carne de ¢ 52 mm - Carcasa de la maquina de acero inoxidable

MACOPYBKA CoémHblii pexxywnii y3en - 0TBepcTre AnA nogaun

MAca 852MM - Kopnyc MaLuvHbl 13 HepxaBeloLLeli cTani

TRITACARNE - Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm

_—

1100 W - 230/400V 3PH 770,00 840,00 1.040,00
1100 W -230V 1PH 820,00 890,00 1.110,00
f f : > aumento | surcharge
Sistema inox Unger | §ta|nless steel Unger System | Systeme Inox Unger caplément | ufris 410,00 210,00
System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBeloLuieii cranu Yrep aumento | ysennuese
Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento |surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 220,00
Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetoluieid crany ~ 2mene[veenere
f : : : aumento | surcharge
Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche cuppément| aupres 20,00 120,00 120,00

Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcupoBatme

aumento | yBennyeHne

0 Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti
Treated cast iron mincing unit for food use
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen
Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos
Pexywmii y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana npoayKToB NUTaHmA

e Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti
Treated cast iron mincing unit for food use
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen
Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos
PexcyLuuit y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana NpoAyKToB NUTaHNA

o Gruppo macinazione inox
Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en inox

Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl

Grupo para picar de acero inoxidable

Pexywwunii y3en u3 HepxaseloLueii cranu

fimar €
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| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0,4,5 e 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate:
0,4,5and 8 mm

Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3
plaques de 0, 4,5 et8 mm

Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Macopy6ku ocHalLeHbl T HOXOM 11 1 petwéTkoil 6 Mm - Macopy6ku Unger (YHrep) ocHaLLeHbl 2 Hoxamu u 3 pewuéTkamin 0, 4,5 1 8 Mm

SENZA NORME CE
WITHOUT CE NORMS
SANS LES NORMES CE

OHNE EG-NORMEN

SIN'NORMAS CE

HE CTAHIAPTA EC

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHZIAPTA EC

Tramoggia rotonda inox e vaschetta carne inox

MEAT MINCER Meat infeed @ 52mm - Polished aluminium machine body - Round stainless

steel hopper and stainless steel meat container

HACHE-VIANDE Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli

Trémie arrondie en inox et cuve pour viande en acier

FLEISCHWOLF Einfiilltrichter fiir das Fleisch 52mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium
Runder Trichter und Fleischauffangschale - aus Inox-Stahl

y recipiente para - la carne de acero inoxidable
MACOPYBKA OtgepcTye ana nofaun Maca 652mm - Kopnyc MaLuiHbl 13 MONMPOBAHHOIO anioMUHNA
Kpyrnas BopoHKa (6yHKep) U3 HepxaBetoLLeil CTann 1 EMKOCTb 1A MACA U3 HepXKaBeloLLeld CTanu

TRITACARNE Bocca inserimento carne @ 52 mm - Corpo macchina in alluminio lucidato

PICADORA DE CARNE Boca para introducir la carne de ¢ 52 mm - Carcasa de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda

aumento | yBenuueHue

1100 W - 230/400 V 3PH 720,00 780,00 930,00
1100W-230V 1PH 790,00 840,00 980,00
: H f 3 aumento | surcharge
Sistema inox Unger | Sjamless steel Unger System | Systeme Inox Unger saplément | uforcis 340,00 210,00
System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaseloLuieii cranu Yurep aumento | ysenwuene
Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 220,00
Versi6n sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetowuieid crany ~ 2mene[yeenwese
. . . . aumento | surcharge
Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00

Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcupoBatme

22 /T E TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm

Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox e vaschetta carne inox

MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed g 52mm - Polished aluminium
machine body - Round stainless steel hopper - and stainless steel meat container
HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm
Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox - et cuve pour viande en acier
FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 52mm
Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium - Runder Trichter und Fleischauffangschale aus Inox-Stahl
PICADORA DE CARNE Grupo para picar la carne extraible - Boca para introducir la carne de 652 mm
(arcasa de la méquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero inoxidable

aANIOMUHNA - prl’ﬂaﬂ BOPOHKA U3 HepXKaBeloLLel CTani 1 EMKOCTb ANA MACA U3 HepXKaBeloLLieit CTanu

MACOPYBKA CoémHbiii pexywuuii y3en - 0TeepcTie Ang noaaum mMaca 652mMm - Kopryc Matiiibl U3 nonupoaxHoro %

A C P

Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcvpoBatme

aumento | yBenuyenme

1100 W -230/400V 3PH 700,00 770,00 980,00
1100W -230V 1PH 740,00 810,00 1.020,00
. . . 5 aumento | surcharge
Sistema inox Unger | Stalnless steel Unger System | Systéme Inox Unger supplément aufris 410,00 210,00
System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaseloLuieii cranu Yurep aumento | ysennuene
Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 220,00
Versi6n sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetowuieid crany ~ 2meneyeenwese
: : : : aumento | surcharge
Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche suppément| aufpres 20,00 120,00 120,00

) fimar



| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 ¢ 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: SENZA NORME CE NORME CE
0,4,5and 8 mm WITHOUT CE NORMS CE VERSION
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 SANS LES NORMES CE NORMES CE
plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer SIN NORMAS CE NORMAS CE
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm HE CTAHIAPTA EC CTAHLAPTA EC

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Msacopy6Kin ocHaLLeHbl T HoXoM 1 1 peLuéTkoit 6 MM - Macopy6kin Unger (YHrep) ocHaLweHbl 2 Hoxamu 1 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 mm m m m

1 2 / c TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm

Corpo macchina in acciaio inox
MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed @ 52mm - Stainless steel machine body
HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm - Corps machine en acier inox
FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 852mm
Maschinenkorpus aus Inox-Stahl
PICADORA DE CARNE Grupo para picar extraible - Boca para introducir la carne de 852 mm
(arcasa de la mdquina de acero inoxidable

[ s
MACOPYBKA Cbémubiit pexyuuii y3en - 0TBepcTve Ana nogaun maca g52mm & i% —_— £ 5 '1
Kopnyc matumHbl U3 HepxaBetoLyei cTanu & s ‘; U ]

750 W - 230/400 V 3PH 750,00 840,00 960,00

750W-230V1PH 780,00 870,00 990,00
f f : 3 aumento | surcharge

Sistema inox Unger | §ta|nless steel Unger System | Systeme Inox Unger aplément | ufris 295,00 145,00

System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBeloLuieii cranu Yurep aumento | ysenmsese

Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 170,00
Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetoluiei crany  2mene[veenwere

=<
o
=
=
=
x
=
(=3
=
a
)
=]
fre)
=
e
=
o
=
=
S
=<
[~
=3
@
=<
p
o
(]
=
>
=
fre]
)
e
=<
e
i
=
x
o
=
]
=
fre)
w
=)
=
=
=
=<
=
w
=)
=
=
=
<
a
]
e
a
(]
=
K
(7]
et ]
(=
(=]
e
a
=
]
=
w
=
e
=<
o
w
=
=
N
=
e
S
=
=]

aumento | surcharge

Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche , .
' ; | | < supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcupoBatme aumento | ysenwienie

1 2 /T S TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm

Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox e vaschetta carne inox
MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed @ 52mm - Polished aluminium machine body
Round stainless steel hopper - and stainless steel meat container
HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine
en aluminium poli - Trémie arrondie en inox et cuve pour viande en acier
FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 852mm - Maschinenkorpus
aus poliertem Aluminium - Runder Trichter und Fleischauffangschale aus Inox-Stahl
PICADORA DE CARNE Grupo para picar la carne extraible - Boca para introducir la carne de g52 mm
(arcasa de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero inoxidable

z Fa
MACOPYBKA Coémublii pexyLuunii y3en - 0TBepcTye AnA noaum Maca 652Mm - Kopryc MaLuiHbl 3 nonupoBanHoro Ti% i —_— ‘;‘@
anomuHuA - Kpyrnas BOPOHKa U3 HepxaBeloLuei cTanu 1 MKOCTb ANA MACA U3 HepXKaBetoLLeil cTanu (-2 s

750 W - 230/400V 3PH 670,00 760,00 880,00

750 W-230V 1PH 700,00 790,00 910,00
f ; ; > aumento | surcharge

Sistema inox Unger | §ta|nless steel Unger System | Systéme Inox Unger supplément | aufrcs 295,00 145,00

System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBeloLuieii cranu Yrep aumento | yeennuenue

Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 170,00

Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetoluieid crany  2men[veenwese

Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche aumento | surcharge

. . oy supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00

Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcupoBatme aumento | yeennuenve
0 Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti e Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti o Gruppo macinazione inox

Treated cast iron mincing unit for food use Treated cast iron mincing unit for food use Stainless steel mincing unit

Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments Groupe de hachage en inox

Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl

Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos Grupo para picar de acero inoxidable

Pexywmii y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana npoayKToB NUTaHmA PexcyLuuit y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana NpoAyKToB NUTaHNA PexxyLuuil y3en u3 HepxaseloLuiedi cranu

LISTINO PREZZI | PRICE-LIST | LISTE DES PRIX | PREISLISTE | LISTA DE PRECIOS | MPAHC-TUCT
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| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0,4,5 e 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: SENZANORME CE NORME CE
0,4,5and 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plague de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 SANS LES NORMES CE NORMES CE
plaques de 0, 4,5 et8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer SIN NORMAS CE NORMAS CE
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm HE CTAHLIAPTA EC CTAHZAPTA EC

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Macopy6ku ocHalLeHbl T HOXOM 11 1 petwéTkoil 6 Mm - Macopy6ku Unger (YHrep) ocHaLLeHbl 2 Hoxamu u 3 pewuéTkamin 0, 4,5 1 8 Mm m m m
1 2 / S TRITACARNE Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo macchina in alluminio lucidato

Tramoggia rotonda inox e vaschetta carne inox
MEAT MINCER Meat infeed @ 52mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper and meat container
HACHE-VIANDE Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox et cuve
pour viande
FLEISCHWOLF Einfiilltrichter fiir das Fleisch 52mm - Maschinenkorpus aus poliertem - Aluminium - Runder Trichter aus
Inox-Stahl und Fleischauffangschale
PICADORA DE CARNE Boca para introducir la carne de @ 52 mm - Carcasa de la méquina de aluminio pulido - Tolva redonda
y recipiente para la carne
MACOPYBKA OtBepctie Ana nogaum maca g52mm - Kopnyc MaluHbl 13 NONMPOBAHHOTO anioMUHUA - Kpyrnas BopoHKa u3
HepxxaBeloLLieli CTanu 1 EMKOCTb ANA MACA

| sonayd 3a visi | 31Ssiud | Xiad s3a 31s11 | L1SI-Diyd | 1zz34d oNiLsi
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750 W - 230/400V 3PH 630,00 690,00 775,00
750 W-230V 1PH 660,00 720,00 805,00
Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément| aufpreis 110,00

aumento | yBenuyeHue

Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcus He ctaHgapta EC- y3en u3 HepxaetoLueii cranu

aumento | surcharge

Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche

. . o supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcupoBatme aumento | ysennueine
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i o Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti Q Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti e Gruppo macinazione inox
S Treated cast iron mincing unit for food use Treated cast iron mincing unit for food use Stainless steel mincing unit
= Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments Groupe de hachage en inox
= Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl
; Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos Grupo para picar de acero inoxidable
2 PexcyLumit y3en u3 0bpabotaHHoro uyryHa Ana NpoAiyKToB NUTaHUA Pexywmit y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ans NpopyKToB NUTaHMA Pexcywumit y3en u3 Hepxaselouieil cranu

D fimar




| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 ¢ 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: SENZA NORME CE NORME CE
0,4,5and 8 mm WITHOUT CE NORMS CE VERSION
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 SANS LES NORMES CE NORMES CE
plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer SIN NORMAS CE NORMAS CE
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm HE CTAHIAPTA EC CTAHLAPTA EC

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Msacopy6Kin ocHaLLeHbl T HoXoM 1 1 peLuéTkoit 6 MM - Macopy6kin Unger (YHrep) ocHaLweHbl 2 Hoxamu 1 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 mm m m m
2 2 / AT ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne 052

mm - Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Removable mincing unit - Meat infeed ¢ 52mm - Stainless steel machine body -
Change of direction
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 952 mm - Corps machine en acier
inox - Inversion de marche
GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch g52mm - Ma-
schinenkorpus aus Inox-Stahl - Inversion der Drehrichtung
EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Grupo para triturar la carne extraible - Boca para introducir la
came de 52 mm - Carcasa de la mdquina de acero inoxidable - Inversién de marcha

[ Fa

KOMBWHWUPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA CoémHblit pexywunii y3en - 0TBepcTie Ana nofauu * ii 5 A = £
MACa @52MM - Kopnyc MaLLMHbI U3 HepXKaBeloLLieli cTanu - PeepcupoBaHue &
1100 W - 230/400V 3PH 1.380,00 1.480,00 1.680,00
1100 W -230V 1PH 1.420,00 1.520,00 1.720,00

f f : > aumento | surcharge
Sistema inox Unger | §tam|ess steel Unger System | Systeme Inox Unger saplément | ufris 410,00 210,00
System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBeloLuieii cranu Yrep aumento | ysennese
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Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 220,00
Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetoluiei crany ~ 2mene[veenere

2 2 / AE ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm

Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne, formaggio e rullo inox
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Removable mincing unit - Meat infeed g 52mm - Polished aluminium - machine
body - Round stainless steel hopper, meat and cheese container and stainless steel roller
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine
en aluminium poli - Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, fromage et rouleau en acier
GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 852mm - Maschinen-
korpus aus poliertem Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kase, sowie - Walze aus Inox-Stahl
EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Grupo para picar extraible - Boca para introducir la carne de 652 mm
(arcasa de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne, el queso y rodillo, de acero inoxidable -+ %f: o,
KOMBUHWPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA (bémHblii pexkywyuii y3en - 0TBepcTie And nofauum Maca 652mm Kopnyc matumHbl & e W
13 NONMPOBAHHOTO aNiOMUHUA - Kpyrnas BOpOHKa 13 HepxaBeloLLeli CTanu, EMKOCTb ANA MACA, CbIpa U PONK U3 HepxaBeloLLeli cTanu

1100 W - 230/400 V 3PH 920,00 980,00 1.170,00
1100W - 230V 1PH 960,00 1.020,00 1.210,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System | Systéme Inox Unger Sj;::::f:n':'“;:'f‘;fé 410.00 210.00
System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBeloLuieii cranu Yrep aumento | ysennuese ! !

Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 220,00
Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcust He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetoluieid crany ~ 2mene[veenere

Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche

Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcupoBatme 20,00 120,00 120,00
0 Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti e Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti o Gruppo macinazione inox
Treated cast iron mincing unit for food use Treated cast iron mincing unit for food use Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments Groupe de hachage en inox
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl
Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos Grupo para picar de acero inoxidable
Pexywmii y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana npoayKToB NUTaHmA PexcyLuuit y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana NpoAyKToB NUTaHNA PexxyLuuil y3en u3 HepxaseloLuiedi cranu

LISTINO PREZZI | PRICE-LIST | LISTE DES PRIX | PREISLISTE | LISTA DE PRECIOS | MPAHC-TUCT

fimar @




| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0,4,5 e 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: SENZANORME CE NORME CE
0,4,5and 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plague de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 SANS LES NORMES CE NORMES CE
plaques de 0, 4,5 et8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer SIN NORMAS CE NORMAS CE
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm HE CTAHLIAPTA EC CTAHZAPTA EC

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Macopy6ku ocHalLeHbl T HOXOM 11 1 petwéTkoil 6 Mm - Macopy6ku Unger (YHrep) ocHaLLeHbl 2 Hoxamu u 3 pewuéTkamin 0, 4,5 1 8 Mm m m m
, I ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo macchina in alluminio

lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne, formaggio e rullo inox
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Meat infeed @ 52mm - Polished aluminium machine body
Round stainless steel hopper, meat and cheese container and stainless steel roller
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bouche de hachage 52 mm - Corps de la machine en aluminium poli
Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, fromage et rouleau en acier
GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Einfiilltrichter fiir das Fleisch 852mm - Maschinenkorpus aus poliertem
Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kase, sowie Walze aus Inox-Stahl
EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Boca para introducir la carne de @ 52 mm - (arcasa de la
méquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero, - el queso y rodillo de acero inoxidable
KOMBUHUPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA OtBepctuve and nogaun maca g52mm - Kopnyc maumHbl
13 MOAMPOBAHHOTO aNnloMUHUA - Kpyrnas BOPOHKA U3 HepaBeloLLeii cTanu, EMKOCTb AnA MACA, Cbipa
1 POMUK 113 HepXKaBeloLLeli cTanu

LUL-DNYdU | sonadd 3a visi | 31snsiadd | Xiad s3a 1si1 | 1si-Diud | 1zzadd oNiLsin

1100 W - 230/400V 3PH 920,00 980,00 1.130,00

1100W-230V 1PH 960,00 1.020,00 1.170,00
. . . \ aumento | surcharge

Sistema inox Unger | S}amless steel Unger System | Systeme Inox Unger upplément aufrcs 340,00 210,00

System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaseloLueii cranu Yurep aumento | ysennuene

Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 130,00

aumento | yBenuyenue

Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcua He craHgapta EC- y3en u3 HepxaetoLuedi cranu

Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche aumento | surcharge
| | supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00

Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeBepcuposatute aumento | yBennuene

1 2 / AT ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne 852 mm

- Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne, formaggio e rullo inox
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Removable mincing unit - Meat infeed @ 52mm - Polished aluminium
machine body - Round stainless steel hopper, meat and cheese container and stainless steel roller
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm
Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, fromage et rouleau en acier
GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch g52mm - Maschinen-
korpus aus poliertem Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kase, sowie Walze aus Inox-Stahl
EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Grupo para picar extraible - Boca para introducir la carne de 652 mm
(arcasa de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne, el queso y rodillo, de acero inoxidable
KOMBUHWUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA CoémHblii pexxywmii y3en - 0TBepcTUe ANA NoAayn Maca 852Mm

z Fa
AT TOAC + G AN
Kopnyc mawwnHb! 13 noAMpoBaHHOTO antoMuHUA - Kpyrnas BOPOHKA U3 HepXKaBeloLLieli CTanu, EMKOCTb 1A MACA, (®) ‘-.\,_.:,_, ‘@

Cblpa 1 ponnK n3 Hepmasemmeﬁ (Tanmn

750W -230/400V 3PH 860,00 960,00 1.060,00

750W-230V 1PH 890,00 990,00 1.090,00
. . . \ aumento | surcharge

Sistema inox Unger | §ta|nless steel Unger System | Systeme Inox Unger supplément aufrcs 295,00 145,00

System Inox Unger | Sistema Inox Unger | Cuctema u3 Hepxaselouieii cranu Yrep aumento | ysennuene

Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento | surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 150,00

aumento | yBenuyexnue

Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcua He crangapta EC- y3en u3 HepxasetoLuedi crani

Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche aumento| sucharge
| | supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00

Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcvipoBatme aumento | ysennsene
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| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 ¢ 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: SENZA NORME CE NORME CE
0,4,5and 8 mm WITHOUT CE NORMS CE VERSION
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 SANS LES NORMES CE NORMES CE
plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer SIN NORMAS CE NORMAS CE
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm HE CTAHIAPTA EC CTAHLAPTA EC

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Msacopy6Kin ocHaLLeHbl T HoXoM 1 1 peLuéTkoit 6 MM - Macopy6kin Unger (YHrep) ocHaLweHbl 2 Hoxamu 1 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 mm m m m
/ I ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo macchina

in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne, formaggio e rullo inox
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Meat infeed g 52mm - Polished aluminium machine body
Round stainless steel hopper, meat and cheese container and stainless steel roller
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli
Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, fromage et rouleau en acier
GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Einfiilltrichter fiir das Fleisch 652mm - Maschinenkorpus aus poliertem
Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kase, sowie Walze aus Inox-Stahl
EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Boca para introducir la carne de ¢ 52 mm - Carcasa
de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero, el queso y rodillo de acero inoxidable
KOMBUHWPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA OtBepctue and nogaun maca 652mm - Kopnyc MawumHbl M3 NOAMPOBAHHOTO
anomuHuA - Kpyrnas BopoHKa (6yHKep) u3 HepxaBetoLueil cTani, EMKOCTb ANA MACA, CbIPa U POAUK U3 HepxaBeloLLei cTanu

750 W -230/400V 3PH 810,00 880,00 970,00
750W-230V 1PH 840,00 910,00 1.000,00
Versione senza norme CE - gruppo inox | Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento |surcharge

Version sans les normes CE - groupe inox | Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément | aufpreis 110,00

aumento | yBenuyexue
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Versién sin normas CE - grupo inox | Bepcus e ctanaapta EC- y3en u3 HepaetoLueii crani

Inversione di marcia | Reverse | Inversion de marche aumento| surcharge
| | supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00

Inversion der Drehrichtung | Inversion de marcha | PeepcupoBatme aumento | yeennuene

1 2 / I_ ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA (LUSSO) Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo

macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne, formaggio e rullo inox
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Meat infeed g 52mm - Polished aluminium machine body
Round stainless steel hopper, meat and cheese container and stainless steel roller
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli
Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, fromage et rouleau en acier
GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Finfiilltrichter fiir das Fleisch g52mm
Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale
fiir Fleisch und Kase, sowie Walze aus Inox-Stahl
EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Boca para introducir la carne de ¢ 52 mm
(arcasa de la mdquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero, el queso y rodillo de acero inoxidable
KOMBWHWUPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA OtBepctue ana nogaun maca 852mMm - Kopnyc MaluvHbl 3 NOANPOBAHHOIO
anomuHuA - Kpyrnas BOpOHKa 13 HepaxaBeloLueii cTanu, EMKOCTb ANA MACA, CbIpa 1 PONK U3 HepxaBeloLLeli CTanu

-
=

g

£

750 W - 230/400V 3PH 940,00 1.000,00 1.150,00 ")
S

750W-230V 1PH 970,00 1.030,00 1.180,00 =
a

g

B

g

=

£

g

B

0 Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti e Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti o Gruppo macinazione inox E
Treated cast iron mincing unit for food use Treated cast iron mincing unit for food use Stainless steel mincing unit =
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments Groupe de hachage en inox E
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl =
Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos Grupo para picar de acero inoxidable =
Pexywmii y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana npoayKToB NUTaHmA PexcyLuuit y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa Ana NpoAyKToB NUTaHNA PexxyLuuil y3en u3 HepxaseloLuiedi cranu 'g
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| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0,4,5 e 8 mm

The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: SENZANORME CE NORME CE
0,4,5and 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plague de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 SANS LES NORMES CE NORMES CE
plaques de 0, 4,5 et8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer SIN NORMAS CE NORMAS CE
und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm HE CTAHLIAPTA EC CTAHZAPTA EC

LUL-DNYdU | sonadd 3a visi | 31snsiadd | Xiad s3a 1si1 | 1si-Diud | 1zzadd oNiLsin

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchillay 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Macopy6ku ocHalLeHbl T HOXOM 11 1 petwéTkoil 6 Mm - Macopy6ku Unger (YHrep) ocHaLLeHbl 2 Hoxamu u 3 pewuéTkamin 0, 4,5 1 8 Mm

1 2 / S GRATTUGIA PER FORMAGGI DURI Corpo macchina in alluminio lucidato - Vaschetta formaggio e rullo inox ‘

HARD CHEESE GRATER Polished aluminium machine body - stainless steel roller and cheese container

RAPE POUR FROMAGES DURS corps machine en aluminium poli - cuve pour fromage et rouleau en inox
REIBE FUR HARTKASE Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium - Kaseauffangschale und Walze aus Inox-Stahl : 3
RALLADOR PARA QUESOS CURADOS carcasa de aluminio pulido - recipiente para el queso y rodillo de acero inoxidable
TEPKA ANA TBEPABIX CbIPOB Kopnyc MatLiHbl U3 MOAMPOBAHHOTO aNnkOMIUHIA - BMKOCTb ANA Cbipa it PONIUK
13 HepXaBetoLLielt cTanu

versione CE con freno motore | CE version with motor brake

version CE avec frein moteur | EG-Version mit Motorenbremse 50w 570,00 700,00
- 230/400V 3PH

version CE con freno motor | Bepcua EC ¢ TopmoseHmem auratens

versione CE con freno motore | CE version with motor brake 750W

version CE avec frein moteur | EG-Version mit Motorenbremse 570,00 700,00
- 230V 1PH

version CE con freno motor | Bepcus EC c TopmoxeHuem auratens

senza freno motore, con bassa tensione | without motor brake, with low tension

. : s 750 W

sans frein moteur avec basse tension | Ohne Motorenbremse, mit Niederspannung 230/400V 3PH 620,00

sin freno motor con baja tension | be3 TopmoxeHus ABUraTens Noz HU3KNUM HanpsXeHneM

senza freno motore, con bassa tensione | without motor brake, with low tension 750W

sans frein moteur avec basse tension | Ohne Motorenbremse, mit Niederspannung 620,00

230V 1PH

sin freno motor con baja tension | be3 TopmoxeHus ABUraTens N0z HU3KUM HanpsXeHnem

TRITACARNE-GRATTUGIA-ABBINATO GRUPPO MACINAZIONE ALLUMINIO Bocca inserimento carne (152
mm - Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne e rullo inox

GRATER, MEAT-MINCER, COMBINED MEAT MINCER AND GRATER ALUMINIUM MINCING UNIT Meat infeed

@ 52 mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper, meat container and stainless steel roller

RAPE, HACHE-VIANDE, COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE GROUPE DE HACHAGE EN ALUMINIUM Bouche de hachage

@52 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, et rouleau en acier

KASEREIBE, FLEISCHWOLF, GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE ZERKELINERUNGSEINHEIT AUS ALUMINIUM

Einfilltrichter 852 mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Fleischauffangschale und

Walze aus Inox-Stahl

PICADORA DE CARNE-RALLADOR-COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR GRUPO PARA PICAR DE ALUMINIO Boca para introducir la carne de

@52 mm - Carcasa de la méquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero y rodillo de acero inoxidable

MACOPYBKA-TEPKA-KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA TEPKA PEXKYLLII Y3EN U3 ANIOMUHUA Otsepctue ana nopaun maca 52 Mm - Kopnyc

MaLLMHbI 13 OIMPOBAHHOTO aNloMIHMA - Kpyrnas BOPOHKa U3 HEPXKaBEIOLLet CTank, EMKOCTb NA MACA 1 POIUK U3 HEpXKABEIoLLEel CTau

Combinado picadora de carme y rallador | Kom6uxnpoBatHas Macopy6Ka-Tépka

Tritacarne | Meat-mincer | Hache-viande 370W
Fleischwolf | Picadora de carne | Macopy6ka 8 30v1pH 415,00 430,00
Grattugia | Grater | Rape 370W
Reibe | Rallador | Tépka 8 30v1pH 21000 2ee00
Abbinato | Combined meat mincer and grater 370W
Combiné hache-viande et rape | Gekoppelte fleischwolf und kasereibe 8/D 330V 1PH 525,00 585,00

o Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti Q Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti o Gruppo macinazione inox
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Treated cast iron mincing unit for food use

Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen
Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos

Pexywuit y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa AnA npoayKToB NUTaHuA

Treated cast iron mincing unit for food use

Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleinerungseinheit aus fiir Lebensmittel behandeltem Gusseisen
Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos

Pexcywyuii y3en u3 06pabotaHHoro uyryHa And npoAyKToB NUTaHUA

Stainless steel mincing unit

Groupe de hachage en inox
Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl
Grupo para picar de acero inoxidable
Pexcywnii y3en n3 HepxkaseloLueii cranu
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ACCESSORI PER TRITACARNE MEAT MINCER ACCESSORIES ACCESSOIRES PUOR HACHE-VIANDE

I TRITACARNE ENTERPRISE SONO DOTATI DI 1 COLTELLOE T THE GRINDERS ARE EQUIPPEDWITH ONEKNIFEANDONE 6 LES HACHE-VIANDES ENTERPRISE SONT EQUIPES DE 1 COUTEAU NORME CE
PIASTRA 6 mm - | TRITACARNE UNGER SONO DOTATIDI2 ~ mm PLATE - THE UNGER GRINDERS ARE EQUIPPEDWITHTWO ~ ET DE 1 PLAQUE DE 6 mm - LES HACHE-VIANDES UNGER SONT CEVERSION
COLTELLIE 3 PIASTRE 0, 4,5 E 8 mm UNGER KNIVES AND THREE UNGER PLATE: 0, 4,5and8mm ~ EQUIPES DE 2 COUTEAUX ET 3 PLAQUES DE 60, 4,5 ET 8 mm NORMES CE
ZUBEHORE FUR FLEISCHWOLF ACCESORIOS PARA PICADORA DE CARNE  KOMIVIEKTYIOLUVE J11 MACOPYBKI i
DIE FLEISCHWOLFE ENTERPRISE SIND MIT 1 MESSERUND 1 LAS PICADORAS DE CARNE TIENEN 1 CUCHILLAY 1PLACADE 6 MACOPYBKY ENTERPRISE OCHALLEHbI 1 HOXOM 1 1 PELLETKOM

LOCHSCHEIBE ZU 6 mm AUSGESTATTET - DIE FLEISCHWOLFE  mm - LAS PICADORAS UNGER TIENEN 2 CUCHILLAS Y 3 PLACAS 6 mm - MACOPYBKI UNGER OCHALLIEHbI 2 HOXAMM U 3 CTAHIAPTA EC
UNGER SIND MIT 2 MESSERN UND 3 LOCHSCHEIBENZU6,  DE 60, 4,5Y 8 mm PELUETKAMM 60, 4,5 n 8mm

4,5 UND 8 mm AUSGESTATTET m

Passapomodoro-passaverdura applicabile a tritacarne ed abbinati mod. 12
Vegetable press suitable for all the meat grinders and combined meat grinder-grates af the 12 series
Passe-tomates-passe-légumes applicables au hache-viande et combinés au modeéle 12

An den Fleischwolf und die damit kombinierte Gerate anschlieBbares Tomaten- und Gemiisepassiergerdt 12 175,00
Pasa tomates-pasa verduras a colocar en la picadora de carne y combinados mod. 12

Hacanika ans npoTMpKI TOMaToB 1 0BOLLEIA, NPUMeHseMan ¢ MACOPYOKOI 1 KOMOUHUPOBAHHBIMI MACOPYOKamMU-TEpKamm, Mog. 12

Imbuto tritacarne 8, 12 | 8,12 meat grinder’s funnels | Entonnoir de hache-viande 8, 12 615/20 mm 10.00
Trichter Fleischwolf 8,12 | Embudo para picadora de carne 8, 12 | Bopoka macopy6km 8, 12 !
Imbuto tritacarne 22 | 22 meat grinder’s funnels | Entonnoir de hache-viande 22

Trichter Fleischwolf 22 | Embudo para picadora de carne 22 | Boponka macopy6ki 22 015/20/30 mm L
Imbuto tritacarne 32 | 32 meat grinder’s funnels | Entonnoir de hache-viande 32 620/30 mm 10.00

Trichter Fleischwolf 32 | Embudo para picadora de carne 32 | Boporka mscopy6ki 32

@ mm Mod.8 (2+16) Mod.12 (2+18) Mod.22 (2+20) Mod.32 (2+20)
€tRo | emmro | emmo | eEuRo

Piastre enterprise in acciaio inox per tritacarne a norme CE 2 29,00 42,00 52,00 76,00
Stainless steel I?nterpnge p!ates for mincer, cqmpllant with EC standards 3-35 24,00 29,00 37,00 50,00
Plaque enterprise en acier inox pour hache-viande conforme aux normes CE
Lochscheibe Enterprise aus Inox-Stahl fiir Fleischwolf, EG-genormt

Placas enterprise de acero inoxidable para picadora de carne conforme a las normas CE~ 4,5-8 22,00 27,00 32,00 42,00
PewéTku “enterprise” u3 HepxasetoLLeii cTann Ana macopy6bku ctaHaapra EC
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Piastre enterprise in acciaio inox per tritacarne senza norme CE
Stainless steel Enterprise plates for mincer, not compliant with EC standards
Plaque enterprise en acier inox pour hache-viande sans les normes CE

Lochscheibe Enterprise aus Inox-Stahl fiir Fleischwolf, nicht EG-genormt 10-20 LA e = e
Placas enterprise de acero inoxidable para picadora de carne no conforme a las nomas CE
PewwéTku “enterprise” U3 HepxaBeloLLeli CTann ana MAcopy6ku He crangapra EC
gmm Mod.R70(12)  Mod.H82(22)  Mod.B98(32)
€Ro | e€emro |  eEuRro

2-2,5 34,00 40,00 52,00
Piastre Unger in acciaio inox 3-3,5-4 27,00 28,00 40,00
Unger stainless steel perforated disks 4510 2400 2500 31.00
Grilles en acier inox systéme Unger ! 2 2 4
Unger Lochscheiben aus Edelstahl 12-20 24,00 24,00 28,00
PIaca‘lhs Unlt;;er de ?’cero inoxidable ) sgrossatrice 0 | roughing plate 0
Pewwérku “Unger” u3 HepxaseloLLieii cTany dégrossisseuse 0 | vorschneider Lochscheibe 0 33,00 33,00 36,00

deshastadora 0 | nogpe3Has pewetka 0

Mod. 8 Mod. 12 Mod. 22 Mod. 32
€R0 | ervro | eevro | eEuro

Coltelli enterprise in acciaio inox | Enterprise stainless steel knives
Couteaux enterprise en acier inox | Enterprise messer aus Edelstahl 10,00 14,00 17,00 21,00
Cuchillas enterprise de acero inoxidable | Hoxu “enterprise” u3 HepxaseloLLieii cTanu

Mod. R70(12) Mod. H82 (22) Mod. B98 (32)
€0 | eewro | eEuro

Coltelli Unger in acciaio inox | Unger stainless steel knives | Couteaux en acier inox systéme Unger

Messer Unger aus Edelstahl | Cuchillas Unger de acero inoxidable | Hoxu “Unger” u3 HepxaBetoweii cranu 2 LI R

LISTINO PREZZI | PRICE-LIST | LISTE DES PRIX | PREISLISTE | LISTA DE PRECIOS | MPAHC-TUCT
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Envase de celofan de 1kg | LiennodatoBas ynakoska 1 kr

SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CENORMS ~ CEVERSION
e SANSLESNORMESCE  NORMES CE
OHNEEG-NORMEN ~ EG-NORMEN
/ eyl SIN NORMAS CE NORMAS CE
HECTAHIAPTAEC  CTAHAAPTAEC
I
f:‘ )
E SEGAOSSI A NASTRO K ..__{r_’
BONE BANDSAWS W se15% '
SCIESA 0S ] '
KNOCHENBANDSAGE 4
CORTADORA DE HUESOS CON CINTA — )
JIEHTOYHDIE NUANBI ANA PACTIUNA KOCTEN 4 2
SE1550  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHoAvpoBaHHbiii 750W - 230/400V 3PH 1.700,00 1.785,00
SE1550  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHoAvpoBaHHblii 750W - 230V 1PH 1.740,00 1.820,00
SE1550  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpaLuieHHbiii 750W - 230/400V 3PH 1.495,00 1.610,00
SE1550  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpaLueHHblii 750W - 230V 1PH 1.565,00 1.645,00
SE1830  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHozpoBaHHblii 750W - 230/400V 3PH 1.735,00 1.815,00
SE1830  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHozpoBaHHblii 750W - 230V 1PH 1.770,00 1.845,00
SE1830  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpatueHHbiii 750W - 230/400V 3PH 1.560,00 1.640,00
SE1830  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpaLueHHbiii 750W - 230V 1PH 1.620,00 1.670,00
SE2020  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHozpoBaHHblii 750W - 230/400V 3PH 1.870,00 2.120,00
SE2020  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHozmpoBaHHblii 750W - 230V 1PH 1.885,00 2.165,00
SE2020  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpatueHHbiii 750W - 230/400V 3PH 1.760,00 2.080,00
SE2020  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpatueHHbiii 750W - 230V 1PH 1.815,00 2.105,00
Cavalletto verniciato | Painted base | Chariot verni
Lackierter Aufstellbock | Caballete pintado | Croiika okpatueHHas 115,00 115,00
LAME PER SEGAQSSI - confezione da 10 pezzi
BLADES FOR BAND SAWS - set of 10 pieces
LAMES POUR SCIE A 0S - set de 10 piéces 1500-1900 mm 1910-2400 mm 24102960 mm
MESSERKLINGE FUR BANDSAGEN - verpackung 10 stiicke 130,00 152,00 199,00
CUCHILLAS PARA CORTADORA DE HUESOS - paquete de 10 unidades
NE3BIA ANA NEHTOYHOM NI 1A PACTIMIA KOCTEM
F/1 0 PRESSAMBURGER MANUALE
MANUAL HAMBURGER PRESS
PRESSE-HAMBURGER MANUELLE
MANUELLE HAMBURGERPRESSE
PRENSADORA DE HAMBURGUESAS MANUAL
PYYHOI1 NPECC ANA TAMBYPTEPOB
F/10 @100 mm 290,00
Confezione di cellophan da 1Kg | 1 Kg cellophan sheets
1kg feuilles de cellophane | 1 kg zellophan Blétter 33,00
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NORME CE

CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHBAPTA EC
IMPASTATRICI PER CARNE
MEAT MIXER
MELAXEUR A VIANDE
RUHRMASCHINE FUR FLEISCH
AMASADORAS PARA CARNE
OAPLUEMELLANKK
50C1P  1500W _230/400V 3PH _50Kg _ 1 pala|paddle | pale | pale | pala | nonactb 4.380,00
50C2P  1500W _230/400V 3PH _50Kg _ 2 pale|paddles | pales | pale | palas | nonactu 5.140,00
75C1P  1500W _230/400V3PH _75Kg _1pala|paddle | pale | pale | pala | nonactb 4.820,00
95C2P  1500W _230/400V 3PH _95Kg _2 pale | paddles | pales | pale | palas | nonactu 5.550,00
INSACCATRICI MANUALI INOX dotate di 3 imbuti
MANUAL STAINLESS STEEL SAUSAGE FILLERS equipped with 3 funnels
POUSSOIRS A SAUCISSES MANUELS équipée de 3 entonnoirs
MANUELLE WURSTEINFULLMASCHINEN AUS EDELSTAHL Ausgestattet mit 3 Finfiilltrichtern
EMBUTIDORAS MANUALES DE ACERO INOXIDABLE con 3 embudos
PYYHBIE HANOJTHUTENYN KONBAC U3 HEPXKABEIOLLEN ctany ¢ 3 Hacamkamu
7Lt orizzontale | horizontal | horizontal | horizontal | horizontal | lopusoHTanbHblii 900,00
141t. orizzontale | horizontal | horizontal | horizontal | horizontal | fopu3oHTanbHblii 1.020,00
7Lt verticale | vertical | vertical | vertikal | vertical | BepTukanbHbiii 1.020,00
14Lt.  verticale | vertical | vertical | vertikal | vertical | BepTukanbHbiit 1.150,00
Serie imbuti per insaccatrici, 3 pezzi | Funnels for sausage fillers, 3 pcs.
Série d'entonnoirs poussoirs, 3 pieces | Satz Einfiilltrichter, 3 Stiick 08/16,5/23,5mm 42,00

Serie de embudos para embutidoras, 3 unidades | Cepus Hacaziok AnA HanonHeHws konbac, 3 wr.
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m vasca, spirale e asta in acciaio inox

SPIRAL KNEADER WITH FIXED HEAD
tank, feed screw and stainless steel rod
PETRISSEUSE A SPIRALE AVEC TETE FIXE
cuve, spirale et brise-pate en acier inox

Teigschiissel, Spirale und Knetstab aus Inox-Stahl
AMASADORAS DE ESPIRAL CON CABEZA FIJA
cuba, espiral y barra de acero inoxidable

EMKOCTb, CUpanb U LITOK U3 HEpXXaBetoLLeit CTanu

IMPASTATRICI A SPIRALE CON TESTA FISSA

SPIRALTEIGKNETMASCHINEN MIT FESTEM KOPF

CNUPANbHBIE OAPLUEMELLANKK C HEMOABUMHO r0NI0BKOM

SENZA NORME CE
WITHOUT CE NORMS
SANS LES NORMES CE

OHNE EG-NORMEN
SIN NORMAS CE
HE CTAHIIAPTA EC

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

25/5N

solo coperchio grigliato inox
only with s/s guard
uniquement, grille de couverture en inox

2 Geschwindigkeiten verfiighar
disponibles 2 velocidades
JlocTynHbl 2 ckopocTi

aumento | yBenuyeHne

7/SN 7kg-101t-370W 230/400V 3PH Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl 1.000,00 1.050,00
solo tapa de rejilla en acero inoxidable
TonbKo KpblLLKa U3 HepxaBetoLLeil CTaNbHOI peLLeTki
solo coperchio grigliato inox
only with s/s guard
a0k uniquement, grille de couverture en inox
7/SN 7kg-101t-370W 230V 1PH Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl 1.020,00 1.070,00
solo tapa de rejilla en acero inoxidable
TonbKo KpbILLKA 13 HEPXKaBetoLLei CTaNbHON peLLeTKI
12/SN 12kg- 161t - 750W 230/400V 3PH 1.110,00 1.180,00
12/SN 12kg-16It- 750W 230V 1PH 1.130,00 1.200,00
18/SN 18 kg - 22 It - 750W 230/400V 3PH 1.180,00 1.260,00
18/SN 18kg-22 It - 750W 230V 1PH 1.200,00 1.280,00
25/SN 25kg - 321t - 1500W 230/400V 3PH 1.450,00 1.525,00
25/SN 25kg - 32 It- 1500W 230V 1PH 1.470,00 1.545,00
38/SN 38 kg - 42 It- 1500W 230/400V 3PH 1.610,00 1.680,00
38/SN 38 kg - 421t - 1500W 230V 1PH 1.630,00 1.700,00
solo coperchio grigliato inox
only with s/s guard
Ak uniquement, grille de couverture en inox
50/SN 50 kg - 62 It - 2200W 230/400V 3PH Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl 2.700,00 2.770,00
solo tapa de rejilla en acero inoxidable
TonbKo KpblLLKa U3 HepxaBetoLLeil CTaNbHOI peLLeTki
disponibili 2 velocita, solo trifase
available with 2 speed motor, only three-phase |
. . . . / aumento | surcharge
Mod. 12-18-25-38 (sporible en 3 tesses, sevlement rphase spplenecloves 145,00 145,00
eschwindigkeiten verfiigbar, nur drei Phasen aumento | yBenmuenme
disponibles 2 velocidades, sélo tres de fase
JocTynHbl 2 ckopocT, TonbKo TpU dasbi
disponibili 2 velocita
available with 2 speed motor |
H H H aumento surcharge
Mod. 50 disponible en 2 vitesses suppément|aufprei 200,00 200,00
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SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CE VERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE

OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN

SIN NORMAS CE NORMAS CE E
HE CTAHIAPTAEC  CTAHAAPTA EC Z
c N S IMPASTATRICI A SPIRALE CON TESTA SOLLEVABILE E
vasca estraibile, spirale e asta in acciaio inox 5
SPIRAL KNEADER WITH MANUAL LIFTABLE HEAD =
removable bowl, feed screw and stainless steel rod £
PETRISSEUSE A SPIRALE AVEC TETE RABATTABLE S
cuve amovible, spirale et brise-pate en acier inox 25/CSN ;
SPIRALTEIGKNETMASCHINEN MIT KOPFANHEBUNG =
Teigschiissel abnehmbar, Spirale und Knetstab aus Inox-Stal ]
AMASADORA DE ESPIRAL CON CABEZA ABRIBLE 2
Cuba extraible, espiral y barra de acero inoxidable g
CMUPANBHBIE GAPLIEMELLANIKM C NOABEMHOW roI0BKOA §
(bEMHaA EMKOCTD, CMPANb U LUTOK U3 HepXaBeloLLeil CTanm =
12/CNS  12kg- 161t - 750W 230/400V 3PH 1.490,00 1.610,00 ;
12/CNS  12kg-161t-750W 230V 1PH 1.510,00 1.630,00 §
18/CNS  18kg - 22 It - 750W 230/400V 3PH 1.575,00 1.690,00 5
18/CNS  18kg-221t-750W 230V 1PH 1.595,00 1.710,00
25/CNS  25kg-321t- 1500W 230/400V 3PH 1.935,00 2.050,00
25/CNS  25kg-321t- 1500W 230V 1PH 1.955,00 2.070,00
38/CNS  38kg-421t-1500W 230/400V 3PH 2.080,00 2.180,00
38/CNS  38kg-421t-1500W 230V 1PH 2.100,00 2.200,00
solo coperchio grigliato inox
only with s/s guard

uniquement, grille de couverture en inox

Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl

solo tapa de rejilla en acero inoxidable

TonbKo KpblLLKa 13 HepaBetoLLeli CTanbHoli peLueTku

50/CNS  50kg - 62 It-2200W 230/400V 3PH 3.390,00 3.500,00

disponibili 2 velocita, solo trifase

available with 2 speed motor, only three-phase

disponible en 2 vitesses, seulement triphasé Sj:;'l‘:"::nfl";ﬁ'f‘::fé 145.00 145.00
2 Geschwindigkeiten verfiigbar, nur drei Phasen aumento| ysenwiehme ! !
disponibles 2 velocidades, sélo tres de fase

JlocTynHbl 2 CKOPOCTU, TONBKO TPH hasbl

Mod. 12-18-25-38

disponibili 2 velocita

available with 2 speed motor

disponible en 2 itesses oo 20000 200,00
2 Geschwindigkeiten verfiighar aumento | yeeserute ! ’
disponibles 2 velocidades

JoctynHbl 2 ckopocTy

Mod. 50
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SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE

OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN

E SIN NORMAS CE NORMAS CE

= HE CTAHIAPTAEC  CTAHOAPTAEC

E m IMPASTATRICI A SPIRALE CON TESTA SOLLEVABILE

2 vasca, spirale e asta in acciaio inox

& SPIRAL KNEADER WITH MANUAL LIFTABLE HEAD

= tank, feed screw and stainless steel rod

2 PETRISSEUSE A SPIRALE AVEC TETE RABATTABLE

2 cuve, spirale et brise-pate en acier inox

3 SPIRALTEIGKNETMASCHINE MIT KOPFANHEBUNG

g‘ Teigschiissel, Spirale und Knetstab aus Inox-Stahl

= AMASADORA DE ESPIRAL CON CABEZA ABRIBLE
cuba, espiral y barra de acero inoxidable - ,\_."'"
CNUPANIbHBIE OAPLUEMELLANIKM C TOABEMHON roI0BKOM o L o
EMKOCTb, Civpanb 1 WTOK 13 HepXaBetoLLeil cTany 9
12/FN 12 kg - 16 It - 750W 230/400V 3PH 1.390,00 1.470,00
12/FN 12kg-161t- 750W 230V 1PH 1.410,00 1.490,00
18/FN 18 kg - 22 It - 750W 230/400V 3PH 1.470,00 1.560,00
18/FN 18kg-22 It - 750W 230V 1PH 1.490,00 1.580,00
25/FN 25kg-321t- 1500W 230/400V 3PH 1.750,00 1.850,00
25/FN 25kg- 321t - 1500W 230V 1PH 1.770,00 1.870,00
38/FN 38 kg - 421t - 1500W 230/400V 3PH 1.910,00 2.000,00
38/FN 38 kg - 421t - 1500W 230V 1PH 1.930,00 2.020,00

solo coperchio grigliato inox
only with s/s guard

uniquement, grille de couverture en inox

Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl

solo tapa de rejilla en acero inoxidable

TonbKo KpblLUKa M3 HepXXaBetoLLeli CTaNbHOI peLLeTkin

50/FN 50kg - 62 It - 2200W 230/400V 3PH 3.090,00 3.170,00

disponibili 2 velocita, solo trifase

available with 2 speed motor, only three-phase

disponible en 2 vitesses, seulement triphasé sj:;?:;ﬂj“;ﬁ?;:i 145.00 145.00
2 Geschwindigkeiten verfiighar, nur drei Phasen aumento | ysensenve ! !
disponibles 2 velocidades, sélo tres de fase

JocTynHbl 2 ckopocTu, ToNbKO Tpu dasbl

Mod. 12-18-25-38

disponibili 2 velocita

available with 2 speed motor

disponible en 2 vitesses i 20000 200,00
2 Geschwindigkeiten verfiigbar aumento | yeenuiente ! ’
disponibles 2 velocidades

JocTyntbi 2 ckopocTyt

Mod. 50
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NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

ACCESSORI IMPASTATRICI

SPIRAL KNEADERS ACCESSORIES
ACCESSOIRES POUR PETRISSEUSES
ZUBEHOR FUR SPIRALTEIGKNETMASCHINEN
ACCESORIOS PARA AMASADORAS
KOMMIEKTYIOLLUE AN1A CNUPANbHBIE GAPLUEMELLAJIKK

Mod. 7-12-18-20-25-30-38 kit ruote | set of wheels | kit de roues | Satz Rader | grupo de ruedas | Habop konéc 58,00
Mod. 50 kit ruote | set of wheels | kit de roues | Satz Rader | grupo de ruedas | Habop konéc 170,00
Mod. 7-12-18 carrello | trolley | chariot | Wagen | carro | Tenexxa 100,00
Mod. 25-38 carrello | trolley | chariot | Wagen | carro | Tenexka 120,00
Mod. 50 carrello | trolley | chariot | Wagen | carro | Tenexka 160,00

maniglie estrazione pentola
pot extraction handles
poignées d'extraction de la cuve
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Mod. CSN . ; . 110,00
Griffe zum Herausziehen der Schiissel !
manijas para extraer la olla
Pyukn ana u3BneyeHus kactpionu
disponibili con coperchio grigliato inox
available with s/s guard
disponibles avec grille de couvercle en inox aumento| surcharge

Mod. 12-18-25-38 ho veed supplément | aufpreis 70,00
Verfiigbar mit Gitterdeckel aus Inox-Stahl aumento | ysennette
disponibles con tapa de rejilla en acero inoxidable
JlocTynHbI ¢ peLwéTyarToil KpbILLKON U3 HepXKaBeloLLei CTanu
Timer digitale, solo con norme CE, no con salvamotore
Digital timer, only CE, not with motor overload protection
Minuteur numérique, seulement CE, pas avec discontacteur aumento| surcharge

Mod. 12-18-20-25-30-38 - . a . . p supplément | aufpreis 95,00
Digital-Timer, nur CE, nicht mit Motorschutz aumento | yaenwienme
Temporizador digital, sélo CE, no con interruptor de sobrecarga
Lindposoli Taiimep, Tonbko CE, He ¢ 3alwywta ABuratens ot neperpysku

Timer meccanico

Mechanical timer

; : Arani aumento | surcharge

Mlnuter!e mecanique upplément auforcs 50,00

Mechanischer Timer aumento| yaenwieme

Temporizador mecanico

MexaHuueckuii Talimep

Salvamotore, no con 2 velocita

Motor overload protection, not with 2 speed

Discontacteur, pas avec 2 vitesse o Sjﬁ;“lsrr::nL‘l“a'ﬁ';;gi 120.00
Motorschutz, nicht mit 2 Geschwindigkeit aumento| yaenwieme !
Interruptor de sobrecarga, no con 2 velocidad

3awuta fBuUraTens ot neperpysKi, He ¢ 2 CKOpocTy

LISTINO PREZZI | PRICE-LIST | LISTE DES PRIX | PREISLISTE | LISTA DE PRECIOS | NPAHC-NUCT
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SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHIIAPTA EC CTAHNIAPTA EC

m IMPASTATRICI A SPIRALE LIGHT . =
vasca e spirale in acciaio inox - .

SPIRAL KNEADER LIGHT

tank and feed screw in stainless steel

PETRISSEUSE A SPIRALE LIGHT

cuve et spirale en acier inox

SPIRALTEIGKNETMASCHINEN LIGHT

Teigschiissel und Spirale aus Inox-Stahl

AMASADORAS DE ESPIRAL LIGHT

LMU-dQvdu | S01D3Yd 3a vis | 31snsiayd | xiud s3a 311 | 1s-diud | 1zz34d oNiLsIl

cubay espiral inoxidable Y

CMUPANBHBIE QAPLUEMELLIANKN LIGHT

EMKOCTBUCTIMpaND U3 HepXaBeloLLieii cTann -

20/LN 16 kg - 20 It - 550W 230/400V 3PH 1.030,00 1.070,00

20/LN 16 kg - 20 It- 550W 230V 1PH 1.050,00 1.090,00

30/LN 25kg - 32 It- 750W 230/400V 3PH 1.250,00 1.310,00

30/LN 25kg-321t-750W 230V 1PH 1.270,00 1.330,00

Mod. 20-30 kit ruote | set of wheels | kit de roues | Satz Rader | grupo de ruedas | Ha6op konéc 58,00

Mod.20  aarrello | trolley | chariot | Wagen | carro | Tenexka 100,00

Mod.30  aarrello | trolley | chariot | Wagen | carro | Tenexka 120,00
disponibili con coperchio grigliato inox | available with s/s guard aumento| surcharge

Mod. 20-30 disponibles avec grille de couvercle eninox | verfiighar mit gitterdeckel aus inox-stahl supplément | aufpreis 70,00

disponibles con tapa de rejilla en acero inoxidable | ocTynHbI ¢ pewwéTyaToil KpbILKOV U3 HepaBetoLLeil CTanu aumento | yserusetre

. ey ien . . . . : aumento | surcharge
disponibili 2 velocita | available with 2 speed motor | disponible en 2 vitesses cupplément | aufpreis 145,00

Mod. 30 2 Geschwindigkeiten verfiigbar | disponibles 2 velocidades | loctynHbl 2 ckopocTi aumento| ysenwiehme

IMPASTATRICE A FORCELLA
FORK KNEADER
PETRISSEUSE A FOURCHE
GABELTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA CON HORQUILLA
BUNOYHAA OAPLUEMELLANIKA

30 kg - 750 W 230/400V 3PH
FF/30 con salvamotore e timer | with motor protection and timer | avec discontacteur et minuterie | Mit Motorschutz und Timer 5.550,00
con interruptor de sobrecarga y temporizador | C aBapuiiHbIM BbiKflioyaTenem iBuraTens 1 Taiimepom

Carrello alto 70 cm | High trolley 70 cm | Chariot haut de 70 cm

Hoher Wagen, 70 cm | Carro alto de 70 cm | Tenexka bicokas 70 cm 275,00

Carrello basso 13 cm | Low trolley 13 cm | Chariot bas de 13 cm
Niedriger Wagen, 13 cm | Carro bajo de 13 cm | Tenexka Hu3kas 13 cm

D fimar
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PLN20BV

IMPASTATRICI PLANETARIE | PLANETARY PASTA MAKERS
PETRISSEUSES PLANETAIRES | RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM =

PLN40D

AMASADORAS PLANETARIAS | MIAHETAPHBIE TECTOMECBI &

NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

PLN12BV

121t.-0,5 kW - 230V 1PH

variatore continuo con inverter - comandi meccanici | continuous changer with inverter - mechanical controls
variateur continu avec inverseur - commandes mécaniques | stufenloser Geschwindigkeitsregler

mit Inverter - mechanische Steuerungen | variador continuo con inversor - mandos mecanicos
beccTyneHyaTbIii BapuaTop C MHBEPTOPOM - MeXaHyecKme yCTpoiicTBa ynpaBneHus

2.510,00

PLN20BV

201t.-0,5 kW -230V 1PH

variatore continuo con inverter - comandi meccanici | continuous changer with inverter - mechanical controls
variateur continu avec inverseur - commandes mécaniques | stufenloser Geschwindigkeitsregler

mit Inverter - mechanische Steuerungen | variador continuo con inversor - mandos mecanicos
beccTyneHyaTbiii BapuaTop C UHBEPTOPOM - MeXaHuueckue YCTPoiCTBa ynpaBneHus

3.070,00

PLN20M

201t.-0,5/,075/1,1 kW - 400V 3PH

motore a 3 velocita - comandi meccanici | 3-speed motor - mechanical controls

moteur a 3 vitesses - commandes mécaniques | Motor mit 3 Geschwindigkeiten -mechanische Steuerungen
motor de 3 velocidades - mandos mecénicos | 3-CKOpOCTHI ABUraTeNb - MeXaHueckie YCTpoiicTBa ynpaeHns

3.890,00

PLN20V

201t.- 0,75 kW - 230V 1PH

variatore con inverter - comandi meccanici | changer with inverter - mechanical controls

variateur avec inverseur - commandes mécaniques | Geschwindigkeitsregler mit Inverter - mechanische Steuerungen
variador con inversor - mandos mecanicos | BapuaTop C \HBEPTOPOM - MeXaHUYeCKue YCTPOIACTBA yripaBReHUa

4.350,00

PLN20V

201t.- 0,75 kW - 400V 3PH

variatore con inverter - comandi meccanici | changer with inverter - mechanical controls

variateur avec inverseur - commandes mécaniques | Geschwindigkeitsregler mit Inverter - mechanische Steuerungen
variador con inversor - mandos mecanicos | BapuaTop C \HBEPTOPOM - MeXaHUYeCKue YCTPOIACTBA yripaBReHUa

4.580,00

PLN4OM

401t.-0,75/1/1,3 kW - 400V 3PH

motore a 3 velocita - comandi meccanici | 3-speed motor - mechanical controls

moteur a 3 vitesses - commandes mécaniques | Motor mit 3 Geschwindigkeiten -mechanische Steuerungen
motor de 3 velocidades - mandos mecanicos | 3-ckopocTHoii ABUraTenb - MexaHnueckvie yCTpoiicTBa ynpaBneHus

6.150,00

PLN4OV

401t. - 2,2 kW - 400V 3PH

variatore con inverter - comandi meccanici | changer with inverter - mechanical controls

variateur avec inverseur - commandes mécaniques | Geschwindigkeitsregler mit Inverter - mechanische Steuerungen
variador con inversor - mandos mecanicos | BapuaTop C \HBEPTOPOM - MeXaHUYeckie YCTPOIACTBA yripaBReHua

7.100,00

PLN40D

401t. - 2,2 kW - 400V 3PH

variatore con inverter - comandi digitali | changer with inverter - digital controls

variateur avec inverseur - commandes numériques | Geschwindigkeitsregler mit Inverter - digitale Steuerungen
variador con inversor - mandos digitales | Bapuatop c iHBepTOpOM - LGPOBbIE YCTPOICTBA YNpaBleHus

7.420,00

PLN60OM

60 It.- 1,1/1,5/1,7 kW - 400V 3PH

motore a 3 velocita - comandi meccanici | 3-speed motor - mechanical controls

moteur a 3 vitesses - commandes mécaniques | Motor mit 3 Geschwindigkeiten -mechanische Steuerungen
motor de 3 velocidades - mandos mecdnicos | 3-ckopocTHoii ABUraTenb - MexaHyeckvie yCTpoiicTBa ynpaBneHus

7.310,00

PLN6OV

60 It. - 3 kW - 400V 3PH

variatore con inverter - comandi meccanici | changer with inverter - mechanical controls

variateur avec inverseur - commandes mécaniques | Geschwindigkeitsregler mit Inverter - mechanische Steuerungen
variador con inversor - mandos mecanicos | BapuaTop C UHBEPTOPOM - MeXaH!ueckue YCTPoiCTBa ynpaBneHus

8.280,00

PLN60D

60 It. - 3 kW - 400V 3PH

variatore con inverter - comandi digitali | changer with inverter - digital controls

variateur avec inverseur - commandes numériques | Geschwindigkeitsregler mit Inverter - digitale Steuerungen
variador con inversor - mandos digitales | Bapuatop ¢ iHBepTOpOM - LIUdPOBbIE YCTPOICTBA YNpaBIeHNs

8.700,00

fimar

=
o
e}
=
]
r-)
=
)
=]
=
2
a
=
=
=
e
=3
@
=<
=
o
o
=
>
=
d
)
=
=<
e
w
=
=
el
=
=
&
w
=)
=
=3
=
I
=
o
=
v
wv
w
o
=]
I3
a
=
2
a
=
2
a
w
=
=
N
=<
S
=
=

LISTINO PREZZI | PRICE-LIST | LISTE DES PRIX | PREISLISTE | LISTA DE PRECIOS | NPAHC-NUCT




NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHZIAPTA EC

m IMPASTATRICI PLANETARIE | PLANETARY PASTA MAKERS
PETRISSEUSES PLANETAIRES | RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM
AMASADORAS PLANETARIAS | MNAHETAPHBIE TECTOMECBI

80 It.- 3 kW - 400V 3PH
variatore con inverter - comandi meccanici | changer with inverter - mechanical controls

LMU-dQvdu | S01D3Yd 3a vis | 31snsiayd | xiud s3a 311 | 1s-diud | 1zz34d oNiLsIl

PLN8OV . . L L . . 10.050,00
variateur avec inverseur - commandes mécaniques | Geschwindigkeitsregler mit Inverter - mechanische Steuerungen
variador con inversor - mandos mecanicos | BapuaTop C \HBEPTOPOM - MeXaHYeCkue YCTPOIACTBA yripaBneHna
80 It. - 3 kW - 400V 3PH

PLNSOD variatore con inverter - comandi digitali | changer with inverter - digital controls 10.500,00

variateur avec inverseur - commandes numériques | Geschwindigkeitsregler mit Inverter - digitale Steuerungen
variador con inversor - mandos digitales | Bapuatop ¢ uHBEPTOPOM - LUGPOBBIE YCTPOIICTBa yNpaBneHsa

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMEKTYIOLLVE

o ) PLN12 330,00 PLN2OM/V 555,00 PLNGO 870,00
Vasca | Bowl | Cuve | Teigschiissel | Cuba | EmKkoctb
PLN20BV 480,00 PLN40 720,00 PLN80 1.290,00
. PLN12 150,00 PLN40 180,00 PLN80 600,00
Uncino | Hook | Crochet | Haken | Gancho | Kpiok
PLN20 150,00 PLN60 210,00
Frusta | Whisk | Fouet PLN12 210,00 PLN40 345,00 PLN8O 840,00
Riihreinsatz | Batidor | BeHumk PLN20 255,00 PLN60 435,00
Schaber | Espétula | Jlonatka PLN20 120,00 PLN60 180,00

Carrello vasca | Bowl trolley | Chariot cuve

Wagen fiir Teigschiissel | Carro de la cuba | Tenexka c émKocTblo PLN40/60/80 600,00

Kit riduzione (vasca + frusta + uncino + spatola) | Reduction kit (tank + whisk -+ hook + spatula)
Kit réduction (cuve + fouet + crochet + spatule) | Satz Reduzierung (Teigschiissel + Riihreinsatz + Haken + Spachtel 80/60 It. 1.950,00
Kit reduccidn (cuba + batidor + gancho + espétula) | lepexogHoii KOMINEKT (EMKOCTb + BEHUMK + KPHOK + NlonaTka)

Kit riduzione (vasca + frusta + uncino + spatola) | Reduction kit (tank + whisk -+ hook + spatula)
Kit réduction (cuve + fouet + crochet + spatule) | Satz Reduzierung (Teigschiissel + Riihreinsatz + Haken + Spachtel 80740 It. 1.590,00
Kit reduccidn (cuba + batidor + gancho + espétula) | MepexoaHoii KOMIAEKT (EMKOCTb + BEHUHK + KpHoK + NlonaTka)

Kit riduzione (vasca + frusta + uncino + spatola) | Reduction kit (tank + whisk -+ hook + spatula)
Kit réduction (cuve + fouet + crochet + spatule) | Satz Reduzierung (Teigschiissel + Riihreinsatz + Haken + Spachtel 60/401t. 1.485,00
Kit reduccidn (cuba + batidor + gancho + espétula) | MepexogHoii KoOMnAEKT (EMKOCTb + BEHUMK + KpHok + NlonaTka)

Kit riduzione (vasca + frusta + uncino + spatola) | Reduction kit (tank + whisk + hook + spatula)
Kit réduction (cuve + fouet + crochet + spatule) | Satz Reduzierung (Teigschiissel + Riihreinsatz + Haken + Spachtel 60/20 Iz 1.335,00
Kit reduccidn (cuba + batidor + gancho + espétula) | MepexoaHoii KoMnneKT (eMKOCTb + BEHUNK + Kpiok + NlonaTka)

Kit riduzione (vasca + frusta + uncino + spatola) | Reduction kit (tank + whisk + hook + spatula)
Kit réduction (cuve + fouet + crochet + spatule) | Satz Reduzierung (Teigschiissel + Riihreinsatz + Haken + Spachtel 40/20 It. 1.050,00
Kit reduccion (cuba + batidor + gancho + espatula) | NepexoaHoii KOMNAEKT (EMKOCTb + BEHUMK + KPHOK + nonaTka)

Sollevamento elettrico vasca | Tank electrical lifting | Soulévement électrique cuve

Elektrisches Anheben Teigschiissel | Elevacion eléctrica cuba | Inektpuueckoe ycTpoiicTBo nogbema eMKocTi PLN40D/60D/B0D el
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CE VERSION
NORMES CE
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CTAHNIAPTA EC

IMPASTATRICI PLANETARIE KITCHENAID
corredate di tre accessori: frusta, uncino e spatola; con variatore di velocita elettronico
KITCHENAID PLANETARY PASTA MAKER
with three accessories: whisk, hook and spatula with electronic speed changer
PETRISSEUSES PLANETAIRES KITCHENAID
équipées de trois accessoires: fouet, crochet et spatule avec variateur électronique de vitesse
RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID
Mit drei Zubehdrteilen ausgestattet: Riihreinsatz, Haken und Schaber, mit elektronischem Geschwindigkeitsumwandler
AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID
incluye tres accesorios: batidor, gancho y espatula con variador electrdnico de velocidad
NMNAHETAPHbIA TECTOMEC KITCHENAID
C TpeMA KOMMIEKTYIOLMMU: BEHUMK, KPIOK 1 JIONATKa C 3NeKTPOHHbIM BapHaTopoM CKOpOCTU

(SKPMSEWH) capacita vasca | holding capacity | capacité cuve: 4,83 It
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K5 20V1PH  fassungsvermdgen behélter | capacidad cuba | emkocTb fexwu: 4,83 It LB
capacitd vasca 6,9 It - griglia protezione vasca, pulsante demergenza
holding capacity 6,9 It - tank protection grid, emergency button

K7P (5KSM7990)  capacité cuve 6,9 It - grille de protection de la cuve, bouton d’urgence 1.480.00

230V1PH  fassungsvermdgen behdlter 6,9 It - Schutzgitter fiir Teigschiissel, Notaus-Taste
capacidad cuba 6,9 It - rejilla de proteccién de la cuba, pulsador de emergencia
eMKOCTb iexm: 6,9 It - 3awmuTHaA pelwéTka Ana EMKOCTH, aBapuiiHaA KHoMKa

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLLME

KSAWW  Frusta | Whisk | Fouet | Riihreinsatz | Batidor | Benunk 75,00
K5ADH Uncino | Hook | Crochet | Haken | Gancho | Kpiok 55,00
K5 K5AB Spatola | Beater | Spatule | Schaber | Espatula | Nlonarka 55,00
K5ASB Vasca | Bowl | Cuve | Teigschiissel | Cuba | Emkoctb 145,00
S5KSM1JA  Estrattore succhi | Juice extractor | Extracteur de jus | Entsafter | Extractor de jugo | CokoBbiXuManka 285,00
K7EW Frusta | Whisk | Fouet | Riihreinsatz | Batidor | Benumk 95,00
k7P K7SDH Uncino | Hook | Crochet | Haken | Gancho | Kptok 165,00
K7SFB Spatola | Beater | Spatule | Schaber | Espatula | Nonarka 210,00
K7sB Vasca | Bowl | Cuve | Teigschiissel | Cuba | Emkoctb 165,00
FGA Tritacarne | Grinder | Hache-viande | Fleischwolf | Picadora de care | Macopy6ka 155,00

Affetta/grattugia verdure | Vegetable slicer/grater | Trancheuse/rape a légumes

MVSA Einheit zum Schneiden/Reiben von Gemiise | Cortador/rallador de verduras | [ina Hape3kw/Tépku oBoLLeli

160,00

Passa verdura/frutta (utilizzabile solo con FGA) | Vegetable/fruit stainer (works only with FGA)
FVsP Passe-légumes/fruits (utilisable uniquement avec FGA) | Gemiise-/Obstpassiereinheit (nur mit FGA verwendbar) 160,00
Pasa verduras/fruta (a usar solo con FGA) | Hacapka Ana npotvipku oBoLueii/¢pykTo (npumenaemas Tonbko ¢ FGA)

Sfogliatrice+2 tagliasfoglia 1,5 - 6,5 mm | Pasta roller with 2 pasta cutters 1,5 - 6,5 mm
K5-7P Laminoir + 2 roulettes a pate 1,5 - 6,5 mm | Einheit zum Ausrollen von Teig + 2 Teigschneider 1,5 - 6,5 mm

KPRA Amasadora de pasta + 2 cortadoras de pasta de 1,5- 6,5 mm HELLD
MawumHka ana packatku Tecta + 2 npubopa ANA Hape3Ku TOHKIX CJ10EB TecTa
KRAV Raviolatrice | Ravioli maker | Raviolatrice 270,00

Einheit fiir Ravioli | Maquina para raviolis | MawuwHKa Ana npuroToBneHua pauonm

Set 3 accessori: FGA-+MVSA+FVSP | 3 accessories set: FGA-+MVSA+FVSP
FPPC Ensemble de 3 accessoires: FGA-+MVSA+FVSP | Satz mit 3 Zubehorteilen: FGA-+MVSA+FVSP 395,00
Grupo de 3 accesorios: FGA+MVSA+FVSP | Habop 13 3 komnnektytowux: FGA-+MVSA+FVSP

LISTINO PREZZI | PRICE-LIST | LISTE DES PRIX | PREISLISTE | LISTA DE PRECIOS | NPAHC-NUCT
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NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHZIAPTA EC

MACCHINA PER PASTA FRESCA
PASTA MACHINE

MACHINE A PATE
NUDELMASCHINE

MAQUINA PARA PASTA FRESCA
MALLWHKA 1A TPUTOTOBJIEHNA CBEXXWUX MAKAPOHHBIX U3JENMI

trafile escluse | without mould | tréfileuses exclues

300W- 230V TPH Nudeleinsétze ausgeschlossen | moldes no incluidos | Ounbepa nckntouena

MPF 1,5N

1.210,00

Cavalletto | Base | Chevalet | Gestell | Caballete | NogcTaska

240,00

Trafile formati vari in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould in different shapes

Tréfileuses formées de plusieurs alliages de laiton/bronze
Nudeleinsatze fiir verschiedene Formate aus Messing-Kupferlegierung
Moldes con formatos varios en aleacion de laton-bronce

Pa3Hble popMmaTbl Gunbepbl 13 CNNaBa NaTyHU 1 6pOH3bI

cadauna | each

chacune | je Stiick 55,00

cada uno | kaxpan

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo | Brass-bronze alloy mould pasta sfoglia
Tréfileuse pour pate feuilletée en alliage de laiton/bronze | Einsatz fiir ausgerollten Teig aus Messing-Kupferlegierung
Molde de pasta de hojaldre de aleacion de latén-bronce | Ounbepa Ans cnoéHoro Tecta U3 cnnasa natyHu v 6poH3bI

65,00

MACCHINA PER PASTA FRESCA
PASTA MACHINE

MACHINE A PATE
NUDELMASCHINE

MAQUINA PARA PASTA FRESCA
MALUUHKA A1 NPUTOTOBNEHWA CBEMMX MAKAPOHHbIX U3AENUIA

trafile escluse | without mould | tréfileuses exclues

MPF 2,5N - -
! Nudeleinsatze ausgeschlossen | moldes no incluidos | Ounbepa uckniovena

370W-230V 1PH

1.760,00

Cavalletto | Base | Chevalet | Gestell | Caballete | Mogctaska

240,00

Coltello tagliapasta elettronico | Electronic cutter
Couteau | Elektronisches Nudelschneidemesser
Cuchilla para cortar pasta electronica | IneKTPOHHBIi HOX ANA HaPE3KI MaKaPOHHbIX U3aenuii

600,00

Trafile formati vari in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould in different shapes

Tréfileuses formées de plusieurs alliages de laiton/bronze
Nudeleinsatze fiir verschiedene Formate aus Messing-Kupferlegierung
Moldes con formatos varios en aleacion de laton-bronce

PazHble Gopmartbl punbepbl U3 cnnaBa AaTyHu 1 OpoH3bI

cadauna | each

chacune | je Stiick 67,00

cada uno | kaxpan

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo | Brass-bronze alloy mould pasta sfoglia
Tréfileuse pour pate feuilletée en alliage de laiton/bronze | Einsatz fiir ausgerollten Teig aus Messing-Kupferlegierung
Molde de pasta de hojaldre de aleacién de latén-bronce | Ounbepa Ans cnoéHoro Tecta U3 cnnasa natyHu v 6poH3bI

82,00

) fimar



NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

M PF 4N MACCHINA PER PASTA FRESCA W
completa di tagliapasta elettronico e raffreddamento o T

PASTA MACHINE = :

with electronic pastry cutter and cooling system

MACHINE A PATE

équipée de roulette a pate électronique et refroidissement

NUDELMASCHINE

Komplett mit elektronischem Nudelschneidemesser und Kiihlvorrichtung

MAQUINA PARA PASTA FRESCA ety

con cortadora de pasta electrénica y enfriamiento ' Pol

MALUVHKA AN19 NTPUTOTOBNEHWA CBEXWUX MAKAPOHHbBIX U3AENMNA

B KOMMNJIEKTE C 3NeKTPOHHBIM HOXOM [ Hape3KM NacTbl U CUCTEMOIE OXNaXeHNA

trafile escluse | without mould | tréfileuses exclues
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MPFAN  750W - 230/400V 3PH Nudeleinsétze ausgeschlossen | moldes no incluidos | unbepa nckniouena Skl
Cavalletto | Base | Chevalet | Gestell | Caballete | Mogctaska 240,00
Trafile formati vari in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould in different shapes

Tréfileuses formées de plusieurs alliages de laiton/bronze cha‘ff::r; ';Zi'll 67,00

Nudeleinsatze fiir verschiedene Formate aus Messing-Kupferlegierung cada uno | kangan
Moldes con formatos varios en aleacion de latén-bronce
Pa3sHble GopmaTbl Gunbepbl 13 CNNaBa NaTyHU 1 GPOH3bI

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo | Brass-bronze alloy mould pasta sfoglia
Tréfileuse pour pate feuilletée en alliage de laiton/bronze | Einsatz fiir ausgerollten Teig aus Messing-Kupferlegierung 82,00
Molde de pasta de hojaldre de aleacién de laton-bronce | Ounbepa Ana cnoéHoro Tecta U3 cnnaBa naTyHi v 6poH3bI

m MACCHINA PER PASTA FRESCA

completa di tagliapasta elettronico, raffreddamento e cavalletto
PASTA MACHINE
with electronic pastry cutter, cooling system and stand

MACHINE A PATE
équipée de roulette a pate électronique, refroidissement et chariot

NUDELMASCHINE -
Komplett mit elektronischem Nudelschneidemesser, Kiihlvorrichtung und Gestell

MAQUINA PARA PASTA FRESCA

con cortadora de pasta electrénica, enfriamiento y caballete

MALUMHKA 19 IPUTOTOBJIEHUA CBEMMX MAKAPOHHbIX U3JENNIA
B KOMNJIEKTE C 3NeKTPOHHBIM HOXOM [l HAPe3KM NacTbl, CUCTEMOI OXTAXAEHNA U CTOMKOIA L

trafile escluse | without mould | tréfileuses exclues

MPF 8N 1000W - 2307400V 3PH Nudeleinsatze ausgeschlossen | moldes no incluidos | Ounbepa uckniouena

5.360,00

Trafile formati vari in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould in different shapes

Treﬁleu.ses"form'('ees de pI.u5|eurs alliages de Ialton(bronze . cha‘ff::lnjae 'S‘:‘:i: 120.00
Nudeleinsatze fiir verschiedene Formate aus Messing-Kupferlegierung cada uno | kaxgan !
Moldes con formatos varios en aleacién de latén-bronce

Pa3Hble dopmaTbl dunbepbl U3 Ciasa naTyHu 1 6poH3bI

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo | Brass-bronze alloy mould pasta sfoglia
Tréfileuse pour pate feuilletée en alliage de laiton/bronze | Einsatz fiir ausgerollten Teig aus Messing-Kupferlegierung 150,00
Molde de pasta de hojaldre de aleacién de laton-bronce | Ounbepa Ans cnoéHoro Tecta U3 cinaBa naTyHi 1 6poH3bI

LISTINO PREZZI | PRICE-LIST | LISTE DES PRIX | PREISLISTE | LISTA DE PRECIOS | NPAHC-NUCT
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TRAFILE FORMATI VARI BRASS-BRONZE ALLOY MOULD TREFILEUSES FORMEES DE PLUSIEURS

IN LEGA OTTONE-BRONZO IN DIFFERENT SHAPES ALLIAGES DE LAITON/BRONZE

NUDELEINSATZE FUR VERSCHIEDENE MOLDES CON FORMATOS VARIOS PA3HBIE OOPMATbI OUITILEPDI

FORMATE AUS MESSING-KUPFERLEGIERUNG ~ EN ALEACION DE LATON-BRONCE W3 CMTABA JTATYHU U BPOH3bI
CASERECCE FUSILLI PAPPARDELLE PAPPARDELLE RICCE BUCATINI

— NS Pm—
() )
b

BIGOLI CAPELLI D’ANGELO SPAGHETTI SPAGHETTI ALLA CHITARRA
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LINGUINE 4x1,6 PASTA SFOGLIA

GNOCCHI STELLINE RISO

di patat & SN R%
:g? suli{?blae?or potatoes ﬁ& % & %} QOQO 2090,
Bop xR 09,2 0290500
1o g A 2 000 g% OOQ
S )
e —
MACCHERONI @ 8,5 MACCHERONI @ 15 CANESTRINI
[} @

I DISEGNI DELLE TRAFILE SONO INDICATIVI. IL NUMERO DEI FORI CAMBIA IN BASE AL MODELLO DELLA MACCHINA. | THE MOULD’S DRAWINGS ARE INDICATIVE. THE NUMBER OF THE HOLES DIFFERS IN ACCORDANCE TO THE MODEL OF THE MACHINE.
LES DESSINS DES FILIERES SONT INDICATIFS. LE NOMBRE DE TROUS VARIE SELON LE MODELE DE LA MACHINE. | DIE ENTWURFE DER MATRIZEN SIND UNVERBINDLICH. DIE ANZAHL DER LOCHER UNTERSCHEIDET SICH JE NACH MASCHINENTYP.
LOS DISENOS DE LOS ESTRUSORS SON INDICATIVOS. EL NUMERO DE ORIFICIOS VARIA EN FUNCION DEL MODELO DE MAQUINA. | 3CKW3bl OUbEPbI OKA3ATE/IbHbI. HOMEP OTBEPCTHY U3MEHSAETCA B OCHOBE HA MOZENb ABTOMOBMNS.

2

£

=

z

=

z

= MODELLO MODEL MODELLO MODEL

= MODELE MODELL MPF/1,5N  MPF/2,5N  MPF/4N MPF/8N MODELE MODELL MPF/1,5N  MPF/2,5N  MPF/4N MPF/8N
S MODELO MOZENb MODELO MOZENb

% CASERECCE 9x5 mm 9x5 mm 9x5mm 9x5mm FETTUCCINE 8mm 8 mm 8 mm 8 mm

2 PASTA SFOGLIA

E et gl gl gl i spessore | thickness 135mm 155 mm 155 mm 205 mm
| PAPPARDELLE 16mm 16mm 16 mm 16 mm VN el

= CANNELLONE PER RIPIENO @25mm @25mm @25mm 30mm
3 S 012 012 012 012

E :g?ﬁif:;f;o.pmmes e me m " GRAMIGNA @3,5mm 03,5mm @3,5mm 03,5mm
>

§ BUCATINI @4mm @4mm @4 mm 04mm PAPPARDELLE RICCE 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm
% BIGOLI #3mm 03 mm 03 mm 03 mm STELLINE 5mm 5mm 5mm 5mm
‘= CAPELLI D’ANGELO @ 1mm @ 1mm 0 1mm 0 1mm RISO 7mm 7mm 7mm 7mm

=

§ SPAGHETTI @2mm @2mm #2mm 02mm MACCHERONI ¢ 4,8 04,8 mm 04,8 mm 04,8 mm 04,8 mm
=3

; SPAGHETTIALLACHITARRA ~ 2x2mm 2x2mm 2x2mm 2x2mm MACCHERONI ¢ 8,5 @85mm  @85mm  @85mm  @85mm
E TAGLIOLINI 3mm 3mm 3mm 3mm MACCHERONI ¢ 15 015mm 015mm @15 mm 015 mm
§ LINGUINE 3x1,6 3mm 3mm 3mm 3mm CANESTRINI 016 mm @16 mm @16 mm @16 mm
S

g LINGUINE 4x1,6 4mm 4mm 4mm 4mm
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FI/32N 3
El B S

STENDIPIZZA A DUE COPPIE DI RULLI
PIZZA ROLLER MACHINE

FORMEUSE A PIZZA
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE
EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA CON DOS PARES DE RODILLOS
TECTOPACKATOYHAA MALUWHA ANA NULLbI C ABYMA MAPAMW BAJIKOB

FI/32N  370W 230V 1PH 1.170,00

FI/42N  370W 230V 1PH 1.250,00

FIP/42N  370W 230V TPH rulli paralleli | paralle! rollers | rouleaux paralléles 1.350,00
Parallele Walzen | rodillos paralelos | llapannenbHble Banku

Comando pedale elettrico solo per vecchi modelli FI/32 - FI/42 - FIP/42

Controls pedal only for old models FI/32 - FI/42 - FIP/42

Commande de la pédale électrique, exclusivement pour les vieux modeles FI/32 - FI/42 - FIP/42 75.00

Steuerung mit Elektropedal nur fiir die alten Modelle FI/32 - FI/42 - FIP/42 !

Mando de pedal eléctrico solo para modelos antiguos FI/32 - FI/42 - FIP/42

HoxHoe aneKkTpuyeckoe ynpasneHue Tonbko And crapbix mog. FI/32 - FI/42 - FIP/42

STENDIPIZZA MONORULLO

SINGLE ROLLER PIZZA DOUGH SHEETER

FORMEUSE A PIZZA A UN ROULEAU

PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT EINER WALZE

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA MONO RODILLO

TECTOPACKATOYHAA MALUMHA COAHUM BANKOM

FIM/42  370W 230V 1PH 970,00
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NORME CE

3 CEVERSION
L NORMES CE
= EG-NORMEN
d NORMAS CE
= CTAHIAPTA EC
5 |__€EURO
E m STENDIPIZZA - SFOGLIATRICI A UNA COPPIA DI RULLI
2 per pizza al taglio e pasta all'uovo
& PIZZA AND PASTA ROLLER MACHINE
= for pizza by the slice and fresh pasta
2 FORMEUSE A PIZZA ET A PATE
2 pour des tranches de pizza et de pates aux ceufs
3 PIZZA-UND NUDELAUSROLLMASCHINE
ol fiir Pizza zum Abschneiden und Eiernudeln
3 EXTENDEDORA DE PASTA CON UN PAR DE RODILLOS
para pizza de corte y pasta de huevo
TECTOPACKATOUHAS MALLMHA - MALLUHKN ANg PACKATKMN TECTA C OAHOW NAPOI BANKOB
ANA NULLbI HA BLIHOC 1 ANYHOI MacThl
S1320 370W 230/400V 3PH 2.030,00
S1420 370W 230/400V 3PH 2.180,00
S1520 370W 230/400V 3PH 2.310,00
Disponibili con motore 230V 1PH | Available with 230V 1PH motor aumento | surcharge
Disponibles avec moteur 230V 1 PH | Verfiigbar mit Motor 230V 1 PH supplément | aufpreis 40,00

aumento | yBennyeHue

Disponible con motor de 230V 1 PH | loctyntbl ¢ gBuratenem 2308 1 PH

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLUUE

TGP 2 2mm tagliasfoglia 310,00
pastry cutter
TGP 4 4mm roulette 3 péte 295,00
TGP 6 6mm Nudelschneidegerdt 295,00
cortadora de masa
4 TGP12 12mm  Tpubop AnA Hape3Ku TOHKIX CNOEB TecTa 295,00
g e
3 SFOGLIATRICI IMPERIA
g PASTA ROLLER MACHINES
= MACHINES A PATE
= NUDELAUSROLLMASCHINEN
= EXTENDEDORA DE MASA IMPERIA
p NPUBOP 1A HAPE3KW TOHKUX CNIOEB TECTA IMPERIA
% SM/220 manuale | manual | manuel | Manuell | manual | pyuHoii 700,00
g SE/220N 230V 1PH elettrica | electrical | électrique | elektrisch | eléctrica | anekTpuueckwmii 1.980,00
E ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLUME
= BRI (apelli d'angelo - 1,5 mm tagliasfoglia 170,00
& ST2 Tagliatelle - 2 mm pastry cutter 170,00
g roulette a pate
2 ST3 Trenette - 4 mm Nudelschneidegert 170,00
E ST4 Fettuccine - 6,5 mm cortadora de masa 170,00
% ST5 Lasagnette - 12 mm [Tpnbop Ana Hape3Ku TOHKUX CNIOEB TeCTa 170,00
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NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

TAGLIAVERDURA carcassa e bocca in AlSI 304

VEGETABLE CUTTER with AISI 304 body and inlet

COUPE-LEGUMES avec corps et goulotte en AlSI 304

GEMUSESCHNEIDER mit gehiuse und abnehmbare 6ffnung aus AISI 304
CORTAVERDURAS carcasa y boca de AlSI 304

(OPTOJIAHA) OBOLLIEPE3KA Kopnyc 1 oTBepcTite U3 HepxaBetoweii cranm AlSI 304

4000 “I'ORTOLANA" Bils

-

dischi esclusi | without disks
370W - 230V 1PH - 230/400V 3PH  disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen
discos no incluidos | [lncku ucknioueHbl

1.550,00

kit 5 dischi | set of 5 disks
370W - 230V 1PH - 230/400V 3PH kit de 5 disques | Satz 5 Einsatzscheiben
kit de 5 discos | Habop 13 5 suckos **

1.890,00

2000R “LA ROMAGNOLA"

TAGLIAVERDURA carcassa e bocca in AlSI 304

VEGETABLE CUTTER with AISI 304 body and inlet

COUPE-LEGUMES avec corps et goulotte en AlSI 304
GEMUSESCHNEIDER mit gehiuse und abnehmbare dffnung aus AISI 304
CORTAVERDURAS carcasa y boca de AlSI 304

(POMAHbO/TA) OBOLLEPE3KA kopnyc 1 0TBepCTue 13 HepxkaBetoLLeil cranu AlSI 304

dischi esclusi | without disks
370W - 230V 1PH - 230/400V 3PH  disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen
discos no incluidos | ivckm ucknioueHbl

865,00

kit 5 dischi | set of 5 disks
370W-230V 1PH - 230/400V 3PH kit de 5 disques | Satz 5 Einsatzscheiben

1.210,00

kit de 5 discos | Habop 13 5 nuckos * \7\

TAGLIAVERDURA carcassa e bocca in AlSI 430

VEGETABLE CUTTER with AISI 430 body and inlet

COUPE-LEGUMES avec corps et goulotte en AISI 430
GEMUSESCHNEIDER mit gehéuse und abnehmbare dffnung aus AlS| 430
CORTAVERDURAS carcasa y boca de AISI 430

OBOLLEPE3KA kopnyc u oTBepcTre U3 HepxkasetoLueii ctanu AlSI 430

dischi esclusi | without disks
370W - 230V 1PH - 230/400V 3PH  disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen
discos no incluidos | luckm ucknioueHbl

810,00

kit 5 dischi | set of 5 disks
370W-230V 1PH - 230/400V 3PH kit de 5 disques | Satz 5 Einsatzscheiben
kit de 5 discos | Habop u3 5 avcos *

1.155,00

*ILKIT5 DISCHI COMPRENDE | THE SET OF 5 DISKS INCLUDES | LE KIT DE 5 DISQUES COMPREND: E2-E10-D10- H10-Z4

DER SATZ ZU 5 EINSATZSCHEIBEN UMFASST | EL KIT DE DISCOS INCLUYE | HABOP U3 5 INCKOB BK/HOYAET: E2 - E10-D10- H10- 74
**|LKIT 5 DISCHI COMPRENDE | THE SET OF 5 DISKS INCLUDES | LE KIT DE 5 DISQUES COMPREND: E2 - E10- K10 - H10 - Z4

DER SATZ ZU 5 EINSATZSCHEIBEN UMFASST | EL KIT DE DISCOS INCLUYE | HABOP 113 5 IUCKOB BK/HOYAET: E2 - E10- K10 - H10 - 24
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NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

TAGLIAVERDURA carcassa verniciata e bocca in ABS

VEGETABLE CUTTER with painted body and ABS inlet

COUPE-LEGUMES avec corps recouvert de penture et goulotte en ABS

GEMUSESCHNEIDER mit gehause mit kratzfesten polyurethan-lack beschichet und 6ffnung aus ABS
CORTAVERDURAS carcasa y hoca de ABS

OBOLLIEPE3KA kopnyc 1 otepcTue 3 ABS (akpunonutpunbytagueHctupon)

dischi esclusi | without disks
370W - 230V 1PH disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen 630,00
discos no incluidos | luckv uckntoueHbl

kit 5 dischi | set of 5 disks
370W - 230V 1PH kit de 5 disques | Satz 5 Einsatzscheiben 975,00
kit de 5 discos | Habop 13 5 auckos *

FNT

TAGLIAVERDURA
VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTAVERDURAS
OBOLLIEPE3KA

dischi esclusi | without disks
FNT 370W -230/400V 3PH  disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen 880,00
discos no incluidos | iuckv nckntoueHbl

dischi esclusi | without disks
FNT 370W - 230V 1PH disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen 880,00
discos no incluidos | inckv uckntoueHbl

solo 3PH 2 velocita, dischi esclusi

only 3PH 2 speed, without disks

uniquement 3PH 2 vitesses, disques exclus

Nur 3PH, 2 Geschwindigkeiten, Einsatzscheiben ausgeschlossen
solo 3PH 2 velocidades, discos no incluidos

Tonbko 3PH 2 ckopoCTy, AUCKK NCKAKOUEHbI

FNT2V  550/450W 1.150,00
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DISCHI | DISKS | DISQUES | SCHEIBEN | DISCOS | AUCKM

Per modelli | For models | Pour les modeéles | Fiir die Modelle | Para modelos | [ina mopeneii: 4000 - 2000R - 3000 - 2500 - FNT

Portadischi | Disk holder | Porte-disques | Scheibensténder | portadiscos | Jepxatens auckos 45,00
E1-E2-E3-E4-E5-E6-S1-52 mm: affettare | slicing disk | trancher | In Scheiben schneiden | cortar en ldminas | ins Hape3ku 66,00
E8 - E10 - E14 mm: affettare | slicing disk | trancher | In Scheiben schneiden | cortar en [aminas | lna Hape3ku 66,00
12 - 73 - 74 - 77 mm: sfilacciare | shredding disk | effiler | Zerkleinern | rallar en tiras (julienne) | na usmenbyenua 66,00
V: grattugiare | grating disk | réper | Reiben | rallar | [ina u3menbuenus Ha 1épke 66,00
H2,5-H4-H6 - H8 - H10 mm: 85.00
fiammiferi | disk to cut in sticks | allumettes | In Stabchen schneiden | rallar en bastoncitos | [ina Hape3aHua nanoukamu !

Disco inox regolabile per tagli 1+-8 mm - affettare, escluso FNT
Adjustable slicing disk, not suitable for FNT
Disque inox réglable pour les coupes 1+-8 mm - trancher, FNT exclu 205,00
Regulierbare Scheibe aus Inox-Stahl fiir Schnitte von 1 bis 8 mm - zum in Scheiben schneiden, ausgeschlossen FNT !
Disco inox requlable para cortes de 1+-8 mm - cortar en Iaminas, excluidos FNT
Dlnck u3 Hepax.cTanum Ana pesku 1--8 Mm - AnA Hape3Ku, 3a uckouennem FNT
Per modelli | For models | Pour les modeéles | Fiir die Modelle | Para modelos | ina mopeneii: 2000R - 3000 - 2500
B6 - B8 - B10 mm: fiammiferi | to cut in sticks | allumettes | In Stébchen schneiden | rallar en bastoncitos | ina Hape3aua nanoukamu 85,00
D8x8 mm DX o SX: cubettare | to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku kybukamu 115,00
D10x10 mm DX o SX: cubettare | to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamu 115,00
D12x12 mm DX o SX: cubettare | to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamu 100,00
D20x20 mm DX o SX: cubettare | to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku Ky6ukamu 100,00
Per ottenere il fiammifero accoppiare il disco E con il disco B| To cut in sticks match the disk E with the disk B | Pour obtenir Iallumette, accoupler le disque E au disque B
Um Stiibchen zu erhalten, die Einsatzscheiben E und B kombinieren | Para conseguir bastoncitos acople el disco E con el disco B | JinA Hape3ku nanoykamu ucnonb308ame ouck E emecme ¢ duckom B
Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco D| To cut in cubes match the disk E with the disk D| Pour obtenir le dé, accoupler le disque E au disque D
Um Wiirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und D kombinieren | Para obtener cubitos acaple el disco E con el disco D | [ins Hapesku kyGukamu ucnonb308ame duck E emecme ¢ duckom D
Per modello | For model | Pour les modéles | Fiir die Modelle | Para modelos | ina mopeneii: FNT
B6 - B8 - B10 mm: fiammiferi | disk to cut in sticks | allumettes | In Stébchen schneiden | rallar en bastoncitos | ina Hape3atus nanoukamu 85,00
D8x8 mm SX: cubettare | disck to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamm 115,00
D10x10 mm SX: cubettare | disck to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamu 115,00
D12x12 mm SX: cubettare | disck to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ky Kybukamm 100,00
D20x20 mm SX: cubettare | disck to cut in cubes | couper en dés | in Wirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamm 100,00
Per ottenere il fiammifero accoppiare il disco E con il disco B| To cut in sticks match the disk E with the disk B | Pour obtenir Iallumette, accoupler le disque E au disque B
Um Stiibchen zu erhalten, die Einsatzscheiben E und B kombinieren | Para conseguir bastoncitos acople el disco E con el disco B | JinA Hapeku nanoykamu ucnonb308ame ouck E emecme ¢ duckom B
Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco D| To cut in cubes match the disk E with the disk D | Pour obtenir le dé, accoupler le disque E au disque D
Um Wiirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und D kombinieren | Para obtener cubitos acaple el disco E con el disco D | [ns Hapesku kyGukamu ucnoni308ame duck E emecme ¢ duckom D
Per modello | For model | Pour le modéle | Fiir die Modelle | Para modelo | ina mopeneii: 4000
K8x8 - K10x10 - K12x12 - K20x20 mm:

135,00

cubettare | to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamm

Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco K | To cut in cubes match the disk E with the disk K | Pour obtenir le dé, accoupler le disque E au disque K
Um Wiirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und K kombinieren | Para obtener el cubito acople el disco E con el disco K | Jns Hapesku ky6ukamu ucnose308ams duck E emecme ¢ duckom K
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NORME CE

CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHEAPTA EC
m CUTTER dotato di un coltello a due lame
CUTTER with a 2 cutting blades knife
CUTTER avec couteau a deux lames coupantes
CUTTER mit schneidmesser augestattet
CUTTER con cuchilla de dos cuchillos
CUTTER ocHawéH HOXOM C ABYMA Ne3BUAMM
3 750W 230/400V 3PH - 1400 rpm -3 It. 885,00
3 750W 230 1PH - 1400 rpm - 3 It. 905,00
/s 750W 2307400V 3PH - 1400 rpm -5 It. 960,00
s 750W 230 1PH - 1400 rpm - 51t. 980,00
CL/5V2  600/800W only 3PH - 1400/2800 rpm -5 It. 1.120,00
(L/8 750W 230/400V 3PH - 1400 rpm - 8 It. 1.050,00
/8 750W 230 TPH - 1400 rpm - 8 It. 1.070,00
CL/8V2  600/800W only 3PH - 1400/2800 rpm - 8 It. 1.200,00
BC/3N  370W 230 1PH-730rpm -3t 600,00
BC/SN  750W 230 1PH - 730 rpm -51t. 1.000,00
BC/8N  750W 230 1PH - 730 rpm -8t 1.100,00
BC/SNV 750W 230 1PH - 51t. con variatore di velocita | WI.th speed variator | avec variateur de vitesse 1.150,00
mit Drehzahlregler | con variador de velocidad | c Bapuatopom ckopocti
BC/SNV 750W 230 1PH-81t. con variatore di velocita | with speed variator | avec variateur de vitesse 1.250,00

mit Drehzahlregler | con variador de velocidad | c Bapuatopom ckopocti

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYHOLLME

Coltello 2 lame per CL/3 (tagliente o shattitore) | 2 blades knife for CL/3 (cutting or mixing)
Couteau 2 lames pour CL/3 (tranchant ou batteur) | Messer mit 2 Schneiden fiir CL/3 (zum Schneiden oder Mixen) 75,00
Cuchilla de 2 cuchillos para CL/3 (cortador o batidor) | Hox 2 ne3sua ana C(L/3 (Hape3ka unu B36uBaHue)

Coltello 2 lame per CL/5/8 (tagliente o shattitore) | 2 blades knife for CL/5/8 (cutting or mixing)
Couteau 2 lames pour CL/5/8 (tranchant ou batteur) | Messer mit 2 Schneiden fiir CL/5/8 (zum Schneiden oder Mixen) 75,00
Cuchilla de 2 cuchillos para CL/5/8 (cortador o batidor) | Hox 2 ne3gua ana CL/5/8 (Hape3ka wunv B36uBaHme)

Coltello 4 lame per CL/5/8 (tagliente o shattitore) | 4 blades knife for CL/5/8 (cutting or mixing)
Couteau 4 lames pour CL/5/8 (tranchant ou batteur) | Messer mit 4 Schneiden fiir CL/5/8 (zum Schneiden oder Mixen) 95,00
Cuchilla de 4 cuchillos para CL/5/8 (cortador o batidor) | Hox 4 ne3gua ana CL/5/8 (Hape3ka wunv B36vBaHme)

Coltello 2 lame per BC/3N (tagliente o shattitore) | 2 blades knife for BC/3N (cutting or mixing)
Couteau 2 lames pour BC/3N (tranchant ou batteur) | Messer mit 2 Schneiden fiir BC/3N (zum Schneiden oder Mixen) 65,00
Cuchilla de 2 cuchillos para BC/3N (cortador o batidor) | Hox 2 ne3sus ana BC/3N (Hape3ka unu B36usatue)

Coltello 2 lame per BC/5N - BC/8N (tagliente o sbattitore) | 2 blades knife for BC/5N - BC/8N (cutting or mixing)
Couteau 2 lames pour BC/5N - BC/8N (tranchant ou batteur) | Messer mit 2 Schneiden fiir BC/5N - BC/8N (zum Schneiden oder Mixen) 110,00
Cuchilla de 2 cuchillos para BC/5N - BC/8N (cortador o batidor) | Hox 2 ne3gus ana BC/5N - BC/8N (Hape3ka unu 36uBanme)

Coltello 4 lame per BC/5N - BC/8N (tagliente o shattitore) | 4 blades knife for BC/SN - BC/8N (cutting or mixing)
Couteau 4 lames pour BC/5N - BC/8N (tranchant ou batteur) | Messer mit 4 Schneiden fiir BC/5N - BC/8N (zum Schneiden oder Mixen) 190,00
Cuchilla de 4 cuchillos para BC/5N - BC/8N (cortador o batidor) | Hox 4 ne3sua ana BC/5N - BC/8N (Hape3ka uni B36uBaHue)
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NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

TAGLIAMOZZARELLA PER CUBETTARE

MOZZARELLA DICING CUTTER
COUPE-MOZZARELLE POUR DES
MOZZARELLASCHNEIDER ZUM WURFERLN
CORTADORA DE MOZZARELLA EN CUBITOS
CbIPOPE3KA 1A MOLIAPENbI, ANA HAPE3KWU KYBUKAMU

dischi e coltelli esclusi | without disks and knives | disques et couteaux pas compris
Scheiben und Messer ausgeschlossen | sin discos i cuchillas | uckin n Hoxu ncknoues

TAC-P5 TAC- NPD 8x8x8

TAC 230V 1PH - 230/400V 3PH 1.550,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLLME

coltello solo per disco NPD altezza 5 mm | 5 mm high knife for the NPD disks series only
P5  couteau uniquement pour disque NPD hauteur 5 mm | Messer nur fiir Scheibe NPD, Hohe 5 mm 110,00
cuchilla solo para disco NPD de 5 mm de alto | Hox Tonbko ana avcka NPD BbicoToit 5 Mm

coltello solo per disco NPD altezza 8 mm | 8 mm high knife for the NPD disks series only

P8  couteau uniquement pour disque NPD hauteur 8 mm | Messer nur fiir Scheibe NPD, Héhe 8 mm 110,00
cuchilla solo para disco NPD de 8 mm de alto | Hox Tonbko ans aucka NPD BbicoToii 8 MM

NPD dischi| disks | disques | Scheiben | discos | aucku: 8x8x5 - 10x10x5 - 12x12x5 - 16x16x5 - 20x20x5 mm 135,00

NPD  dischi| disks | disques | Scheiben | discos | auckm: 8x8x8 - 10x10x8 - 12x12x8 - 16x16x8 - 20x20x8 mm 135,00

TAGLIAMOZZARELLA PER SFILACCIARE

MOZZARELLA SHREDDING CUTTER
COUPE-MOZZARELLE A EFFILER
MOZZARELLASCHNEIDER ZUM ZERFRANSEN
CORTADORA DE MOZZARELLA EN TIRAS
CbIPOPE3KA 1A MOLIAPENNDI, ANA U3MENbYEHWUA

dischi e coltelli esclusi | without disks and knives | disques et couteaux pas compris
Scheiben und Messer ausgeschlossen | sin discos ni cuchillas | uckin n Hoxu ncknouens

TAS 230V 1PH -230/400V 3PH 1.440,00

Puo utilizzare anche i dischi della serie E-H-Z-V | Suitable to work with the series of disks E-H-Z-V
Peut également utiliser les disques de la série E-H-Z-V | Es kannen auch die Einsatzscheiben der Serien E-H-Z-V verwendet werden
Pueden usarse también los discos de la serie E-H-Z-V | MoxHo Takxe ucnonb3osatb aucku cepum E-H-Z-V

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMEKTYIOLLVE

disco 4 lame ondulate 5 mm | 4 blades corrugated disk 5 mm | disque 4 lames ondulées 5 mm

4PL5 Scheibe mit 4 gewellten Messern zu 5 mm | disco de 4 cuchilla onduladas de 5 mm | [luck 4 pudnénbie ne3sua 5 Mm e

418 disco 4 lame ondulate 8 mm | 4 blades corrugated disk 8 mm | disque 4 lames ondulées 8 mm 170.00
Scheibe mit 4 gewellten Messern zu 8 mm | disco de 4 cuchilla onduladas de 8 mm | lnck 4 pugnéHble ne3sua 8 mm !

228 disco 2 lame ondulate 8 mm | 2 blades corrugated disk 8 mm | disque 2 lames ondulées 8 mm 135.00
Scheibe mit 2 gewellten Messern zu 8 mm | disco de 2 cuchilla onduladas de 8 mm | luck 2 pu¢néHble ne3sua 8 mm !
disco per sfilacciare 9 4 mm circa | cutting disk for shreds of 4 mm approx | disque pour effiler 8 4 mm environ

Pz4 : : . . : 83,00
Scheibe zum Zerkleinern, g 4 mm zirka | disco para cortar en tiras de unos 4 mm de @ | Juck Ans u3MenbyeHna @ pUMepHo 4 Mm

PI7 disco per sfilacciare @ 7 mm circa | cutting disk for shreds of 7 mm approx | disque pour effiler 7 mm environ 83 00

Scheibe zum Zerkleinern, o 7 mm zirka | disco para cortar en tiras de unos 7 mm de @ | Juck Ana uamenbyeHua g npuMepHo 7 Mm
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NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

m LAVAVERDURA E CENTRIFUGAVERDURA IN FOGLIA
con programma lavaggio e risciacquo

capacita cestello: verdure in foglia max 1,5 kg - verdure pesanti max 4 kg
VEGETABLE WASHER AND DRYER
with washing and rinsing program
basket capacity: leaf vegetables max 1.5 kg - heavy vegetables max 4 kg
LAVEUSE-ESSOREUSE POUR LEGUMES
avec programme de lavage et rincage
capacité du panier: légumes en feuilles max. 1,5 kg - légumes compacts max. 4 kg
GEMUSEWASCH-UND TROCKNERMASCHINE
mit Waschen-und Mundwasserprogramm
Fassungsvermdgen des Behdlters: Blattgemiise max. 1,5 kg - schweres Gemiise max. 4 kg
LAVADORA DE VERDURAS Y CENTRIFUGADORA DE VERDURAS DE HOJA
con programa de lavado y enjuague
(apacidad de la cesta: verduras de hoja mdx. 1,5 kg - verduras gruesas méx. 4 kg
NPUBOP /11 MOMKM OBOLLEA U CYLIKN TUCTBEB CAJIATA
CNPOrpammOoii MOiAKY 1 0NONACKNBaHNA
EMKOCTb KOp3WHbI: IUCTbA canata MaKc. 1,5 Kr - TAXEnble 0BOLLM MaKC. 4 KT

370/110W solo 3PH, velocita max 450 giri

370/110W 3PH only, max speed 450 rpm

370/110W uniquement 3 PH, vitesse max. 450 tours
370/110W nur 3 PH, Geschwindigkeit max. 450 Umdrehungen
370/110 W solo 3 PH, velocidad madx. 450 revoluciones
370/110B7 TonbKO 3 PH, Makc. ckopocTb 450 06opoTos

LAV 2.480,00

ATTENZIONE: centrifuga solo verdure in foglia max 1,5 kg

ATTENTION: vegetable dryer only for leaf vegetables max 1,5 kg
ATTENTION: essoreuse seulement pour légumes en feuilles max 1,5 kg
ACHTUNG: Trocknermaschine nur fiir Blattgemiise max 1,5 kg

ATENCION: centrifuga solo verduras de hoja méx. 1,5 kg

BHUMAHMWE: uenTpudyra Tonbko AnA CylKN NUCTbeB canata makc. 165 kr
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SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CE VERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHAAPTA EC CTAHNIAPTA EC

PPN/PPF 5 Kg [l

PELAPATATE

POTATO PEELER
EPLUCHEUR
KARTOFFELSCHALER
PELADORA DE PATATAS
KAPTOOENEYUCTKA

da banco, scarico a lavandino, dotato di un piattello PTA

counter version, sink drain, fitted with a PTA plate

de comptoir, évacuation évier, avec tournette PTA

fiir auf den Tisch, Abfluss ins Waschbecken, mit einer Scheibe PTA ausgestattet
de mostrador, con vaciado en fregadero y plato PTA

HacToNbHas, CNINB B PAKOBUHY, OCHaLLIEHa abpa3nBHbIM Anckom PTA

PPN/5 370W 230/400V 3PH 1.285,00 1.400,00

da pavimento, dotato di un piattello PTA e cavalletto CI
floor-mounted version, fitted with a PTA plate and (I stand

pour plancher, équipé d’une tournette PTA et chariot (I

fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA und Gestell Cl ausgestattet
de suelo, con plato PTA y caballete CI

HanonbHas, OCHalleHa abpa3uBHbIM Auckom PTA u cToiikoii I

PPF/5 370W 2307400V 3PH 1.460,00 1.560,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | Boctynhbl: 230V 1PH supplément | aufpres 30,00 30,00

aumento | yBenuyeHune

r"'!'\
PPN/PPF 10 Kg ="
PELAPATATE
POTATO PEELER
EPLUCHEUR
KARTOFFELSCHALER
PELADORA DE PATATAS 1
KAPTOOENEYNUCTKA y

da pavimento, dotato di un piattello PTA

floor-mounted version, fitted with a PTA plate

pour plancher, équipé d’'une tournette PTA

fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA ausgestattet

de suelo, con plato PTA

Hano/bHas, OCHaLleHa OCHaLLeHa abpa3uBHbIM Auckom PTA

PPN/10M  750W 230/400V 3PH 1.420,00 1.560,00

da pavimento, dotato di un piattello PTA e cavalletto CI
floor-mounted version, fitted with a PTA plate and (I stand

pour plancher, équipé d’'une tournette PTA et chariot (I

fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA und Gestell Cl ausgestattet
de suelo, con plato PTA y caballete CI

HanonbHas, OCHaleHa abpa3uBHbIM Auckom PTA u noactaekoii I

PPF/10M  750W 230/400V 3PH 1.540,00 1.660,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | octynHbl: 230V 1PH supplément | aufpres 30,00 30,00

aumento | yBenuyenune

Disponibili con abrasivo laterale | Available with lateral abrasiv aumento | surcharge
Disponibles avec abrasive latérale | Verfiigbar mit seitlicher Abschleifung supplément | aufpreis 60,00 60,00
Disponibles con abrasivo lateral | locryntbl ¢ 60k0BbIMY abpa3uBHbIMM AUCKaMU aumento | ysenenve
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SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHIIAPTA EC CTAHNIAPTA EC

PPN/PPF 18 Kg

PELAPATATE

POTATO PEELER
EPLUCHEUR
KARTOFFELSCHALER
PELADORA DE PATATAS
KAPTOOENEYUCTKA

PPF/18M

da pavimento, dotato di un piattello PTA

floor-mounted version, fitted with a PTA plate

pour plancher, équipé d’'une tournette PTA

fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA ausgestattet

de suelo, con plato PTA

HanonbHaA, OCHalLieHa ocHaLleHa abpa3nBHbIM Anckom PTA

PPN/18M  1100W 230/400V 3PH 1.480,00 1.630,00

da pavimento, dotato di un piattello PTA e cavalletto (I
floor-mounted version, fitted with a PTA plate and Cl stand
pour plancher, équipé d’une tournette PTA et chariot (I

PPF/18M  T100W 230/400V 3PH fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA und Gestell Cl ausgestattet
de suelo, con plato PTA y caballete Cl
HanonbHas, OCHaleHa abpa3uBHbIM Auckom PTA u cToiikoii I

1.640,00 1.750,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | SoctynHbi: 230V 1PH supplément | aufpres 30,00 30,00

aumento | yBenuyeHue

Disponibili con abrasivo laterale | Available with lateral abrasiv aumento | surcharge
Disponibles avec abrasive latérale | Verfiigbar mit seitlicher Abschleifung supplément  aufpreis 80,00 80,00
Disponibles con abrasivo lateral | locrynHbl ¢ 60k0BbIMU abpa3uBHbIMY ANCKaMU aumento | ygenuere

PPN/PPF 25 Kg

PELAPATATE

POTATO PEELER
EPLUCHEUR
KARTOFFELSCHALER
PELADORA DE PATATAS
KAPTOOENEYUCTKA

PPF/25+CCF

da pavimento, dotato di un piattello PTB
floor-mounted version, fitted with a PTB plate
y pour plancher, équipé d'une tournette PTB
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTB ausgestattet
de suelo, con plato PTB
HanonbHas, OCHalleHa ocHaLleHa abpa3uBHbIM Anckom PTB

PPN/25 1100W 230/400V 3P 2.630,00 2.810,00

da pavimento, dotato di un piattello PTB e cavalletto (B
floor-mounted version, fitted with a PTB plate and (B stand

 pour plancher, équipé d’une tournette PTB et d'un chariot (B
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTB und Gestell (B ausgestattet
de suelo, con plato PTB y caballete (b
HanonbHas, OcHalleHa abpa3uBHbIM Auckom PTB u nopctaskoii CI

PPF/25 1100W 230/400V 3P 2.830,00 3.010,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | SoctynHbi: 230V 1PH supplément | aufpres 200,00 200,00

aumento | yBenuyeHue
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SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CE VERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHAAPTA EC CTAHNIAPTA EC

LCN/LCE 5 Kg

LAVACOZZE

MUSSEL WASHER
LAVE-MOULES
MUSCHELNWASCHMASCHINE
LAVADORA DE MEJILLONES
MALLVHA ANA OYNUCTKU MUINIA

da banco, scarico a lavandino, dotato di un piattello PPC

Counter version, sink drain, fitted with a PPC plate

De comptoir, évacuation d'évier, équipé d'une tournette PPC

Fiir auf den Tisch, Abfluss ins Waschbecken, mit einer Scheibe PPC ausgestattet
De mostrador, descarga en fregadero, con un plato PPC

HacTonbHas, CmB B pakoBMHY, OCHaLLeHa abpasnBHbIM Anckom PPC

LCN/5 260W 230/400V 3PH

1.450,00 1.550,00

da pavimento, dotato di un piattello PPC e cavalletto (I
Floor-mounted version fitted with a PPC plate and (I stand

A plancher équipé d'une tournette PPC et d'un chariot I

Fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PPC und Gestell Cl ausgestattet
De suelo, con plato de PPCy caballete Cl

HanonbHas, ocHallieHa abpa3ugHbim auckom PPC v noactaskoii CI

LCF/5 260W 2307400V 3PH

1.560,00 1.680,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | Boctynhbl: 230V 1PH supplément | aufpres

30,00 30,00

LON/LCF 10 Kg o™ 4

LAVACOZZE
MUSSEL WASHER
LAVE-MOULES il
MUSCHELNWASCHMASCHINE |
LAVADORA DE MEJILLONES
MALLVHA ANA OYUCTKU MUANIA

.

da pavimento, dotato di un piattello PPC
Floor-mounted version fitted with a PPC plate

A plancher équipé d’une tournette PPC

Fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PPC ausgestattet
De suelo con un plato PPC

HanonbHas, ocHalLieHa abpa3uBHbIM anckom PPC

LCN/1OM  550W 230/400V 3PH

1.590,00 1.680,00

da pavimento, dotato di un piattello PPC e cavalletto (I
Floor-mounted version fitted with a PPC plate and (l stand

A plancher équipé d'une tournette PPC et d'un chariot I

Fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PPC und Gestell Cl ausgestattet
De suelo, con plato de PPCy caballete CI

HanonbHas, ocHalLeHa abpasusHbiM Auckom PPCu nopctaskoit I

LCF/10M  550W 230/400V 3PH

1.680,00 1.770,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | BoctynHbl: 230V 1PH supplément | aufpres

aumento | yBenuyeHune

30,00 30,00

fimar €
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SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHIIAPTA EC CTAHNIAPTA EC

LAVACOZZE

MUSSEL WASHER

LAVE-MOULES
MUSCHELNWASCHMASCHINE
LAVADORA DE MEJILLONES
MALLWHA ANg 04UCTKM MURNIA

LCF/18M

da pavimento, dotato di un piattello PPC
Floor-mounted version fitted with a PPC plate

A plancher équipé d'une tournette PPC

Fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PPC ausgestattet
De suelo con un plato PPC

HanonbHas, ocHalLeHa abpa3nBHbIM Auckom PPC

LCN/18M  900W 230/400V 3PH 1.660,00 1.760,00

da pavimento, dotato di un piattello PPCe cavalletto CI
Floor-mounted version fitted with a PPC plate and (I stand

A plancher équipé d'une tournette PPC et d'un chariot CI

Fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PPC und Gestell Cl ausgestattet
De suelo, con plato de PPCy caballete CI

HanonbHas, ocHalLieHa abpa3uHbIM anckom PPC u noactaskoii CI

LCF/18M  900W 230/400V 3PH 1.760,00 1.960,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | SoctynHbi: 230V 1PH supplément | aufpres 30,00 30,00

aumento | yBenuyeHue

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIJIEKTYIOLLVUE

piattello in tela abrasiva per patate e carote | abrasive paper disk for potatoes and carrots
tournette en chassis abrasif pour pommes de terre et carottes

PTA < heibe mit Schmirgelbeschichtung fiir Kartoffel und Karotten PPN-PPF 5-10-18 R
plato de tela abrasiva para patatas y zanahorias | A6pa3wBHblil JCK AN KapTodens u MopKoBM
piattello in tela abrasiva per patate e carote | abrasive paper disk for potatoes and carrots
tournette en chassis abrasif pour pommes de terre et carottes i
PTB Scheibe mit Schmirgelbeschichtung fiir Kartoffel und Karotten PPN-PPF 25 ELY
plato de tela abrasiva para patatas y zanahorias | A6pa3vBHblil JUCK AN KapTodena u MopKoBM
piattello in carborundo abrasivo per patate e carote | carborundum abrasive disk for potatoes and carrots
PAB tournette en carborugdym abra.5|f pour pommes de terre gt carottes | Scheibe aus schmirgelndem Silicumkarbid PPN-PPF 5-10-18 420,00
plato de carburo de silicio abrasivo para patatas y zanahorias
AbpazuBHbIii AUk U3 Kapbuaa KpeMHUA AnA KapTodens v MOpKoBU
piattello a spazzole per cozze | brushing disk for mussels | tournette a brosses pour les moules CE S0,
PPC Scheibe mit Biirste fiir Miesmuscheln | plato con cepillos para mejillones | Abpa3uBHblii Auck Ana Muanii LCN-LCF 5-10-18 IR
v cestello lavaggio verdure | vggetable washing basket | panier de lavage des Iégumes ) PPN-PPF 10-18 380,00
Korb zum Waschen des Gemiises | cesta para lavar verduras | Kop3uHa Ans npombIBKit oBoLLeid
CCF  cassetto con filtro | drawer with filter | tiroir avec filtre | Kasten mit Filter | cajon con filtro | KopoGka ¢ gunbtpom  PPF-LCF 225,00
Q0  cavalletto | stand | chariot | Gestell | caballete | noacraska PPF-LCF 5-10-18 170,00
(B cavalletto | stand | chariot | Gestell | caballete | noacraska PPF 25 270,00
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PTA/PTB




AFFETTATRICI A GRAVITA | GRAVITY SLICERS
TRANCHEURS PAR GRAVITATION | AUFSCHNITTMASCHINEN

CORTADORA DE LONCHAS POR GRAVEDAD | IPABUTALINOHHDIE CNAVCEPDI

H = STANDARD | ESTANDAR | CTAHZAPT

HS = BLOCCO PIATTO VELA | FENCE PLATE SAFETY LOCK | BLOC PLATEAU-CLOISON | BLOCK ABSTEIFER UND RESTEHALTERPLATTE
BLOQUE PIANO-PROTECCIGN VERTICAL | BAIOKUPOBKA NIOTKA/BEPTUKATIHOT 3ACTIOHKM

HL = CORSA LUNGA | LONG STROKE | COURSE LONGUE | LANGER HUB | CARRERA LARGA | ATIMHHbII XO[)

HR = COMPATTA | COMPACT | KOMPAKT | COMPACTA | KOMJTAKTbIZ

SENZA NORME CE
WITHOUT CE NORMS
SANS LES NORMES CE

OHNE EG-NORMEN

SIN NORMAS CE

HE CTAHAAPTA EC

NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

H220

230V1PH

lama @ 220 mm - lunghezza taglio 190 mm | blade @ 220 mm - cutting length 190 mm
lame @ 220 mm - longueur de coupe 190 mm | scneidescheibe @ 220 mm - Schnittlénge 190 mm
cuchilla @ 220 mm - longitud del corte 190 mm | Hoxa @ 220 mm - [lnuxa pe3ku 190 mm

470,00

565,00

H250

230V1PH

lama @ 250 mm - lunghezza taglio 220 mm | blade @ 250 mm - cutting length 220 mm
lame @ 250 mm - longueur de coupe 220 mm | scneidescheibe @ 250 mm - Schnittlange 220 mm
cuchilla @ 250 mm - longitud del corte 220 mm | Hoxa @ 250 mm - [lnuHa pe3ku 220 mm

575,00

670,00

HS 250

230V1PH

lama @ 250 mm - lunghezza taglio 220 mm (blocco piatto/vela)

blade @ 250 mm - cutting length 220 mm (blocking device for the carriage and the blade’s fence)
lame @ 250 mm - longueur de coupe 220 mm (bloc plateau - cloison)

scneidescheibe @ 250 mm - Schnittlange 220 mm (Blockierung fiir Schlitten/Messer)

cuchilla @ 250 mm - longitud del corte 220 mm (bloque plato/lamina cortadora)

Hoxa @ 250 mm - [lnuHa pe3ku 220 mm (6510KMpPOBKa N10TKA/BEPTUKANBHOI 3aCNIOHKMN)

750,00

HR 250

230V1PH

lama @ 250 mm - lunghezza taglio 190 mm | blade @ 250 mm - cutting length 190 mm
lame @ 250 mm - longueur de coupe 190 mm | scneidescheibe @ 250 mm - Schnittlénge 190 mm
cuchilla @ 250 mm - longitud del corte 190 mm | Hoxa @ 250 mm - [lnuxa pe3ku 190 mm

495,00

H 275

230V1PH

lama @ 275 mm - lunghezza taglio 220 mm | blade @ 275 mm - cutting length 220 mm
lame @ 275 mm - longueur de coupe 220 mm | scneidescheibe @ 275 mm - Schnittlénge 220 mm
cuchilla @ 275 mm - longitud del corte 220 mm | Hoxa @ 275 mm - [lnuxa pe3ku 220 mm

630,00

730,00

H300

230V1PH
230/400V 3PH

lama @ 300 mm - lunghezza taglio 220 mm | blade @ 300 mm - cutting length 220 mm
lame @ 300 mm - longueur de coupe 220 mm | scneidescheibe @ 300 mm - Schnittlénge 220 mm
cuchilla @ 300 mm - longitud del corte 220 mm | Hoxa @ 300 mm - [lnuxa pe3ku 220 mm

810,00

1.030,00

HS 300

230V1PH

lama @ 300 mm - lunghezza taglio 220 mm (blocco piatto/vela)

blade @ 300 mm - cutting length 220 mm (blocking device for the carriage and the blade’s fence)
lame @ 300 mm - longueur de coupe 220 mm (bloc plateau - cloison)

scneidescheibe @ 300 mm - Schnittlange 220 mm (Blockierung fiir Schlitten/Messer)

cuchilla @ 300 mm - longitud del corte 220 mm (bloque plato/lamina cortadora)

HoXa @ 300 mm - InuHa pe3ku 220 mm (6n0KupoBKa N0TKa/BepTUKaNbHOI 3aCNOHKN)

1.100,00

HL300

230V1PH
230/400V 3PH

lama @ 300 mm - lunghezza taglio 260 mm | blade @ 300 mm - cutting length 260 mm
lame @ 300 mm - longueur de coupe 260 mm | scneidescheibe @ 300 mm - Schnittlange 260 mm
cuchilla @ 300 mm - longitud del corte 260 mm | Hoxa @ 300 mm - [lnuHa pe3ku 260 mm

1.150,00

1.385,00

HR 300

230V1PH

lama @ 300 mm - lunghezza taglio 220 mm | blade @ 300 mm - cutting length 220 mm
lame @300 mm - longueur de coupe 220 mm | scneidescheibe @ 300 mm - Schnittlénge 220 mm
cuchilla @ 300 mm - longitud del corte 220 mm | Hoxa @ 300 mm - [lnuxa pe3ku 220 mm

715,00

875,00

H330

230V1PH
230/400V 3PH

lama @330 mm - lunghezza taglio 260 mm | blade @ 330 mm - cutting length 260 mm
lame @330 mm - longueur de coupe 260 mm | scneidescheibe @ 330 mm - Schnittlénge 260 mm
cuchilla @ 330 mm - longitud del corte 260 mm | Hoxa @ 330 mm - [lnuHa pe3ku 260 mm

1.275,00

1.500,00

H350

230V1PH
230/400V 3PH

lama @ 350 mm - lunghezza taglio 310 mm | blade @ 350 mm - cutting length 310 mm
lame @350 mm - longueur de coupe 310 mm | scneidescheibe @ 350 mm - Schnittlénge 310 mm
cuchilla @ 350 mm - longitud del corte 310 mm | Hoxa @ 350 mm - [lnuxa pe3ku 310 mm

1.480,00

1.710,00

H370

230V1PH
230/400V 3PH

lama @ 370 mm - lunghezza taglio 300 mm | blade @ 370 mm - cutting length 300 mm
lame @ 370 mm - longueur de coupe 300 mm | scneidescheibe @ 370 mm - Schnittlénge 300 mm
cuchilla @ 370 mm - longitud del corte 300 mm | Hoxa @ 370 mm - [lnuxa pe3ku 300 mm

1.565,00

1.800,00

fimar €
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SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHIIAPTA EC CTAHNIAPTA EC

E AFFETTATRICI VERTICALI scorrimento carrello a vista
VERTICAL SLICERS exposed trolley sliding

TRANCHEURS VERTICALS coulissement chariot en vue

SENKRECHTE AUFSCHNITTMASCHINEN Bewegung des Schlittens sichtbar
CORTADORAS VERTICALES deslizamiento del carro a la vista
BEPTUKANBHBIE CJTAWCEPBI nepesueHie KapeTkit CHapyXi

230V 1PH lama @ 300 mm - lunghezza taglio 260 mm | blade @ 300 mm - cutting length 260 mm
K300 230/400V 3PH lame @ 300 mm - longueur de coupe 260 mm | scneidescheibe @ 300 mm - Schnittldnge 260 mm 1.490,00 1.660,00
cuchilla @ 300 mm - longitud del corte 260 mm | Hoxa @ 300 mm - [lnuxa pe3ku 260 mm

230V 1PH lama @ 330 mm - lunghezza taglio 280 mm | blade @ 330 mm - cutting length 280 mm
K330 130/400V 3PH lame @ 330 mm - longueur de coupe 280 mm | scneidescheibe @ 330 mm - Schnittldnge 280 mm 1.580,00 1.750,00
cuchilla @ 330 mm - longitud del corte 280 mm | Hoxa @ 330 mm - [lnuxa pe3ku 280 mm

230V 1PH lama @ 350 mm - lunghezza taglio 300 mm | blade @ 350 mm - cutting length 300 mm
K350 230/400V 3PH lame @ 350 mm - longueur de coupe 300 mm | scneidescheibe @ 350 mm - Schnittlange 300 mm 1.800,00 1.970,00
cuchilla @ 350 mm - longitud del corte 300 mm | Hoxa @ 350 mm - [lnuxa pe3ku 300 mm

230V TPH lama @ 370 mm - lunghezza taglio 290 mm | blade @ 370 mm - cutting length 290 mm
K370 230/400V 3PH lame @ 370 mm - longueur de coupe 290 mm | scneidescheibe @ 370 mm - Schnittlange 290 mm 1.950,00 2.130,00
cuchilla @ 370 mm - longitud del corte 290 mm | Hoxa @ 370 mm - [lnuxa pe3ku 290 mm

Disponibili con piatto carne | Available with meat carriage | Disponibles avec plateau pour viande
Verfiighar mit Platte fiir Fleisch | Disponibles con plato para came | JocTynHbl ¢ noTkom Ans maca

ﬂ AFFETTATRICI VERTICALI
VERTICAL SLICERS

TRANCHEURS VERTICALS
SENKRECHTE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS VERTICALES i
BEPTUKANIbHBIE CAICEPbI N O
lama @ 250 mm - lunghezza taglio 240 mm | blade @ 250 mm - cutting length 240 mm
V250 230V 1PH lame @ 250 mm - longueur de coupe 240 mm | scneidescheibe @ 250 mm - Schnittlange 240 mm 920,00 1.065,00

cuchilla @ 250 mm - longitud del corte 240 mm | Hoxa @ 250 mm - [lnuxa pe3ku 240 mm

230V TPH lama @ 300 mm - lunghezza taglio 260 mm | blade @ 300 mm - cutting length 260 mm
VR 300 230/400V 3PH lame @ 300 mm - longueur de coupe 260 mm | scneidescheibe @ 300 mm - Schnittldnge 260 mm 1.230,00
cuchilla @ 300 mm - longitud del corte 260 mm | Hoxa @ 300 mm - [lnuxa pe3ku 260 mm

230V TPH lama @ 300 mm - lunghezza taglio 260 mm | blade @ 300 mm - cutting length 260 mm
V300 230/400V 3PH lame @ 300 mm - longueur de coupe 260 mm | scneidescheibe @ 300 mm - Schnittldnge 260 mm 1.690,00 1.960,00
cuchilla @ 300 mm - longitud del corte 260 mm | Hoxa @ 300 mm - [lnuxa pe3ku 260 mm

230V TPH lama @ 330 mm - lunghezza taglio 300 mm | blade @ 330 mm - cutting length 300 mm
V330 230/400V 3PH lame @ 330 mm - longueur de coupe 300 mm | scneidescheibe @ 330 mm - Schnittldnge 300 mm 1.930,00 2.220,00
cuchilla @ 330 mm - longitud del corte 300 mm | Hoxa @ 330 mm - [lnuxa pe3ki 300 mm

230V TPH lama @ 350 mm - lunghezza taglio 310 mm | blade @ 350 mm - cutting length 310 mm
V350 230/400V 3PH lame @ 350 mm - longueur de coupe 310 mm | scneidescheibe @ 350 mm - Schnittlénge 310 mm 2.190,00 2.480,00
cuchilla @ 350 mm - longitud del corte 310 mm | Hoxa @ 350 mm - [lnuxa pe3ku 310 mm

230V 1PH lama @ 370 mm - lunghezza taglio 330 mm | blade @ 370 mm - cutting length 330 mm
V370 230/400V 3PH lame @ 370 mm - longueur de coupe 330 mm | scneidescheibe @ 370 mm - Schnittldnge 330 mm 2.280,00 2.590,00
cuchilla @ 370 mm - longitud del corte 330 mm | Hoxa @ 370 mm - [lnuxa pe3ku 330 mm

Disponibili con piatto carne escluso modello V250 | Available with meat carriage, not for model V250
Disponibles avec plateau pour viande sauf modele V250 | Verfiigbar mit Platte fiir Fleisch, ausgeschlossen Modell V250
Disponibles con plato para carne excluyendo el modelo V250 | loctynHbl ¢ noTkom Ana msca, kpome mogenv V250
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NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

ACCESSORI AFFETTATRICI H-K-V

SLICERS ACCESSORIES H-K-V
ACCESSOIRES TRANCHEURS H-K-V
ZUBEHOR AUFSCHNITTMASCHINEN H-K-V
ACCESORIOS CORTADORAS H-K-V
KOMMAMEKTYIOLUME CNAWCEPBI H-K-V

Motore a 24V per affettatrici con lama 330-350-370
24V motor for the slicers mod. 330-350-370
Moteur a 24V pour coupe-jambons avec lame mod. 330-350-370

aumento | surcharge

24V-Motor fiir Aufschnittmaschinen mit Messer Mod. 330-350-370 aj:f:::ﬂe;:el,.ﬂzz i
Motor de 24 V para cortadoras con cuchilla mod. 330-350-370
[JlBuratenn 24B ana cniicepos ¢ ne3uem mog. 330-350-370
T
j-l L
A |
L]
"’
m AFFETTATRICI AVOLANO W/300 -+ CAYV300
FLYWHEEL MANUAL SLICER
COUPE-JAMBONS A VOLANT
SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS CON VOLANTE
C/IAWCEPBI C MPUBOJOM OT MAXOBUKA
lama @ 300 mm - volano, rossa o nera
blade @ 300 mm - flywheel, red or black
lame @ 300 mm - volant, rouge ou noir
VV300 scneidescheibe @ 300 mm - Handrad rot oder schwarz 3.520,00
cuchilla @ 300 mm - volante, rojo o0 negro
Hoxa @ 300 mm - MaxoBWK, KpacHblii U YEpHbIii
lama @ 350 mm - volano, rossa o nera
blade @ 350 mm - flywheel, red or black
lame @ 350 mm - volant, rouge ou noir
V350 scneidescheibe @ 350 mm - Handrad rot oder schwarz 22
cuchilla @ 350 mm - volante, rojo o negro
Hoxa @ 350 mm - MaxoBuK, KpacHblii Ui YpHblii
cavalletto, rosso o nero | stand, red or black
CAVV300 chariot rouge ou noir | Gestell rot oder schwarz 1.260,00
cahallete rojo o negro | MoacTaBKa KpacHas UK YépHas
cavalletto, rosso o nero | stand, red or black
CAVV350 chariot rouge ou noir | Gestell rot oder schwarz 1.370,00

cahallete rojo o negro | MopcTaBKa KpacHas UK YépHas

fimar €
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NORME CE

" CEVERSION
NORMES CE

EG-NORMEN

NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

= -
BAR350

MACCHINE PER SOTTOVUOTO A BARRA | BAR VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A BARRE | VAKUUMVERPACKUNGSMASCHINEN MIT SCHWEISSLEISTE
MAQUINAS PARA ENVASADO AL VACIO CON BARRA | BAKYYMHbIE YAKOBOYHbIE MALUUHbI CO CBAPOYHOI MIAHKOIA

automatica - barra saldante 32 cm | automatic - hot|weld sealer 32 cm
MSD300P 230V 1PH automatique - barre soudante 32 cm | Automatische - verschweifistab 32 cm 350,00
automaticas - barra saldadora 32 cm | aBTomaTyeckue - cBapoyHad niakka 32 cm

manuale - barra saldante 30 cm | manual - hot|weld sealer 30 cm | manuel - barre soudante 30 cm

BAR300P 230V 1PH Manueller - verschweifistab 30 cm | manual - barra saldadora 30 cm | pyuHas - cBapouHas nnarka 30 cm

385,00

manuale - barra saldante 35 cm | manual - hot|weld sealer 35 cm | manuel - barre soudante 35 cm

BAR 350 230V1PH Manueller - verschweifistab 35 cm | manual - barra saldadora 35 cm | pyuHas - cBapouHas nnaxka 35 cm

480,00

automatica - barra saldante 40 cm | automatic - hot|weld sealer 40 cm
BAR400 230V 1PH automatique - barre soudante 40 cm | Automatische - verschweifistab 40 cm 900,00
automaticas - barra saldadora 40 cm | aBTomaTyeckue - cBapoyHas niakka 40 cm

automatica - barra saldante 50 cm | automatic - hot|weld sealer 50 cm
BAR500 230V 1PH automatique - barre soudante 50 cm | Automatische - verschweifistab 50 cm 1.790,00
automaticas - barra saldadora 50 cm | aBTomaTyeckue - cBapoyHad niakka 50 cm

UTILIZZARE SOLO BUSTE PER SOTTOVUOTO GOFFRATE | USE ONLY EMBOSSED BAGS
UTILISER SEULEMENT LES SACHETS GAUFRES | NUR GAUFRIERTE BEUTEL FUER VAKUUM BENUZTEN
USAR SOLO BOLSAS PARA ENVASADO AL VACIO GOFRADAS | UCTO/b30BATb TObKO MAKETbI /181 BAKYYMA C TUCHEHVEM

CAM400E

c A M - Eco MACCHINE SOTTOVUOTO A CAMPANA automatiche - barre saldanti a membrana
BELL-SHAPED VACUUM PACKAGING MACHINES automatic - sealing bars -
membrane sealing bar

MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE automatiques - barres soudantes - barres de soudure 8 membrane

VAKUUMKAMMERGERATE automatisch - SchweiBbalken - Schweissstangen mit Membran

MAQUINAS ENVASADORAS AL VACIO DE CAMPANA autométicas - barras soldadoras - barras selladoras de membrana
KOJINAKOBAfA BAKYYMHAS YNTAKOBOYHAfAl MALUMHA 3KO aBTomatnueckue - cBapouHble MaHKK - MeMbpaHHble (BapouHble NAaHKu

da banco, pompa vuoto 8 m*/h, barra saldante 30 cm | top, 8 m*/h pump, 30 cm sealing bar

de comptoir, pompe 8 m*/h, barre soudante 30 cm | Fiir auf den Tisch, Pumpe 8 m’/h, SchweiBbalken 30 cm
de mostrador, bomba de 8 m/h, barra soldadora de 30 cm

HactonbHas, Hacoc 8 m/u, (BapouHas nnaxka 30 cm

CAM 300 ECO 230V 1PH 2.480,00

da banco, pompa vuoto 12 m*/h, barra saldante 35 cm | top, 12 m*/h pump, 35 cm sealing bar

de comptoir, pompe 12 m/h, barre soudante 35 cm | Fiir auf den Tisch, Pumpe 12 m?/h, SchweiBbalken 35 cm
de mostrador, bomba de 12 m*/h, barra soldadora de 35 cm

HactonbHas, Hacoc 12m%/y, (BapoyHas MnaHka 35 cm

CAM 350 ECO 230V 1PH 2.670,00

da banco, pompa vuoto 20 m*/h, barra saldante 40 cm | top, 20 m*/h pump, 40 cm sealing bar

de comptoir, pompe 20m*/h, barre soudante 40 cm | Fiir auf den Tisch, Pumpe 20m’/h, SchweiRbalken 40 cm
de mostrador, bomba de 20 m*/h, barra soldadora de 40 cm

HactonbHas, Hacoc 20M/y, cBapoyHas nnaxka 40 cm

CAM 400 ECO 230V 1PH 2.850,00

da banco, pompa vuoto 20 m*/h, barra saldante 45 cm | top, 20 m*/h pump, 45 cm sealing bar

de comptoir, pompe 20 m*/h, barre soudante 45 cm | Fiir auf den Tisch, Pumpe 20 m*/h, SchweiBbalken 45 cm
de mostrador, bomba de 20 m*/h, barra soldadora de 45 cm

HactonbHas, Hacoc 20M*/u, CBapoyHas nnaHka 45 cm

UTILIZZARE SOLO BUSTE PER SOTTOVUOTO LISCE | USE ONLY SMOOTH BAGS
UTILISER SEULEMENT LES SACHETS LISSES | NUR GLATTE BEUTEL FUER VAKUUM BENUZTEN
USE SOLO BOLSAS PARA ENVASADO AL VACIO LISAS | UCOb30BATb TOMbKO MMAZKME MAKETbI L1 BAKYYMA

) fimar

CAM 450 ECO 230V 1PH 3.180,00
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cAM7oo.c‘——\\
— = NORME CE

CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHNIAPTA EC

MACCHINE PER SOTTOVUOTO A CAMPANA automatiche - gruppo iniezione gas - barre saldanti con plstonl
CHAMBER VACUUM PACKERS automatic - gas injection group - sealing bars with pistons

MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE automatiques - groupe de injection a gaz - barres a sceller avec pistons
VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINEN Automatische - Gas Spritzeinheit - Schweissleisten mit Kolben

MAQUINAS PARA ENVASADO AL VACIO DE CAMPANA AUTOMATICAS grupo de inyeccién de gas con barras soldadoras de pistones
KOJINAKOBbIE BAKYYMHDIE YITAKOBOYHBIE MALLIUHbI ABTOMATUYECKUE y3en nogauv rasa, CBapoyHble NaHen ¢ NOpLUHAMM

da banco, pompa 8m?/h, barra saldante 30 cm | top, 8m’/h pump, 30 cm sealing bar

CAM300 TOP %ggv de comptoir, pompe 8m*/h, barre soudante 30 cm | Fiir auf den Tisch, Pumpe 8m?/h, SchweiBbalken 30 cm 2.970,00
de mostrador, bomba de 8 m*/h, barra soldadora de 30 cm | HactonbHas, Hacoc 8w/u, cBapouHast nnanka 30 cm
230V da banco, pompa 18m*/h, barra saldante 40 cm | top, 18m*/h pump, 40 cm sealing bar

CAM400 TOP 1PH de comptoir, pompe 18m*/h, barre soudante 40 cm | Fiir auf den Tisch, Pumpe 18m*/h, SchweiBbalken 40 cm 3.630,00
de mostrador, bomba de 18 m*/h, barra soldadora de 40 cm | HactonbHas, Hacoc 18M*/y, c8apouHas nnakka 40 cm

230V da banco, pompa 20m*/h, barra saldante 50 cm | top, 20m*/h pump, 50 cm sealing bar
CAM500 TOP 1PH de comptoir, pompe 20m*/h, barre soudante 50 cm | Fiir auf den Tisch, Pumpe 20m*/h, SchweiBbalken 50 cm 4.390,00
de mostrador, bomba de 20 m*/h, barra soldadora de 50 cm | HactonbHasi, Hacoc 20m*/y, cBapouHasi inaka 50 cm

carrellata, pompa 20m?/h, barra saldante 50 cm | with wheels, 20m*/h pump, 50 cm sealing bar

CAM500C TOP %gg\i sur chariot, pompe 20m’/h, barre soudante 50 cm | Auf Rédern, Pumpe 20m*/h, SchweiBbalken 50 cm 5.570,00
con carro, bomba de 20 m*/h, barra soldadora de 50 cm | nepensuxHas, Hacoc 20m*/u, cBapouHast naxka 50 cm
230/400V carrellata, pompa 40m*/h, barra saldante 2x70 cm | with wheels, 40m’/h pump, 2x70 cm sealing bar
CAM700CTOP 3PH sur chariot, pompe 40m’/h, barre soudante 2x70 cm | Auf Radern, Pumpe 40m*/h, SchweiBbalken 2x70 cm 7.560,00

con carro, bomba de 40 m*/h, barra soldadora de 2x70 cm | nepenBixHas, Hacoc 40M*/u, cBapOYHan MnaxKka 2x70 cm

carrellata, pompa 63m?/h, barra saldante: 1x50 cm - 1x90 cm

with wheels, 63m*/h pump, sealing bar: 1x50 cm - 1x90 cm
230/400V  sur chariot, pompe 63m*/h, barre soudante: 1x50 cm - 190 cm
3PH* Auf Rédern, Pumpe 63m/h, SchweiBbalken: 1x50 cm - 1x90 cm

con carro, bomba de 63 m’/h, barra soldadora: 1x50 cm - 1x90 cm

nepeaBuXHas, HacoC 63m°/u, (BapoyHaa nnaxka: 1x50 cm - 1x90 m

UTILIZZARE SOLO BUSTE PER SOTTOVUOTO LISCE | USE ONLY SMOOTH BAGS | UTILISER SEULEMENT LES SACHETS LISSES | NUR GLATTE BEUTEL
FUER VAKUUM BENUZTEN | USE SOLO BOLSAS PARA ENVASADO AL VACIO LISAS | MCMOb30BATb TONbKO IMAZKIE MAKETbI 1A BAKYYMA

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYHOLLME

Stampante e tastiera | Printer and keyboard | Imprimante et clavier aumentosucaige
. CAMTOP supplément [aufpreis ——1,050,00
Drucker und Tastatur | Impresora y teclado | MeuatatoLiiee ycTpoiCTBO € KHOMOYHBIM MyNIETOM aumento| ysenusese

CAM900C TOP 9.980,00

Rotolo di carta adesiva per stampante | Adhesive paper roll for printer
Rouleau de papier adhésif pour imprimante | Rolle mit selbstklebendem Papier fiir Drucker 15,00
Rollo de papel adhesivo para impresora | Pyno kneiikoii bymaru Ana neyaratoLLero ycTpoiicTea

Barra saldante aggiuntiva per modelli: | Additional sealing bar for models: aumento | surcharge
Barre de soudure supplémentaire pour les modeles: | Zusétzliche SchweiBstange fiir die Modelle: ~ CAM 500C/700C/900C  supplément  aufpeis 520,00
Barra selladora afiadida para modelos: | [lononHutenbHad cBapouHan nnaka Ana mopeneii: aumento| ysensere

Configurazione barre fuori standard per modelli: | Non-standard bar configuration for models: I
Configuration des barres hors standards pour les modéles: aumento | sucharge
| i
Nicht standardmaBige Stangenkonfiguration fiir die Modelle: CAM 500C /700C / 500C azump;f:]e;:el,mf,:j: S
Configuracién de las barras fuera estandar para modelos: | Konurypauua HectaHzapTHbIX NNaHOK Ans Mogeneit:

* Per la scelta della configurazione barre saldanti vedere catalogo | Please consult the catalogue in order to decide the sealing bars disposition
Pour le choix de la configuration des barres soudantes, voir le catalogue | Zur Wahl der Konfiguration der SchweiBBbalken im Katalog nachsehen
Para elegir la configuracidn de las barras soldadoras vea el catdlogo | [ina evi6opa Korguzypauuu ceapoyHsix nAGHK . kamanoz
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BUSTE PER SOTTOVUOTO
VACUUM SACS
SACHETS POUR SOUS VIDE

VAKUUMBEUTEL .
BOLSAS PARA ENVASADO AL VACIO
MAKETbI A1 BAKYYMHOW YITAKOBKHK

dimensioni
dimensions
dimensions

conf. per scatola
packages per box

Emb. Par boite
abmessungen Packungen je Schachtel
dimensiones Env. Para caja
pazmepbl Ynak. [Ina Kopobku

confezione 100 pz.
100 pes package
Emballage 100 pcs
Packungen zu 100 Stiick
Envase de 100 unidades
YnakoBka 100 wwt.

scatola
box
boite
Schachtel
aja
Kopobka
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15x30 cm n.20 15,00 267,00
20x30 cm n.16 19,50 283,00
20x40 cm n.12 25,50 280,00
25x35cm n.10 27,50 255,00
30x40 cm n.8 38,00 280,00
30x50 cm n.5 47,00 218,00
GOFFRATE 105 pim per mod. MSD 40x60 cm n.4 76,00 278,00
EMBOSSED 105 pm per mod. MSD 5070 cm n.4 o 55,50 206,00
GAUFRES 105 p pour mod. MSD (50 - pes-tick-unidades- )
GAUFRIERT, 105 y, fiir Mod. MSD Rotolo 20x600 cm - confezione 2 rotoli
FRADAS DE dM Roll 20x600 cm - 2 pcs package
GOFRADAS DE 105  para mod. MSD Rouleau 20x600 cm - emballage 2 rouleaux 14.00
CTUCHEHUEM 105 p ana mop. MSD Rolle 20x600 cm - packung zu 2 Rollen ’
Rollo 20x600 cm - envase de 2 rollos
Pynon: 20x600 cm - YnakoBKa 2 pynoHa
Rotolo 30x600 cm - confezione 2 rotoli
Roll 30x600 cm - 2 pcs package
Rouleau 30x600 cm - emballage 2 rouleaux 2050
Rolle 30x600 cm - packung zu 2 Rollen !
Rollo 30x600 cm - envase de 2 rollos
PynoH: 30x600 cm - YnakoBka 2 pynoHa
15x30 cm n. 20 29,00 540,00
GOFFRATE PER COTTURA 105 pm per mod. MSD 20x30 cm n. 16 38,50 568,00
GHLFRES POUR CUISON 105 ppo . MSD
105 p pour mod.
GAUFRIERT, ZUM KOCHEN GEEIGNET, 105 p fiir Mod. MsD —>>>> ™ n. 10 55,50 511,00
GOFRADAS PARA COCCION A 105 p para mod. MSD 30x40 cm n.8 76,00 563,00
CTUCHEHWEM ANA BAPKK 105 p gna mop. MSD 30x50 cm n.5 94,50 437,00
40x60 cm n. 4 152,00 560,00
LISCE 90 pm per mod. MCD 20x30 cm n.20 18,50 340,00
SMOOTH 90 pm per mod MCD 25x35cm n.16 26,50 391,00
LISSES 90 p pour mod. MSD 30x40 cm n.10 36,00 329,00
GLATT, 90 y, fiir Mod. MSD 40x50 cm n.6 66,00 365,00
LISAS 90 p para modelo MSD
TNALKWE 90 p ana mop. MSD
LISCE PER COTTURA 90 um per mod. MCD 15x30cm .25 27,50 612,00
SMOOTH FOR COOKING 90 pm per mod. MCD 20x30 cm n. 20 37,00 545,00
LISSES POUR CUISSON 90 p pour mod. MSD 25x35 cm n.16 54,00 597,00
GLATT ZUM KOCHEN 90 p fiir Mod. MSD 30x40 cm n.10 74,00 679,00
TNAQKUE Ang BAPKU 90 p ansa mop. MSD S0x60 cm 035 185,00 597,00

) fimar



NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

TERMOSIGILLATRICI acciaio inox - manuali o automatiche - trascinamento film automatico - %
HEAT SEALER stainless steel - manual or automatic -automatic film dragging R _ '
THERMOSCELLEUSES en acier inox - manuels ou automatiques - entrainement automatique du film VQ)
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE Inox-Stahl - manuell oder automatisch - automatischer Folienvorschub N

SELLADORAS TERMICAS de acero inoxidable - manuales o automaticas - arrastre de pelicula en automético
TEPMO3ANEYATbIBAIOLLAAl MALLIUHDBI 113 HepxxaBetoLLeit CTanm - pyuHble UK aBTOMATHYecKie aBTOMaTyeckan nojada nnéHkm

Sigillatura manuale / larghezza film 150 mm / dimensioni max vaschetta 205x150x100h mm
manual sealing / film width 150 mm / max. container size 205x150x100 h mm
05kw/ Scellement manuel / largeur du film 150 mm / dimensions max. barquette 205x150x100 h mm
230V1PH  Manuelle Versiegelung / Folienbreite 150 mm / max. Masse der Schale 205x150x100 h mm
Sellado manual / ancho de la pelicula de 150 mm / dimensiones max. de la bandeja 205x150x100 h mm
PyuHas cBapka / wupmHa nnékn 150 mm / Makc. pasmepbl émkoctn 205x150x100 B mm

TS1 3.690,00

Sigillatura automatica / larghezza film 150 mm / dimensioni max vaschetta 205x150x100h mm
Automatic sealing / film width 150 mm / max. container size 205x150x100 h mm
055kW/  Scellement automatique / largeur du film 150 mm / dimensions max. barquette 205x150x100 h mm
230V1PH  Automatische Versiegelung / Folienbreite 150 mm / max. Masse der Schale 205x150x100 h mm
Sellado automético / ancho de la pelicula 150 mm / dimensiones mdx. de la bandeja 205x150x100 h mm
ABTomaThyeckaa cBapKa / WpuHa néHku 150 Mm / Makc. pasmepbl mkoctin 205x150x100 B mm

TS1A 4.250,00

Sigillatura manuale / larghezza film 200 mm / dimensioni max vaschetta 260x195x155h mm
Manual sealing / film width 200 mm / max. container size 260x195x155 h mm
0,7kw/ Scellement manuel / largeur du film 200 mm / dimensions max. barquette 260x195x155 h mm
230V1PH  Manuelle Versiegelung / Folienbreite 200 mm / max. Masse der Schale 260x195x155 h mm
Sellado manual / ancho de la pelicula 200 mm / dimensiones max. de la bandeja 260x195x155 h mm
PyuHas cBapka / wupmHa nnéHkn 200 Mm / Makc. pasmepbl émkocTn 260x195x155 B mm

T2 4.820,00

Sigillatura automatica / larghezza film 200 mm / dimensioni max vaschetta 260x195x155h mm
Automatic sealing / film width 200 mm / max. container size 260x195x155 h mm
0,75kW/  Scellement automatique / largeur du film 200 mm / dimensions max. barquette 260x195x155 h mm
230V1PH  Automatische Versiegelung / Folienbreite 200 mm / max. Masse der Schale 260x195x155 h mm
Sellado automético / ancho de la pelicula 200 mm / dimensiones méx. de la bandeja 260x195x155 h mm
ABTOMaTMyeckan (BapKa / WwupuHa NéHku 200 MM / Makc. pa3mepbl mkocti 260x195x155 B mm

TS2A 5.530,00

Sigillatura automatica / larghezza film 330 mm / dimensioni max vaschetta 370x280x155h mm
Automatic sealing / film width 330 mm / max. container size 370x280x155 h mm
1,5kW/ Scellement automatique / largeur du film 330 mm / dimensions max. barquette 370x280x155 h mm
230V1PH  Automatische Versiegelung / Folienbreite 30 mm / max. Masse der Schale 370x280x155 h mm
Sellado automético / ancho de la pelicula 330 mm / dimensiones max. de la bandeja 370x280x155 h mm
ABTOMaTMyeckan cBapka / WipuHa NéHKN 330 MM / Makc. pa3mepbl 8MkocTu 370x280x155 B mm

TS3A* 5.615,00

Sigillatura automatica sottovuoto / pompa vuoto 16 m*/h / larghezza film 330-380 mm
dimensioni max vaschetta 370x260x105h mm
Automatic vacuum sealing / 16m*/h vacuum pump / film width 330 mm / max. container size 370x260x105 h mm
Scellement automatique sous vide / pompe vide 16m’/h / largeur du film 330 mm
dimensions max. barquette 370x260x105 h mm
Manuelle Vakuum-Versiegelung / Vakuumpumpe 16m’/h / Folienbreite 330 mm 17.170,00
max. Masse der Schale 370x260x105 h mm
Sellado automético al vacio / bomba de vacio 16 m’/h / ancho de la pelicula 330 mm
dimensiones max. de la bandeja 370x260x105 h mm
ABTOMATIYECKasA BaKyyMHaA (BapKa / BaKyyMHbIil Hacoc 16M*/u / wnpuHa nnéxki 330 Mm
MaKC. pa3mepbl émkocTn 370x260x105 B mm

2,5-3,5kW/

TSAVG 230V1PH

* Questi modelli non sono dotati di stampo. Per la scelta dello stampo vedere catalogo | These models do not have a mould. See catalogue to choose the mould
Ces modéles ne sont pas équipés de moule. Pour le choix du moule, voir le catalogue | Diese Modelle sind nicht mit Form ausgestattet. Fiir die Wahl der Form im Katalog nachsehen
Estos modelos no incluyen molde. Para elegir el molde vea el catdlogo | 3mu modenu He ocHawieHs! neyamto. 1 8v160pa neyamu cm. kamasnoz
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Pezzi per confezione NORME CE

% Price per pack CEVERSION
= Prix par paquet NORMES CE
2 PreisejePackung  EG-NORMEN
g 182 Preciosporenvase  NORMAS CE

5 TSIA TS2A TS3A TSAVG  Llewiwaynakosky  CTAHAAPTAEC
I I I T
E ACCESSORI TERMOSIGILLATRICI ZUBEHOR THERMOVERSIEGELUNGSGERI‘TE

g HEAT SEALER ACCESSORIES ACCESORIOS SELLADORAS TERMICAS

2 ACCESSOIRES THERMOSCELLEUSES KOMMNEKTYIOLLWE TEPMO3ANEYATBIBAIOLIAA MALUUHDI

E VASCHETTE - CONTAINER - BARQUETTES - SCHALEN - BANDEJAS - BAPUAHTbI EMKOCTEH

| vAo130 13795x30h mm e 1000 95,00
% VA0145 137x95x45h mm . . . 1000 95,00
i VA0163 137x95x63h mm . . . 1000 95,00
% VA0220 190x137x20h mm . . . . 600 180,00
g VA0238 190x137x38h mm o | o | o | 500 180,00
é VA0250 190x137x50h mm . . . . 500 180,00
g VA0272 190x137x72h mm . . . . 500 180,00
% VA0285 190x137x85h mm . . . . 400 195,00
~§ VA0325 230x190x25h mm . . 400 265,00
g VA0335 230x190x35h mm . . 400 330,00
2 VA0350 230x190x50h mm .. 400 330,00
E VA0365 230x190x65h mm . . 350 375,00
é VA0420 260x190x20h mm . . . 500 280,00
é VA0435 260x190x35h mm . . . 400 345,00
g VA0450 260x190x50h mm . . . 400 360,00
| vaoses 260x190x65h mm e 350 395,00
E: STAMPI - MOULDS - MOULES - FORMEN - MOLDES - LUTAMbI

‘g STAMPOTSAOT  1impronta | impression | empreinte | vertiefung | sellado | otTuck: 320x260 mm . 790,00
g STAMPOTSA02  2impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTTucka: 180x280 mm | o 875,00
% STAMPOTSA03 4 impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTTucka: 180x135mm | o 950,00
g stampo muI.tiform | muItifgrm- mould: gggﬂzg 22

E STAMPOTSA04  moule mult!form | Mehr Férmige Form:  140x190 mm . 1.515,00
g molde multiform | wramn mynsTUGOpM: 140x195 mm

% STAMPOTSAVGO1 1impronta | impression | empreinte | vertiefung | sellado | otTuck: 320x260 mm . 790,00
§ STAMPOTSAVGO2 2 impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTTucka: 260x180 mm . 875,00
g’ STAMPOTSAVGO3 3 impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTtucka: 260x116 mm . 1.090,00
§ STAMPOTSAVGO4 4 impronte |impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTtucka: 180x125 mm . 1.300,00
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NORME CE

CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHIAPTA EC
BOBINE FILM - FILM REELS - BOBINES DE FILM - FOLIENSPULEN - BOBINAS DE FILM - BOBWHbI C IIEHKOM
Bobina film perTS1-TS1A larghezza 150 mm | Film reel for TS1-TS1A width 150 mm
BOBO1 Bobine film pour TS1-TS1A largeur 150 mm | Folienrolle fiir TS1-TS1A Breite 150 mm 50,00
Bobina de pelicula para TS1-TS1A ancho 150 mm | Katywika nnénku 4na TS1 - TS1A wupuna 150 Mm
Bobina film perTS2 - TS2A larghezza 200 mm | Film reel for TS2 - TS2A width 200 mm
B0B02 Bobine film pour TS2 - TS2A largeur 200 mm | Folienrolle fiir TS2 - TS2A Breite 200 mm 55,00
Bobina de pelicula para TS2 - TS2A ancho 200 mm | KatyLuka nnéHku 4na T52 - TS2A wupuna 200 Mm
Bobina film per TS3A - TSAVG larghezza 330 mm | Film reel for TS3A - TSAVG width 330 mm
BOB03 Bobine de film pour TS3A - TSAVG de 330 mm de large | Folienrolle fiir TS3A - TSAVG Breite 330 mm 100,00
Bobina de pelicula para TS3A - TSAVG ancho 330 mm | Katywika nnénku ana TS3A - TSAVG wipuHa 330 Mm
Bobina film per TSAVG larghezza 380 mm | Film reel for TSAVG width 380 mm
BOB04 Bobine de film pour TSAVG de 380 mm de large | Folienrolle fiir TSAVG - Breite 380 mm 115,00
Bobina de pelicula para TSAVG ancho 380 mm | Katywuika nnénku ana TSAVG wupuxa 380 mm
m ASCIUGA LUCIDA POSATE
CUTLERY DRYER-POLISHER
MACHINES A ESSUYER ET POLIR LES COUVERTS
BESTECKTROCKNER-POLIERER
SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS
CYWNNbHO-NONUPOBOYHAA MALUUHA ANA CTONOBbLIX NPUBOPOB
da banco, 3000 posate/h | counter version, 3000 pieces of cutlery/h
ALP/3000  0,5kW/230V1PH  de comptoir, 3000 couverts/h | Fiir auf den Tisch, 3000 Besteck/h 4.270,00
de mostrador, 3000 cubiertos/h | HactonbHas, 3000 npubopos/y
Tutolo di mais, confezione 3,5 kg | Maize cob, 3.5 kg pack
Rafle de mais, emballage 3,5 kg | Maiskolbenspindel, Packung zu 3,5 kg 45,00
Granulado de maiz, paquete de 3,5 kg | Kykypy3Hble nouatok, ynakoBka 3,5 kr
Prodotto lucida argenteria, flacone da 0,5 kg | Silverware polish, 0.5 kg bottle
Produit pour faire briller 'argenterie, flacon de 0,5 kg | Silberglanzmittel, Flasche zu 0,5 kg 15,00

Producto para pulir plata, frasco de 0,5 kg | CpeacTBo AnA nonvpoBaHuA u3penwii u3 cepedpa, Gnakox 0,5 kr
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CTAHNIAPTA EC

m MIXER A IMMERSIONE IMMERSION BLENDER MIXEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB BATIDORA DE INMERSION PYYHOW MUKCEP
blocco motore + mescolatore 30 cm

motor + 30 cm stick blender
bloc moteur + mélangeur 30 cm

3 Mx25 Einheit Motor und Mixer 30 cm 2
I bloque motor + mezcladora 30 cm
bnokuposka aguratens + cmecutenb 30 v
blocco motore MX25
motor MX 25
bloc moteur MX 25
3 MXM25 Einheit Motor MX 25 120,00
bloque motor MX 25
bnokuposka gguratens MX 25
mescolatore MX25 30 cm
30 cm stick blender
mélangeur MX 25 30 cm
ME2530 Mixer MX 25 30 cm ol
i Mezclador MX 25 30 cm
(mecutenb MX 2530 cm
blocco matore con variatore + mescolatore 40 cm + frusta
motor with speed regulator + 40 cm stick blender + whisk
: MX40 bloc moteur avec variateur + mélangeur 40 cm + fouet 400.00
' | Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm + Riihrgerdt !
. bloque motor con variador + mezcladora 40 cm + batidor
’ I bnokupoBka fBuratens ¢ Bapuatopom + cmecutenb 40 M + BEHUNK
blocco motore con variatore + mescolatore 40 cm
motor with speed regulator 4 40 cm stick blender
bloc moteur avec variateur + mélangeur 40 cm
& i | Mx42 Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler 4+ Mixer 40 cm 290,00
bloque motor con variador + mezcladora 40 cm
. I bnokupoBka fBuratens ¢ Bapuatopom + cmecutenb 40 m
blocco motore senza variatore 4+ mescolatore 40 cm
1 speed motor + 40 cm stick blender
MX425 bloc moteur sans variateur + mélangeur 40 cm 245,00

Einheit Motor ohne Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm
bloque motor sin variador + mezcladora 40 cm
brokupoBka asuratens 6e3 apuaropa + cvecutenb 40 cm

blocco matore con variatore + frusta
motor with speed requlator + whisk
bloc moteur avec variateur + fouet
Mx42F Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler und Riihrgerat EULY
blogue motor con variador + batidor

bnokupoBKa ABUratens ¢ BapuaTopom + BEHUMK
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NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

MIXER A IMMERSIONE IMMERSION BLENDER MIXEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB BATIDORA DE INMERSION PYYHON MUKCEP

blocco motore con variatore

motor with speed regulator

bloc moteur avec variateur

Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler
bloque motor con variador

brokupoBKa ABuratens ¢ Bapuatopom

MXM40 175,00

blocco motore senza variatore
1 speed motor
bloc moteur sans variateur
MXM405 Einheit Motor ohne Geschwindigkeitsumwandler o)
bloque motor sin variador

BnokupoBka aBuratens 6e3 apuatopa

blocco motore con variatore + mescolatore 40 cm + frusta

motor with speed regulator + 40 cm stick blender + whisk

bloc moteur avec variateur + mélangeur 40 cm + fouet

Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm + Riihrgerat
bloque motor con variador + mezcladora 40 cm + batidor

bnokupoBka ABuratens ¢ Bapuatopom + cmecutenb 40 cm + BEHUMK

FX40 400,00

blocco motore con variatore -+ mescolatore 40 cm

motor with speed regulator + 40 cm stick blender

bloc moteur avec variateur + mélangeur 40 cm

Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler 4+ Mixer 40 cm
blogue motor con variador + mezcladora 40 cm

brokupoBKa ABuraTens ¢ Bapuatopom + cmecutenb 40 cm

FX42 295,00

blocco motore senza variatore + mescolatore 40 cm

1 speed motor + 40 cm stick blender

bloc moteur sans variateur + mélangeur 40 cm

Einheit Motor ohne Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm
bloque motor sin variador + mezcladora 40 cm

brokupoBka aBurarens 6e3 sapuatopa -+ cmecutenb 40 cm

FX42$ 245,00

blocco motore con variatore + frusta
motor with speed regulator + whisk
bloc moteur avec variateur + fouet
FX42F Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler und Riihrgerat s
bloque motor con variador + batidor

BJ'IOKMPOBKa JBuUratensa ¢ BapuaTopom + BeH4YMK

blocco motore con variatore
motor with speed regulator
bloc moteur avec variateur
FXM40 Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler ke
blogue motor con variador

BHOKMPOBKa [ABUraTena C Bapnatopom

blocco motore senza variatore
1 speed motor
bloc moteur sans variateur
FXM405 Einheit Motor ohne Geschwindigkeitsumwandler EE
blogue motor sin variador

BnokupoBka aBuratens 6e3 apuaropa
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m MIXER A IMMERSIONE IMMERSION BLENDER MIXEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB BATIDORA DE INMERSION PYYHOW MUKCEP
frusta (escluso MX25)

whisk (not suitable for MX25)

fouet (MX25 exclu)

Riihrgerdt (ausgeschlossen MX25)

batidor (sin MX25)
BeHuuk (kpome MX25)

FRUSTAFM3 130,00

' mescolatore 30 cm (escluso MX25)

30 cm stick blender (not suitable for MX25)
mélangeur 30 cm (MX25 exclu)
ME4030 Mixer 30 cm (ausgeschlossen MX25)
| = mezcladora de 30 cm (sin MX25)
(mecutenb 30 cm (kpome MX25)

115,00

[ mescolatore 40 cm (escluso MX25)
Iﬂ- 40 cm stick blender (not suitable for MX25)
ME4040 mélangeur 40 cm (MX25 exclu)
Mischgerdt 40 cm (ausgeschlossen MX25)
mezcladora de 40 cm (sin MX25)
(mecutenb 40 cm (kpome MX25)

115,00

mescolatore 50 cm (escluso MX25)

50 cm stick blender (not suitable for MX25)
mélangeur 50 cm (MX25 exclu)

Mischgerdt 50 cm (ausgeschlossen MX25)
mezcladora de 50 cm (sin MX25)
(mecutenb 50 cm (kpome MX25)

ME4050 125,00

mescolatore 60 cm (escluso MX25)

60 cm stick blender (not suitable for MX25)
mélangeur 60 cm (MX25 exclu)

Mischgerdt 60 cm (ausgeschlossen MX25)
mezcladora de 60 cm (sin MX25)
(mecutenb 60 cm (kpome MX25)

ME4060 145,00

Espositore | Display stand | Présentoir

Geratebehalter | Mostrador | Crenp 400,00
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MICROV - MINI

FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA acciaio inox, con vetri, monofase o trifase

ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA stainless steel, with glasses, single phase or three-phase
FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA acier inox, avec verres, monophasé ou triphasé
ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA Edelstahl, mit Glaser, ein- oder dreiphasig

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA de acero inoxidable, con cristales monofasico o trifésico

NMEKTPUMECKUE MEYU ANA MALLLEEPUMN 13 HepxaBetoLweil CTanu, Co CTEKNaMu, 0fHOGa3Hble unn TpéxdasHble

1 camera 40x40x11 cm - 2 termostati - porta con vetro - solo 230V 1PH
1 chamber 40x40x11 cm - 2 thermostats - glass door - only 230V 1PH
1 chambre 40x40x11 cm - 2 thermostats - porte vitrée - uniquement 230V 1PH

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE

MicRov1C 1 Kochzelle 40x40x11 cm - 2 Thermostaten - Tiir mit Glas - Nur 230V 1PH 221W TR
1 cdmara 40x40x11 cm - 2 termostatos - puerta de cristal - solo 230V 1PH
1 kamepa 40x40x11 cm - 2 TepmocTaTa - iBepLa o cTeknom - Tonbko 230V 1PH

disponibile nelle versioni camera h 18cm | chamber h 18cm

available versions chambre h 18cm | Kochzelle h 18cm 765,00

disponibles dans les versions ~ (dmara de h 18cm | Kamepa h 18cm

Verfiigbarin den Versionen  camera h 22cm (dotato di luce e pirometro) | chamber h 22cm (with light and pyrometer)

disponible en las versiones chambre h 22cm (équipée de lumiére et de pyromeétre) | Kochzelle h 22cm (mit Licht und Pyrometer ausgestattet) 960,00

Hoctynkbl B BepcuAx (dmara de h 22cm (con luzy pirdmetro) | Kamepa h 22cm (ocHalueHa ocBeLLieHeM i NMPOMeTpom)

2 camere 40x40x11 cm - 4 termostati - porta con vetro

2 chambers 40x40x11 cm - 4 thermostats - porte vitrée

2 chambres 40x40x11 cm - 4 thermostats - porte vitrée

2 Kochzellen 40x40x11 cm - 4 Thermostaten - Tiir mit Glas

2 cdmaras 40x40x11 cm - 4 termostatos - puerta de cristal

2 kamepbl 40x40x11 cm - 4 TepmocTata - iBepb €0 CTEKNOM

MICROV 2C 4,4kW 1.270,00

Disponibili a richiesta con porte cieche | On request doors without glasses | Disponibles sur demande avec les portes aveugles
Auf Wunsch erhdiltlich mit blinden Tiiren | Disponibles bajo pedido con puertas sin aberturas | Jocmyntsl no 3anpocy ¢ 2nyxumu depyamu

2 camera 50x50x11 cm - 3 termostati | 2 chamber 50x50x11 cm - 3 thermostats
MINI 2 chambres 50x50x11 cm - 3 thermostats | 2 Kochzellen 50x50x11 cm - 3 Thermostaten 6 kW 1.260,00
2 cdmaras 50x50x11 cm - 3 termostatos | 2 kamepbi 50x50x11 cm - 3 TepMocTara

Cavalletto Forno MINI | Base for Pizza Oven MINI
Chariot pour four MINI | Gestell fiir Ofen MINI 210,00
Caballete del horno MINI | MoactaBka neun MIAHK

m FORNETTO PER PIZZA
PIZZA OVEN

FOUR A PIZZA

PIZZAOFEN

HORNO PARA PIZZA

MEYKA A4 MALILbI
FP 1750 W - 230V 1PH 350,00
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FME4-+4

m FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA a richiesta versione inox o rustico, monofase o trifase; con vetri, luce e pirometri

ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA on request stainless steel or brown painted version, single or three-phase; with glasses, light and pyrometers
FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA sur demande en acier inox ou peint en marron, monophasé ou triphaseé; avec verres, lumiére et pyrométres
ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA suf Anfrage Edelstahl oder Rustikalausfiihrung, ein- oder dreiphasig; mit Gléser, Licht und Pyrometer

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA bajo pedido con version de acero inoxidable o ristico, monofasico o trifésico; con cristales, luz y pirémetros

MEKTPUYECKME NEYU ANA NULILEEPUN no 3anpocy Bepcum 13 HepxaBetoLLeli CTanu unm AepeBeHckue, ofHodasHble nn TpéxdasHble; co CTEKNamMu,
0CBELLeHUeM 11 NUPOMeTpaMu
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FME 4 Tcamera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 61x61x14 cm 4,2kW 1.290,00
FME 4+4 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 61x61x14 cm 8,4kW 2.170,00
FME 6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 61x91x14 cm 7,2kW 1.495,00
FMEW 6 1camera | 1 chamber | T chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 91x61x14 cm 6,4kW 1.900,00
FME 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbl: 61x91x14 cm 14,4 kW 2.575,00
FMEW 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 91x61x14 cm 12,8kW 3.320,00
FME 9 Tcamera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 91x91x14 cm 9,6 kW 2.290,00

2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 91x91x14 cm

FME9+9 solo | only | uniquement | Nur | solo | Tonbko: 230/400V 3PH

19,2 kW 3.990,00

CAVALLETTI | BASES | CHEVALETS | UNTERGESTELLEN | CABALLETTES | CTOMKM

FME 4 220,00
FME 4+4 220,00
FME 6 250,00
FMEW 6 250,00
FME 6+6 250,00
FMEW 6+6 250,00
FME9 290,00
FME 9+9 290,00
m FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA inox, monofase o trifase, con vetri e luce = : ;E;E’
ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA stainless steel, single or three-phase; with glasses and light i
FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA acier inox, monophasé ou triphasé; avec verres et lumiere £ i
ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA Edelstahl, ein- oder dreiphasig; mit Glaser und Licht e ::.. !V
HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA de acero inoxidable, monofésico o trifésico; con cristal y luz
MMEKTPUYECKNE NEYU ANA NULILEEPUN 3 HepxxaBetoLweii CTanu, 0gHOda3HbIe Uk TPEXDa3HbIe; CO CTEKNAMM 1 OCBELLEHNEM
FES4 1camera | 1 chamber | T chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 66x66x14 cm 4,2kW 1.135,00
FES4+4 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 66x66x14 cm 8,4 kW 1.655,00
FES6 Tcamera| 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 66x99,5x14 cm 7,2kW 1.295,00
FES 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 66x99,5x14 cm 14,4 kW 2.010,00

CAVALLETTI | BASES | CHEVALETS | UNTERGESTELLEN | CABALLETTES | CTOMKM

FES 4 245,00
FES 4+4 245,00
FES 6 270,00
FES 6+6 270,00

InHIrgoL0indu | NopI0d | NIWyD | Nossind | ONINOOD | vinLiod
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FML6+6

m FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA a richiesta versione inox o rustico, monofase o trifase; con vetri, luce e pirometri

ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA on request stainless steel or brown painted version, single or three-phase; with glasses, light and pyrometers
FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA sur demande en acier inox ou peint en marron, monophasé ou triphasé; avec vitres, lumiére et pyrométres
ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA auf Anfrage Edelstahl oder Rustikalausfiihrung, ein- oder dreiphasig; mit Glaser, Licht und Pyrometer

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA bajo pedido con versién de acero inoxidable o riistico, monofasico o trifésico; con cristales, luz y pirdmetros
NEKTPUYECKUE MEYW ANA MALLLEEPUMN no 3anpocy Bepcum 13 HepixaBetoLLeil CTann Unn AepeBeHcKIne, 0fHOGa3Hble W TpéxdasHble; Co CTEKNaMK,
0CBeLLieHNeM 1 MPOMETpamin

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE

FML4 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x72x14 cm 6 kW 1.525,00
FML4+4 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x72x14 cm 12kw 2.410,00
FML 6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x108x14 cm 9kw 1.770,00
FMLW 6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 108x72x14 cm 9kw 2.320,00
FML 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x108x14 cm 18 kW 3.020,00
FMLW6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 108x72x14 cm 18 kW 4.000,00
FML9 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 108x108x14 cm 13,2 kW 2.570,00

2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 108x108x14 cm
solo | only | uniquement | Nur | solo | Tonbko: 230/400V 3PH

CAVALLETTI | BASES | CHEVALETS | UNTERGESTELLEN | CABALLETTES | CTOMKM

FML9+9 26,4 kW 4.540,00

FML 4 275,00
FML 4+4 275,00
FML6 315,00
FMLW 6 330,00
FML 6+6 315,00
FMLW 6+6 330,00
FML9 350,00
FML9+9 350,00

FYL FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA inox, monofase o trifase; con vetri e luce L4+
ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA stainless steel, single or three-phase; with glasses and light

FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA acier inox, monophasé ou triphasé; avec vitres et lumiére

ELEKTRISCHE GFEN FUR PIZZERIA Edelstahl, ein- oder dreiphasig; mit Gldser und Licht

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA de acero inoxidable, monofasico o trifésico; con cristal y luz

NMEKTPUYECKUE MEYU ANA MALLLEPUMN w3 HepxaBeloLweil cTanu, ogHoda3Hble unm TpéxdasHble; €O CTEKNaMM 1 0CBELLEHNEM

FYL4 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x72x14 cm 6 kW 1.265,00
FYL4+4 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x72x14 cm 12kw 2.000,00
FYL6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | T kamepa: 72x108x14 cm 9kW 1.550,00
FYL6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x108x14 cm 18 kW 2.560,00

CAVALLETTI | BASES | CHEVALETS | UNTERGESTELLEN | CABALLETTES | CTOMKM

FYL4 275,00
FYL4+4 275,00
FYL6 315,00
FYL6+6 315,00
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m FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA digitale. Camera rivestita completamente . . :

. ) . . . FMDW 6+6 B
in refrattario. Solo inox. Monofase o trifase con vetri e luce

ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA digital. Chamber wholly covered by refractory surfaces.
Stainless steel only. Single or three-phase with glasses and light

FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA numérique. Chambre avec revétement

en matériau réfractaire. Seulement en inox. Monophasé ou triphasé avec vitres et lumiére
ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA digital. Kammer komplett aus nitzebestindigem

Material verkleidet. Nur aus rostfreiem Stahl. Ein-oder dreiphasig mit Glaser und licht

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA digital - cimara recubierta completamente

con material refractario Solo acero inoxidable. Monofdsico o trifasico; con cristales y luz
IEKTPUYECKME NEYU NA NULILLEPUN undposble - Kamepa NOAHOCTbIO U3 XKaponpoyHOro
matepuana TonbKo Hepx - cTanb - OgHodasHble unu TpéxdasHble; co CTEKNAMU U OCBeLLEHNEM
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FMD 4 Tcamera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x72x14 cm 6 kW 2.100,00
FMD 4+4 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x72x14 cm 12kw 3.490,00
FMD 6 Tcamera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x108x14 cm 9kW 2.470,00
FMDW 6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 108x72x14 cm 9kw 3.030,00
FMD 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x108x14 cm 18 kW 4.415,00
FMDW 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbl: 108x72x14 cm 18kW 5.410,00
FMD 9 Tcamera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 108x108x14 cm 13,2kW 3.450,00

2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 108x108x14 cm

FMD 9+9 solo | only | uniquement | Nur | solo | Tonbko: 230/400V 3PH

26,4 kW 6.235,00

CAVALLETTI | BASES | CHEVALETS | UNTERGESTELLEN | CABALLETTES | CTOMKM

FMD 4 275,00
FMD 4+4 275,00
FMD 6 315,00
FMDW 6 330,00
FMD 6+6 315,00
FMDW 6+6 330,00
FMD 9 350,00
FMD 9+9 350,00

InHIrgoL0indu | NopI0d | NIWyD | Nossind | ONINOOD | vinLiod
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[ , RAVO1 LJ — RSPOT
ST . | ‘
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FORNI A GAS PER PIZZERIA predisposti a metano (kit per GPL incluso); digitali, inox, con vetri e luce

GAS OVENS FOR PIZZERIA equipped for methane (LPG kit included); digital, stainless stell, with glasses and light

FOURS A GAZ POUR PIZZERIA equipé pour methene (kit GPL compris); digital, acier inox, avec verres et lumiére

GASOFEN FUR PIZZERIA Ausgestatter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen); digital, Edelstahl, mit Glaser and licht

HORNOS DE GAS PARA PIZZERIA preparados para gas natural (kit para GLP incluido); digitales, de acero inoxidable con cristales y luz
NEKTPUMECKUE MEYU ANA MALLLEPUMN nogroToBneHbl AnA UCNonb3oBaHUA MeTaHa (Habop AnA OKIKEHHOTO ra3a BXOAUT B KOMNEKTaLMI0);
UMdpOBbIE, U3 HEPX.CTANN, CO CTEKNAMM 1 OCBELLEHNEM

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE

Fal 4 Tcamera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 62x62x15,5 cm 13,9kW 3.300,00
Fal 6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 62x92x15,5 cm 18 kW 3.840,00
Fal9 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 92x92x15,5 cm 24,5kW 4.550,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYHOLUME

FGl4/4+4  cavalletti| bases | chevalets | untergestellen | caballettes | croiiku 260,00

FGI6/6+6  cavalletti| bases | chevalets | untergestellen | caballettes | croiiku 310,00

FGI9/9+9  cavalletti| bases | chevalets | untergestellen | caballettes | cToitku 385,00
raccordo antivento | windproof cowl | raccord étanche au vent

RAVO1 Anschlussstiick Anti-Wind | conexion antiviento | My¢Ta and 3awuTbi ot BeTpa FGl4/6/9/4+4 325,00
raccordo antivento | windproof cowl | raccord étanche au vent

RAV02 Anschlussstiick Anti-Wind | conexion antiviento | Mydta and 3awuTbi ot BeTpa Fel6+6/9+9 385,00

RSP 01 raccordo per sovrapposizione | stacking connection | Raccords pour superposition FGl 404 285,00
Anschlussstiick zum Daraufstellen | conexion para sobreponer | My¢Ta Ans HanoxeHua

RSP 02 raccordo per sovrapposizione | stacking connection | Raccords pour superposition FGI 646 /949 315,00

Anschlussstiick zum Daraufstellen | conexion para sobreponer | My¢Ta Ans HanoxeHus
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CELLE LIEVITAZIONE FORNI PIZZERIA
PROVING CHAMBERS FOR PIZZERIA OVENS
CELLULES DE LEVAGE DES FOURS A PIZZA
GARZELLEN FUR PIZZERIA-OFEN

CELDAS PARA FERMENTACION PARA HORNOS DE PIZZERIA
PACCTOEYHBIE KAMEPBI MEYEN ANA NULILbI

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHZIAPTA EC

Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana MINI 520,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FME4/ 4+4 540,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FME 6/ 6+6 595,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FMEW 6 / 6-+6 560,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FME9/9+9 670,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FES4/4+4 570,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FES6/6+6 635,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ansa FML-FYL-FMD 4/ 4+4 595,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FML-FYL-FMD 6/ 6+6 675,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FMLW - FMDW 6 / 646 705,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FML-FMD 9/9+9 790,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FGl 4 530,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FGl6 600,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FGl9 690,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLUME

Riscaldatore, 1100W, termostato 0-90°C, 230V 1 PH
Heater, 1100W, 0-90°C thermostat, 230V 1 PH
Réchauffeur, 17100W, thermostat 0-90°C, 230V 1 PH
Heizgerdt, 1100W, Thermostat 0-90°C, 230V 1 PH
(alentador, 1100 W, con termostato 0-90 °C, 230V 1 PH
Harpesatenb, 1100W, Tepmoctat 0-90°C, 230 B 1 PH

230,00

Porta teglie | Rack-holder
Porte-plaques | Blechstander
Porta bandejas | [lepxarens npoTuBHei

60x40cm (Mod. Mini 48x48 cm)

310,00

Kit ruote per cella | Wheel kit for cell
Kit de roues pour cellule | Satz Rader fiir Zelle
Grupo de ruedas para celda | Habop konéc ana Kamepa

200,00

) fimar
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FORNO CON
CAPPA ASPIRANTE

O

OVENWITH
COOKER HOOD

.‘_
s

CAPPE ASPIRANTI PER FORNI PIZZERIA
COOKER HOODS FOR PIZZERIA OVENS
HOTTES ASPIRANTES DES FOURS A PIZZA )
DUNSTABZUGSHAUBEN FUR PIZZERIA GFEN —
CAMPANAS ASPIRADORAS PARA HORNOS DE PIZZERIA FLTRO A ARGONLATT
BbITAHBIE KONMAKN ANA NEYE NALILIbI

Cappe aspiranti | Cooker hoods | Hottes aspirantes

| l.
;
H
:
il
|
_"‘
-

i

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE

Dunstabzugshauben | Campanas aspiradoras | BbiTAXHble konnaki FME4/4+4 031IW 1.060,00
Cappe aspiranti | Cooker hoods | Hot.tes aspirantes FME 6/ 646 0,31 kW 1.120,00
Dunstabzugshauben | Campanas aspiradoras | BbiTsXHble konnaki
Cappe aspiranti | Cooker hoods | Hot.tes aspirantes FMEW 6/ 646 0,31 kKW 1.190,00
Dunstabzugshauben | Campanas aspiradoras | BbiTaXHble konnaki
Cappe aspiranti | Cooker hoods | Hot'tes aspirantes FME9/9+9 0,31 KW 1.250,00
Dunstabzugshauben | Campanas aspiradoras | BbiTsxHble Konnaki
Cappe aspiranti | Cooker hoods | Hot_tes aspirantes FML- FYL- FMD 4/ 4+4 0,31 kW 1.120,00
Dunstabzugshauben | Campanas aspiradoras | BbiTsiXHble Konnakiu
Cappe aspiranti | Cooker hoods | Hot_tes aspirantes FML- FYL- FMD 6/ 6+6 0,31 kW 1.190,00
Dunstabzugshauben | Campanas aspiradoras | BbITsXHble konnaki
Cappe aspiranti | Cooker hoods | HotFes aspirantes FMLW-FMDW 6/ 6+6 0,31 kW 1.250,00
Dunstabzugshauben | Campanas aspiradoras | BbiTaXHble konnaki
Cappe aspiranti | Cooker hoods | Hottes aspirantes FML-EMD 9 / 949 0,31 kW 1.310,00

Dunstabzugshauben | Campanas aspiradoras | BbiTaXHble konnaki

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLLME

Filtro con carbone attivo | Active carbon filter | Filter a charbon actif
. ) ) N 220,00
Aktivohle-Filters | Filtro con Carbon activo | QunbTp U3 aKTMBMPOBaHHBIM YA
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FN423/GV - B

m FORNI GAS A CONVEZIONE GASTRONOMIA GN 2/3 acciaio inox - ventilatore - vetro interno estraibile - luce
GAS CONVECTION OVENS FOR GASTRONOMY stainless steel - fan - removable internal glass - light
FOURS A GAZ POUR GASTRONOMIE acier inox - Ventilateur - Vitre intérieure extractible - Lumiére
GAS HEIBLUFTOFEN FUR GASTRONOMIE Edelstahl - Ventilator - Ausziehbares inneres Glass - Licht
HORNOS DE GAS DE CONVECCION PARA GASTRONOMIA GN 2/3 de acero inoxidable - ventilador cristal interno extraible - lampara
TA30BbIE KOHBEHLIWOHAJIbHBIE MEYN [ANA TACTPOHOMUU GN 2/3 13 HepxaBelowweli cTanu Bextunatop, BHyTpeHHee cbémHoe cTekno OcgelueHue

4N 23 interasse 75mm, funzionamento solo GPL | interaxis distance 75mm, LPG only | entraxe 75mm, Gaz GPL

FN423/G 230V 1PH seulement | Distanz 75mm, Nur fiir Fliissiggas | Distancia de ejes de 75 mm, funcionamiento solo con GLP | 4 kW 1.600,00
MexoceBoe paccTostHie 75 MM, paboTa TONbKO OT CHMKEHHOrO ra3a
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interasse 75mm, Funzionamento solo GPL, umidificatore con regolatore di energia, 3 funzioni | interaxis
distance 75mm, LPG only, automatic humidifier with flow regulator, 3 functions | entraxe 75mm, Gaz GPL
4xGN2/3  seulement, humidificateur automatique avec régulateur d'‘énergie, 3 fonctions | Distanz 75mm, Nur fiir
230V 1PH  Fliissiggas, Automatikbeffeuchter mit Wasserregelung, 3 Funktionen | distancia de ejes de 75 mm, funcio-
namiento solo con GLP. humidificador con regulador de energia, 3 funciones | MexoceBoe pacctosue 75
MM, paboTa TONbKO 0T CKUMEHHOrO ra3a, YBRaXHUTENb C PeryfATopoM SHepriu, 3 GYHKLK

FN423/GV 4kW 1.850,00

4xGN23 interasse 75mm, funzionamento solo metano | interaxis distance 75mm, methane only | entraxe 75mm,

FN423/M 3ovipH 9% méthene seulement | Distanz 75mm, Nur fiir Erdgas | distancia de ejes de 75 mm, funcionamiento 4kW 1.600,00
solo con gas natural | MexoceBoe pacctosHiue 75 MM, paboTta TONbKO OT OKIKEHHOTO rasa

interasse 75mm, funzionamento solo metano, umidificatore con regolatore di energia, 3 funzioni |
interaxis distance 75mm, methane only, automatic humidifier with flow regulator, 3 functions | entraxe
4N 75mm, gaz méthene seulement, humidificateur automatique avec régulateur d‘énergie, 3 fonctions |
FN423/MV 230V 1PH Distanz 75mm, Nur fiir Erdgas, Automatikbeffeuchter mit Wasserregelung, 3 Funktionen | distancia de 4kW 1.850,00
ejes de 75 mm, funcionamiento solo con gas natural, humidificador con requlador de energia, 3 funciones
| MexxoceBoe paccTosiHme 75 MM, paboTa ToNIbKO OT OKIKEHHOTO Fa3a, yBRXHUTENb C perynatopom

3Heprim, 3 QyHKLMN

m FORNI PER GASTRONOMIA GN 2/3 - A CONVEZIONE - ELETTRICI
acciaio inox - ventilatore - vetro interno estraibile luce - 8 funzioni

ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS GN 2/3

stainless steel - fan - removable internal glass - light 8 function

FOURS POUR GASTRONOMIE GN 2/3 A CONVECTION - ELECTRIQUES

acier inox - ventilateur - vitre intérieure extractible lumiére - 8 fonctions

ELEKTRISCHE HEIBLUFTOFEN GN 2/3 FUR GASTSTATTENGEWERBE

Edelstahl - Ventilator - Ausziehbares inneres Glass Licht - 8 Funktionen

HORNOS PARA GASTRONOMIA GN 2/3 - ELECTRICOS DE CONVECCION

de acero inoxidable - ventilador cristal interno extraible lampara - 8 funciones

NEYN ANg rACTPOHOMUU GN 2/3 - KOHBEHLIWOHAJIbHDIE - SNEKTPUMECKUE

13 Hepx.cTanu Bentunatop. BHyTpenHee chémHoe ctekno OcBelueHue. 8 dyHKLMiA

FN423/EV L

4xGN2/3 interasse | interaxis distance | entraxe: 75mm

FN423/E 230V 1PH  Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe pacctosHue: 75mm 31kW - 1.270,00
interasse 75mm, umidificatore con regolatore di energia | interaxis distance 75mm, automatic humidifier
FN423/EV 4xGN2/3  with flow regulator | entraxe 75 mm, Humidificateur automatique avec régulateur d‘énergie | Distanz 75 31 KW 1.480,00

230V 1PH mm, Automatikbeffeuchter mit Wasserregelung | distancia de ejes de 75 mm, humidificador con regula-
dor de energia | MexoceBoe paccTosiHue 75 MM, YBRaXHUTENb C PErynATopoM SHeprun

InHIrgoL0indu | NopI0d | NIWyD | Nossind | ONINOOD | vinLiod
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STA RT FORNI A CONVEZIONE MECCANICI GN1/1 - 600x400 - elettrici - acciaio inox
ventilatore con autoreverse - porta con doppio vetro - illuminazione interna alogena

umidificatore con regolatore di energia

MECHANICAL CONVECTION OVENS GN1/1 - 600x400 - electrical - stainless steel - centrifugal fan with

auto-reverse - double-glazed glass door - internal halogen light - humidifier with energy regulator

FOURS A CONVECTION MECANIQUE GN1/1 - 600x400 - électriques - acier inox - ventilateur centrifuge

avec autoreverse - porte avec double vitre - éclairage interne halogéne - humidificateur avec réqulateur B o ]

dénergie

MECHANISCHER HEIBLUFTOFEN GN1/1 - 600x400 - elektrisch - Edelstahl - Zentrifugalgeblise mit Autoreverse - Doppelglastiir - Halogen-Innenbe-

leuchtung - Luftbefeuchter mit Energieregler

HORNOS DE CONVECCION MECANICOS GN1/1 - 600x400 - eléctricos - acero inoxidable - ventilador centrifugo con autoreverse - puerta de doble cristal -

iluminacion interna halégena - humidificador con regulador de energia

MEXAHUYECKAA KOHBEKLIUOHHASA MEYb GN1/1 - 600x400 - 3neKTpuueckuil - HepXaBeloLas CTab - LLleHTPOOEXHbIN BEHTUNATOP C aBTOMATUYECKOI

obpaTHoro BpaLLieHIs - iBepLieli C ABOIAHOTO CTeKNa - BHYTPEHHEe raNoreHHoe 0CBeLLeHIe - YBAAKHUTENb C perynaTopom SHepruu

& .". @ o]

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPUFOTOBNEHUE

6xGN1/1-600x400 interasse 70 mm | interaxis distance 70 mm | entraxe 70 mm

STR6 230V 1PH-400V3PH  Distanz 70 mm | distancia entre ejes 70 mm | MexoceBoe pacctoaHue 70 mm

10,8 kW 3.400,00

T0xGN1/1-600x400  interasse 80 mm | interaxis distance 80 mm | entraxe 80 mm

400V 3PH Distanz 80 mm | distancia entre ejes 80 mm | MexoceBoe pacctoaHme 80 mm 16,1kW L

STR10

n & 1
E v B

TO P / M FORNI MISTI CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO MECCANICI GN1/1 - 600x400 i i
elettrici - acciaio inox - ventilatore con autoreverse - porta con doppio vetro i & ;i,

illuminazione interna alogena - umidificatore con regolatore di energia - scarico acqua I 7

MIXED CONVECTION/DIRECT STEAM OVENS - MECHANICAL -GN1/1 - 600x400 - electrical - stainless steel W

centrifugal fan with auto-reverse - double-glazed glass door - internal halogen light - humidifier with energy regulator

water drain ToPsi

FOURS MIXTES CONVECTION/VAPEUR DIRECTE - MECANIQUE - GN'1/1 - 600x400 - électriques - acier inox - ventilateur centrifuge avec autoreverse - porte

avec double vitre - éclairage interne halogéne - humidificateur avec régulateur d'énergie - vidange eau

GEMISCHTE HEIBLUFTOFEN / DIREKTER DAMPF - MECHANISCHER - GN'1/1 - 600x400 - elektrisch - Edelstahl - Zentrifugalgeblése mit Autoreverse - Dop-

pelglastiir - Halogen-Innenbeleuchtung - Luftbefeuchter mit Energieregler - Wasserblass

HORNOS MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO - MECANICOS - GN1/1 - 600x400 - eléctricos - acero inoxidable - ventilador centrifugo con autoreverse -

puerta de doble cristal - iluminacion interna haldgena - humidificador con requlador de energia - descarga de agua

CMELLAHHBIE KOHBEKLIWOHHBIE NEYYW / CTPAMBIM MAPOM - MEXAHUYECKAA - GN1/1 - 600x400 - 3neKTpuyeckmil - HepxaBeloLLas CTanb -

LLeHTPOBEXHDIil BEHTUNATOP C aBTOMATIYECKOI 00paTHOr0 BpaLLeHus - ABepLieli C ABOIHOTO CTEKNa - BHYTPEHHee ranoreHHoe 0CBeLLEHUe - YBNaXKHUTeNb C

PerynaTopom Hepriv - CMB BOADI

4xGN1/1-600x400 interasse 80 mm | interaxis distance 80 mm | entraxe 80 mm

Topam 230V 1PH-400V3PH  Distanz 80 mm | distancia entre ejes 80 mm | MexoceBoe pacctoaHme 80 mm 108 kW 3.150,00
6XGN1/1 - 600x400 interasse 80 mm | interaxis distance 80 mm | entraxe 80 mm

TOPGM 30V 1pH - 400V 3PH Distanz 80 mm | distancia entre ejes 80 mm | MexoceBoe pacctoaHme 80 mm 108kW 3.700,00

TOP10M T0XGN1/1-600x400  interasse 80 mm | interaxis distance 80 mm | entraxe 80 mm 16,1 KW 4.750,00

400V 3PH Distanz 80 mm | distancia entre ejes 80 mm | MexoceBoe pacctoHme 80 mm
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TO P / D FORNI MISTI CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO DIGITALI GN1/1 - 600x400

elettrici - acciaio inox - ventilatore con autoreverse (2 velocita) - porta con doppio vetro
illuminazione interna alogena - umidificatore con regolatore di energia - scarico acqua
predisposizione kit lavaggio - 99 programmi - preriscaldamento automatico - regolazione scarico vapore
regolazione iniezione acqua digitale - sonda al cuore
MIXED CONVECTION/DIRECT STEAM OVENS - DIGITAL -GN1/1 - 600x400 - electrical - stainless steel - centrifugal fan with auto-reverse (2 speed) - double-
glazed glass door - internal halogen light - humidifier with energy regulator - water drain - washing kit set-up - 99 programs - automatic pre-heating - steam
discharge requlation - digital water injection regulation - core probe
FOURS MIXTES CONVECTION/VAPEUR DIRECTE - NUMERIQUES - GN1/1 - 600x400 - électriques - acier inox - ventilateur centrifuge avec autoreverse
(2 vitesses) - porte avec double vitre - éclairage interne halogéne - humidificateur avec régulateur d'énergie - vidange eau - predisposition kit lavage - 99
programmes - préchauffage automatique - réglage evacuation de la vapeur - réglage injection d'eau numérique - sonde au ceur
GEMISCHTE HEIBLUFTOFEN / DIREKTER DAMPF - DIGITAL - GN1/1 - 600x400 - elektrisch - Edelstahl - Zentrifugalgeblase mit Autoreverse (2 Geschwin-
digkeiten) - Doppelglastiir - Halogen-Innenbeleuchtung - Luftbefeuchter mit Energieregler - Wasserblass - Vorinstallation Spiilkit - 99 Programmen - automa-
tisches Vorwarmen - Dampfablassrequlierung - digitale Requlierung der Wassereinspritzung - Kerntemperaturfiihler
HORNOS MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO - DIGITAL - GN1/1 - 600x400 - eléctricos - acero inoxidable - ventilador centrifugo con autoreverse (2 ve-
locidades) - puerta de doble cristal - iluminacién interna halégena - humidificador con regulador de energia - descarga de agua - preparacion kit lavado - - 99
programas - precalentamiento automatico - requlacién de la descarga de vapor - regulacion de la inyeccion de agua digital - sonda de temperatura del nicleo
CMELLIAHHDBIE KOHBEKLINOHHDIE MEYYX / C MPAMbIM MAPOM - LIUOPOBDIE - GN1/1 - 600x400 - 5n1eKTpuyecKiil - HepXaBetoLLan CTanb -
LIEHTPOOEXKHbIii BEHTUNATOP C aBTOMATUYECKOIA 00PATHOrO BpaLLEHMA - ABEpLeli ¢ ABOIHOIO CTEKN1A - BHYTPEHHEE raforeHHoe 0CBELLEHME - YBNIAXHUTENb
C perynaTopom 3Heprum - B BOAbI - BO3MOXHOCTb YCTAHOBKY KOMMIEKTa A MOKY - 99 mporpaMmamy - aBToMaTyeckuil NpeaiBapuTeNbHbIi Harpes
- PerynupoBKa napa BbIXNOMHbIX - BIPbICK BOAbI € LdPOBbIM yNpaBneHnem - JaTuiK Temneparypbl

TOP4D
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4xGN1/1-600x400 interasse 80 mm | interaxis distance 80 mm | entraxe 80 mm

T0P4D 230V 1PH-400V3PH  Distanz 80 mm | distancia entre ejes 80 mm | MexoceBoe pacctotue 80 mm 108kW 3.850,00
6xGN1/1-600x400 interasse 80 mm | interaxis distance 80 mm | entraxe 80 mm

TOPD 30y 1pH - 400V 3pH Distanz 80 mm | distancia entre ejes 80 mm | MexoceBoe pacctotue 80 mm 108 kW 4:300,00

T0P10D T0xGN1/1-600x400  interasse 80 mm | interaxis distance 80 mm | entraxe 80 mm 16,1 kW 5.500,00

400V 3PH Distanz 80 mm | distancia entre ejes 80 mm | MexoceBoe pacctosHve 80 mm

InHIrgoL0indu | NopI0d | NIWyD | Nossind | ONINOOD | vinLiod

D) fimar




NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

COMPACT/M e S

FORNI A CONVEZIONE MECCANICI - elettrici - acciaio inox - porta a ribalta con doppio vetro - illuminazione interna alogena

MECHANICAL CONVECTION OVENS - electrical - stainless steel - drop down door - double glass - internal halogen light

FOURS A CONVECTION MECANIQUE - électriques - acier inox - porte a abattant avec double vitre - éclairage interne halogéne

MECHANISCHER HEIBLUFTOFEN - elektrisch - Edelstahl - Klapptiir mit doppelglas- Halogen-Innenbeleuchtung

HORNOS DE CONVECCION MECANICOS - eléctricos - acero inoxidable - puerta abatible con doble cristal - iluminacion interna haldgena
MEXAHWYECKAA KOHBEKLIMOHHAA NMEYD - 3nekTpuueckiii - HepxaBetoLLan CTab - CTBOPKA ABEPYU € ABOMHBIM CTEKNIOM - BHYTPEHHee rafioreHHoe
oCBeLLeHe

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE

umidificatore - 2 ventilatori centrifughi - interasse 75 mm
humidifier - 2 centrifugal fans - interaxis distance 75 mm
4xGN1/1 - 600x400 humidificateur - 2 ventilateurs centrifuges - entraxe 75 mm
230V 1PH Luftbefeuchter - 2 Zentrifugalgebldse - Distanz 75 mm
humidificador - 2 ventiladores centrifugos - distancia entre ejes 75 mm
YBRAXHUTENEM - 2 LLIeHTPOOEXHbIX BeHTUNATOpPa - MexoceBoe paccToaHue 75 mm

C(MP4GPM 3,4kW 1.230,00

umidificatore - 2 ventilatori centrifughi con autoreverse - interasse 75 mm

humidifier - 2 centrifugal fans with auto-reverse - interaxis distance 75 mm

humidificateur - 2 ventilateurs centrifuges avec autoreverse - entraxe 75 mm

Luftbefeuchter - 2 Zentrifugalgebldse mit Autoreverse - Distanz 75 mm 6,3 kW 1.620,00
humidificador - 2 ventiladores centrifugos con autoreverse - distancia entre ejes 75 mm

YBRAXHUTENEM - 2 LLleHTPOOEXHbIX BEHTUNATOPA aBTOMATUYeCKoil 00paTHOro BpaLLieHna

- MexoceBoe pacctoanue 75 mm

4xGN1/1 - 600x400

CMPAGPMI 30\ 1pH - 400V 3PH

interasse 75 mm
interaxis distance 75 mm | entraxe 75 mm

Mpazam “XeN23 Distanz 75 mm 2,85 kW 860,00
230V 1PH . . .
distancia entre ejes 75 mm
MexoceBoe pacctoaHue 75 mm
interasse 75 mm
interaxis distance 75 mm
3 x346x260 mm entraxe 75 mm
CMPp332M 230V 1PH Distanz 75 mm 26kW 740,00

distancia entre ejes 75 mm
MexoceBoe paccToaHue 75 mm
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COMPACT/D

FORNI A CONVEZIONE DIGITALI - elettrici - acciaio inox - porta a ribalta con doppio vetro - illuminazione interna alogena - regolazione iniezione acqua
digitale - 99 programmi - preriscaldamento automatico

DIGITAL CONVECTION OVENS - electrical - stainless steel - drop down door - double glass - internal halogen light - digital water injection regulation - 99
programs - automatic pre-heating

FOURS A CONVECTION NUMERIQUES - électriques - acier inox - porte  abattant avec double vitre - éclairage interne halogeéne - réglage injection d'eau
numérique - 99 programmes - préchauffage automatique

DIGITALE HEIBLUFTOFEN - elektrisch - Edelstahl - Klapptiir mit doppelglas- Halogen-Innenbeleuchtung - digitale Requlierung der Wassereinspritzung - 99
Programmen - automatisches Vorwarmen

HORNOS DE CONVECCION DIGITAL - eléctricos - acero inoxidable - puerta abatible con doble cristal - iluminacién interna halégena - requlacion de la inyec-
cién de agua digital - 99 programas - precalentamiento automatico

LIUOPOBbIE KOHBEKLIMOHHAA NMEYD - 3nekTpuueckuii - HepxaBetoLLan CTanb - CTBOPKA ABEPU C ABOMHBIM CTEKNIOM - BHYTPEHHee raNnoreHHoe
0CBeLLieHKe - BNpbICK BOAbI C LUGPOBbIM ynpaBieHueM - 99 nporpamMmamiu - aBTOMaTUYeckinii npeBapuUTeNnbHbIil Harpes
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2 ventilatori centrifughi con autoreverse - interasse 75 mm

2 centrifugal fans with auto-reverse - interaxis distance 75 mm

2 ventilateurs centrifuges avec autoreverse - entraxe 75 mm

2 Zentrifugalgebldse mit Autoreverse - Distanz 75 mm 6,3 kW 1.840,00
2 ventiladores centrifugos con autoreverse - distancia entre ejes 75 mm

2 LeHTPO6eXHbIX BEHTURATOPA aBTOMaTHuecKoii 06paTHOro BpaLeHus - MexoceBoe

pacctosHue 75 mm

4xGN1/1 - 600x400

CMPAGPD 3\ 14p. 400V 3pH

1 ventilatore centrifugo con autoreverse - interasse 75 mm

1 centrifugal fan with auto-reverse - interaxis distance 75 mm

1 ventilateur centrifuge avec autoreverse - entraxe 75 mm

1 Zentrifugalgebldse mit Autoreverse - Distanz 75 mm 3,2kW 1.330,00
1 ventilador centrifugo con autoreverse - distancia entre ejes 75 mm

1 eHTpobeXHbIX BEHTUNATOPA aBTOMaTIUeCKoil 00paTHOro BpaleHus - MexoceBoe

pacctoaHue 75 mm

4xGN2/3

C(MP423D 230V 1PH
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m ARMADI RISCALDATI LIEVITATORI PER FORNI i I _
acciaio inox - porta in vetro B TOPIO ALCMPA23

WARMING/PROOFING CABINETS FOR OVENS - stainless steel - glass door

ARMOIRES RECHAUFFEES/POUR LE LEVAGE POUR FOURS - acier inox - porte en verre
WARMHALTESCHRANKE/GARSCHRANKE FUR OFEN - Edelstahl - Glastiir

ARMARIOS CALEFACTORES/FERMENTADORES PARA HORNOS - acero inoxidable - puerta de cristal

LIKA®bI C NOAOTPEBOM/PACCTOEYHBIE KAMEPbI AN NEYEN - HepxaBelowwias cTasb - ABepLel ¢ CTekna

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE

per mod. START - interasse 80 mm | for mod. START - interaxis distance 80 mm
pour mod. START - entraxe 80 mm | fiir Mod. START - Distanz 80 mm

para mod. START - distancia entre ejes 80 mm

ana mog. START - MexoceBoe pacctoanue 80 mm

12xGN1/1 - 600x400
ALSTR 6XGN2/1
230V 1PH

2kw 1.520,00

per mod. TOP10 - interasse 75 mm | for mod. TOP10 - interaxis distance 75 mm
pour mod. TOP10 - entraxe 75 mm | fiir Mod. TOP10 - Distanz 75 mm

para mod. TOP10 - distancia entre ejes 75 mm

ana mog. TOP10 - MexoceBoe pacctoAHue 75 mm

per mod. TOP4-TOP6 - interasse 75 mm
for mod. TOP4-TOP6 - interaxis distance 75 mm
8xGN1/1 - 600x400 pour mod. TOP4-TOP6 - entraxe 75 mm
230V 1PH fiir Mod. TOP4-TOP6 - Distanz 75 mm
para mod. TOP4-TOP6 - distancia entre ejes 75 mm
ana mog. TOP4-TOP6 - MexoceBoe paccToAHue 75 mm

per mod. CMP4GPD-M-MI - interasse 75 mm
for mod. CMP4GPD-M-MI - interaxis distance 75 mm
8xGN1/1 - 600x400 pour mod. CMP4GPD-M-MI - entraxe 75 mm
230V 1PH fiir Mod. CMP4GPD-M-MI - Distanz 75 mm
para mod. CMP4GPD-M-MI - distancia entre ejes 75 mm
ana mof. C(MP4AGPD-M-MI - MexoceBoe pacctoanue 75 mm

per mod. CMP423D-M - interasse 75 mm
for mod. CMP423D-M - interaxis distance 75 mm
8xGN2/3 pour mod. C(MP423D-M - entraxe 75 mm
230V 1PH fiir Mod. CMP423D-M - Distanz 75 mm
para mod. CMP423D-M - distancia entre ejes 75 mm
ana mof. C(MP423D-M - MexoceBoe pacctoaHue 75 mm

12xGN1/1 - 600x400
ALTOP10 6XGN2/1
230V 1PH

2kw 1.450,00

ALTOP64 2kw 1.440,00

ALCMP4GP 2kw 1.100,00

ALCMP423 2kw 850,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYHOLUME
PER FORNI TOP

FOR TOP OVENS .
POUR FOURS TOP : 3
FURTOP OFEN ¢ , 11
PARA HORNOS TOP i
ANA NEYEA TOP s acooc 4
Kit lavaggio per forni TOP digitali | Washing kit (optional TOP/D only)
ACKITLAV Kit lavage (option pour TOP/D) | Spiilkit (optional fiir TOP/D) 780,00

Kit de lavado (opcional para TOP/D) | Motowuit komnnekT (flonontutensHo ana TOP/D)

Doccetta per tutti i forni TOP | Shower (optional accessory with all TOP models)
ACDOC Douchette (options pour tous les modéles TOP) | Handbrause (optional fiir alle Modelle TOP) 140,00
Doccetta (opcional para todos los modelos TOP) | Qyw (LononHutenbHo Ans Beex mogeneii TOP)
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2 CTAHLIAPTA EC
- i S N o
3 !
" SUPPORTI PER FORNI - acciaio inox - forniti in kit di montaggio 1l v : 1
g STANDS FOR OVENS - stainless steel - provided with an assembly kit . M
falN  SUPPORTS POUR FOURS - acier inox - fournis en kit de montage | B | .\ =)
5 HALTERUNGEN FUR OFEN - Edelstahl - im Montagekit geliefert T \ |
= SOPORTES PARA HORNOS - acero inoxidable - en kit de montage f r =
3 LEPXKATENW ANA NEYEN - HepXKaBeloLLan CTab - BXOAALLME B MOHTXHbIA KOMNAEKT = T
8 per mod. START - interasse 80 mm | for mod. START - interaxis distance 80 mm
N CavsTR 6XGN1/1 - 600x400 pour mod. START-gntraxg 80 mm.| fiir Mod. START - Distanz 80 mm 930,00
o para mod. START - distancia entre ejes 80 mm
3 £nA mog. START - MexoceBoe pacctoaHue 80 mm
per mod. TOP10 - interasse 80 mm | for mod. TOP10 - interaxis distance 80 mm
CAVIOPT0  6xGN1/1 - 600x400 pourmod.TOP]O-gntraxg 80 mm.| fiir Mod. TOP10 - Distanz 80 mm 840,00
para mod. TOP10 - distancia entre ejes 80 mm
ana mog. TOP10 - MexoceBoe pacctoanue 80 mm
per mod. TOP4-TOP6 - interasse 80 mm | for mod. TOP4-TOP6 - interaxis distance 80 mm
) pour mod. TOP4-TOP6 - entraxe 80 mm | fiir Mod. TOP4-TOP6 - Distanz 80 mm
CAVTOP64  6xXGN1/1-600x400 para mod. TOP4-TOP6 - distancia entre ejes 80 mm 840,00
ana mog. TOP4-TOP6 - MexoceBoe pacctoaxue 80 mm
per mod. CMP4GPD-M-MI - interasse 80 mm | for mod. CMP4GPD-M-MI - interaxis distance 80 mm
) pour mod. CMP4GPD-M-MI - entraxe 80 mm | fiir Mod. CMP4GPD-M-MI - Distanz 80 mm
CAVCMPAGP  6xGN1/1-600x400 para mod. CMP4GPD-M-MI - distancia entre ejes 80 mm 800,00
Ana mog. C(MP4GPD-M-MI - MexoceBoe pacctodaue 80 mm
per mod. C(MP423D-M - interasse 80 mm | for mod. CMP423D-M - interaxis distance 80 mm
CAVCMPA23  6xGN23 pour mod. CMP423D-M - entraxe 80 mm | fiir Mod. CMP423D-M - Distanz 80 mm 780,00

para mod. C(MP423D-M - distancia entre ejes 80 mm
Ana mog. C(MP423D-M - MexoceBoe pacctoanue 80 mm

CAPPE A CONDENSAZIONE PER FORNI START - TOP

acciaio inox - due filtri antigrasso in acciaio inox - due velocita di stazione
STAINLESS STEEL CONDENSATE HOOD FOR START - TOP OVENS _
stainless steel - two stainless steel grease filters - two extraction speeds J : |
HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOX POUR FOURS START - TOP

acier inox - deux filtres anti-graisse en acier inox - deux vitesses d'extraction a ACCAPSTR
VERFLUSSIGUNGSABSAUGHAUBE AUS EDELSTAHL FUR START - TOP OFEN

Edelstahl - zwei Fettfilter aus Edelstahl - zwei Abzuggeschwindigkeiten

CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE PARA HORNOS START - TOP

acero inoxidable - dos filtros antigrasa de acero inoxidable - dos velocidades de extraccion

BbITAXKA C CUCTEMOI KOHAEHCALLMMN U3 HEPXKABEIOLLLASA CTAJIU START - TOP

Hep)kaBeloLLan CTanb - [1Ba XNPOYNaBAMBAIOLLMX GUILTPA U3 HepXaBeHLLasd CTaNb - 1BE CKOPOCTU U3BNeYeHUA

per mod. START | for mod. START | pour mod. START

fiir Mod. START | para mod. START | ans mog. START

per mod. TOP | for mod. TOP | pour mod. TOP
fiir Mod. TOP | para mod. TOP | ana mog. TOP

ACCAPSTR 230V 1PH 0,3 kW 1.800,00

ACCAPTOP 230V 1PH 0,3 kW 1.750,00

o
=3
=
=
=
=
=
a
=3
=3
=
=
a
(=)
=
wv
wv
=]
=
o
=
=
m
=
(=)
=3
a
=
(=3
=
=
>
=
=
=3
=1
(=3
=
=
m
=
=
m

) fimar




NORME CE
CE VERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHNIAPTA EC

| €EuR0 |
ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMM/IEKTYIOLLVE

Griglia acciaio inox | Stainless steel grid | Grille en acier inox

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPUFOTOBNEHUE

Rost aus Inox-Stahl | Rejilla de acero inoxidable | Pewwétka u3 Hepx. cranm GN273 18,00
Griglia acciaio inox | Stainless steel grid | Grille en acier inox N1/ 20,00
Rost aus Inox-Stahl | Rejilla de acero inoxidable | Pewwétka u3 Hepx. cranu ’
Teglia acciaio inox | Stainless steel tray | Plaques en acier inox

Blech aus Inox-Stahl | Bandeja de acero inoxidable | MpoTueHb 13 Hepx. cTanu GN2/3 h20 12,00
Teglia acciaio inox | Stainless steel tray | Plaques en acier inox

Blech aus Inox-Stahl | Bandeja de acero inoxidable | MpoTueHb 13 Hepx. cTanu GN2/3 040 17,00
Teglia acciaio inox | Stainless steel tray | Plaques en acier inox

Blech aus Inox-Stahl | Bandeja de acero inoxidable | MpoTuBeHb 13 Hepx. cTanu GN 273 hé> 19,00
Teglia acciaio inox | Stainless steel tray | Plaques en acier inox

Blech aus Inox-Stahl | Bandeja de acero inoxidable | MpoTuBeHb 13 Hepx. cTanu GN/T h20 19,00
Teglia acciaio inox | Stainless steel tray | Plaques en acier inox

Blech aus Inox-Stahl | Bandeja de acero inoxidable | MpoTuBeHb 13 Hepx. cTany GN1/1 40 21,00
Teglia acciaio inox | Stainless steel tray | Plaques en acier inox

Blech aus Inox-Stahl | Bandeja de acero inoxidable | poTuBeHb 13 Hepx. cTanu GN1/1 165 26,00
Rete acciaio inox per patate | Stainless steel grid tray for potatoes | Grille en acier inox pour les pommes de terre GN 1/ hdo 92,00
Gitter aus Inox-Stahl fiir Kartoffel | Red de acero inoxidable para patatas | CeTka U3 HepxaBeloLLieii cTanu And kaptodens !
Teglia smaltata | Enamel tray | Plague émaillée

Blech mit Emailbeschichtung | Bandeja esmaltada | Mlpotuseb 3manupoBatHblii GN1/Th20 24,00
Teglia smaltata | Enamel tray | Plaque émaillée

Blech mit Emailbeschichtung | Bandeja esmaltada | Mpotuseb smanuposatHblii GN1/1h40 26,00
Teglia smaltata | Enamel tray | Plaque émaillée

Blech mit Emailbeschichtung | Bandeja esmaltada | lpotuseb SmanuposatHblii GN1/1hes 28,00
Teglia aIIummp |.AIum|num t.ray | PIaqu.e.en aluminium N 1/1h20 36,00
Blech aus Aluminium | Bandeja de aluminio | llpotuseb 13 anniomunua

Griglia acciaio inox | Stainless steel grid | Grille en acier inox

Rost aus Inox-Stahl | Rejilla de acero inoxidable | Pewwétka u3 Hepx. ctanu 600400 33,00
Teglia aIIum|n|9 |.AIum|n|um j(ray | PIaqge.en aluminium 600x400 h20 53,00
Blech aus Aluminium | Bandeja de aluminio | Mlpotuseb 13 anniomunma

Teglia alluminata | Aluminium coated tray | Plaque en aluminium

Mit Aluminium beschichtetes Blech | Bandeja aluminada | AniomuHueBbiii npoTuBeHb 600x400 h20 19,00
Teglia forata alluminio | Aluminium perforated tray | Plaque perforée en aluminium 600x400 h20 43,00

Gelochtes Blech aus Aluminium | Bandeja perforada de aluminio | MepdopupoBaHbiii NpoTUBEHD U3 antoMUHKA

Teglia alluminio sagomata 5 baguette | 5 baguettes aluminium tray
Plaque en aluminium profilée 5 baguettes | Blech aus Aluminium mit Vertiefungen fiir 5 Baguettes 74,00
Bandeja de aluminio perfilada para 5 baguette | AntoMuHWeBbIii NpoTUBEHb, NPOGUNMPOBAHHDIi 5 bareT

Teglia blurex | Blurex tray | Plaque blurex | Blurex-Blech
bandeja de blurex | NpoTueHb blurex

Detergente 3CLEAN tanica 6 kg | 3CLEAN detergent 6 kg tank | Détergent 3 CLEAN bidon de 6 kg
Reinigungsmittel 3 CLEAN, Kanister zu 6 kg | Detergente 3CLEAN biddn de 6 kg | Motowuee cpenctao 3CLEAN 6 kr

600x400 h20 20,00

90,00
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% FORNI A MICROONDE PROFESSIONALI SAMSUNG
8 SAMSUNG MICROWAVES OVENS
=8 FOURS A MICRO-ONDES SAMSUNG
=B SAMSUNG MIKROWELLEOFEN (Mf;%-
=8 HORNOS DE MICROONDAS PROFESIONALES SAMSUNG
= NPOOECCHOHANbHBIE MUKPOBOJTHOBbIE NEYX SAMSUNG
% CM1519A 26 It - 2900W - 230V TPH inox, manuale | stainl_ess steel, manual | inox, manuel ) 1.680,00
a Inox-Stahl, manuell | inox, manual | PyuHble, 13 HepxaBetoLLieii cTanu
CM1529A 261t - 2900W - 230V 1PH inox, digiltalg |.stair!less stggl, digital | inox, numérique ) 1.680,00
Inox-Stahl, digital | inox, digital | LiudpoBble u3 HepxaseloLiieii cTanm
CM1919A 261t - 3200W - 230V 1PH inox, manuale | stainlgss steel, manual | inox, manuel ) 1.960,00
Inox-Stahl, manuell | inox, manual | PyuHble, U3 HepxaBeloLLieii cTany
CM1929A 261t - 3200W - 230V 1PH inox, digiltale} |'stair!less stggl, digital | inox, numérique ) 1.960,00
Inox-Stahl, digital | inox, digital | LiudppoBble u3 Hepxaselowiieii cTanm
Panasonic
FORNI A MICROONDE PROFESSIONALI PANASONIC
PANASONIC MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES PANASONIC ) — :
PANASONIC MIKROWELLEOFEN i LS 0
HORNOS DE MICROONDAS PROFESIONALES PANASONIC
NMPOOECCUOHAJIbHBIE MUKPOBOJIHOBBIE NMEYX PANASONIC
PA-NE 1840 441It.-GN 1/1-2220W-230V1PH  manuale | manual | manuel | Manuell | manual | pyuoii 5.900,00
PA-NE3240 441t.-GN1/1-4960W -400V3PH  manuale | manual | manuel | Manuell | manual | pyutoii 7.650,00
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GRIGLIE A PIETRA LAVICA predisposte per metano (kit per GPL incluso)
GAS LAVA ROCK GRILLS equipped for methane (LPG kit included)

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE

GRILLES A PIERRE LAVIQUE GAZ equipées pour methene (GPL kit compris) L POURCOSSON R0 FURFSCH
GAS LAVASTEINGRILL ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen) PARRILLA PARA PESCADO | PELLETKA A1 PbiSbI

PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA preparados para gas natural (kit para GLP incluido)
TPWIb CJIABOBbIM KAMHEM nogroToBneHHble AnA UCNoNb3oBaHWA MeTaHa (Habop AnA OKUKEHHOT0 ra3a npunaraetca)

griglia per carne 31,2x48,3 cm | meat grid 31,2x48,3 cm | grille pour la viande 31,2x48,3 cm

GL/33  65kW Rost fiir Fleisch 31,2x48,3 cm | parrilla para carne 31,2x48,3 cm | Pewwetka and maca 31,2x48,3 cm

700,00

2 griglie per carme 31,2x48,3 cm | 2 meat grids 31,2x48,3 cm | 2 grilles pour la viande 31,2x48,3 cm
2 Roste filr Fleisch 31,2x48,3 cm | 2 parrillas para carne 31,2x48,3 cm | 2 pewéTku and maca 31,2x48,3 cm

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLLME

GL/66 13 kW 1.300,00

Confezione lava | Lava rock package | Emballage lava | Packung Lavastein | Paquete de lava | YnakoBka nabi 5kg 40,00
Griglia per came | Meat grid | Grille pour la viande | Rost fiir Fleisch | Parrilla para carne | Pewwerka ana maca 31,2x48,3 cm 100,00
Griglia per pesce | Fish grid | Grille pour poisson | Rost fiir Fisch | Parrilla para pescado | Pewuerka ana pbi6bl 31,2x48,3 cm 100,00

GRIGLIE A PIETRA LAVICA predisposte per metano (kit per GPL incluso)

GAS LAVA ROCK GRILLS equipped for methane (LPG kit included)

GRILLES A PIERRE LAVIQUE GAZ equipées pour methene (GPL kit compris) ‘ST
GAS LAVASTEINGRILL ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen) B115 -+ MOBILE CHIUSO | CABINET | MEUBLE FERME

GESCHLOSSENES MOBEL | MUEBLE CERRADO | 3AKPbITBIV LLUKA®

PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA preparados para gas natural (it para GLP incluido)
TPUNb CTABOBbIM KAMHEM nopgrotoBneHHble AN UCMoNb30BaHWA MeTaHa (Habop ANA CKMKEHHOTO ra3a npunaraetca)

B50 8,5 kW 1.415,00
B80 17 kw 2.100,00
B115  23kw 2.660,00
Mobile aperto | Stand | Meuble ouvert | Offenes Mdbel | Mueble abierto | OTkpbiTbi WwKad B50 550,00
Mobile aperto | Stand | Meuble ouvert | Offenes Mdbel | Mueble abierto | OTkpbITbi WwKad B8O 640,00
Mobile aperto | Stand | Meuble ouvert | Offenes Mabel | Mueble abierto | OTKpbiTblii WwKad B115 750,00

Mobile con portina e chiusura posteriore | Cabinet | Meuble avec porte et fermeture arriére

Mabel mit Tiir und Verschluss hinten | Mueble con puerta y cierre posterior | Lkad ¢ iBepLei 1 33AHUM 3aKpbiTHEM BS0 LY
Mobile con portina e chiusura posteriore | Cabinet | Meuble avec porte et fermeture arriére B30 980.00
Méhbel mit Tiir und Verschluss hinten | Mueble con puerta y cierre posterior | LLikad ¢ ABepueii 1 3aHUM 3aKpbITUeM !
Mobile con portina e chiusura posteriore | Cabinet | Meuble avec porte et fermeture arriére BI15 1.120.00
Méhbel mit Tiir und Verschluss hinten | Mueble con puerta y cierre posterior | LLikad ¢ ABepueii 1 3aHUM 3aKpbITHEM e
Confezione lava da 5 Kg | 5 Kg lava rock package | Emballage lava de 5 kg 40.00

Packung Lavastein zu 5 kg | Paquete de lava de 5 kg | YnakoBka naBoBoro kamHs 5 kr

-
o
=
=
el

=
=
=
v
=
e
P
e
a
P
a
=
=
=
w
=
=
=
=
]
e
a
=
e
a
wv
]
a
w
=
=
=1
—
=
=
u
=
e
a
g
e
a
(=]
=
=
ﬁ
=]

fimar G




NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHZIAPTA EC

m GRIGLIA COMBI ACQUA predisposte per metano (kit per GPL incluso)
GRILL COMBI WATER equipped for methane (LPG kit included)

GRILL EAU COMBI equipées pour methene (GPL kit compris) g Gvﬁ“ %
GRILL-KOMBI WASSER ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen) PORTA DOOR ]
PARILLA COMBI AGUA preparados para gas natural (kit para GLP incluido)

TPUNb KOMBU BOAbI noaroToBneHHble AnA UCMOAb30BaHMA MeTaHa (Habop ANA CKUKEHHOTO ra3a npunaraeTca)
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GW40 9kw 2.550,00

GW80 18 kW 4.100,00
ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLUME

Porta | Door | Porte | Tiir | Puerta | iBepb: GW40 200,00

Porta | Door | Porte | Tiir | Puerta | lsepb: GW80 550,00

FRYTOP A GAS predisposti per metano (kit per GPL incluso)

METHANE FRY-TOPS (LPG kit included)
FRY-TOP METHENE (GPL kit compris)
ERDGAS FRY-TOP (Flussiggas kit inbegriffen)
FRY TOP A GAS preparados para gas natural (kit GLP incluido)
TA30BbIE XAPOYHDIE MOBEPXHOCTU nogrotoBneHbl And ncnonb3oBaHMA MeTaHa (Habop AnA OKIKEHHOr0 ra3a npunaraeTca)

FRY2LM

4000 W - singolo liscio, piano in acciaio | single, smooth steel surface
FRYILM  simple lisse, plan en acier | Einzelmdbel, glatt, Oberflache aus Stahl 450,00
individual liso, placa de acero | OauHouHaA ragKas, CTanbHaA NOBEPXHOCTb

4000 W - singolo liscio, piano in acciaio cromato | single, smooth chromium-plated steel surface
FRYILMC  simple lisse, plan en acier chromé | Einzelmdbel, glatt, Oberflache aus verchromtem Stahl 610,00
individual liso, placa de acero cromado | OauHOYHaA TajKkas NOBEPXHOCTb U3 XPOMUPOBAHHON CTaM

4000 W - singolo rigato, piano in acciaio | single, ribbed steel surface
FRYIRM  simple rainuré, plan en acier | Einzelmdbel, gerillt, Oberflache aus Stahl 545,00
individual rayado, placa de acero | OuHouHan pu¢néHas, cTanbHas NOBEPXHOCTb

4000 W - singolo rigato, piano in acciaio cromato | single, ribbed chromium-plated steel surface
FRYIRMC  simple rainuré, plan en acier chromé | Einzelmdbel, gerillt, Oberflédche aus verchromtem Stahl 700,00
individual rayado, placa de acero cromado | OzuHouHas puonéHas noBepXHOCTb U3 XPOMUPOBAHHOI CTann

8000 W - doppio liscio, piano in acciaio | double, smooth steel surface
FRY2LM  double lisse, plan en acier | Doppelmdbel, glatt, Oberflache aus Stahl 845,00
doble liso, placa de acero | [IBoiiHas rapKas, CTanbHas NoOBEPXHOCTb

8000 W - doppio liscio, piano in acciaio cromato | double, smooth chromium-plated steel surface
FRY2LMC  double lisse, plan en acier chromé | Doppelmabel, glatt, Oberflache aus verchromtem Stahl 1.065,00
doble liso, placa de acero cromado | [BoiiHad rajikas NOBEPXHOCTb U3 XPOMUPOBAHHON CTaM

8000 W - doppio liscio e rigato, piano in acciaio | double, smooth and ribbed steel surface
FRY2LRM  double lisse et rainuré, plan en acier | Doppelmdbel, glatt und gerillt, Oberflédche aus Stahl 920,00
doble liso y rayado, placa de acero | [1BoitHas pudnéHas v rmaakas noBepxHOCTb U3 CTau

8000 W - doppio liscio e rigato, piano in acciaio cromato | double, smooth and ribbed chromium-plated steel surface
FRY2LRMC double lisse et rainuré, plan en acier chromé | Doppelmdbel, glatt und gerillt, Oberflédche aus verchromtem Stahl 1.150,00
doble liso y rayado, placa de acero cromado | [BoiiHas pudnéHas 1 rnazkas noBepXHOCTb 3 XPOMUPOBAHHOIA CTanut
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FRY TOP ELETTRICI . ' a

ELECTRIC FRY-TOPS il S’ /w
FRY-TOP ELECTRIQUE (38" § | (LK BLLEE 3 Gt -
ELEKTRISCHE FRY-TOP L FRYLRC = ma— AT

FRY TOP ELECTRICOS FRY2VCE =

AMEKTPUYECKUE MAPOYHDIE MOBEPXHOCTU

singolo liscio, piano in acciaio | single, smooth steel surface
FRYIL ~ 3000W-230V1PH  simple lisse, plan en acier | Einzelmdbel, glatt, Oberfléche aus Stahl 345,00
individual liso, placa de acero | OauHouHaA ragKas, CTanbHas NOBEPXHOCTH

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE

singolo liscio, piano in acciaio cromato | single, smooth chromium-plated steel surface
FRYILC  3000W-230V1PH  simple lisse, plan en acier chromé | Einzelmdbel, glatt, Oberfléche aus verchromtem Stahl 510,00
individual liso, placa de acero cromado | OauHoYHaA rMagKas NOBEPXHOCTb U3 XPOMUPOBAHHOI CTaM

singolo rigato, piano in acciaio | single, ribbed steel surface
FRYIR ~ 3000W-230V1PH  simple rainuré, plan en acier | Einzelmdbel, gerillt, Oberflache aus Stahl 450,00
individual rayado, placa de acero | OuHouHas pudnéHas, CTanbHas NoOBepXHOCTb

singolo rigato, piano in acciaio cromato | single, ribbed chromium-plated steel surface
FRYTRC  3000W-230V1PH  simple rainuré, plan en acier chromé | Einzelmdbel, gerillt, Oberflache aus verchromtem Stahl 625,00
individual rayado, placa de acero cromado | OaHOYHaA punEHas NoBEPXHOCTb U3 XPOMUPOBAHHOIA CTaM

doppio liscio, piano in acciaio | double, smooth steel surface
FRY2L  6000W -400V3PH  double lisse, plan en acier | Doppelmébel, glatt, Oberflache aus Stahl 560,00
doble liso, placa de acero | [BoiiHas rapkas, CTanbHas NOBEPXHOCTb

doppio liscio, piano in acciaio cromato | double, smooth chromium-plated steel surface
FRY2LC  6000W - 400V3PH  double lisse, plan en acier chromé | Doppelmdbel, glatt, Oberfléche aus verchromtem Stahl 795,00
doble liso, placa de acero cromado | [BoiiHas rajikas NOBEPXHOCTb M3 XPOMUPOBAHHOI CTaM

doppio liscio e rigato, piano in acciaio | double, smooth and ribbed steel surface
FRY2LR  6000W - 400V 3PH  double lisse et rainuré, plan en acier | Doppelmabel, glatt und gerillt, Oberflache aus Stahl 670,00
doble lisa y rayada, placa de acero | [IBoiiHas punéHas u rnagkas noBepxHOCTb U3 CTam

doppio liscio e rigato, piano in acciaio cromato

double, smooth and ribbed chromium-plated steel surface

double lisse et rainuré, plan en acier chromé

Doppelmdbel, glatt und gerillt, Oberflache aus verchromtem Stahl
doble lisa y rayada, placa de acero cromado

[JIBoitHaA pudnéHan 1 rajkas NoBEPXHOCTb U3 XPOMUPOBAHHOI CTau

FRY2LRC 6000W - 400V 3PH 920,00

piano in vetroceramica 550x300 mm | ceramic glass 550x300 mm
FRY2VCE 1700W-230V THP  vitrocéramique 550x300 mm | Glaskeramik 550x300 mm 790,00
vitroceramica 550x300 mm | Kepamuueckas 550x300 mm
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m BRASIERE
BRAISING PAN

BRAISIERES

BRATER

MAQUINA PARA ESTOFADOS

YHUBEPCANIbHBIE CKOBOPOAbI C ONPOKWAbIBAIOLLMMCA NOAAO0HOM

MBP4  230V1PH-3,3kW  singola | single | simple | Einzelmdbel | individual | oguHouHas 3.150,00
MBP8  400V3PH-6,6kW  doppia | double | double | Doppelmdbel | doble | aBoiiHoil 4.050,00
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GYROS ELETTRICI
ELECTRIC GYROS

GYROS ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE GYROS

GYROS ELECTRICOS ]
IMNEKTPUYECKUE BEPTUKANIbHBIE LWALNBIYHULLbI GYR60

2+2 resistenze a infrarossi, 8 max carne 470 mm, altezza utile cottura 280/320 mm

2+2 infrared heating elements, @ max meat 470 mm, available cooking height 280/320 mm

2+2 résistances infrarouge, @ max viande 470 mm, hauteur utile cuisson 280/320 mm

2+2 Infrarot-Widerstande, o max Fleisch 470 mm, Nutzhdhe zum Kochen 280/320 mm

2+2 resistencias de infrarrojos, 8 méax. de la carne 470 mm, altura util de coccién de 280/320 mm
2-++2nHdpakpacHbIXHarpeBaTeNbHbIX3eMeHTa, smaxmaca470mm, none3HanBbicotarotoBkn280/320mMm

GYR40 2,8 kW -230V 1PH 1.480,00

3+3 resistenze a infrarossi, @ max carne 470 mm, altezza utile cottura 410/460 mm

3+3 infrared heating elements, 8 max meat 470 mm, available cooking height 410/460 mm

3+3 résistances infrarouge, @ max viande 470 mm, hauteur utile cuisson 410/460 mm

3+3 Infrarot-Widersténde, @ max Fleisch 470 mm, Nutzhdhe zum Kochen 410/460 mm

3+3 resistencias de infrarrojos, @ méx. de la carne 470 mm, altura (til de coccion de 410/460 mm
3+3uHPpaKpacHbIXHarpeBaTeNbHbIX3NeMeHTa, gmaxmaca470mm, none3HaaBbICOTaroToBkM410/460mm

GYR60 4,2 kW - 230/400V 3PH 1.650,00

4-+4 resistenze a infrarossi, 8 max carne 470 mm, altezza utile cottura 590/640 mm

4+4infrared heating elements, @ max meat 470 mm, available cooking height 590/640 mm

4-+4 résistances infrarouge, @ max viande 470 mm, hauteur utile cuisson 590/640 mm

4+4 Infrarot-Widerstande, @ max Fleisch 470 mm, Nutzhthe zum Kochen 590/640 mm

4+4 resistencias de infrarrojos, @ max. de la carne 470 mm, altura (til de coccion de 590/640 mm
4+-4nHdpakpacHblxHarpeBaTeNbHbIXaNeMeHTa, smaxmaca470mm, none3HasBblcoTaroToBku590/640mm

GYR80 5,6 kW - 230/400V 3PH 1.830,00

5+5 resistenze a infrarossi, @ max carne 470 mm, altezza utile cottura 710/760 mm

5+5 infrared heating elements, @ max meat 470 mm, available cooking height 710/760 mm

5-+5 résistances infrarouge, @ max viande 470 mm, hauteur utile cuisson 710/760 mm

5+5 Infrarot-Widersténde, @ max Fleisch 470 mm, Nutzhohe zum Kochen 710/760 mm

5-++5 resistencias de infrarrojos, @ méx. de la carne 470 mm, altura (til de coccion de 710/760 mm
5+5uHdpakpacHblxHarpeBaTenbHbIX3eMeHTa, smaxmacad70mm, nonesHasBbicotarotoBku710/760mMm

GYR100 7 kW -230/400V 3PH 2.000,00
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GYROS A GAS predisposte per metano (kit per GPL incluso)

ACCOLGYRT00
METHANE GYROS (LPG kit included)
GYROS METHENE (GPL kit compris)
ERDGAS GYROS (Flussiggas kit inbegriffen)

L
A(COLGYRBOHN}"{,,J 7
GYROS A GAS preparados para gas natural (kit GLP incluido) s

FA30BbIE BEPTUKANIbHBIE LWALITBIYHULIbI noaroToBneHb! 4N MCN0Ab30BaHNA MeTaHa (Habop ANA CKMXKEHHOrO ra3a npunaraetca)

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPUrOTOBAEHMUE

6 bruciatori,  max carne 500 mm, altezza utile cottura 470/520 mm

6 burners, max meat g 500 mm, available cooking height 470/520 mm

6 briileurs,  max viande 500 mm, hauteur utile cuisson 470/520 mm

6 Brenner, g max Fleisch 500 mm, Nutzhéhe zum Kochen 470/520 mm

6 quemadores, @ méx. de la carne 500 mm, altura (til de coccion 470/520 mm
6 ropenok, Makc g maca 500 mm, none3sxas Bbicota rotoku 470/520 mm

GYR60M 10,2 kW -230V 1PH 1.400,00

8 bruciatori,  max carne 500 mm, altezza utile cottura 630/680 mm

8 burners, max meat g 500 mm, available cooking height 630/680 mm

8 briileurs, @ max viande 500 mm, hauteur utile cuisson 630/680 mm

8 Brenner, @ max Fleisch 500 mm, Nutzhéhe zum Kochen 630/680 mm

8 quemadores, 8 max. de la carne 500 mm, altura dtil de coccién 630/680 mm
8 ropenok, Mmakc g maca 500 mm, nonesHas Bbicota rotoBku 630/680 Mm

GYR8OM 13,6 kW - 230V 1PH 1.600,00

8-+8 bruciatori, @ max carne 580 mm, altezza utile cottura 620/670 mm

8 + 8 burners, max meat ¢ 580 mm, available cooking height 620/670 mm

8 + 8 briileurs, @ max viande 580 mm, hauteur utile cuisson 620/670 mm

8 + 8 Brenner, g max Fleisch 580 mm, Nutzhohe zum Kochen 620/670 mm

8 + 8 quemadores, @ max. de la carne 580 mm, altura til de coccién 620/670 mm
8 -+ 8 ropenok, Makc @ mAca 580 MM, nosie3HasA BbicoTa roToBkM 620/670 Mm

GYRBOMD 13,6+13,6 kW - 230V 1PH 2.750,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLLVUE

Coltello elettrico, lama @100 mm | Electric knife, o blade 100 mm | Couteau électrique, lame 100 mm

ACCOLGYR100 Elektrisches Messer, Klinge 9100 mm | Cuchilla eléctrica, cuchillo de @100 mm | 3nekTpuueckuii Hox, ne3gue 100 Mm PR
(oltello elettrico professionale con trasformatore, lama ¢ 80 mm
Professional electric knife with transformer, g blade 80 mm

ACCOLGYRSOD Couteau électrique professionnel avec transformateur, lame ¢ 80 mm 980,00

Professionelles elektrisches Messer mit Transformator, Klinge @ 80 mm
Cuchilla eléctrica profesional con transformador, cuchillo de @ 80 mm
IneKTpuyeckuil npodeccnoHanbHbIi HOX ¢ TpaHchopmaTopom, ne3sie g 80 Mm

Coltello elettrico professionale con trasformatore, regolazione automatica potenza motore, lama g 80 mm
Professional electric knife with transformer, motor power automatic control, @ blade 80 mm
Couteau électrique professionnel avec transformateur, réglage automatique de la puissance du moteur, lame ¢ 80 mm
ACCOLGYR80HM Professionelles elektrisches Messer mit Transformator, automatische Regulierung der Motorenleistung, Klinge @ 80 mm 1.230,00
Cuchilla eléctrica profesional con transformador, requlacion automatica de la potencia del motor, cuchillo de ¢ 80 mm
IneKTpIUYeckuii NPOdecCUOHaNbHBIA HOX C TPAHCPOPMATOPOM, aBTOMATUYECKOI PEryanpoBKOil MOLLHOCTY ABUraTens,
nesgue g 80 Mm

Kit vetri di protezione | Protection glass kit | Kit vitre de protection

Satz Schutzglasscheiben | Kit de cristales de proteccion | Habop 3awuTHbix ctékon: GYR40-60 520,00
Kit vetri di protezione | Protection glass kit | Kit vitre de protection 620.00
Satz Schutzglasscheiben | Kit de cristales de proteccion | Habop 3awuHbix ctékon: GYR80-100 !

Cappa con filtro a carboni attivi | Hood with active carbon filter | Hotte avec filtre a charbons actifs 560,00
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Rauchabzug mit Aktivkohlefilter | Campana con filtro de carbdn activo | Bbitaxka ¢ punbTpom 13 aKTUBIPOBAHHOTO YrAs
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FRIGGITRICI A GAS predisposte per metano (kit per GPL incluso)

GAS FRYERS equipped for methane (LPG kit included)

FRITEUSES A GAZ equipées pour methene (GPL kit compris)

GAS FRITEUSEN ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen)
FREIDORAS A GAS preparadas para gas natural (kit para GLP incluido)
TA30BbIE OPUTHOPHULLbI nogrotoBneHbl AnA ncnonb3oBaHA MeTaHa (Habop AnA OKUKEHHOTO ra3a npunaraetca)

con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier
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SF10M 6,2kW-101t Mit Hahn und groBen Korb | con grifo y cesta grande | C kpaHom 1 6onbLuoii Kop3uHoiA L
SEF10DM  138kW-10+10Lt < rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 3.700.00
! " Mit Hahn und groBen Korh | con grifo y cesta grande | C kpaHom 1 6onbLu0ii Kop3uHOIi R
SEM20M 165 kW- 201t con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 2.890.00
! ' Mit Hahn und groBen Korb | con grifo y cesta grande | C kpaHom 1 60nbLuii Kop3uHOIA _
SEM20DM 33kW-204+201t rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 5.120,00

Mit Hahn und groBen Korb | con grifo y cesta grande | C kpaHom 1 60nbLuiA Kop3uHOIA

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLUME

1 mezzo cesto Rer| 1 half basketJ 1 demi panier pour SF10M - SE10DM 120,00
1halber Korb fiir | 1 cesta pequefia para | 1 nony-kop3una ans

1 mezzo cesto per | 1 half basket | 1 demi panier pour

T halber Korb fiir | 1 cesta pequefia para | 1 nony-kop3una ans SFM20M - SFM20DM 2000

InHIrgoL0indu | NopI0d | NIWyD | Nossind | ONINOOD | vinLiod
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NORME CE

CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHZAPTA EC
FRIGGITRICI ELETTRICHE
ELECTRIC FRYERS
FRITEUSES ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE FRITEUSEN
FREIDORAS ELECTRICAS
MEKTPUYECKUE OPUTIOPHULIbI
FR4 2,5kW-230V 1PH-4Lt. 180,00
FR44 5kW-230V 1PH - 4+4 Lt. 330,00
FR8 3kW-230V 1PH- 8 Lt. 250,00
FR88 6 kW -230V 1PH - 8+8 Lt. 460,00
FR8R 3KkW-230V 1PH- 8 Lt. con rubinetto | with faucet | avec robinet | Mit Hahn | con grifo | c kparom 305,00
FR88R  6kW-230V1PH-8+8Lt. con rubinetto | with faucet | avec robinet | Mit Hahn | con grifo | c kparom 590,00
FRTIOR  6kW-400V3PH-10Lt. con rubinetto | with faucet | avec robinet | Mit Hahn | con grifo | c kparom 465,00
FR1010R 12 kW- 400V 3PH-10+10Lt.  con rubinetto | with faucet | avec robinet | Mit Hahn | con grifo | c kparom 795,00
SEM13 9 KW - 400V 3PH-13 Lt. con rubinetto e cestello grande | wi'Fh faucet and big basket | avec robinet eE grand paljier 1.310,00
Mit Hahn und groBem Korb | con grifo y cesta grande | ¢ kpaHom 1 60nbLL0i KOp3MHOI
SEM18 115 KW - 400V 3PH - 18 L. con rubinetto e cestello grande | wiFh faucet and big basket | avec robinet et grand parvlier 3.000,00
Mit Hahn und groBem Korh | con grifo y cesta grande | ¢ kpaHom 1 6onbLLoii Kop3uHoii
SEM18D 23 KW -400V3PH-18+18Lt N rubinetto e cestello grande | wi'Fh faucet and big basket | avec robinet eE grand parjier 4.790,00
Mit Hahn und groBem Korh | con grifo y cesta grande | ¢ kpaHom 1 6onbLLoii Kop3uHoii
SE25P 9 kW - 400V 3PH - 25 Lt. con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 1.270,00

Mit Hahn und groBem Korh | con grifo y cesta grande | ¢ kpaHom 1 6onbLL0ii Kop3uHoii

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLLME

1 mezzo cesto per | 1 half basket | 1 demi panier pour
1 halber Korb fiir | 1 cesta pequefia para | 1 nony-kop3una ana

SFM13

130,00

1 mezzo cesto per | 1 half basket | 1 demi panier pour
1 halber Korb fiir | 1 cesta pequefia para | 1 nony-kop3una ana

SFM18 - SFM18D

130,00

fimar ¢

COTTURA | COOKING | CUISSON | GAREN | COCCION | MPWUrOTOBAEHMUE
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NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHJAPTA EC

SALAMANDRE
SALAMANDERS
SALAMANDRES g
SALAMANDER r '
SALAMANDRAS 1 SALGOOMB
TPUNb CANAMAHAP

RS40 2200 W -230V 1PH 370,00
RS70 3200 W -230V 1PH 530,00
SAL600MB 4700 W - 400V 3PH 1.950,00
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COTTURA SOUS-VIDE
ELECTRIC SOUS-VIDE

SOUS VIDE ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE SOUS-VIDE
SOUS-VIDE ELECTRICOS

CY CMOTPW NPUTOTOBJIEHMA

SV25 2000 W - 230V 1PH 800,00
RH50 2000 W - 230V 1PH 1.200,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLUME

Sonda al cuore | Core probe | Sonde au cceur | Herzsonde | Sonda al corazon | LLyn npogykTta 175,00

UL LS
LT T
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NORME CE

CEVERSION é
NORMES CE g
EG-NORMEN =
NORMAS CE =
CTAHIAPTA EC g
CUOCIPASTA ELETTRICI §
ELECTRIC PASTA COOKERS g
CUISEURS A PATE ELECTRIQUES J g
ELEKTRO NUDELKOCHER e =
COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS z
NEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKU E
CPIIN  3,5KW-230V 1PH- 111t coppia c.estel!'i piccoli e coperchio | pair of small bas!<ets + lid | deux petits paniers et couvercle 1.500,00
Paar kleine Korbe und Deckel | par de cestas pequefias y tapa | Mlapa ManeHbKIX KOp3uH U KpbiLUKa
CPM30 8 kW -400V 3PH- 30 Lt. 3.300,00
CUOCIPASTA A GAS predisposte per metano (kit per GPL incluso)
GAS PASTA COOKERS, equipped for methane (LPG kit included)
CUISEURS A PATE A GAZ, equipées pour methene (GPL kit compris)
GAS NUDELKOCHER ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen)
COCEDORES DE PASTA DE GAS preparados para gas natural (kit para GLP incluido) uon o
TA30BbIE MAKAPOHOBAPKW noprotoBnieHbl AnA UCNoib30BaHMA MeTaHa (Habop AnA OKUKEHHOTO ra3a npunaraetca)
CPM30M  10kW-25Lt. 2.600,00
CPM30DM 20 kW - 25+25 Lt. 4.800,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLLME

Cesto grande per | Big basket for | Grand panier pour | GroBer Korb fiir | Cesta grande para | bonbLuas kop3uxa ana: (P11 160,00
CE 1/1: cesto per | basket for | panier pour | Korb fiir | Cesta para | Kopauna ana: CPM30 - CPM30M - CPM30DM 295,00
CE 1/2: cesto per | basket for | panier pour | Korb fiir | Cesta para | Kopauna ana: (PM30 - CPM30M - CPM30DM 160,00
CE 1/3: cesto per | basket for | panier pour | Korb fiir | Cesta para | Kopauna ana: (PM30 - CPM30M - CPM30DM 145,00
CE 1/6: cesto per | basket for | panier pour | Korb fiir | Cesta para | Kopauna ana: CPM30 - CPM30M - CPM30DM 115,00

POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI | EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS | COMBINAISONS POSSIBLES DES PANIERS
MOGLICHE KOMBINATIONEN DER KORBE | POSIBLES COMBINACIONES DE LAS CESTAS | BO3MOMHbIE KOMBUHALIMU KOP3UH

E173 CE1/6 E173 E1/3 CE1/6 | CE1/6
N (E1/2 | CE1/2 CE1/3 12 | cE1/6 CE1/3 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
E1/3 E1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6

-
o
=
=
el

=
=
=
v
=
e
P
e
a
P
a
=
=
=
w
=
=
=
=
]
e
a
=
e
a
wv
]
a
w
=
=
=1
—
=
=
u
=
e
a
g
e
a
(=]
=
=
ﬁ
=]

fimar ¢




=
wv
=
=
=]
-}
=
m
N
)
©
=
(=)
m
=
wv
=
(=
wv
=
m
=)
m
wv
©
=
=
o
=
m
wv
=
wv
=
m
=
a
=
=
=}
m
©
=
m
(=]
=3
wv
=
>
=
=
o
=
=
a
—

InHIrgoL0indu | NopI0d | NIWyD | Nossind | ONINOOD | vinLiod

CUCINE predisposte per metano (kit per GPL incluso)

KITCHENS RANGES equipped for methane (LPG kit included)
CUISINIERES equipées pour methene (GPL kit compris)

COCINAS preparadas para gas natural (kit para GLP incluido)
KYXHU nogroToBneHHble Ans NCNoNb30BaHMA MeTaHa (Habop ANA OKIKEHHOTO ra3a NpunaraeTcs)

(C74FEV

HERDE ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen) J L

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHZIAPTA EC

4fuochiagas (2 da 3,5 kW + 2 da 6 kW), vano a giorno

4 gas burners (2 3.5 kW burners + 2 6 kW burners), open unit
4feuxa gaz (2 de 3,5 kW + 2 de 6 kW), logement ajouré

4 Gasflammen (2 zu 3,5 kW + 2 da 6 kW), offenes Fach

4fueqos de gas (2 de 3,5 kW + 2 de 6 kW), compartimento abierto
4 ra3oBoe koHdopku (2 no 3,5 KBT + 2 no 6 KBT), oTKpbITHIA 0TCEK

((74G6*

1.700,00

4fuochia gas (2 da 3,5 kW + 2 da 6 kW), forno elettrico GN1/1 da 3kW- 230V 1 PH

4 gas burners (2 3.5 kW burners + 2 6 kW burners), GN1/1 electric oven 3 kW-230V 1 PH
4feuxagaz (2 de3,5kW + 2 de 6 kW), four électrique GN1/1 de 3 kW-230V 1 PH

4 Gasflammen (2 zu 3,5 kW + 2 da 6 kW), elektrischer Ofen GN1/1zu 3 kW-230V 1 PH

4fuegos de gas (2 de 3,5 kW + 2 de 6 kW), horno eléctrico GN1/1 de 3 kW-230V 1 PH

4 ra3oBoe KoHdopKM (2 o 3,5 KBT + 2 no 6 kBT), anekTpuueckas ayxoska GN1/13 kB1-230 B 1 PH

(C74FEV

2.300,00

4fuochia gas (2 da 3,5 kW + 2 da 6 kW), forno a gas GN1/1

4 gas burners (2 3.5 kW burners + 2 6 kW burners), GN1/1 gas oven
4feuxagaz(2de3,5kW + 2 de 6 kW), four a gaz GN1/1

4 Gasflammen (2zu 3,5 kW + 2 zu 6 kW), gas Ofen GN1/1

4 fuegos de gas (2 de 3,5 kW + 2 de 6 kW), horno a gas GN1/1

4 ra3oBoe KoHdopkm (2 o 3,5 kBT + 2 no 6 kB), razosoe ayxoska GN1/1

(C74GFG

2.410,00

6 fuochi a gas (3 da 3,5 kW + 3 da 6 kW), vano a giorno

6 gas burners (3 3.5 kW burners + 3 6 kW burners), open unit

6 feuxa gaz (3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW), logement ajouré

6 Gasflammen (3 zu 3,5 kW + 3 da 6 kW), offenes Fach

6 fuegos de gas (3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW), compartimento abierto
6 ra30Boe KoHdopku (3 no 3,5 KBT + 3 no 6 kBT), 0TKpbITHIIA 0TCEK

((76G*

2.200,00

6 fuochi a gas (3 da 3,5 kW + 3 da 6 kW), forno elettrico GN1/1 da 3 kW + vano a giorno - 230V 1 PH

6 gas burners (3 3.5 kW burners + 3 6 kW burners), GN1/1 3 kW electric oven + open unit-230V 1 PH

6 feuxa gaz (3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW), four électrique GN1/1 de 3 kW + logement ajouré -230V 1 PH

6 Gasflammen (3 zu 3,5 kW + 3 zu 6 kW), elektrischer Ofen GN1/1 da 3 kW —+ offenes Fach -230V 1 PH

6 fuegos de gas (3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW), horno eléctrico GN1/1 de 3 kW + compartimento abierto-230V 1 PH

6 ra3oBoe koHdopKu (3 o 3,5 kBT + 3 no 6 kBT), anekTpuyeckas ayxoska GN1/13 kBT- oTkpbiITbIi 0Tcek -230 B 1 PH

(C76GFEV*

2.880,00

6 fuochi a gas (3 da 3,5 kW + 3 da 6 kW), forno a gas GN'1/1 + vano a giorno

6 gas burners (3 3.5 kW burners + 3 6 kW burners), GN1/1 gas oven + open unit

6 feux a gaz (3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW), four a gaz GN1/1 + logement ajouré

6 Gasflammen (3 zu 3,5 kW + 3 zu 6 kW), gas Ofen GN1/1 + offenes Fach

6 fuegos de gas (3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW), horno a gas GN1/1 + compartimento abierto

6 ra3oBoe koHdpopku (3 o 3,5 kBT + 3 no 6 kBT), rasosoe ayxoBka GN1/1 + OTKpbITbIf OTCEK

(C76GFG*

3.000,00

4 piastre elettriche da 2,6 kW ciascuna, vano a giorno - 400V 3 PH

42.6 kW electric hobs, open unit - 400V 3 PH

4 plaques électriques de 2,6 kW chacune, logement ajouré - 400V 3 PH

4 elektrische Kochplatten zu je 2,6 kW, offenes Fach - 400V 3 PH

4 placas eléctricas de 2,6 kW cada una, compartimento abierto - 400V 3 PH

4 3neKTpuyeckine KOHPopKH o 2,6 KBT Kaxnaas, OTKpbITbIN oTcek - 400 B 3 PH

C74p*

1.420,00

* ARICHIESTA CON SPORTELLI IN ACCIAIO INOX | ON REQUEST WITH STAINLESS STEEL DOORS | SUR DEMANDE AVEC PORTES EN ACIER INOX
AUF ANFRAGE MITTUREN AUS EDELSTAHL | BAJO PEDIDO CON PUERTAS DE ACERO INOX | O 3AMPOCY C IBEPLIAMMU U3 H/X CTATIN
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NORME CE

CEVERSION
—— NORMES CE
3 EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHIAPTA EC
€ EURO
F R FRULLATORI PROFESSIONALI
PROFESSIONAL BLENDERS
MIXEURS PROFESSIONNELS
MIXEUR FUR PROFESSIONNELLEN GEBRAUCH
LICUADORAS PROFESIONALES g
MPOGECCUNOHAJIbHBIE BIEHEPDI FRIS0P FR21501
FR1SOP  350W-15Lt.- 230V 1PH 1bicchiere lexan | 11exan container | 1 verre lexan 300,00
1Becher aus Lexan | 1vaso de lexan | T cTakaH u3 nekcaa
FR1S01  350W-15Lt.- 230V 1PH 1bicchiere inox | 1 stainless steel contalngr| 1verre eninox 400,00
1Becher aus Inox-Stahl | 1 vaso de acero inoxidable | T cTaka u3 Hepx.cTanu
FR200P  750W-2 Lt - 230V 1PH 1bicchiere lexan | 1lexan container | 1 verre lexan 560,00
1Becher aus Lexan | 1vaso de lexan | 1 cTakaH u3 nekcaa
FR2150P  700W-15+1,5Lt. - 230V 1PH 2 bicchieri lexan | 2 lexan containers | 2 verres lexan 620,00
2 Becher aus Lexan | 2 vasos de lexan | 2 cTakaHa 13 nekcaa
FR21501  700W-1,5+1,5 Lt. - 230V 1PH 2 bicchieriinox | 2 stainless steel containers |2verres en inox 820,00
2 Becher aus Inox-Stahl | 2 vasos de acero inoxidable | 2 cTakana u3 Hepx.cTanu
ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMTIEKTYIOLUME
Bicchiere lexan gruppo coltelli | lexan container with blades
Verre lexan du groupe de couteaux | Becher aus Lexan fiir Messereinheit 112,00
Viaso de lexan con grupo de cuchillas | Crakatbl u3 niekcaHa, y3en Hoxeit: 1,5 Lt.
Bicchiere lexan gruppo mescolatore | lexan container with shaker
Verre lexan du groupe mélangeur | Becher aus Lexan fiir Mixereinheit 112,00
Viaso de lexan con grupo mezclador | CrakaHbl U3 nekcana, y3en cvecutens: 1,5 Lt.
Bicchiere inox gruppo coltelli | stainless steel container with blades
Verre inox du groupe de couteaux | Becher aus Inox-Stahl fiir Messereinheit 195,00
Viaso de acero inoxidable con grupo de cuchillas | CrakaHbl 13 HepxaBetoLueii cTany, y3en Hoxeit: 1,5 Lt.
Bicchiere inox gruppo mescolatore | stainless steel container with shaker
Verre inox du groupe mélangeur | Becher aus Inox-Stahl fiir Mixereinheit 195,00
Viaso de acero inoxidable con grupo mezclador | Crakabl U3 HepxaeloLueii cTany, y3en cmecutens: 1,5 Lt.
Bicchiere lexan gruppo coltelli | lexan container with blades
Verre lexan du groupe de couteaux | Becher aus lexan fiir Messereinheit 195,00
Viaso de lexan con grupo de cuchillas | Crakabl u3 nekcana, y3en Hoxeii: 2 Lt.
Bicchiere lexan gruppo mescolatore | lexan container with shaker
Verre lexan du groupe mélangeur | Becher aus lexan fiir Mixereinheit 195,00

Vaso de lexan con grupo mezclador | CrakaHbl U3 nekcana, y3en cvecutens: 2 Lt.
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NORME CE

CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHLIAPTA EC
€ EURO
FP FRULLATORI FRAPPE
MILKSHAKE BLENDERS
MIXEURS MILKSHAKE .
MIXER MILKSHAKE 2
LICUADORAS PARA GRANIZADOS \
BNEHAEPDI AN1A NPUTOTOBNEHNA KOKTEANEN CO NIbAOM B o )
1 bicchiere inox | 1 stainless steel container
FP1l 120W-230V1PH  1verre eninox | 1Becher aus Inox-Stahl 270,00
1vaso de acero inoxidable | 1 cTakaH u3 Hepx.cTanu
2 bicchieri inox | 2 stainless steel containers
FP2I  240W-230V1PH  2verreseninox | 2 Becher aus Inox-Stahl 530,00
2 vasos de acero inoxidable | 2 cTakaHa U3 Hep.cTanm
1 bicchiere policarbonato | 1 polycarbonate containers
FP1P  120W-230V1PH 1 verre en polycarbonate | 1 Becher aus Polycarbonat 250,00
1vaso de policarbonato | 1 ctakaH u3 nonukaponara
2 bicchieri policarbonato | 2 polycarbonate containers
FP2P 240W-230V1PH 2 verres en polycarbonate | 2 Becher aus Polycarbonat 510,00
2 vasos de policarbonato | 2 cTakaHa U3 nonukap6oHata
SPIM-L  sPREMIAGRUMI PROFESSIONAL
PROFESSIONAL CITRUSFRUITS SQUEEZERS
PRESSE-CITRONS PROFESSIONNELS
ZITRUSPRESSE FUR PROFESSIONELLEN GEBRAUCH Y ©fmar|
EXPRIMIDORES PROFESIONALES =
MPOOECCUOHAJIbHBIE COKOBbIXKUMAJIKN
con vasca inox | stainless steel container
SPM  150W-230V1PH  avecune cuve en inox | Mit Behalter aus Inox-Stahl 390,00
Con cuba de acero inoxidable | C émkocTbio U3 HepxaBeloLueil cTanu
con vasca inox e leva | 1 stainless steel container + lever
SPL  150W-230VTPH  avecune cuve eninox et levier | Mit Behélter aus Inox-Stahl und Hebel 500,00

Con cuba de acero inoxidable y palanca | C émKocTbio 3 HepXaBetoLLeil CTany 1 pblyarom

QD fimar



NORME CE

CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHIAPTA EC
€ EURO
ROG M ROMPIGHIACCIO ideale per caipirinhas - mojitos |
ICE CRUSHER ideal for caipirinhas - mojitos ROGM
BROYEUR A GLACE idéal pour caipirinhas - mojitos
EISZERKLEINER ideal fiir Caipirinhas - Mojitos
PICA HIELO ideal para caipirifias - mojitos D ©
NIEAOKONbI naeanbHbl 4nA KOKTeiineli KalinupuHbA - MOXUTO T IE———
ROGM 150 W - 230V 1PH bicchiere inox | stainless steel containgr | verre en inox ) 560,00
Becher aus Inox-Stahl | vaso de acero inoxidable | crakaH u3 HepxaBetoLueii cTanu
T RL TRITAGHIACCIO
ICE MINCER
BROYEUR A GLACE
EISZERKLEINER Eﬁiarﬂ
PICADORA DE HIELO - -
MALUWHA N4 APOBNEHUA NbAA
TRL  350W-230V 1PH 800,00
G P GRUPPI MULTIPLI A MOTORI INDIPENDENTI
MULTIPLE UNITS WITH INDEPENDENT MOTORS .‘
GROUPES MULTIPLES A MOTEURS INDEPENDANTS SF3SFE
MEHRZWECKEINHEITEN MIT UNABHANGIGEN MOTOREN © fieiit
GRUPOS MULTIPLES CON MOTORES INDEPENDIENTES c ¢
HECKONbKO Y3/10B C HE3ABUCUMbIMU ABUTATENAMU
GP2SF  500W - 230V 1PH spremiagrumi + frullatore] L(_emon squeezer + blender | presse-agrumes-+mixeur 840,00
Zitruspresse + Mixer | exprimidor + licuadora | CokoBbixumanka + 6nexgep
i frullatore + rompighiaccio | Blender + icecrusher | mixeur + brise-glace
GP2FR  500W- 230V 1PH Mixer + Eiszerkleinerer | licuadora + picadora de hielo | nexgep + negokon e
spremiagrumi + frullatore + frappe | Lemon squeezer-+blender-+milk shake
GP3SEF 620W - 230V 1PH presse-agrumes-+mixeur-+frappé | Zitruspresse + Mixer + Frappézubereiter 990,00

exprimidor + licuadora+granizados
CokoBbIXUManka + 6nexzep + MallnHa AnA NPUroTOBNEHNA MONOYHBIX KOKTeiinel
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NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
— CTAHNIAPTA EC

€ EURO

TOP TOSTIERE

TOASTER
TOASTEURS

TOASTER
TOSTADORAS
TOCTEPbI 0P/ED

LRt R a s

e IS
R

TOP3D 2200W-230V 1PH 3 pinze | 3 pincers | 3 pinces | 3 Zangen | 3 pinzas | 3 3axuma 215,00

TOP6D 3300W-230V 1PH 6 pinze | 6 pincers | 6 pinces | 6 Zangen | 6 pinzas | 6 3aumoB 315,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLLUE
Griglia | Grill | Grille | Rost | Parrilla | Pewérka 28,00

Toc TOSTAPANE CONTINUO CON VARIATORE
TOASTERS WITH SPEED REGULATOR

TOASTEURS AVEC VARIATEUR DE VITESSE

TOASTER MIT GESCHWINDIGKEITSUMFORMER

TOSTADORA CONTINUA CON VARIADOR

TOCTEP ANA XNIEGA HEMPEPbIBHBIi C BAPUATOPOM

TOC 3000 W - 230V 1PH 1.600,00

TOCS 2500 W - 230V 1PH 1.325,00

Q fimar



NORME CE

CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE
CTAHIAPTA EC
€ EURO
PE PIASTRE COTTURA IN GHISA
CONTACT GRILLS WITH CAST IRON PLATES
PLAQUES DE CUISSON EN FONTE
KOCHPLATTE AUS GUSSEISEN
PLACAS DE COCCION DE FUNDICION
YYTYHHbIE BAPOYHDIE NAHENN PO
singola - superficie inf. rigata | single - grooved bottom
PE25RN 1700 W -230V 1PH simple - surface inférieure rainurée | Einzeln - Untere Flache gerillt 495,00
individual - superficie inf. rayada | OaMHOUHaA - HXKHAA NOBEPXHOCTb pUdNEHas
singola - superficie inf. liscia | single - smooth bottom
PE25LN 1700 W - 230V 1PH simple - surface inférieure lisse | Einzeln - Untere Fldche glatt 495,00
individual - superficie inf. lisa | OfuHoOUHaA - HUKHAA NOBEPXHOCTb IMajKas
media - superficie inf. rigata | medium - grooved bottom
PE35RN 2500 W - 230V 1PH moyenne - surface inférieure rainurée | Mittel - Untere Fldche gerillt 550,00
media - superficie inf. rayada | CpefiHAA - HUXKHAA NOBEPXHOCTD pUNEHaA
media - superficie inf. liscia | medium - smooth bottom
PE35LN 2500 W - 230V 1PH moyenne - surface inférieure lisse | Mittel - Untere Flache glatt 550,00
media - superficie inf. lisa | CpeaHAA - HKHAA NOBEPXHOCTb TajKas
doppia - superficie inf. rigata | double - grooved bottom
PESORN 3400 W - 230V 1PH - 230/400V 3PH  double - surface inférieure rainurée | Doppelt- Untere Fldche gerillt 790,00
doble - superficie inf. rayada | [IBoiiHas - HiXHAA NoBepXHOCTb pudnéHan
doppia - superficie inf. liscia | double - smooth bottom
PESOLN 3400 W - 230V 1PH - 230/400V 3PH  double - surface inférieure lisse | Doppelt - Untere Flache glatt 790,00
doble - superficie inf. lisa | [lBoiiHas - HIKHAA NOBEPXHOCTb FMajKas
doppia - superficie inf. mista | double - mixed bottom
PESOMN 3400 W - 230V 1PH - 230/400V 3PH  double - surface inférieure mixte | Doppelt - Untere Fléche gemischt 790,00

doble - superficie inf. mixta | [IBoiiHaA - HIXHAA NOBEPXHOCTb KOMOUHMPOBaHHaA

LA SUPERFICIE DI COTTURA SUPERIORE E SEMPRE RIGATA | THE TOP IS ALWAYS GROOVED

LA SURFACE DE CUISSON SUPERIEURE EST TOUJOURS RAINUREE | DIE OBERE KOCHFLACHE IST IMMER GERILLT

LA SUPERFICIE DE COCCION SUPERIOR SIEMPRE ES RAYADA | BEPXHAl BAPOYHASl MOBEPXHOCTb BCErJIA PUONEHAS

fimar Q@
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PV27LR

PV £'® .n

PIASTRE COTTURA IN VETROCERAMICA sistema di riscaldamento a raggi infrarossi
CONTACT GRILLS WITH GLASS-CERAMIC PLATES infrared heating system
PLAQUES DE CUISSON EN VERRE-CERAMIQUE systéme de chauffage infrarouge
KOCHPLATTE AUS GLAS-KERAMIK Infrarot-Heizung i
PLACAS DE COCCION DE VITROCERAMICA sistema de calentamiento con rayos infrarrojos
CTEKNOKEPAMUYECKUE MJINTbI cuctema pa3orpeBa nHdpakpacHbIMM Tyyamu

DUL-NYdU | S01D3Yd 3 YIS | AASIISIIYd | Xidd $3a 31 | 1S1T-diYd | 1zz3d oNILsI

singola - superficie sup. liscia | single - smooth top
PV27LL 1700 W -230V 1PH simple - surface supérieure lisse | Einzeln - Obere Fléche glatt 780,00
individual - superficie sup. lisa | OauHouHas - BepxHAA NOBEPXHOCTb IMadKan

singola - superficie sup. rigata | single - grooved top
PV27LR 1700 W - 230V 1PH simple - surface supérieure rainurée | Einzeln - Obere Flache gerillt 780,00
individual - superficie sup. rayada | OnHOUHaA - BepXHAA NOBEPXHOCTb prdnEHas

media - superficie sup. liscia | medium - smooth top
PV4OLL 2000 W - 230V 1PH moyenne - surface supérieure lisse | Mittel - Obere Flache glatt 880,00
media - superficie sup. lisa | CpepiHAA - BepXHAA NOBEPXHOCTb MajKas

media - superficie sup. rigata | medium - grooved top
PV4OLR 2000 W - 230V 1PH moyenne - surface supérieure rainurée | Mittel - Obere Fléche gerillt 880,00
media - superficie sup. rayada | CpeaHsA - BepxHAA NOBEPXHOCTb pUNEHas

doppia - superficie sup. liscia | double - smooth top
PV55LL  3400W - 230V 1PH - 230/400V 3PH  double - surface supérieure lisse | Doppelt - Obere Fléche glatt 1.230,00
doble - superficie sup. lisa | [IBoiiHas - BepxHss NOBEPXHOCTb FMajKas

doppia - superficie sup. rigata | double - grooved top
PV55LR  3400W - 230V TPH - 230/400V 3PH  double - surface supérieure rainurée | Doppelt - Obere Flache gerillt 1.230,00
doble - superficie sup. rayada | [1BoiiHas - BepxHAA NOBEPXHOCTb pudnéHan

LA SUPERFICIE DI COTTURA INFERIORE E SEMPRE LISCIA | THE BOTTOM IS ALWAYS SMOOTH
LA SURFACE DE CUISSON INFERIEURE EST TOUJOURS LISSE | DIE UNTERE KOCHFLACHE IST IMMER GLATT
LA SUPERFICIE DE COCCION SUPERIOR SIEMPRE ES LISA | HUXXHAA BAPOYHAA NOBEPXHOCTb BCErJIA NMAAKAA

4

!

PG E |_ PRESSAGELATO

PRESS FOR SPAGHETTI ICE
PRESSE POUR SPAGHETTI DE GLACE -
EIS SPAGHETTI PRESSE =
PRENSADOR DE HELADOS 7
MPECC ANA MOPOMEHOI0 = -

f-.'ZT‘ b
P

pressa manuale per spaghetti di gelato | Manual press for ice cream spaghetti
PGEL  Presse manuelle pour la glace spaghettis | Manuelle Presse fiir Spaghetti aus Speiseeis 410,00
Prensa manual para helado de espaguetis | Pyuoii npecc and mopoxeHHoro Tvna “cnaretTn”

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLUME
Bicchiere per asparagi | Asparagus cup | Verre pour les asperges | Becher fiir Spargel | Vaso para espérragos | Crakan ana “cnapxu” 55,00

Bicchiere per tagliatelle | Tagliatelle cup | Verre pour les tagliatelles | Becher fiir Nudeln | Vaso para tagliatelle | Craka ana “ranbatenne” 55,00

© fimar



CRP-N CREPIERE ELETTRICHE

ELECTRIC CREPE MAKERS
CREPIERE ELECTRIQUE
ELEKTRISCHE CREPIERE
MAQUINAS PARA CREPES ELECTRICAS
AMNEKTPUYECKUE BIUHHWNLIbI

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHDIAPTA EC

€ EURO

(RPN 2400W-230V1PH  singola |single | simple | Einzeln | individual | OauHouHas: @350 mm

490,00
CRP2N  4800W-400V3PH  doppia | double | double | Doppelt | doble | ABoiiHas: @ 350 mm 860,00
CRP4  2750W-230V1PH  singola|single | simple | Einzeln | individual | OauHouHas: @400 mm 580,00
CRP42 5500W-400V3PH  doppia | double | double | Doppelt | doble | JBoiiHas: @ 400 mm 980,00
c RG CREPIERE A GAS predisposta GPL (kit per metano incluso)
GAS CREPE MAKERS equipped for LPG (methane kit included)
CREPIERES A GAZ équipées pour GPL (methene kit compris)
GAS CREPESPLATTE ausqestatter fiir Flussiggas (Erdgas kit inbegriffen)
MAQUINA PARA CREPES DE GAS preparada para GLP (kit para gas natural incluido) (et
FA30BbIE BJIMHHWNLIbI, noaroToBneHHble AnA UCNonb3oBaHWA MeTaHa (Habop AnA MeTaHa npunaraetca)
C(R400G1 3600W  singola |single | simple | Einzeln | individual | OauHouHas: @400 mm 795,00
CR400G2  7200W  doppia | double | double | Doppelt | doble | iBoitHas: @400 mm 1.340,00
HOT DOG
Xot jor
WD3 1100 W - 230V 1PH 400,00
RWS 1800 W - 230V 1PH 915,00
SUPPLEMENTO PER MOTORI A VOLTAGGIO SPECIALE SU TUTTE LE MACCHINE
PRICE SUPPLEMENT FOR SPECIAL MOTOR VOLTAGES ON ALL MACHINES
SUPPLEMENT DE PRIX POUR MOTEURS A TENSION SPECIALL SUR TOUTES LES MACHINES 50.00

AUFPREIS FUR SPEZIALSPANNUNGMOTOREN AUF ALLEN MASCHINEN )
SUPLEMENTO PARA MOTORES CON VOLTAJE ESPECIAL EN TODAS LAS MAQUINAS
HAZLGABKA 1Al IBUTATENEN 0COBOT0 HANPSXKEHWSA HA BCEX MALIMHAX

fimar @

SNACK BAR | 3AKYCOYHAA

2017

LISTINO PREZZI | PRICE-LIST | LISTE DES PRIX | PREISLISTE | LISTA DE PRECIOS | MPAWC-TUCT



| s01734d 30 v1517| 3151751344 | X14d $3@ 31517 | 1S17-1D14d | 1ZZ34d ONILSIT

DUu-)uvdu

£10T

0

« COSTO DELL'IMBALLO: compreso nel prezzo per le macchine - ricambi ed accessori € 5,00.
« PER ORDINI DI IMPORTO INFERIORE A € 80,00 COSTO FISSO GESTIONE ORDINI € 5,00.

CONDIZIONI « CONDIZIONI DI PAGAMENTO: Si richiede il pagamento in contanti o in contrassegno: 1. per le prime forniture - 2. al superamento del fido - 3. per l'invio dei ricambi.
GENERALI « DILAZIONI DI PAGAMENTO: da definire.
« PREZZI: non sono impegnativi, possono subire variazioni senza obbligo di preavviso, in tal caso saranno confermati all'ordine. | PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A.
DIVENDITA « TERMINI DI CONSEGNA: 1. spedizione giornaliera per macchine disponibili a magazzino - 2. per macchine da produrre circa 25 giorni salvo imprevisti.
« ASSISTENZA TECNICA: a carico del RIVENDITORE per tutta la durata della garanzia di anni uno. Fimar spa siimpegna a fornire, in garanzia, tutti i componenti di ricambio ritenuti difettosi. Il prezzo
di vendita fatturato all'utilizzatore finale comprendera non solo il prezzo dei prodotti finiti venduti ma anche la gestione, da parte del rivenditore, della garanzia a copertura di essi. Fimar spa non
dovra sostenere alcuna spesa diretta o indiretta sostenuta dal rivenditore per la gestione della garanzia.
« TRASPORTO FRANCO FABBRICA: la merce viaggia a rischio e pericolo del committente, per cui non siamo responsabili per eventuali danni subiti dalla merce durante il trasporto. Eventuali
contestazioni dovranno essere effettuate all'atto della consegna entro i termini di legge.
« GARANZIA: 12 mesi.
« LISTINO: il presente annulla tutti i precedenti. | dati tecnici e immagini riportati nel presente listino sono puramente indicativi. La Ditta si riserva il diritto di modificare le caratteristiche tecniche
ed estetiche o sospendere, in ogni momento, la propria produzione senza obbligo di preavviso.
« TUTTE LE NOSTRE MACCHINE SONO COPERTE DA ASSICURAZIONE (RESPONSABILITA CIVILE VERSO TERZI) ESCLUSO U.S.A. E CANADA
+ MODO89VO5 - FINITO DI STAMPARE NEL SETTEMBRE 2017
N%Z « COST OF PACKING: included in price for machines. € 5,00 for spare parts and accessories.
5 « FIXED HANDLING FEE OF € 5,00 FOR ORDERS OF LESS THAN € 80,00.
GENERAL « CONDITIONS OF PAYMENT: Cash payment or on delivery: 1. for first orders - 2. for orders in excess of granted credit - 3. for shipment of spare parts.
CONDITIONS « DEFERRED PAYMENTS: to define.
OF SALE « PRICES are not binding. They can be subjected to changes without prior advise. In anycase they will be defined by the order confirmation. PRICES DO NOT INCLUDE VAT

« DELIVERY TIME: 1. daily after receipt of orders for machines already available - 2. about 25 working days after receipt of orders for machines to be produced, subject to absence of unforeseen
difficulties.

« TECHNICAL ASSISTANCE: provided by the DEALER for the entire duration of the GUARANTEE, (1 year). Fimar spa undertakes to provide, under warranty, all replacement parts considered defective.
The sale price invoiced to the end user will include not only the price of the finished products sold, but also the management, by the dealer, of the warranty that covers them. Fimar spa will not
incur any direct or indirect expenses incurred by the dealer for warranty management.

« DELIVERY EX WORKS. We are not responsable for any damage the goods can suffer during the transport: the goods are carried at the customer’s own risk. Any eventual complaint must be
reported within law terms.

« WARRANTY: 12 months.

« PRICE LIST: this price-list replaces all previous lists. The technical data and pictures illustrated in this price-list are only approximate. The manufacturer reserves the right to change technical and
visual characteristics and to suspend production at any time without giving prior notice.

« ALL OUR MACHINE ARE COVERED BY THE THIRD PARTY PRODUCT LIABILITY INSURANCE (U.S.A. AND CANADA EXCLUDED)

+ MODO89VO5 - PRINTING COMPLETED IN SEPTEMBER 2017

O

CONDITIONS
GENERALES
DE VENTE

« COOT DE L'EMBALLAGE: compris dans le prix pour les machines. € 5,00 pour les piéces de rechange et les accessoires.

+ POUR TOUTES COMMANDES INFERIEURES A € 80,00 COUT FIXE DE GESTION DES COMMANDES DE € 5,00

« CONDITIONS DE PAIEMENT - le paiement doit étre effectué en argent comptant ou contre remboursement: 1. pour les premiéres fournitures - 2. au dépassement du crédit accordé - 3. pour
I'envoi de piéces de rechange.

« ECHEANCE DE PAIEMENT: & définir.

« PRIX: ne sont pas définifs, ils peuvent subir des variations sans obligation de préavis. Dans ce cas ils seront confirmés au moment de la commande. LES PRIX NE COMPRENNENT PAS LATVA

« DELAI DE LIVRAISON 1. livraison journaliére pour les machines disponibles - 2. alor que pour les machines a produire, a environ 25 jours ouvrables, sauf imprévus.

« ASSISTANCE TECHNIQUE: a la charge du REVENDEUR pour toute la durée de la GARANTIE (Une année). La société Fimar spa sengage a fournir, en garantie, tous les composants de rechange
considérés défectueux. Le prix de vente facturé a I'utilisateur final inclura le prix des produits finis vendus mais également la gestion, de la part du revendeur, de la garantie pour la couverture de
ceux-ci. La société Fimar spa ne devra soutenir aucune dépense directe ou indirecte soutenue par le revendeur pour la gestion de la garantie.

« TRANSPORT DEPART-USINE. La marchandise voyage a risques et périls du client. La maison n'est pas responsable des éventuels damages subis par la machandise pendant le transport. Les
eventuelles réclamations doivent étre communiquées dans les delais de la loi.

« GARANTIE: 12 mois.

« LISTE DES PRIX: la présente liste annule tous les précédents. Les données techniques contenues dans la présente liste des prix et les photos sont purement indicatives. La maison se réserve le droit
de modifier les caractéristiques techniques et esthétiques de ses articles ou d'en interrompre la production, a tout moment et sans obligation de préavis.

« TOUTES NOS MACHINES SONT COUVERTES PAR UNE ASSURANCE (RESPONSABILITE CIVILE ENVERS TIERS)

+ MODO89V05 - ACHEVE D'IMPRIMER EN SEPTEMBRE 2017

-

ALLGEMEINE
VERKAUFSBE-
DINGUNGEN

« VERPACKUNGSKOSTEN: im preis der maschinen inbegriffen. € 5,00 fiir ersatzteile und zubehdre.

« FUR BESTELLUNGEN UNTER € 80,00

« FIXE BEARBEITUNGSGEBUHR € 5,00.

« ZAHLUNGSBEDINGUNGEN - Direktzahlung oder Zahlung bei Wareneingang wird verlangt: 1. fiir die erste lieferungen - 2. bei Uberschreitung des gewéhrten Kredits - 3. fiir die Sendung von
Ersatzteilen.

« ZAHLUNGSZIEL: Um zu bestimmen.

« PREISE: nicht verbindlich sind und kdnnen geandert sein ohne die Pflicht im Voraus zu benachrichtigen; in diesen Fall werden mit der Auftragbestatigung bestatigt sein.

« DIE PREISE VERSTEHEN SICH AUSSCHLIESSLICH MWST LIEFERFRIST 1. Taglich fiir verfiighare Maschinen - 2. fiir Maschinen um zu produzieren ungeféhr 25 Arbeitstage, unvorhergesehne
Umsténde vorbehalten.

« TECHNISCHER DIENST: Zu lasten des WIEDERVERKAUFERS wihrend der gesamten Dauer der GARANTIE (1 Jahr). Fimar spa verpflichtet sich, wéhrend der Garantiezeit, zur Lieferung aller fiir
defekt befundenen Ersatzteile. Der dem Endverbraucher in Rechnung gestellte Verkaufspreis umfasst nicht nur den Preis fiir die verkauften Endprodukte, sondern auch die Kosten fiir die Verwal-
tung der Garantie durch den Verkéufer. Fimar spa werden keine zusdtzlichen direkten oder indirekten Kosten, die dem Verkaufer fiir die Verwaltung der Garantie entstehen, in Rechnung gestellt.

- TRANSPORT FREI UNSEREM WERK. Die Ware ist auf Gefahr der Auftraggeber transportiert, deshalb sind wir nicht verantwortlich fiir eventuelle Schaden der Ware wahrend der Transport
zugefiigt. Eventuelle Anfechtungen sollen unbedingt nur nach den Gesetz gemacht sein.

« GARANTIE: 12 monate.

« PREISLISTE: Die vorliegende Preisliste setzt alle vorhergehenden auBer Kraft. Die in der vorliegenden Preisliste angegebenen technischen Daten und die Fotos sind reine Richtwerte. Die Firma
behdlt sich das Recht vor, die technischen oder &sthetischen Eigenschaften zu verandern oder die Produktion ohne Vorankiindigung jederzeit einzustellen.

« ALLE UNSERE MASCHINEN SIND VERSICHERUNGSGEDECKT (HAFTPFLICHT)

+ MODO89VO5 - FERTIG GEDRUCKT IM SEPTEMBER 2017
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CONDICIONES

GENERALES
DE VENTA

« COSTE DEL EMBALAJE: incluido en el precio para las méquinas - repuestos y accesorios 5,00 €

- PARA PEDIDOS CON UN IMPORTE INFERIOR A 80,00 € COSTE FIJO GESTION PEDIDOS 5,00 €

+ CONDICIONES DE PAGO: Se exige el pago en efectivo o contra reembolso: 1. para los primeros suministros - 2. cuando se supere el crédito - 3. para el envio de los repuestos.

+ APLAZAMIENTO DE PAGOS: pendiente de definicion.

« PRECIOS: no son vinculantes; pueden sufrir variaciones sin que la empresa esté obligada a avisar de ello previamente. En dicho caso, se confirmaran en el momento del pedido. LOS PRECIOS NO
INCLUYEN IVA.

« PLAZOS DE ENTREGA: 1. envio diario para maquinas disponibles en el almacén - 2. 25 dias aproximadamente, salvo imprevistos, para maquinas que deban fabricarse.

« ASISTENCIA TECNICA: A cargo del distribuidor durante todo el periodo de garantia (concretamente, 1 afio). Fimar spa se compromete a suministrar, en garantia, todos los componentes de
repuesto considerados defectuosos. El precio de venta facturado al usuario final incluird no solo el precio de los productos acabados vendido, sino también la gestion, por parte del distribuidor, de
la garantia que los cubre. Fimar spa no asumird ningtin gasto directo o indirecto soportado por el distribuidor por la gestion de la garantia.

- TRANSPORTE FRANCO FABRICA: la mercancia viaja por cuenta y riesgo del cliente; por tanto, no asumimos ninguna responsabilidad por los posibles dafios que pueda sufrir la mercancia durante
el transporte. Las reclamaciones deberan realizarse en el momento de la entrega y siempre respetando los términos legales.

- GARANTIA: 12 meses

« CATALOGO: el presente catélogo anula todos los anteriores. Los datos técnicos y fotos incluidos en este catélogo son puramente indicativos. La Empresa se reserva el derecho a modificar las
caracteristicas técnicas y estéticas, o a suspender, en cualquier momento, su produccién sin estar obligada a avisar previamente.

- TODAS NUESTRAS MAQUINAS ESTAN CUBIERTAS POR SEGURO (RESPONSABILIDAD CIVIL Y DANOS A TERCEROS)

+ MOD089V05 - ACABADO DE IMPRIMIR EN SEPTIEMBRE DE 2017

Q

CONDICOES
GERAIS
DE VENDA

« CUSTO DA EMBALAGEM: incluido no preco de méaquinas - pecas e acessorios € 5,00.

- PARA ENCOMENDAS COM VALOR INFERIOR A € 80,00, CUSTO FIXO DE GESTAO DA ENCOMENDA € 5,00.

- CONDIGOES DE PAGAMENTO: £ solicitado o pagamento em dinheiro ou contra entrega: 1. para as primeiras entregas - 2. ao superar o crédito - 3. para o envio de pegas de reposicdo.

« DIFERIMENTOS DE PAGAMENTO: a definir.

« PRECOS: ndo sdo vinculantes, podem sofrer alteragdes sem obrigacéo de aviso prévio; nestes casos, serdo confirmados com a encomenda. 05 PRECOS SAQ INDICADOS SEM I.V.A.

« PRAZOS DE ENTREGA: 1. expedicao didria para méquinas disponiveis em estogue. 2. para maquinas a produzir, cerca de 25 dias, salvo imprevistos.

« ASSISTENCIA TECNICA: A cargo do revendedor durante toda a duragdo da garantia de um ano. A Fimar spa empenha-se em fornecer, sob garantia, todos os componentes de reposicao considera-
dos defeituosos. 0 preco de venda cobrado ao utilizador final compreendera nao apenas o prego dos produtos acabados vendidos, mas também a gestao, por parte do revendedor, da garantia de
cobertura dos produtos. A Fimar spa ndo deverd arcar com nenhuma despesa, direta ou indireta, mantida pelo revendedor para a gestdo da garantia.

« TRANSPORTE FRANCO FABRICA: a mercadoria viaja a risco e perigo do comitente, portanto ndo somos responsaveis por eventuais danos a mercadoria provocados durante o transporte. Quai-
squer queixas deverao ser feitas no momento da entrega, dentro dos prazos legais.

+ GARANTIA: 12 meses.

« LISTA DE PRECOS: Esta lista anula toda as anteriores. Os dados técnicos indicados nesta lista sao meramente indicativos. A Empresa reserva-se o direito de modificar as caracteristicas técnicas
estéticas ou suspender, a qualquer momento, a sua produgdo sem obrigacdo de aviso prévio.

- TODAS AS NOSSAS MAQUINAS SAO COBERTAS POR SEGURO (RESPONSABILIDADE CIVIL PERANTE TERCEIROS)

+ MOD089V05 - IMPRESSO EM SETEMBRO 2017
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+ CTOMMOCTDb YMAKOBKW: BxopwT B LieHy Ans MaLLWH, 3anyacTeii 1 komnnekTytowyx € 5,00.

+ [U19 3AKA30B CTOUMOCTbH0 MEHbLLE € 80,00 ®UKCUPOBAHHAA CTOUMOCTb O6PABOTKU 3AKA3A € 5,00.

« YUI0BUA ONNATDI: pebyetca onnata HanuuHbIMU U HANOKEHHBIM NAATEXOM: 1. ANA NEPBbIX NOCTABOK - 2. NPU NPeBbILUEHUN KPeAuTa - 3. ANA 0TNPaBKY 3anyacTeii.

+ OTCPOYKA MNATEXA: yTouHUTD.

+ LLEHDI: He aBnatoTca 0643aTeNbHbIMI, MOTYT MeHATbCA 6e3 0653aTeNnbCTBa yBeAOMNEHMS, B JaHHOM Cyyae byayT noATBepaeHb npu opopmnexnm 3akasa. LLEHbI YKA3AHDI BE3 HAC.

+ YUI0BUA MOCTABKK: 1. exenHeBHad 0Trpy3ka MaLUMH, UMEHLMXCA Ha cknaje - 2. B Clyuyae HeoOXOAMMOCTA MPOU3BOACTBA MALLMHDI, 25 HeN 33 MCKMIoYeHNeM HenpeaBUaEHHbIX
00CTOATENbCTB.

« TEXHWYECKAA MOAJEPXKKA: 3a cuér aunepa Ha BpemA [eilCTBUA rapaHTUy B TeueHue ofHoro ropa. Komnanua Fimar spa 06a3yeTca nocTaBuTb, Ha YCI0BUAX rapaHTUK, BCe 3anacHble
KOMMOHEHTBI, NPU3HaHHble fedekTHbIMI. DaKTypupoBaHHas LieHa MPoAaXiI KOHeUHOMY Nob3oBaTenio byAeT BKloyaTh B cebs He TONbKO LieHy roTOBOI MPOAYKLIMM, HO Take NpefocTaBneHme
€0 CTOPOHbI AWnepa rapaHTuu. Fimar spa He MpuMeT Ha ce6A HuKaKue pacxofbl, NPAMbIE UK KOCBEHHbIe, MOHeCeHHbIe AunepoM Ha NpefoCTaBAeHMe i BbIMONHEHE YCI0BMIE rapaHTIN.
TPAHCTIOPTUPOBKA ®PAHKO-3ABO/: 3aka3umk 063yeTca 0praHi30BaTh JOMKHbIM 06pa30M nepeBo3Ky TOBapoOB, M03TOMY Mbl He HeceM 0TBETCTBEHHOCTY 3a Nio6oii yiepo, NOHeCeHHbIi

+ TOBapOM B0 BpeMs TpaHcnopTipoBkut. liobble npeTeH3un JOMKHbI ObiTb NPefbABNEHDI M0 GaKTy NOCTaBKY B CPOK, MPeAYCMOTPEHHbIl 3aKOHOAATeNbCTBOM.

TAPAHTUA: 12 mecaues
« MEPEYEHD: HacToAwmii 0TMeHsAeT Bce npeabiaylune. TexHuueckie JaHHble, NPUBEAEHHbIE B HACTOALLEM NepeyHe, ABNAKTCA OPUEHTUPOBOUHbIMU. Dupma ocTaBnAeT 3a coboii npaso
* U3MeHATb TeXHIYECKIe 1 ICTETUYECKMe XapaKTepuCTUKM M PepBaTb MPOM3BOACTBO B Ni060ii MOMEHT 6e3 06:3aTeNbCTBa yBeOMIEHNUA.

BCE HALUY MALUMHbI MOKPbITbI TAPAHTUEN (TPAMBAHCKAS OTBETCTBEHHOCTb MEPE[ TPETbMMU IULIAMU)
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FIMAR® food processing equipment
Italy - Via Sandro Pertini, 29 - 47826 Villa Verucchio (RN)
Telefono +39 0541 670736 - Fax +39 0541 670576
E.mail: mail@fimarspa.it - Internet: www.fimarspa.it





